
Рівномірне готування з функцією Multilevel 
Насолоджуйтесь рівномірним приготуванням страв завдяки функції 
Multilevel. Додаткове нагрівальне кільце забезпечує рівномірне готування 
на трьох рівнях. Ідеально підходить для створення найпухкішого печива 
та розкішних пирогів.

Швидке та ефективне рівномірне приготування
Наша система Even Cooking забезпечує циркуляцію тепла в духовій шафі, 
гарантуючи рівномірне приготування. І все це без необхідності 
перевертати страву. Наша технологія забезпечує швидше нагрівання 
духової шафи, що заощаджує час та енергію.

Каталітичне очищення — духова шафа 
очищується самостійно
З нашою технологією каталітичного очищення ви 
можете попрощатися з брудом та залишками жиру у 
духовій шафі.  Ця технологія самоочищення 
автоматично запускається при досягненні духовою 
шафою температури 250°C. Тепер очистити духову 
шафу стало надзвичайно легко.

Точні налаштування зі світлодіодним дисплеєм з 
таймером
Зі світлодіодним дисплеєм SET легко слідкувати за 
процесом приготування страв. Дозволяє встановити 
точний час готування та слідкувати за процесом 
приготування страв. Це забезпечує контроль над 
духовою шафою без зайвих зусиль. А ви можете 
зосередитись на розкритті своїх кулінарних талантів.

SteamBake для смачної випічки
Функція SteamBake дозволяє вдома створювати 
випічку як у професійних пекарнях одним 
натисненням кнопки. Волога дозволяє тісту повністю 
піднятися, створюючи чудову м'яку серединку, в той 
час як сухе тепло створює яскраву, хрустку 
скоринку. Насолоджуйтесь не лише смачною 
випічкою, але й смаженою

SteamBake — ідеальні страви завдяки парі
Додаючи пару, ви можете створювати апетитні кекси та ідеальні пироги 
вдома з духовою шафою 600 SteamBake. Насолоджуйтеся смаженою 
куркою, лазаньєю та рибою завдяки рівномірному приготуванню. 
Створення хрусткої скоринки та пухкої середини одним натиском кнопки.

Product Benefits & Features

• Вбудована духова шафа
• Багатофункціональна духова шафа з кільцевим нагрівальним 
елементом
• Клас енергоефективності духової шафи: 
• Нижній клас енергоефективності духовки: No
• Функції приготування: Нижній нагрів, Традиційна кулінарія, 
Розморожування, Швидке приготування на грилі, Підсвітка, Волога 
конвекція, Налаштування для піци, Вентилятор ПЛЮС, Турбо-гриль
• Внутрішня камера духової шафи з 3 рівнями для готування
• Термотаймер
• Висувні регулятори
• Огляд електронних функцій духової шафи: Час, Звуковий сигнал, 
Тривалість, Завершення, Таймер зворотного відліку
• Галогенове освітлення духової шафи
• Каталітичне покриття духової шафи Stayclean
• Дверцята, що легко миються
• Вентилятор охолодження
• Дека, що входять у комплект духової шафи: 1 деко для випічки сіре 
емальоване, 1 піддон сірий емальований
• Решітки, що входять у комплект духової шафи: 1 Wire shelf chromed high
• Довжина електричного кабелю: 1.6 м

Електрична духова шафа SteamBake PRO 600

EOD3C50TX

https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSEEOV190PE0000G.jpg


Номінальна напруга, В 220-240
Максимальна потужність, Вт 2980
Висота, мм 594
Ширина, мм 596
Глибина, мм 569
Висота ніші, мм 600
Ширина ніші, мм 560
Глибина ніші, мм 550
Об'єм, л 72
Запобіжники, А 16
Штепсель «Шуко»
Довжина кабелю живлення, м 1.6
Колір Нержавіюча сталь
Код моделі ER
Підключення Ні
Лінійка PRO
Комплектація Однорівнені телескопічні напрямні
Внутрішнє покриття духової шафи Каталітична
Країна виробництва Італія

Функція духової шафи

Нижній нагрів, Традиційна кулінарія, 
Розморожування, Швидке 

приготування на грилі, Підсвітка, 
Волога конвекція, Налаштування 

для піци, Вентилятор ПЛЮС, Турбо-
гриль

Освітлення духовки 1 лампа, Галогенна лампа на задній 
стінці

Колекція Rococo Ні
Кількість шарів скла в дверцятах 2
Захист дітей Ні
Тип управління Утоплювані перемикачі
Поворотні перемикачі Ні
Термощуп Ні
Функція пари 0
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