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	4. Поворотным переключателем установите режим «Подъём теста R».
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	Просушивание рабочей камеры вручную
	1. Дайте прибору остыть.
	2. Удалите возможные загрязнения в рабочей камере.
	3. Насухо протрите рабочую камеру губкой.
	4. Оставьте дверцу прибора открытой на 1 час, чтобы дать рабочей камере полностью остыть.



	O Функции времени
	Функции времени
	Функция времени
	Использование
	Указания

	Таймер
	1. Нажмите на кнопку 0. Открывается поле таймера.
	2. Установите время таймера поворотным переключателем. Через несколько секунд таймер начнёт работать.
	По истечении времени
	Отмена времени таймера
	Изменение времени таймера

	Время приготовления
	1. Нажмите кнопку 0.
	2. Установите время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	3. Запустите кнопкой «start/stop».
	По истечении времени приготовления
	Отмена времени приготовления
	Изменение времени приготовления

	Время окончания
	1. Нажмите на поле «Окончание y». Отображается время окончания.
	2. Поворотным переключателем измените время окончания на более позднее.
	3. Подтвердите кнопкой «start/stop».
	По истечении времени приготовления
	Корректировка времени окончания
	Отмена времени окончания


	A Блокировка для безопасности детей
	Блокировка для безопасности детей
	Активизация и деактивизация

	Q Базовые установки
	Базовые установки
	Изменение установок
	1. Нажмите кнопку «on/off».
	2. Нажмите кнопку «menu». Открывается меню «Режимы работы».
	3. Выберите режим работы «Установки». Появляется первая базовая установка, которая может быть изменена поворотным переключателем.
	4. Нажмите на стрелку ¿.
	5. Измените значения с помощью поворотного переключателя.
	6. Стрелкой ¿ перейдите к следующим базовым установкам.
	7. Нажмите кнопку «menu», чтобы сохранить данные. На дисплее отображается «Удаление» или «Сохранение».

	Список установок
	Установка
	Выбор
	Внимание!
	Указание:


	Изменение времени суток
	1. Нажмите кнопку «on/off».
	2. Нажмите кнопку «menu». Открывается меню «Режимы работы».
	3. Нажмите на «Установки».
	4. Стрелкой ¿ перейдите к установке «Время суток».
	5. Измените время суток с помощью поворотного переключателя.
	6. Нажмите кнопку «menu».
	Отключение электроэнергии


	F Программа «Шаббат»
	Программа «Шаббат»
	Запуск программы «Шаббат»
	1. Нажмите кнопку «on/off». На дисплее появляются предлагаемый вид нагрева и температура.
	2. Поверните поворотный переключатель влево и выберите вид нагрева «Программа «Шаббат».
	3. Нажмите на предлагаемую температуру и измените температуру приготовления поворотным переключателем.
	4. Кнопкой 0 откройте меню «Функции времени» и нажмите на поле «Время приготовления». Появляется рекомендация 25:00 часов.
	5. Установите требуемое время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	6. Запустите кнопкой «start/stop». В статусной строке начнётся отсчёт времени приготовления.
	По истечении времени приготовления
	Изменение времени окончания
	Отмена программы «Шаббат»


	D Чистящее средство
	Чистящее средство
	Подходящие чистящие средства
	Внимание!
	Повреждение поверхности
	Рекомендация:
	: Предупреждение



	Опасность ожога!
	Зона очистки
	Очистка
	Внимание!
	Указание:
	Указания

	Содержание прибора в чистоте
	: Предупреждение


	Опасность возгорания!
	Рекомендации


	. Режим очистки
	Режим очистки
	Удаление накипи
	Запуск
	Внимание!
	1. Приготовьте раствор из 400 мл воды и 200 мл жидкого средства для удаления накипи.
	2. Нажмите кнопку «on/off».
	3. Выньте резервуар для воды и наполните его приготовленным раствором.
	4. Задвиньте наполненный раствором резервуар до упора.
	5. Закройте панель.
	6. Нажмите кнопку «menu».
	7. Выберите режим «Удаление накипи».
	8. Запустите очистку кнопкой «start/stop». Выполняется удаление известкового налёта. В статусной строке начнётся отсчёт времени выполнения. ...

	Первая промывка
	1. Откройте панель.
	2. Выньте резервуар, тщательно промойте, наполните его водой и вставьте на место.
	3. Закройте панель.
	4. Запустите кнопкой «start/stop».

	Вторая промывка
	1. Откройте панель.
	2. Выньте резервуар, тщательно промойте, наполните его водой и вставьте на место.
	3. Закройте панель.
	4. Запустите кнопкой «start/stop».

	Окончательная очистка
	1. Откройте панель.
	2. Опорожните резервуар для воды и просушите его.
	3. Выключите прибор.



	p Навесные элементы
	Навесные элементы
	Снятие и установка навесных элементов
	: Предупреждение

	Опасность ожога!
	Снятие навесных элементов
	1. Приподнимите навесной элемент в передней части ‚ и снимите ƒ (рис. !).
	2. Затем оттяните весь комплект навесных элементов вперёд и выньте (рис. ").

	Установка навесных элементов
	1. Сначала вставьте навесной элемент в заднее гнездо по центру ‚, пока он не будет прилегать к стенке рабочей камеры, и отожмите назад ƒ (р...
	2. Затем вставьте навесной элемент в переднее гнездо „, пока он и в этом месте не будет прилегать к стенке рабочей камеры, и отожмите вниз ...



	q Двepцa пpибopa
	Двepцa пpибopa
	Снятие и навешивание дверцы прибора
	Предупреждение

	Опасность травмирования!
	Снятие дверцы прибора
	1. Полностью откройте дверцу прибора.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис. !).
	3. Закройте дверцу прибора до упора ‚. Возьмитесь за дверцу слева и справа обеими руками ƒ и вытяните движением вверх (рис. ").

	Навешивание дверцы прибора
	1. Прижмите уплотнитель ‚ вдоль жёлоба для отвода конденсата (рис. !) так, чтобы уплотнитель ‚ можно было снять при очистке.
	2. Установите дверцу прибора так, чтобы обе петли оказались прямо напротив отверстий (рис. "). Задвиньте дверцу прибора до упора.
	3. Полностью откройте дверцу прибора. Снова установите блокировочные рычаги (рис. #).
	4. Закройте дверцу рабочей камеры.

	Снятие и установка стёкол дверцы
	Фиксация дверцы прибора
	1. Полностью откройте дверцу прибора.
	2. Откиньте блокировочные рычаги справа и слева (рис.! ).
	3. Закройте дверцу прибора до упора (рис. ").

	Снятие стёкол
	1. Нажмите на защитную панель слева и справа (рис. !).
	2. Снимите защитную панель (рис. ").
	3. Выньте внутреннее стекло (рис. #) и осторожно положите его на ровное основание.
	4. Снимите уплотнитель с обеих сторон (рис. $).
	5. Выньте внутреннее стекло (рис. %) и осторожно положите его на ровную поверхность.
	6. При необходимости планку для конденсата можно снять для очистки. Для этого полностью откройте дверцу прибора (рис. &).
	7. Поворачивая, откиньте планку для конденсата вверх и выньте её (рис. ').
	Предупреждение




	Опасность травмирования!
	Установка стёкол
	1. Полностью откройте дверцу прибора и снова установите планку для конденсата. Для этого вставьте планку вертикально и поверните вниз (р...
	2. Вставьте внутреннее стекло, при этом следите за тем, чтобы стекло расположилось правильно внизу в держателе (рис. ").
	3. Прижмите внутреннее стекло сверху (рис. #).
	4. Снова установите уплотнитель с левой и правой сторон (рис. $)
	5. Вставьте внутреннее стекло.
	6. Прижмите внутреннее стекло сверху (рис. &).
	7. Установите защитную панель и нажмите на неё так, чтобы она зафиксировалась со слышимым щелчком (рис. ').
	8. Снова полностью откройте дверцу прибора.
	9. Установите блокировочные рычаги справа и слева (рис. ()
	10. Закройте дверцу прибора.

	Внимание!


	3 Что делать в случае неисправности?
	Что делать в случае неисправности?
	Указание:
	: Предупреждение

	Опасность удара током!
	: Предупреждение

	Опасность травмирования!
	Таблица неисправностей
	Неисправность
	Возможная причина
	Указания/устранение
	--------
	Превышена максимальная продолжительность работы
	Рекомендация:

	Лампочки в рабочей камере



	4 Cлyжбa cepвиca
	Cлyжбa cepвиca
	Номер E и номер FD

	P Блюда
	Блюда
	Указания к установкам
	Пар
	: Предупреждение


	Опасность ошпаривания!
	Выбор блюда
	Категории
	Вид блюда

	Установка блюда
	1. Нажмите кнопку «menu». Открывается меню «Режимы работы».
	2. Выберите режим работы «Блюда». На дисплее появляется первая категория.
	3. Выберите нужную категорию с помощью поворотного переключателя.
	4. Нажмите на поле «Продолжить».
	5. Поворотным переключателем выберите вид блюда.
	6. Нажмите на поле «Продолжить».
	7. Поворотным переключателем выберите блюдо.
	8. Нажмите на поле «Продолжить».
	9. Поворотным переключателем задайте нужный вес.
	Указание:
	10. Запустите режим кнопкой «start/stop»

	Выполнение установок завершено
	Отмена установки
	Изменение времени окончания



	J Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указание:
	Силиконовые формы
	Пироги и мелкая выпечка
	Выпекание с использованием режима с паром
	Высота размещения
	Принадлежности
	Рекомендуемые параметры установки
	Указание:
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Интенсивность пара
	Продолжительность в мин.
	Рекомендации относительно пирогов и мелкой выпечки


	Хлеб и булочки
	Выпекание с использованием режима с паром
	Высота размещения
	Принадлежности
	Замороженные продукты
	Рекомендуемые параметры установки
	Указание:
	Внимание!
	Блюдо
	Принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C / режим гриля
	Интенсивность пара
	Продолжительность в мин.

	Пицца, открытый и пикантный пирог
	Выпекание с использованием режима с паром
	Высота размещения
	Принадлежности
	Замороженные продукты
	Рекомендуемые параметры установки
	Указание:
	Блюдо
	Принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Интенсивность пара
	Продолжительность, мин.

	Пудинг и суфле
	Уровни установки
	Принадлежности
	Рекомендуемые параметры установки
	Указание:
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура в °C
	Интенсивность пара
	Продолжительность в мин.

	Птица
	Жарка на решетке
	Жарка в посуде
	Жарка в режиме с паром
	Приготовление на пару
	Приготовление на гриле
	Указания
	Рекомендуемые параметры установки
	Указание:
	Рекомендации

	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C / режим гриля
	Интенсивность пара
	Продолжительность, мин.

	Мясо
	Жарка и тушение
	Жарка на решетке
	Жарка и тушение в посуде
	Жарка и тушение в режиме с паром
	Приготовление на пару
	Приготовление на гриле
	Указания
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C / режим гриля
	Интенсивность пара
	Продолжительность, мин.
	Рекомендации относительно жарки, тушения и приготовления на гриле.


	Рыба
	Жарение и приготовление на гриле на решетке
	Указания
	Жарка рыбы и приготовление ее в посуде в собственном соку
	Жарка в режиме с паром
	Приготовление на пару
	Рекомендуемые параметры установки
	Указание:
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C / режим гриля
	Интенсивность пара
	Продолжительность в мин.

	Овощи, гарниры и яйца
	Приготовление на пару
	Выпекание и приготовление на гриле
	Принадлежности
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура в °C / режим гриля
	Интенсивность пара
	Продолжительность в мин.

	Десерт
	Приготовление йогурта
	1. Нагрейте 1 литр молока (жирность 3,5 %) на варочной панели до 90 °C и охладите его до 40 °C.
	2. Подмешайте 150 г йогурта (из холодильника).
	3. Разлейте по чашкам или небольшим стеклянным банкам и накройте пищевой плёнкой.
	4. Поставьте чашки или банки на дно рабочей камеры и выполните настройки, как указано в таблице.
	5. Готовый йогурт поставьте для охлаждения в холодильник.

	Приготовление молочного риса
	1. Взвесьте рис и добавьте 2,5-кратное количество молока.
	2. Высота риса и молока в миске не должна превышать 2,5 см.
	3. Выполните установки, как это указано в таблице.
	4. После приготовления перемешайте.

	Компот
	Крем-карамель и крем-брюле
	Горячие кнедли
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C / режим подъема теста
	Продолжительность в мин.

	Одновременное приготовление нескольких блюд
	Приготовление на пару
	Уровни установки принадлежностей
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Продолжительность, мин.

	Виды нагрева Eco
	Принадлежности
	Рекомендуемые параметры установки
	Указание:
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура в °C
	Продолжительность в мин.

	Акриламид в продуктах питания
	Рекомендации по приготовлению пищи с низким содержанием акриламида

	Щадящее приготовление
	Указание:
	Посуда
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Продолжительность обжаривания, мин
	Температура, °C
	Продолжительность, мин

	Рекомендации по щадящему приготовлению
	Сушка
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура в °C
	Время приготовления в часах

	Консервирование и выжимание сока
	Консервирование
	: Предупреждение


	Опасность травмирования!
	Рекомендация:
	Выжимание сока
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура в °C
	Продолжительность в мин.
	Стерилизация бутылочек и гигиеническая обработка
	Стерилизация бутылочек
	Гигиeническая обработка
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Продолжительность, мин.

	Расстойка теста
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Шаг
	Температура в °C
	Продолжительность в мин.

	Размораживание
	Рекомендуемые параметры установки
	Рекомендация:
	Блюдо
	Принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура в °C
	Продолжительность в мин.

	Подогрев
	Рекомендуемые параметры установки
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура в °C
	Продолжительность в мин.

	Подогрев
	Контрольные блюда
	Выпекание
	Указания
	Блюдо
	Посуда/принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Интенсивность пара
	Продолжительность, мин.
	Приготовление на пару

	Блюдо
	Принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Продолжительность в мин.
	Приготовление на гриле

	Блюдо
	Принадлежности
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Режим работы гриля
	Продолжительность в мин.
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