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SWEDISH THINKING, BETTER LIVING

With our Swedish heritage and care for homelife, we are passionate about creating effortless,
sustainable homelife experiences that matter for you and our common future.

We want to make it more inspiring and effortless to eat healthily and sustainably and have set an
ambitious goal for ourselves. Read more about our 2030 goals here:

Visit our website to:

@, Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
www.electrolux.com

Register your product for better service:
www.electrolux.com/productregistration

Buy accessories and consumables for your appliance:

E www.electrolux.com/shop

@ Q@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

When contacting Service, ensure that you have the following data available:
- Model number

- PNC number

- Serial number

The information can be found on the rating plate.
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Safety instructions
Read the following instructions carefully before using the appliance for the first
time.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

Children must not play with the appliance.

(leaning and user maintenance must not be done by children unless they are aged from 8
years and above and supervised.

Keep the appliance and its supply cord out of reach of children aged less than 8 years.

The appliance must only be connected to a power supply whose voltage and frequency
comply with the specifications on the rating plate.

Never use or pick up the appliance if

- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged

The appliance must only be connected to an earthed socket. If necessary, an extension
cable suitable for 10 A can be used.

If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified person, in order to avoid hazard.

Always place the appliance on a flat, level surface.

Always disconnect the appliance from the power supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling or cleaning.

The temperature for operating or storing the appliance must be higher than 0 °C.

Do not operate the appliance at an environment with high temperature, strong magnetic
field and moist air.

The appliance and accessories become hot during operation. Use only designated handles
and knobs. Allow to cool down before cleaning or storage.

The supply cord must not come into contact with any hot parts of the appliance.

Do not remove the water tank during the brewing process. If you want to add more water,
press the ON/OFF button to switch off the appliance. All lights go off which means that the
appliance is powered off.

Do not remove the portafilter during the brewing process or when there is steam or hot
water escaping from the portafilter as the appliance is pressurized. DANGER! There is a
risk of scalding.

Warning: Avoid steam burn.

When the steam function is used, hot water can drip from the brewing head. DANGER!
The water is hot, there is a risk of scalding.



When you turn the steam & hot water dial, a shot of hot water comes out. Be careful and
open the steam valve slowly. DANGER! The water is hot, there is a risk of scalding.
+ Do notimmerse the appliance in water or any other liquid.

« Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the appliance.

Fill the water tank only with cold fresh water, never with milk or other liquids.

« Do not use the appliance if the water tank is empty.

« Do not use the appliance without the drip tray or drip grid, unless a higher cup or mug isin
use.

« Do not use or place the appliance on a hot surface or near a source of heat.

« WARNING: Avoid spillage on the connector.

This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot accept any
liability for possible damage caused by improper or incorrect use.

+ WARNING: Potential injury can be caused from misuse.

« WARNING: Do not place the appliance in a cabinet when in use.

This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote control system.

« This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.



Introduction

Product overview

CFASTIOMMON®>

Removable bean hopper
Removable top burr

Static-free coffee grinder

58 mm PRO grinding cradle

58 mm PRO portafilter

58 mm PRO one cup filter basket
58 mm PRO two cup filter basket
58 mm PRO brewing head
Pressure gauge

Steam & hot water wand

Steam & hot water dial
Removable water tank
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Removable drip tray with grid

Drip tray float/water level indicator
Non-slip feet

Tool kit

Cleaning brush

Cleaning pin

Cup warmer

Accessory tray

360 ml milk jug

58 mm PRO tamper




Placement and function overview




Control panel overview
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A.  ON/OFF button G. Two cup espresso button
B.  One cup grind button H. Manual cup espresso/program button
C.  Two cup grind button I.  Steam & hot water light
D. Descale light J. Hot water
E. Pressure gauge K. OFF
F.  One cup espresso button L. Steam



Pressure gauge and espresso extraction

Ideal espresso extraction

A good quality espresso flows steadily from the
portafilter with a consistency similar to warm honey.
The ideal brewing pressure is between 6 and 12 on the
pressure gauge (B). The top layer, the crema, has a
caramel color.

Under extraction

If the pressure is lower than 6 on the pressure gauge (A),
the espresso flows too fast and becomes sour, acidic and
watery. The reasons can be that the coffee grounds are
too coarse, the amount of coffee grounds is not
sufficient, the coffee beans are old or the coffee grounds
are not pressed hard enough with the tamper.

Over extraction

If the pressure is higher than 12 on the pressure gauge
(C), the espresso flows too slowly and becomes bitter.
The reasons can be that the coffee grounds are too fine,
the amount of coffee grounds is too much or the coffee
grounds are pressed at too high force with the tamper.

If you use the correct settings and tamper force but the
espresso quality remains poor, refer to
“Troubleshooting” on page 28.
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5. Clean the top burr and the bean hopper with the
cleaning brush.

Preparations before first use

Before you use the product to make espresso, it is
necessary to clean and install all parts and do the
brewing process one time with water only.

CAUTION: Do not clean the top burr or the bean
hopper with water.

To prepare and install all parts 6. Hold the top burr at the handle and insert it in the
prep p grinder collar. Make sure that the top burr (A) aligns
1. Remove the product from the packaging and make with the surface of the grinder collar (B).
sure that all packing material is removed.
2. Putthe product on a flat surface.
3. Remove and discard the red plug at the base of the
water tank.

7. Turn the top burr clockwise to lock it, and lower the
4. Clean the milk jug, tamper, filter baskets, portafilter, handle.

and water tank with warm water and a mild

detergent:

8. Align the DOWN arrow on the bean hopper with the
marking at the front edge of the coffee grinder.




9. Press the bean hopper carefully down and turn it
clockwise to the lock position.

10. Make sure that the water tank is clean.

11. Fill the water tank with cold pure water and install it.

12. Ifit is necessary, put a water filter in the water tank.
13. Insert the two cup filter basket in the portafilter.

e

14. Align the portafilter with the UP arrow on the
brewing head.
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15. Insert the portafilter flat against the brewing head.

16. Turn the handle of the portafilter right to the center
lock position.

Note: The first few times the portafilter is inserted,

there can be some resistance when you turn the
handle.

17. Make sure that the steam & hot water dial is in the
OFF position.
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18. Connect the product to the power supply.
19. Press the ON/OFF button.

20. During the start-up, the buttons (A-C) illuminate and
the steam & hot water light (G) flashes. Wait until all
buttons (A-F) and the steam & hot water light (G) are
on with a steady light.
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21. Press the two cup espresso button. Water runs from

the brewing head, through the filter basket and
portafilter.

22. Wait until the water flow stops.

Note: The first time that water runs through the
product, air that releases from the product can cause a
loud noise. The noise stops after approximately 20
seconds and it is not an indication of an error.



23. Turn the steam wand until the nozzle is above the To switch on the product
drip tray.

1. Make sure that the steam & hot water dial is in the
OFF position.
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24. Turn the steam & hot water dial to the hot water \
position. The steam & hot water light flashes and hot \ @
water comes out of the nozzle. "

2. Connect the product to the power supply.
"/)‘5/v 3. Press the ON/OFF button.
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25. Let the water run for 20 seconds.
26. Turn the steam & hot water dial to OFF.

4. During the start-up, the buttons (A-C) illuminate and
the steam & hot water light (G) flashes. Wait until the
buttons (D-F) illuminate and the steam & hot water

"’0/ light (G) is on with a steady light.
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27. Clean the portafilter and the filter basket in warm o Wotr
water and let them become dry before you make When all buttons (A-F) and the steam & hot water light
coffee. (G) are on with a steady light, the product is prepared

28. To switch off the product, press the ON/OFF button. for operation.
All lights on the control panel go off.

Note: The product switches off automatically after 15
minutes of no operation.



Daily operation

To make an espresso coffee
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1. Fill the water tank with cold pure water. Make sure
that the water level is not above the 3L mark.
Install the water tank.

2. Fill freshly roasted coffee beans in the bean hopper
and install the lid. Turn the bean hopper clockwise
until the marking at the front edge of the coffee
grinder is between the 10 and 15 marking on the
bean hopper.

CAUTION: Do not fill too much coffee beans. Coffee
beans that stay in the bean hopper for a long time can
become moist which affects the grinding and the taste.

Note: Between the 10 and 15 marking is the suggested
starting point for espresso. If adjustments are necessary,
refer to “To adjust the coffee grind” on page 19.

3. Switch on the product.
a. Make sure that the steam & hot water dial is in the
OFF position.
b. Press the ON/OFF button.

4. To warm the coffee cup on the cup warmer, remove
the tray and put the coffee cup on the cup warmer.

5. To warm the cup with hot water, do these steps:

a. Put the coffee cup below the steam wand.

b. Turn the steam & hot water dial to the hot water
position, fill the coffee cup by % and turn the dial
to OFF.

c. Wait 30 seconds and then empty the coffee cup.
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Hot Water

6.

7.

8.

Insert the one cup or two cup filter basket in the
portafilter.

Hold the portafilter below the brewing head and
press the one cup espresso button. When the water
flow stops, dry the filter basket with a cloth.

Install the portafilter in the grinding cradle. Press the
one cup or the two cup grind button. The pressed
button flashes and the filter basket fill with coffee
grounds. Lift the portafilter from the grinding cradle.

Note: To stop the grinding process before it stops
automatically, press the grind button again.

9.

Hold the portafilter with the bottom against the
accessory tray or put the rubber part at the edge of
the portafilter against a benchtop edge. Press the

coffee grounds with the tamper until the top edge
(A) of the tamper aligns with the edge of the
portafilter. Remove excess coffee grounds from the
edge of the filter basket.

. Align the handle of the portafilter with the UP arrow

on the brewing head. Press the portafilter up into
the brewing head and turn the handle right to the
center lock position.

. Put the coffee cup on the drip tray, below the

portafilter. To make a one cup or two cup espresso,
press the one cup or two cup espresso button. The
pressed button flashes and the preset volume of
coffee flows into the coffee cup.
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Note: The default setting for a one cup espresso is 40
ml. The default setting for a two cup espresso is 80 ml.
Refer to “To customize the espresso cup volumes” on
page 19 for information on how to change the default
settings.

Note: The actual extraction volume depends on the
type of coffee beans and the size of the coffee grounds.

12. To make an espresso with manually selected volume,
press the manual cup espresso/program button. The
button flashes and coffee flows into the coffee cup
until you press the button again.

Note: If you do not press the button again, the process
stops automatically when the volume is 250 ml.

13. Turn the handle of the portafilter to the left and then
lower the portafilter.

14. Remove the used coffee grounds from the filter
basket.

15. To switch off the product, press the ON/OFF button.
All lights on the control panel go off.

.

Note: The product switches off automatically after 15
minutes of no operation.

16. Make sure that the steam & hot water dial is in the
OFF position. Disconnect the power plug.

17. Clean the filter basket and the portafilter. Refer to
“Every time after use” on page 21.



To froth milk
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Fill the milk jug with refrigerated full milk. Suggested
amount of milk is 100 ml for cappuccino and 160 ml
for latte.

Prepare the steam wand.

a. Switch on the product and move the steam wand
until it is above the drip tray.

b. Turn the steam & hot water dial to the steam
position. The steam & hot water light flashes.
Release steam for approximately 5 seconds until
no water comes out of the steam wand nozzle.

c. Turn the steam & hot water dial to OFF.

Put the steam wand in the milk jug.

a. Put the nozzle just below the surface of the milk.
Hold the milk jug spout against the steam wand in
a 12 o'’clock position.

b. Tilt the milk jug in a 9 o'clock direction until the
nozzle is at a finger width (A) from the edge.

. Turn the steam & hot water dial to the steam

position. The steam & hot water light flashes and the
frothing starts.

Make sure that the steam wand is in a position that
makes the milk rotate in one direction from the top
to the bottom.
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. As the milk level rises, lower the milk jug to keep the

steam nozzle just below the surface of the milk.

. When the amount of milk foam is sufficient, lower

the steam nozzle half way to the bottom.

. When the bottom of the milk jug is too hot to touch,

turn the steam & hot water dial to OFF.
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9. Remove the milk jug from the steam wand and clean
the steam wand and nozzle immediately with a
damp sponge or cloth.

WARNING: Do not let your skin touch the steam wand
or nozzle. There is a risk of burn injury.

To make latte or cappuccino

10. Move the steam wand until it is above the drip tray.
Turn the steam & hot water dial to the hot water
position and wait 2 seconds to remove milk that has
gone into the steam wand. Turn the steam & hot
water dial to OFF.
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1. Tap the bottom of the milk jug against the benchtop to release larger air bubbles.

2. Swirl the milk jug to mix the milk and make the texture silky.

3. Pour the milk into the prepared espresso in one steady movement.



Coffee styles

Pre-ground coffee
If you use pre-ground coffee, the coffee should be freshly ground and subjected to deep roasting. You may need to
use French or espresso roasted coffee grounds for espresso coffee. Pre-ground coffee can only keep the aroma for
7-8 days unless it is stored in a sealed container in a cool place. Do not store coffee in the refrigerator or freezer.

In general, it is not recommended to use pre-ground coffee. Freshly ground coffee keeps the aroma of the coffee
better and gives a higher coffee quality.

Espresso

Espressoisa
concentrated, full-
bodied coffee with a
stable layer of crema on
top. Select one cup or
two cup espresso.

Ristretto

A ristretto is a half one
cup espresso with
intense flavour and
aftertaste and a thin
crema on top.

Americano

A one cup or two cup
espresso with hot water.
Add the hot water first
to keep the crema on
top.

Con panna

A one cup or two cup
espresso topped with
lightly whipped cream.
Add cinnamon powder
or chocolate powder on
top.

Macchiato

A one cup or two cup
espresso topped with a
small amount of cold or
frothed milk and a small
dollop of milk foam.

Flat white

A one cup or two cup
espresso with 2/3
frothed milk and a thin
layer of milk foam on
top.

Latte

A one cup or two cup
espresso with 3/4
frothed milk and a finger
width layer of milk foam
on top.

Cappuccino

A one cup or two cup
espresso with 1/3
frothed milk and 1/3
milk foam on top. Add
chocolate powder on
top.

Mocha

A one cup or two cup
espresso mixed with
drinking chocolate and
with 1/3 frothed milk
and 1/3 milk foam on
top.

Babyccino

No espresso, only
frothed milk and milk
foam on top. Add
chocolate powder on
top.



Settings and adjustments

To adjust the coffee grind

When the coffee grind is adjusted correctly, the coffee
grounds have the same granularity as salt. For freshly
roasted coffee beans the recommended setting is 10-15
but the type and quality of coffee beans can make
adjustments necessary.

Turn the bean hopper clockwise or counterclockwise to
the wanted setting between 0-30. A lower number gives
afiner grind. A higher number gives a coarser grind.

Coarse Fine
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If the coffee grounds become too fine or too coarse,
adjust again.

To customize the amount of coffee
grounds

These are the default settings for coffee grounds:

« One cup espresso: approximately 13 g coffee
grounds.

« Two cup espresso: approximately 19 g coffee
grounds.

Note: The amount of coffee grounds depends on the
type of coffee beans and the size of the coffee grounds.

1. Install the portafilter with the one cup or two cup
filter basket in the grinding cradle.

2. Press and hold the one cup or two cup grind button.
After 3 seconds, the light of the other grind button
goes off and the grinding starts.

3. When the amount of coffee grounds is satisfactory,
release the grind button. There is a beep sound and
the new amount of coffee grounds is saved.

To customize the espresso cup volumes

These are the default settings for espresso cups:
«  One cup espresso: approximately 40 ml.
«  Two cup espresso: approximately 80 ml.

These are the allowed volumes:
« One cup espresso: 20-125 ml.
« Two cup espresso: 20-200 ml.

Note: The extraction volume depends on the type of
coffee beans and the size of the coffee grounds.

1. Press and hold the one cup or two cup espresso
button. After 3 seconds the light on the other
espresso button goes off and the water flow starts.

2. When the volume is satisfactory, release the
espresso button. There is a beep sound and the new
espresso cup volume is saved.

To customize the coffee extraction

temperature

The default coffee extraction temperature is 92 °C. The
temperature can be adjusted between 90-96 °C in 2 °C
increments.

1. Switch on the product.

2. Press and hold the manual cup espresso/program
button until there is a beep sound. The light of the
ON/OFF button goes off and the lights of the other
buttons are on or flash.
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3. Set the wanted temperature by pressing the
applicable button. The pressed button comes on
with a flashing light.



a. Press the one cup grind button (A) to set the
temperature to 90 °C.

b. Press the two cup grind button (B) to set the
temperature to 92 °C.

c. Press the one cup espresso button (C) to set the
temperature to 94 °C.

d. Press the two cup espresso button (D) to set the
temperature to 96 °C.

Note: Higher temperatures increase bitterness and
decrease acidity. Lower temperatures decrease
bitterness and increase acidity.

4. Press the manual cup espresso button. There is a
beep and the product is set to standard operation
mode.

Note: If you do not press a button, the product
automatically goes back to standard operation mode
after 10 seconds.

To restore to factory settings

1. Press and hold the one cup and two cup grind
button at the same time to enter factory default
setting mode. All buttons start to flash.
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2. When there is a beep sound, release the grind
buttons.

3. To restore to the default setting for the one cup
grind button (A) or the two cup grind button (B), do
these steps:

a. Press and hold the grind button (A) or (B) for 3
seconds until the lights of all buttons go off,
except for the pressed grind button with a steady
light after 3 quick blinks.

b. When there is a beep sound, release the pressed
button. All buttons start to flash.

c. Press the ON/OFF button (C). The setting is reset to
default and the product is set to standard
operation mode.

4. To restore to the default setting for the one cup
espresso button (D) or the two cup espresso button
(E), do these steps:

a. Press and hold the espresso button (D) or (E) for 3
seconds until the light of all buttons go off, except
for the pressed espresso button with a steady light
after 3 quick blinks.

b. When there is a beep sound, release the pressed
button. All buttons start to flash.

c. Press the ON/OFF button (C). The setting is reset to
default and the product is set to standard
operation mode.

5. To restore all default settings, do these steps:

a. Press and hold the ON/OFF button (C). The lights
of all other buttons go off.

b. When there is a beep sound, release the ON/OFF
button. All settings are reset to default and the
product is set to standard operation mode.

Note: If you do not press a button, the product
automatically goes back to standard operation mode
after 10 seconds.



Cleaning and care - Espresso a.Remove the drip tray.
. b. Empty the drip tray.
machine

The espresso making process involves extracting oils
out of coffee grounds. Deposits of coffee grounds and
oils build up over time, affecting the coffee taste and
operation of the espresso machine.

Running water through the brewing head and steam
wand, before and after making each coffee, is the easiest
way to keep your espresso machine clean.

Every time before use

« Run water through the brewing head. Refer to “To c. Clean the drip tray and grid with warm water.
make an espresso coffee” on page 13. 5. Examine the water tank. Clean it with warm water if
. necessary.
Every time after use Y
1. After frothing milk, immediately purge the steam Weekly
wand by turning the dial to hot water for 1-2 Purge and clean the brewing head

seconds and then clean it with a damp sponge or

1. Press the one cup espresso button and wait until the
cloth. Refer to “To froth milk” on page 16. pesp

water flow stops.
2. Remove the filter basket from the portafilter with

the end of the cleaning brush.

3. Clean the filter basket, portafilter and milk jug with

warm water. 2. Remove coffee grounds from the inner surface and

CAUTION: Only the filter baskets and the milk jug are the silicone seal with the cleaning brush.
dishwasher safe. o

4. Examine the drip tray float. If it is higher than the
surface of the drip tray, it is necessary to empty the
drip tray.




Every 2-3 months 7. Turn the steam & hot water dial to the hot water
position and let water run through the steam wand

Use descaling solution (refer to Page 27) to clean up the for 40 seconds.

steam wand & filter baskets.

1. Fill the milk jug with warm water and descaling
solution. wy

8 2 8 8. Turn the steam & hot water dial to OFF.
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2. Put the filter baskets in the milk jug. s @

9. Install the one cup filter basket into the portafilter
and install the portafilter in the brewing head.

10. Press the one cup espresso button to let water run
3. Put the steam wand in the milk jug and put the milk through the filter basket.
jug on the drip tray.
4. Wait 8 hours.

Remove and empty the milk jug. Clean the milk jug
until all remaining particles from the descaling
solution are removed.

6. Clean the steam wand with a wet sponge or cloth
until all remaining particles from the descaling
solution are removed. 11. When the water flow stops, remove the portafilter

and to the same procedure with the two cup filter

basket.

A




When needed

1. Switch off the product and disconnect the power
supply.

2. Let the product become cool before you clean it.

3. Clean the outer surfaces with a damp cloth.

4. Clean the water tank, the bean hopper, the drip tray
and grid regularly.

CAUTION: Never use caustic or abrasive cleaners, and
never immerse the product in liquid.

CAUTION: Only the filter baskets and the milk jug are
dishwasher safe.

5. Insert the thicker cleaning pin through the hole in
the steam wand nozzle.

6. Turn the steam & hot water dial to the hot water
position and let water run through the steam wand
for 40 seconds.

7. Turn the steam & hot water dial to OFF.

8. If the blockage continues, remove the steam wand
nozzle and clean it with descaling solution (refer to
page 27).




C|eaning and care - Coffee grinder 3. Remove the bean hopper and put remaining coffee
beans in an airtight container.

Conical burrs are used to grind coffee beans to a
suitable grind size for espresso extraction.

Static-free system is equipped to prevent coffee grinds
from ejecting outside of the filter basket during
grinding.

Deposits of coffee grounds and oils build up over time,
affecting the coffee taste and operation of the
integrated grinder.

Weekly or at least once every two weeks

1. Remove remaining coffee grounds from the grinding
cradle and the grind outlet with the cleaning brush.

4. Clean the bean hopper with the cleaning brush.
5. Remove remaining coffee beans from the top burr.

2. Clean the grinding cradle and the grind outlet with a
damp sponge or cloth and then with a dry cloth.

Every 1-2 months

If the grinder is used daily, the burrs need to be cleaned
to ensure best performance of the integrated grinder.
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Regular cleaning helps the burrs achieve consistent 6. Install the empty bean hopper and press the one
grinding results, which is especially important when cup or two cup grind button. If no coffee grounds
grinding coffee beans for espresso. come out, the top burr is empty.
CAUTION: Never use caustic or abrasive cleaners, and Note: When the bean hopper is not installed, the one
never immerse the product in liquid. cup and two cup grind buttons flash and the grinder
t start.
1. Make a note of the current grind setting. This is to cannot star
make sure that you get the same setting after 7. Switch off the product and disconnect the power
cleaning. supply.
2. Turn the bean hopper fully counterclockwise to 8. Remove the bean hopper.
unlockit. 9. Lift the handle on the top burr.

10. Turn the top burr counterclockwise and lift it out
from the grinder collar.

CAUTION: Do not clean the top burr with water.



11. Clean the parts and surfaces in the grind chamber
and the grind collar with the cleaning brush.

12. Do not install the top burr, but install the empty
bean hopper.

13. Connect the power supply and switch on the
product.

14. Press the one cup or two cup grind button.

If coffee grounds appear in the grinder, remove them
with the cleaning brush. Repeat until no coffee grounds
come out when you press a grind button.

CAUTION: Do not pour water or any other liquid into
the grind chamber.

15. Switch off the product and disconnect the power
supply.

16. Remove remaining coffee grounds from the grinding
cradle and the grind outlet with the cleaning brush.

17. Clean the grinding cradle and the grind outlet with a
damp sponge or cloth and then with a dry cloth.

18. Remove the bean hopper and install the top burr.
Make sure that the top burr aligns with the surface
of the grinder collar.

CAUTION: If the top burr is not installed correctly, the
grinder produces coarse coffee grounds.

19. Install the bean hopper.

Note: When the bean hopper is not installed, the one
cup and two cup grind buttons flash and the grinder
cannot start.

20. Turn the bean hopper to the grind setting that you
made a note of.

Note: After cleaning, the optimum grind setting may
have changed. To find the optimum grind setting, refer
to “To adjust the coffee grind” on page 19.

Every 2-3 months

If the grinder is used daily, the bean hopper needs to be
cleaned to ensure best performance.

Note: When the bean hopper is not installed, the one
cup and two cup grind buttons flash and the grinder
cannot start.

1. Clean the inner surfaces of the grinder from below
with the cleaning brush.

2. Clean the burrs, grinder collar, grind chamber and
grind outlet. Refer to “Every 1-2 months” on page 24.



Descaling Note: If the descaling procedure is not started in 1

. . minute, the product goes back to standard operation
After continued use, your espresso machine may

mode.
develop a build-up of mineral deposits and therefore
require occasional descaling. Note: The descaling procedure can be cancelled at any
We recommend descaling your espresso machine every time with the ON/OFF button. However, if the descaling
4-6 months, although this period will depend on the procedure is not fully completed, the descale light will
hardness of water and frequency of use. stay on.
Descaling reminder 8. Turn the steam & hot water dial to the steam

position. The ON/OFF button and the steam & hot

When the product senses that the water consumption is water light start to flash.

at 15 liters, the descale light comes on. The descale light
stays on until the descaling procedure is completed. You
can stop the descaling reminder and restart the water
consumption monitor by restoring all factory settings.
Refer to “To restore to factory settings” on page 20.

Note: If the descaling procedure is not fully completed
or stopped at any of the steps, it is necessary to restart

the procedure from the beginning. 9. Wait 2 minutes while the pump operates. Hot
descaling solution flows from the brewing head and
Todoa descaling procedure the steam wand, and the pump makes different
1. Prepare a descaling solution. Refer to “To prepare a noises.
descaling solution” on page 27. Note: If the procedure is not continued within 5
2. Fill the water tank with the descaling solution and minutes after the pump stops, the product goes back
install the water tank. to standard operation mode, except that the steam &
h light flash he dial is i
3. Puta1 liter container below the brewing head. pgtsi\:i’g;er ight flashes because the dial is in steam

10. When the product beeps and the ON/OFF button is
on with a steady light, turn the steam & hot water
dial to OFF. The steam & hot water light comes on
with a steady light.

A\
Put another 1 liter container below the steam wand. N @
Switch on the product.

Press and hold the one cup, two cup and the manual ~ 11. Remove the water tank and clean it fully in warm

cup espresso buttons at the same time. running water until all remaining descaling solution
is removed.

12. Fill the water tank with pure water.

13. Empty and clean the 1 liter containers and put them
back below the brewing head and the steam wand.

14. Turn the steam & hot water dial to the hot water
position. The ON/OFF button and the steam & hot
water light start to flash.

7. Wait until the descale light flashes, the ON/OFF
button and the steam & hot water light are on with a
steady light and all other buttons are off. There is a
beep sound and then the product is in descaling
mode.




15. Wait 2 minutes while the pump operates. Hot water
flows from the brewing head and the steam wand,
and the pump makes different noises.

Note: If the procedure is not continued within 5
minutes after the pump stops, the product goes back
to standard operation mode, except that the steam &

hot water light flashes because the dial is in hot water
position.

16. When the product beeps, the descale light goes off
and the ON/OFF button is on with a steady light,

turn the steam & hot water dial to OFF. The descaling

procedure is completed and the product is set to
standard operation mode.
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To prepare a descaling solution
There are 3 different descaling solutions to select from:

1.
2.

Coffee cleaning tablet dissolved in water.
Coffee descaler.

A mixture of white vinegar or citric acid and warm
water.

Prepare the descaling solution in a 1 liter container.
For cleaning tablets, do these steps:

3

L

a. Fill the container with 1 liter of warm water.
b. Add 1 cleaning tablet and wait until it is fully
dissolved (please follow the instructions of

selected cleaning product).

3. For coffee descaler, do these steps:

a. Fill the container with 1 liter of warm water.
b. Add coffee descaler and let the solution mix.

(Please follow the instructions of selected cleaning
product)

For white vinegar or citric acid solution, do these
steps.

a. Fill the container with 500 ml of warm water and
500 ml of white vinegar or 1 liter of warm water
and 50 g of citric acid.

b. Let the solution mix.



Troubleshooting

Problem

No lights on the control panel are
on.

Cause

The power plug is not connected.

Solution

Connect the power plug to the
power supply.

Continuous beep sounds come
from the product.

The steam & hot water dial is not in
the OFF position when you switch
on the product.

The steam or hot water function is
used for too long.

Turn the steam & hot water dial to
the OFF position.

There is a ticking sound when the
product starts and a hissing sound
when the brewing process is
finished.

The pressure control valve is in
operation.

No action is necessary.

The one cup grind button and the
two cup grind button flash quickly
at the same time. If you press a
grind button, there are 3 beep
sounds.

The bean hopper is not installed.

Install the bean hopper.

The one cup grind button and the
two cup grind button flash quickly
one at a time. If you press a grind
button, there are 3 beep sounds.

The grinder was used more than 3
minutes within the last 6 minutes.

Wait 6 minutes.

The one cup grind button and the
two cup grind button flash quickly
3 times. If you press a grind button,
there are 3 beep sounds.

There is blockage in the grinder.

The motor stopped because the
current is unusually high.

Clean the grinder. Refer to “Every
2-3 months” on page 25.

If cleaning the grinder was not the
solution to the problem, speak to
an Electrolux service center.

The grinder operates but no coffee
grounds come out.

There is blockage in the grinder or
there are coffee grounds in the
grinder instead of coffee beans.

Clean the grinder. Refer to “Every
2-3 months” on page 25.

Coffee grounds eject from the filter
basket during grinding.

There is blockage in the grinder.

Clean the grinder. Refer to “Every
2-3 months” on page 25.

The amount of coffee grounds in
the filter basket after grinding is
incorrect.

There is blockage in the grinder.

Clean the grinder. Refer to “Every
2-3 months” on page 25.

There are 5 beep sounds and all
buttons flash.

The water tank is empty.

Fill the water tank and wait 1
minute.

Water cannot go through the filter
basket because there are too much
coffee grounds, the coffee grounds
are too fine or the coffee grounds
were pressed too hard with the
tamper.

Use a smaller amount of coffee
grounds. Adjust the grind setting to
a coarser grind. Use lighter force
when you press the coffee grounds
with the tamper.

No espresso comes out of the
portafilter or the flow of espresso is
not smooth.

There are too much coffee grounds,
the coffee grounds are too fine or
the coffee grounds were pressed
too hard with the tamper.

Use a smaller amount of coffee
grounds. Adjust the grind setting to
a coarser grind. Use lighter force
when you press the coffee grounds
with the tamper.




Problem

The portafilter cannot be correctly
installed in the brewing head.

Cause

There are too much coffee grounds.

Solution

Use a smaller amount of coffee
grounds.

There is no crema on top of the
espresso

The coffee beans are damp.

Use freshly roasted coffee beans.

The coffee grounds are too coarse.

Set a finer coffee grind.

Steam does not come out when
you turn the steam & hot water dial
to the steam position.

The start-up of the product is not
completed.

Wait until the steam & hot water
light is on with a steady light.

There is blockage in the steam
wand.

Clean the steam wand nozzle.

The descale light is on.

The product senses that the water
consumption is at 15 liters and it is
necessary to do a descaling
procedure.

Do a descaling procedure. Refer to
“To do a descaling procedure” on
page 26.

You can also stop the descaling
reminder and restart the water
consumption monitor by restoring
all factory settings. Refer to“To
restore to factory settings” on page
20.

There is water on the benchtop
surface where the product is
installed.

The drip tray is full.

Empty the drip dray.

There is a leakage from the water
tank.

Install the water tank correctly.

If correct installation was not the
solution to the problem, speak to
an Electrolux service center.

There is a leakage from the drip
tray.

Install the drip tray correctly.

If correct installation was not the
solution to the problem, speak to
an Electrolux service center.

There is a water leakage at the edge
of the portafilter.

There are coffee grounds on the
edge of the portafilter when it is
installed in the brewing head.

Remove all coffee grounds from the
edge of the portafilter.

Watery espresso leaks from around
the portafilter or the portafilter is
loose.

The silicone seal in the brewing
head is damaged.

Let an Electrolux service center
replace the silicone seal in the
brewing head.




Storage

1. Put the filter baskets, the cleaning brush and the
cleaning pin in the tool kit behind the drip tray.

2. Put the tray on top of the cup warmer.

3. Put the tamper, the milk jug and the portafilter on
the tray.

CAUTION: Do not keep the portafilter installed in the
brewing head when you do not use the product. The
silicone seal inside the brewing head can become
damaged.

Environment Concerns

Recycle the materials with the symbol Lo-) .The packaging materials can be recycled. Please sort individual
components by type and dispose them in applicable containers according to local disposal instructions. Recycling of
packaging materials reduces the use of raw materials and amount of waste in landfill sites. Help protect the
environment and human health by recycling your packaging.

Do not dispose appliances marked with the symbol mmm with the household waste. Return the product to your local
recycling facility or contact your municipal office.

Accessories

@Www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Accessories are subject to country availability.



SVEDSKE MYSLENI, LEPSI ZIVOT

S nasimi Svédskymi tradicemi a zdjmem o Zivot doma s nad$enim umoziujeme prozivat

v domacim prostfedi okamziky, které nevyzaduji ndmahuy, jsou udrzitelné a také dolezité pro vas i
pro nasdi spole¢nou budoucnost

Chceme, aby jist zdravé a udrzitelné bylo vice inspirujici a snadné, a stanovili jsme si ambiciozni
cil. Vice si o nasich cilech do roku 2030 prectete zde:

Navstivte nasi webovou stranku:

@ Ziskejte rady pro pouzZiti, brozury, informace o poruchdch a servisni informace:
www.electrolux.com

Zaregistrujte svUj vyrobek pro lepsi servis:
www.electrolux.com/productregistration

Kupte si pfisluSenstvi a spotfebni materidl pro svij spotrebic:

E www.electrolux.com/shop

@ Q@

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Pfi kontaktovdni servisu se ujistéte, Ze mdte k dispozici nasledujici udaje:
- Cislo modelu

- Kod vyrobku

- Vyrobni &islo

Tyto Udaje naleznete na vyrobnim Stitku.
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Bezpecnostni pokyny
Pred prvnim pouzitim spotrebice si peclivé prectéte nasledujici pokyny.

Tento spotiebi¢ mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatecnymi zkusenostmi

a znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
spotfebice a rozumi's tim souvisejicim rizikiim.

Déti si s pfistrojem nesmi hrat.

(iténi a Gdrzbu spotfebice nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dohledem.
Spotrebic a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Spotfebic smi byt pfipojen pouze k napéjeni s napétim a frekvenci, které odpovidaji
technickym tdajiim na vyrobnim Stitku.

Spotfebi¢ nikdy nepouZzivejte ani nezvedejte, pokud

- je poskozeny napdjeci kabel,

- je poskozeny kryt.

Pfistroj musi byt zapojen pouze do uzemnéné zasuvky. V pfipadé potreby lze pouzit
prodluZovaci kabel vhodny pro 10 A.

Pokud je spotfebic nebo pfivodni kabel poskozeny, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni
zdstupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci, aby se predeslo riziku.

Spotrebic vZdy umistéte na rovnou, vodorovnou plochu.

Pfed sestavenim, rozebranim nebo Cisténim spottebic vZdy odpojte od napéjeni.

Teplota pro provoz nebo uchovévani spottebice musi byt vyssi nez 0 °C.

Spotfebic neprovozujte v prostredi s vysokou teplotou, silnym magnetickym polem

a vihkym vzduchem.

Béhem provozu se spottebi¢ a pfisluSenstvi zahfivaji na vysokou teplotu. Pouzivejte pouze
urcené rukojeti a knofliky. Pfed Cisténim nebo uloZenim je nechte vychladnout.

Napadjeci kabel se nesmi dostat do styku s Zddnou horkou ¢ésti spotfebice.

Béhem spafovéni nevyjimejte zasobnik na vodu. Pokud chcete doplnit vodu, stisknutim
tlacitka ZAP/VYP spotfebic vypnéte. Vechny kontrolky zhasnou, coz znamend, Ze je
vypnuty.

B&hem sparovani nevyjimejte paku. Nevyjimejte ji také tehdy, kdyZ z ni s nardistajicim
tlakem v spotiebici unika para nebo horka voda. NEBEZPECI! Hrozi nebezpeéi opafeni.
Varovani: Zamezte opareni parou.

Pfi pouzivani funkce pary miiZe ze spafovaci hlavy kapat horka voda. NEBEZPECI! Voda je
horka, hrozi nebezpeci opareni.

Pfi otaceni paky pro vydej pary a vody mize vystfiknout horkd voda. Dbejte na opatrnost
a parni ventil otevirejte pomalu. NEBEZPECI! Voda je horka, hrozi nebezpeéi opafeni.
Spotfebic neponofujte do vody ani do Zadné jiné kapaliny.

Neprekracujte maximalni velikost napIné uvedenou na spotiebii.



Zasobnik na vodu pliite pouze Cerstvou studenou vodou, nikdy mlékem nebo jinou
kapalinou.

Spottebi¢ nepouZzivejte, pokud je prazdny zasobnik na vodu.

Spotiebic nepouzivejte bez odkapdvaci misky nebo odkapévaci mfizky, pokud nepouZijete
vyssi Salek nebo hrek.

Spottebi¢ nepouzivejte na horkém povrchu nebo v blizkosti zdroje tepla a neumistujte jej
na takova mista.

VAROVANi: Zamezte postikani konektoru tekutinou.

Tento spottebiC je urcen pouze k pouziti v domdcnosti. Vyrobce nepfijiméa zadnou
odpovédnost za pfipadné poskozeni zpdsobené nevhodnym nebo nespravnym pouzitim.
VAROVANi: Nesprévné pouZiti miize zpiisobit pfipadné zranéni.

VAROVANI: Kdyz je spotfebi¢ v provozu, neumistujte jej do skfifiky.

Tento spotfebic neni urcen k ovladani pomoci externiho ¢asového spinace nebo
samostatného systému dalkového ovlddani.

Tento spotfebic je urcen k pouZiti v domdcnosti a v podobnych mistech, jako jsou:

- kuchynky pro zaméstnance v obchodech, kanceléfich a na dalSich pracovistich;

- venkovské domy, které nejsou obyvany trvale;

- pokoje v hotelech, motelech a jinych obytnych zafizenich;

- penziony se snidani.



Uvod

Soucasti vyrobku

CFASTIOTMMON®>

Vyjimatelny zasobnik na kdvova zrna
Vyjimatelny horni mleci kdmen

Antistaticky mlynek na kavu

Drzak na mleti PRO 58 mm

Paka PRO 58 mm

Filtra¢ni sitko na normalni ddvku PRO 58 mm
Filtracni sitko na dvojitou davku PRO 58 mm
Sparovaci hlava PRO 58 mm

Ukazatel tlaku

Tryska na paru a horkou vodu

Péaka pro vydej pary a horké vody
Vyjimatelny zasobnik na vodu

<cHwmpmoOzZZ

Vyjimatelna odkapévaci miska s m¥izkou

Plovék odkapavaci misky / ukazatel hladiny vody
Protiskluzné nohy

Prihradka na naradi

Cistici kartacek

Cistici kolik

Plocha pro nahfivani salku

Tacek na pfislusenstvi

Konvice na mléko 360 ml

Tamper PRO 58 mm



Umisténi a funkce soucasti vyrobku




Ovladaci panel
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Descale

Hot Water
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Tlacitko ZAP/VYP

Tlacitko pro mleti normalni davky

Tlacitko pro mleti dvojité davky

Indikator odvapnéni

Ukazatel tlaku

Tlacitko pro piipravu normélniho espressa

[l

J
N
J RZO
K—— Off | «
L—
& J
G. Tlacitko pro pfipravu dvojitého espressa

Tlacitko pro pfipravu ru¢né nastaveného espressa /
programovani

Indikator vydeje pary a horké vody

Horkd voda

Poloha OFF (vypnuto)

Para



Ukazatel tlaku a extrakce espressa

Dokonala extrakce espressa

Kvalitni espresso vytéka z paky v konzistenci podobné
teplému medu.

IdedIni tlak pfi spafovani je od 6 do 12 na ukazateli tlaku
(B). Horni vrstva, crema, ma barvu karamelu.

Nedostate¢na extrakce

Pokud je tlak na ukazateli tlaku (A) nizsi nez 6, espresso
vytéka pfilis rychle a je trpké, kyselé a vodnaté.
Davodem muze byt, Ze mleta kava je pfilis hruba, je ji
piilis malé mnozstvi, kdvova zrna jsou stara nebo mleta
kava neni dostate¢né upéchovana tamperem.

Nadmérna extrakce

Pokud je tlak na ukazateli tlaku (C) vy3si nez 12, espresso
vytéka pfilis pomalu a horkne. Dlivodem mUze byt, ze
namletd kava je pfilis jemna, je ji pfilis velké mnozstvi
nebo je tamperem upéchovana pfilis velkou silou.

Pokud pouZzijete spravné nastaveni a silu tamperu, ale
espresso stale neni kvalitni, nahlédnéte do ¢asti,Reseni

potizi” na strané 57.




Ph’prava pfed prvn I’m pOUiItl’m 5. Ocistéte horni mleci kdmen a zasobnik na kavova

zrna cisticim kartackem.
Nez vyrobek pouzijete k pfipravé espressa, je nutné
umyt a nasadit vSechny soucésti a spafovani provést
jednou pouze s vodou.

UPOZORNENI: Horni mleci kdmen ani zasobnik na
kavova zrna necistéte vodou.

Pivrava a sestaveni viech soucasti 6. Uchopte horni mleci kdmen za drzak a zasunte jej do
P prstence mlynku. Ujistéte se, ze horni mleci kdmen

1. Vyjméte vyrobek z obalu a ujistéte se, ze je (A) je zarovnany s povrchem prstence mlynku (B).
odstranén viechen obalovy material.

2. Umistéte vyrobek na rovnou plochu.
3. Ze dnazasobniku na vodu vyjméte ¢ervenou zatku

7. Otocenim ve sméru pohybu hodinovych rucicek
4. Umyjte konvici na mléko, tamper, filtra¢ni sitka, paku horni mleci kimen zajistéte a sklopte drzak.
a zasobnik na vodu teplou vodou s jemnym mycim
prostiredkem:

8. Nastavte sipku sméfujici DOLU na zasobniku na
kavova zrna tak, aby byla u znacky na prednim okraji
mlynku na kavu.




9. Opatrné zatlacte zasobnik na kavova zrna dovnitt 16. Otocte rukojet paky doprava do stfedové zamcené
a otocenim ve sméru pohybu hodinovych rucicek jej polohy.
zamknéte. r E—T—- q vis oy
Poznamka: Pfi nékolika prvnich pouzitich mlzete po
zasunuti paky pocitovat odpor pfi otaceni rukojeti.

17. Ujistéte se, Ze péka pro vydej pary a horké vody je
v poloze OFF (vypnuto).

HIO
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10. Zkontrolujte, zda je ¢isty zasobnik na vodu. orr| 4
11. Naplnte zasobnik na vodu ¢istou studenou vodou \ @

a nasadte jej. w

18. Pfipojte vyrobek k napéjeni.
19. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP.

20. Béhem spousténi se rozsviti tlacitka (A-C) a bude
blikat indikator vydeje pary a horké vody (G).
Pockejte, dokud vsechna tlacitka (A-F) a indikéator
vydeje péry a horké vody (G) nebudou svitit
neprerusované.

12. Pokud je to nutné, vlozte do zasobniku na vodu
vodni filtr.

13. Do péky vlozte filtracni sitko na dvojitou davku.

‘=i

21. Stisknéte tlacitko pro pfipravu dvojitého espressa.
Ze spafovaci hlavy zac¢ne pies filtra¢ni sitko v pace
vytékat voda.

14. Nastavte paku podle Sipky smétujici NAHORU na
sparovaci hlavé.

1] 1 G,

22. Pockejte, dokud se proud vody nezastavi.

Poznamka: Kdyz bude voda vyrobkem protékat
poprvé, mlze vzduch, ktery se z vyrobku bude
uvolnovat, zplsobovat hlasity zvuk. Zvuk ustane po
pfiblizné 20 sekundach a neni znamkou poruchy.

15. Zasurite paku rovné na spafovaci hlavu.



23. Otocte parni trysku tak, aby jeji konec byl nad
odkapévaci miskou.

24. Otocte paku pro vydej péry a horké vody do polohy
pro vydej horké vody. Za¢ne blikat indikator vydeje
pary a horké vody a z konce trysky bude vytékat
horka voda.

25. Nechte vodu vytékat po dobu 20 sekund.
26. Otocte paku pro vydej péry a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).

27. Pfed pfipravou kdvy umyjte paku a filtra¢ni sitko
teplou vodou a nechte je vyschnout.

28. Vypnéte vyrobek stisknutim tlacitka VYP/ZAP.
Vdechna tlacitka a indikatory na ovlddacim panelu
zhasnou.

Poznamka: Po 15 minutach necinnosti se vyrobek
vypne automaticky.

Zapnuti vyrobku

1. Ujistéte se, ze paka pro vydej péry a horké vody je v
poloze OFF (vypnuto).

IHO
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Pripojte vyrobek k napéjeni.
Stisknéte tlacitko ZAP/VYP.

4. Béhem spousténi se rozsviti tlacitka (A-C) a bude
blikat indikator vydeje pary a horké vody (G).
Pockejte, dokud se nerozsviti tlacitka (D-F)

a indikator vydeje péry a horké vody (G) nebude
svitit nepferusované.

A B C

wo— G

Kdyz vSechna tlacitka (A-F) a indikator vydeje pary
a horké vody (G) sviti neprerusované, vyrobek je
pfipraven pro provoz.



Pouzivani

Ptiprava kavy
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1. Naplnte zasobnik na vodu ¢istou studenou vodou.
Dbejte na to, aby hladina vody nebyla vy3 nez
znacka 3 L.

Nasadte zasobnik na vodu.

2. Naplite zésobnik na kdvova zrna Cerstvé oprazenymi
kavovymi zrny a nasadte viko. Zasobnik na kdvova
zrna otocte ve sméru pohybu hodinovych rucicek tak,
aby znacka na prednim okraji mlynku na kavu byla
mezi znackou 10 a 15 na zasobniku na kévova zrna.

UPOZORNENI: Do z4sobniku nedévejte pfilis velké
mnozstvi kdvovych zrn. Kédvova zrna, kterd v zésobniku
na kdvova zrna zlistanou po delsi dobu, mohou
zvlhnout, coz ovlivni jejich mleti a chut.

Poznamka: U espressa se doporucuje zacit nastavenim
mezi znacku 10 a 15. Pokud jsou nutné tpravy,
nahlédnéte do ¢asti,Nastaveni mlynku na kavu” na
strané 48.

3. Zapnéte vyrobek.
a. Ujistéte se, Ze paka pro vydej pary a horké vody je
v poloze OFF (vypnuto).
b. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP.

4. Chcete-li $alek na kavu nahtat na plose pro nahfivani
Sélku, sejméte tacek a salek na kdvu postavte na
plochu pro nahfivani salku.

5. Chcete-li $élek nahtat horkou vodou, postupujte
takto:

a. Postavte salek na kdvu pod parni trysku.

b. Otocte pédku pro vydej pary a horké vody do
polohy pro vydej horké vody, naplrite sélek na
kavu z jedné ctvrtiny a paku otocte do polohy OFF
(vypnuto).

c. Pockejte 30 sekund a poté salek na kavu vylijte.



Desccle

. Vlozte filtracni sitko na normalni nebo dvojitou
davku do péky.

. Pridrzte paku pod sparovaci hlavou a stisknéte
tlacitko pro pfipravu normélniho espressa. Kdyz
prestane vytékat voda, osuste filtracni sitko utérkou.

. Nasadte paku do drzéku na mleti. Stisknéte tlacitko
pro mleti normalni nebo dvojité davky. Stisknuté
tlacitko za¢ne blikat a filtracni sitko se naplni mletou
kavou. Vyjméte paku z drzéku na mleti.

Poznamka: Chcete-li mleti vypnout dfive, nez se vypne
automaticky, stisknéte znovu tlacitko pro mleti.

9. Paku pridrzte opfenou dnem o tacek na pfislusenstvi

nebo ji opfete pryzovou ¢asti na okraji paky o okraj
pracovniho stolu. Mletou kévu upéchujte tamperem

tak, aby horni okraj (A) tamperu byl zarovnany
s okrajem paky. Z okraje filtra¢niho sitka odstrante
prebyte¢nou mletou kavu.

. Nastavte rukojet paky podle Sipky smétujici

NAHORU na spafovaci hlavé. Zatlacte paku smérem
nahoru do spafovaci hlavy a rukojet oto¢te doprava
do stfedové zamcené polohy.

. Na odkapavaci misku postavte pod péaku 3alek na

kavu. Stisknutim tlacitka pro pfipravu normélniho
nebo dvojitého espressa zapnéte pfipravu
normaélniho nebo dvojitého espressa. Stisknuté
tlacitko zacne blikat a do 3alku na kévu bude vytékat
predem nastaveny objem kavy.
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Poznamka: Vychozi nastaveni pro normalni espresso je
40 ml. Vychozi nastaveni pro dvojité espresso je 80 ml.
Informace ke zméné vychoziho nastaveni naleznete

v ¢asti,Nastaveni obsahu salku na espresso” na

strané 48.

Poznamka: Skutecny extrahovany objem zavisi na
druhu kdvovych zrn a na hrubosti mleté kavy.

12. Chcete-li pfipravit espresso s ru¢né nastavenym
objemem, stisknéte tlacitko pro pfipravu ru¢né
nastaveného espressa / programovani. Tlacitko
zacne blikat a do salku na kavu bude vytékat kava,
dokud tlacitko nestisknete znovu.

Poznamka: Pokud tlacitko nestisknete znovu, po
vydéani objemu 250 ml se proces automaticky vypne.
13. Otocte rukojet paky doleva a potom paku vyjméte.
14, Z filtra¢niho sitka odstrarite pouzitou mletou kavu.

15. Vypnéte vyrobek stisknutim tlacitka ZAP/VYP.
Vechna tlacitka a indikétory na ovladacim panelu
zhasnou.

- J

Poznamka: Po 15 minutéch necinnosti se vyrobek
vypne automaticky.

16. Ujistéte se, ze paka pro vydej pary a horké vody je
v poloze OFF (vypnuto). Odpojte napéjeci zastr¢ku.

17. Umyjte filtracni sitko a paku. Nahlédnéte do ¢asti,Po
kazdém pouziti” na strané 50.
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. Naplrite konvici na mléko vychlazenym plnotu¢nym
mlékem. Doporucené mnozstvi mléka je 100 ml pro
cappuccino a 160 ml pro caffeé latte.

. Pripravte parni trysku.

a. Zapnéte vyrobek a otocte parni trysku tak, aby
byla nad odkapévaci miskou.

b. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do
polohy pro vydej pary. Zacne blikat indikator
vydeje péry a horké vody. Péru uvoliujte pfiblizné
5 sekund, dokud z konce parni trysky nebude
vytékat zadna voda.

c. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do
polohy OFF (vypnuto).

. Vlozte parni trysku do konvice na mléko.

a. Nastavte konec trysky tésné pod hladinu mléka.
Hubici konvice na mléko pfidrzujte v poloze
12 hodin u parni trysky.

b. Naklorite konvici na mléko do polohy 9 hodin tak,
aby konec trysky byl na sitku prstu (A) od okraje.

. Otocte paku pro vydej péry a horké vody do polohy

pro vydej pary. Za¢ne blikat indikator vydeje pary

a horké vody a zahéji se pénéni.

. Ujistéte se, Ze parni tryska je v poloze, pfi které

mléko viii jednim smérem shora dol.

<

6. Az se hladina mléka bude zvedat, snizujte vysku

konvice na mléko tak, aby parni tryska byla stale
tésné pod hladinou mléka.

. AZbude mnozstvi mlécné pény dostatecné, nastavte

konec parni trysky na polovi¢ni vzdalenost ode dna.

. Az bude dno konvice na mléko pfilis horké na dotek,

otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).
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9. Odeberte konvici na mléko od parni trysky a parni
trysku a jeji konec okamzité ocistéte vihkou
houbic¢kou nebo utérkou.

VAROVANI: Nedotknéte se kiizi parni trysky nebo jejiho

konce. Hrozi nebezpeci popaleni.

Priprava caffe latte nebo cappuccina

10. Otocte parni trysku tak, aby byla nad odkapavaci
miskou. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do
polohy pro vydej horké vody a pockejte 2 sekundy,
aby vyteklo mléko, které vniklo do parni trysky.
Otocte péaku pro vydej pary a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).

(2]
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1. Klepnutim dna konvice na mléko o desku pracovniho stolu uvolnéte vétsi bublinky vzduchu.

2. Zaviite mlékem v konvici na mléko tak, aby mélo hedvabnou texturu.

3. Jednim rovhomérnym pohybem nalijte mléko do pfipraveného espressa.



Druhy kavy

ipies

Hotova mleta kava

Espresso

Espresso je
koncentrovana kava

s plnym télem a se
stabilni vrstvou cremy na
povrchu. MuZete si
vybrat normélni nebo
dvojité espresso.

Ristretto

Ristretto je espresso

z polovi¢ni davky,

s intenzivni vani a chuti
a s tenkou vrstvou cremy
na povrchu.

Americano

Normalni nebo dvojité
espresso s horkou
vodou. Horka voda se
pfida jako prvni, aby se
zachovala crema na
povrchu.

Espresso con panna
Normalni nebo dvojité
espresso s lehce
naslehanou smetanou
na povrchu. Dozdobuje
se mletou skof¥ici nebo
kakaem.

Espresso macchiato
Normalni nebo dvojité
espresso dozdobené
malym mnozstvim
studeného nebo
napénéného mléka

a hromadkou mlécné
pény.

Flat white

Normalni nebo dvojité
espresso s dvéma
tfetinami napénéného
mléka a tenkou vrstvou
mlécné pény na
povrchu.

Caffeé latte

Normalni nebo dvojité
espresso s tfemi
¢tvrtinami napénéného
mléka a na prst silnou
vrstvou mlé¢né pény na
povrchu.

Cappuccino

Normalni nebo dvojité
espresso s jednou
tietinou napénéného
mléka a jednou tfetinou
mlé¢né pény na
povrchu. Dozdobuje se
kakaem.

Mocha

Normalni nebo dvojité
espresso smichané

s tekutou ¢okoladou

a s jednou tretinou
napénéného mléka
ajednou tretinou
mlé¢né pény na
povrchu.

Babyccino

Z&dné espresso, jen
napénéné mléko
amlécnd péna na
povrchu. Dozdobuje se
kakaem.

Pokud pouzijete hotovou mletou kavu, méla by byt cerstvé namleta a tmavé prazena. Mozna budete k pfipravé
espressa potiebovat mletou kavu prazenou francouzskym prazenim nebo pfimo pro pfipravu espressa. Hotova
mletd kava si viini zachovava pouze 7-8 dni, pokud neni uchovavana v uzaviené nadobé na chladném misté.

Neuchovavejte ji v chladni¢ce ani v mrazaku.
Obecné se pouziti hotové mleté kavy nedoporucuje. Cerstvé mleta kava si lépe zachovava svoji vini a zvyuje kvalitu

kavy.



Nastaveni a upravy

Nastaveni mlynku na kavu

Kdyz je mlynek na kdvu spravné nastaven, ma mletd
kava stejnou zrnitost jako s(il. Pro ¢erstvé prazena mleta
zrna se doporucuje nastaveni 10-15, muze vsak byt
nutné jej upravit podle druhu a kvality kavovych zrn.
Zasobnik na kavu otocte ve sméru nebo proti sméru
pohybu hodinovych ruci¢ek na pozadovanou hodnotu
v rozmezi 0-30. Pfi niz8i hodnoté je mleti jemnéjsi. Pri
vyssi hodnoté je mleti hrubsi.

Coarse Fine

B T R NI SO S

Pokud bude mletd kéva jiz pfilis jemna nebo pfilis hrubd,

nastaveni znovu upravte.

Nastaveni mnozstvi mleté kavy

Pro mletou kavu Ize pouzit tato vychozi nastaveni:
+  Normalni espresso: pfiblizné 13 g mleté kavy.

+ Dvojité espresso: priblizné 19 g mleté kavy.
Poznamka: Mnozstvi mleté kavy zavisi na druhu
kavovych zrn a na hrubosti mleté kavy.

1. Do drzaku na mleti nasadte péku s filtra¢nim sitkem
na normalni nebo dvojitou davku.

2. Stisknéte tlacitko pro mleti normalni nebo dvojité
davky a pridrzte jej. Po 3 sekundach zhasne druhé
tlacitko pro mleti a zahdji se mleti.

3. AZbude mnozstvi mleté kavy dostatecné, tlacitko
pro mleti uvolnéte. Zazni zvukovy signal a nové
mnozstvi mleté kdvy se ulozi.

Nastaveni obsahu $alku na espresso

Pro davky espressa Ize pouzit tato vychozi nastaveni:
«  Normalni espresso: pfiblizné 40 ml.
- Dvojité espresso: pfiblizné 80 ml.

Dovolené objemy:
«  Normalni espresso: 20-125 ml.
- Dvojité espresso: 20-200 ml.

Poznamka: Skutecny extrahovany objem zavisi na
druhu kdvovych zrn a na hrubosti mleté kavy.

1. Stisknéte tlacitko pro pfipravu normalniho nebo
dvojitého espressa a pfidrzte jej. Po 3 sekundach
zhasne druhé tlacitko pro piipravu espressa a za¢ne
vytékat voda.

2. AZbude objem dostatecny, tlacitko pro pfipravu
espressa uvolnéte. Zazni zvukovy signél a novy
objem espressa se ulozi.

Nastaveni teploty pro extrakci kavy
Vychozi teplota pro extrakci kdvy je 92 °C. Teplotu Ize
upravit po 2 °C v rozmezi 90-96 °C.

1. Zapnéte vyrobek.

2. Stisknéte tlacitko pro pfipravu ru¢né nastaveného
espressa / programovani a pfidrzte jej, dokud
nezazni zvukovy signal. Zhasne tla¢itko ZAP/VYP
a ostatni tlacitka budou svitit nebo blikat.

T Y
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3. Stisknutim pfislusného tlacitka nastavte
pozadovanou teplotu. Stisknuté tlacitko zacne svitit
prerusované.



a. Stisknutim tlacitka pro mleti normalni davky (A)
nastavite teplotu na 90 °C.

b. Stisknutim tlacitka pro mleti dvojité davky (B)
nastavite teplotu na 92 °C.

c. Stisknutim tlacitka pro pfipravu normalniho
espressa (C) nastavite teplotu na 94 °C.

d. Stisknutim tlacitka pro ptipravu dvojitého
espressa (D) nastavite teplotu na 96 °C.

Poznamka: S vyssi teplotou se zvysuje horkost a snizuje
kyselost. S nizsi teplotou se snizuje horkost a zvy3uje
kyselost.

4. Stisknéte tlacitko pro pfipravu ru¢né nastaveného
espressa. Zazni zvukovy signél a vyrobek se nastavi
do normalniho provozniho rezimu.

Poznamka: Pokud nestisknete tlacitko, po
10 sekunddch se vyrobek automaticky vrati do
normélniho provozniho rezimu.

Obnoveni nastaveni z vyroby

1. Stisknutim soucasné tlacitka pro mleti normalni
davky a tlacitka pro mleti dvojité davky prepnéte do
rezimu nastaveni vychoziho nastaveni z vyroby.
VSechna tlacitka zacnou blikat.

2. Az zazni zvukovy signal, tlacitka pro mleti uvolnéte.

3. Obnoveni vychoziho nastaveni pro tlacitko pro mleti
normalni davky (A) nebo tlacitko pro mleti dvojité
davky (B) provedete takto:

a. Stisknéte tlacitko pro mleti (A) nebo (B) a pfidrzte
jej po dobu 3 sekund, dokud nezhasnou viechna
tlacitka, vyjma stisknutého tlacitka pro mleti, které
trikrat blikne a poté bude svitit nepferusované.

b. AZ zazni zvukovy signdl, stisknuté tlacitko
uvolnéte. VSechna tlacitka za¢nou blikat.

c. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP (C). Obnovi se vychozi
nastaveni a vyrobek se nastavi do normalniho
provozniho rezimu.

4. Vychozi nastaveni pro tlacitko pro pfipravu
normalniho espressa (D) nebo tlacitko pro pfipravu
dvojitého espressa (E) provedete takto:

a. Stisknéte tlacitko pro pfipravu espressa (D) nebo
(E) a pridrzte jej po dobu 3 sekund, dokud
nezhasnou viechna tlacitka, vyjma stisknutého
tlacitka pro pfipravu espressa, které tfikrat blikne
a poté bude svitit nepferusované.

b. AZ zazni zvukovy signdl, stisknuté tlacitko
uvolnéte. VSechna tlacitka za¢nou blikat.

c. Stisknéte tlacitko ZAP/VYP (C). Obnovi se vychozi
nastaveni a vyrobek se nastavi do normalniho
provozniho rezimu.

5. Obnoveni viech vychozich nastaveni provedete

takto:

a. Stisknéte a pridrzte tlacitko ZAP/VYP (C). Zhasnou
vechna ostatni tlacitka.

b. AZ zazni zvukovy signdl, tlacitko ZAP/VYP
uvolnéte. Obnovi se viechna vychozi nastaveni
a vyrobek se nastavi do normalniho provozniho
rezimu.

Poznamka: Pokud nestisknete tlacitko, po
10 sekundach se vyrobek automaticky vrati do
normalniho provozniho rezimu.



Clgténll a péée — kavovar na a. Vyjméte odkapavaci misku.
b. Vyprazdnéte odkapévaci misku.
espresso

Pfiprava espressa zahrnuje extrakci oleji z mleté kavy.
Béhem casu se nahromadi usazeniny mleté kavy a oleje,
které ovlivni chut kavy a provoz kdvovaru na espresso.
Nejsnazsim zptsobem, jak kdvovar na espresso udrzovat
v Cistoté, je pied piipravou a po pfipravé kazdé kavy
proplachnout spafovaci hlavu a parni trysku vodou.

Pred kazdym pouzitim

Proplachnéte sparovaci hlavu vodou. Viz ¢ast
,Piiprava kavy” na strané 43. c. Umyjte odkapévaci misku a mfizku teplou vodou.

Y Negr 5. Zkontrolujte zasobnik na vodu. V pfipadé potieby jej
Po kazdém pouziti umyjte te|JoIou vodou. PP P 7
1. Po napénéni mléka okamzité procistéte parni trysku .

otocenim paky pro vydej pary a horké vody na dobu KaZdy tyden

1-2 sekund do polohy pro vydej horké vody a potéji  Pro¢isténi a umyti spafovaci hlavy

ocistéte vihkou houbickou nebo utérkou. Viz ¢ast

1. Stisknéte tlacitko pro ptipravu normalniho espressa
,Pénéni mléka” na strané 45. pro prip P

a pockejte, dokud se proud vody nezastavi.
2. Koncem ¢isticiho kartacku vyjméte z paky filtracni
sitko.

3. Umyjte filtra¢ni sitko, paku a konvici na mléko teplou

vodou. 2. Cisticim karta¢kem odstrante mletou kévu

UPOZORNENI: V mycce Ize bezpeéné umyt pouze z vnitfniho povrchu a ze silikonového tésnéni.
filtracni sitka a konvici na mléko. o

4. Zkontrolujte plovak odkapavaci misky. Pokud je nad
povrchem odkapavaci misky, je nutné ji vyprazdnit.

3.




Kazdé 2-3 mésice
Vycistéte parni trysku a filtracni sitka s pouzitim
odvapriovaciho roztoku (viz strana 56).

1. Naplnte konvici na mléko teplou vodou
a odvapnovacim roztokem.

"
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2. Do konvice na mléko vlozte filtra¢ni sitka.

3. Do konvice na mléko vlozte parni trysku a konvici
postavte na odkapdavaci misku.

4. Pockejte 8 hodin.

5. Vezméte konvici na mléko a vyprazdnéte ji. Konvici
na mléko umyjte a odstrante vsechny zbyvajici
Castice odvapnovaciho roztoku.

6. Umyjte parni trysku vihkou houbi¢kou nebo utérkou
a odstrante véechny zbyvajici ¢astice odvapnovaciho
roztoku.

—

7. Otocte paku pro vydej péry a horké vody do polohy
pro vydej horké vody a vodu nechte protékat parni
tryskou po dobu 40 sekund.

w
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8. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).

IIIO

/7

/

I
orf | o

o

9. Vilozte filtra¢ni sitko na normalni davku do paky
a paku nasadte do spafovaci hlavy.

10. Stisknéte tlacitko pro pfipravu normalniho espressa
a nechte vodu protékat filtra¢nim sitkem.

11. Kdyz se proud vody zastavi, vyjméte paku. Stejny
postup provedte s filtra¢nim sitkem na dvojitou
davku.



Podle potieby

1. Vypnéte vyrobek a odpojte napdjeni.

2. Pred cisténim nechte vyrobek vychladnout.
3. Ocistéte vnéjsi povrchy vlhkou utérkou.
4. Pravidelné vycistéte zasobnik na vodu, zdsobnik na

kavova zrna, odkapavaci misku a mfizku.

UPOZORNENI: Nikdy nepouzivejte ziravé nebo
abrazivni cistici prostfedky a nikdy vyrobek
neponofujte do kapaliny.

UPOZORNENI: V my¢ce Ize bezpe¢né umyt pouze
filtra¢ni sitka a konvici na mléko.

5. Do otvoru na konci parni trysky zasurite silnéjsi
cistici kolik.
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6. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
pro vydej horké vody a vodu nechte protékat parni
tryskou po dobu 40 sekund.

w
0
[ nd

off|

(i)

7. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
OFF (vypnuto).

8. Pokud bude parni tryska stale zanesena, demontujte
ji a vycistéte ji odvapnovacim roztokem (viz strana 56).
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C|§téni a pé(:e — mly'nek na kavu 3. Vyjméte zasobnik na kdvova zrna a zbyvajici kdvova
zrna vysypte do nadoby, kterou Ize vzduchotésné
Kénické mleci kameny slouzi k mleti kdvovych zrn na uzaviit.

hrubost vhodnou pro extrakci espressa.
Mlynek je vybaven antistatickym systémem, aby mleta
kava pfi mleti neodlétala z filtra¢niho sitka.

Casem se nahromadi usazeniny mleté kavy a oleje, které
ovlivni chut kavy a provoz zabudovaného mlynku.
Kazdy tyden nebo alespon kazdé dva
tydny
1. Cisticim kartackem odstrante zbytky mleté kavy

z drzaku na mleti a vystupu mlynku.

4. Ocistéte zasobnik na kavova zrna Cisticim kartackem.

5. Odstrante zbyvajici kdvova zrna z horniho mleciho
kamene.

2. Ocistéte drzak na mleti a vystup mlynku vihkou
houbickou nebo utérkou a poté suchou utérkou.

Kazdé 1-2 mésice

Pokud se mlynek pouziva denné, je nutné ocistit mleci
kameny, aby byl zajistén nejlepsi vykon zabudovaného
mlynku. Pravidelné ¢isténi pfispiva ke konzistentnimu
vysledku mleti mlecimi kameny, coz je pfi mleti
kavovych zrn pro espresso zvlast dilezité.
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6. Nasadte prazdny zasobnik na kavové zrna a stisknéte

UPOZORNEN: Nikdy nepouzivejte ziravé nebo tla¢itko pro mleti normalni nebo dvaojité davky.
abrazivni Cistici prostredky a nikdy vyrobek Pokud nevypadava Zzadna mleté kava, je horni mleci
neponotujte do kapaliny. kdmen prazdny.
1. Poznamenejte si aktudlni nastaveni mleti. Zajistite si Poznamka: Kdyz neni zasobnik na kavova zrna

tak, ze po Cisténi jej nastavite stejné. nasazeny, tlacitka pro mleti normalni a dvojité davky
2. Odemknéte zésobnik na kavova zrna jeho otoc¢enim blikaji a mlynek nelze spustit.

proti sméru pohybu hodinovych rucicek. 7. Vypnéte vyrobek a odpojte napsjent.

8. Vyjméte zasobnik na kdvova zrna.
9. Zvednéte drzak na hornim mlecim kameni.

10. Otocte horni mleci kamen proti sméru pohybu
hodinovych rucic¢ek a vyjméte jej z prstence mlynku.

UPOZORNENI: Horni mleci kimen netistéte vodou.



11. Ocistéte dily a povrchy v mleci komore a prstenec
mlynku cisticim kartackem.

12. Nenasazujte horni mleci kdmen, ale nasadte prazdny
zasobnik na kdvova zrna.

13. Pfipojte napdjeni a zapnéte vyrobek.
14, Stisknéte tlac¢itko pro mleti normalni nebo dvojité
davky.

Pokud se v mlynku objevi mletd kava, odstrante ji
cisticim kartadckem. Opakujte, dokud po stisknuti tlacitka
pro mleti nebude vypadavat zadna mletd kava.

UPOZORNENI: Do mleci komory nelijte vodu ani
zadnou jinou kapalinu.
15. Vypnéte vyrobek a odpojte napéjeni.

16. Cisticim kartackem odstrafte zbytky mleté kavy
z drzaku na mleti a vystupu mlynku.

17. Oc¢istéte drzak na mleti a vystup mlynku vihkou
houbickou nebo utérkou a poté suchou utérkou.

18. Vyjméte zasobnik na kdvova zrna a nasadte horni
mleci kdmen. Ujistéte se, Ze horni mleci kdmen je
zarovnany s povrchem prstence mlynku.

UPOZORNENI: Pokud neni horni mleci kdmen nasazen
spravné, mele mlynek kdvu nahrubo.

19. Nasadte zasobnik na kdvova zrna.
Poznamka: Kdyz nenfi zasobnik na kdvova zrna

nasazeny, tlacitka pro mleti normalni a dvojité davky
blikaji a mlynek nelze spustit.

20. Otocte zasobnik na kdavova zrna na hodnotu mleti,
kterou jste si poznamenali.

Poznamka: Po vycisténi se optimalni nastaveni mleti

muze zménit. Optimalni nastaveni mleti naleznete
v ¢asti,Nastaveni mlynku na kdvu” na strané 48.

Kazdé 2-3 mésice

Pokud se mlynek pouziva dennég, je nutné vycistit
zasobnik na kdvova zrna, aby byl zajistén nejlepsi vykon.
Poznamka: Kdyz neni zésobnik na kdvova zrna

nasazeny, tlacitka pro mleti normalni a dvojité davky
blikaji a mlynek nelze spustit.

1. Otistéte vnitini povrchy mlynku zespodu cisticim
kartackem.

2. Vycistéte mleci kameny, prstenec mlynku, mleci
komoru a vystup mlynku. Viz ¢ast,,Kazdé 1-2
mésice” na strané 53.



Odvapnéni

Po nepfretrzitém pouzivani se v kdvovaru na espresso
muZze vytvofit nanos mineralnich usazenin a proto je
nutné obcasné odvéapnéni.

Kavovar na espresso doporucujeme odvépnit kazdych
4-6 mésicu, tato doba vsak bude zaviset na tvrdosti
vody a ¢etnosti pouziti.

Pfipomenuti odvapnéni

Kdyz vyrobek zaznamena, Ze spotieba vody je 15 litr(,
rozsviti se indikator odvapnéni. Indikator odvapnéni
zGstane svitit az do dokonceni odvapnéni. Upozornéni
na odvapnéni mizete vypnout a sledovani spotieby
vody vynulovat obnovenim viech nastaveni z vyroby.
Viz ¢ast,Obnoveni nastaveni z vyroby” na strané 49.

Poznamka: Pokud se odvapnovani neprovede tplné
nebo se zastavi v nékterém z jeho krokd, je nutné
postup provést znovu od zacatku.

Postup pro odvapnéni

1. Pripravte si odvaprovaci roztok. Viz ¢ast,,Pfiprava
odvapnovaciho roztoku” na strané 56.

2. Naplrite zasobnik na vodu odvéapriovacim roztokem
a zésobnik nasadte.

3. Pod spafovaci hlavu postavte nadobu o obsahu 1 litr.

4. Pod parni trysku postavte dal$i nadobu o obsahu 1 litr.
5. Zapnéte vyrobek.

6. Stisknéte soucasné tlacitko pro pipravu normalniho
espressa, dvojitého espressa a ru¢né nastaveného
espressa a pridrzte je.

7. Pockejte, dokud indikator odvapnéni nezacne blikat,
tlacitko ZAP/VYP a indikator vydeje péry a horké
vody nebudou svitit nepferusované a viechna
ostatni tlacitka nezhasnou. Zazni zvukovy signal
a vyrobek poté bude v rezimu odvapnovani.

Poznamka: Pokud se odvéapriovani nezahaji béhem
1 minuty, vyrobek se vréti do normalniho provozniho
rezimu.

Poznamka: Odvapnovani Ize kdykoli zrusit stisknutim
tlacitka ZAP/VYP. Pokud se viak odvéapriovéni
nedokonci celé, indikator odvapnéni zlistane svitit.
8. Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
pro vydej péry. Za¢ne blikat tlacitko ZAP/VYP
a indikator vydeje pary a horké vody.

9. Pockejte 2 minuty, dokud pracuje ¢erpadlo. Ze
spafovaci hlavy a parni trysky bude vytékat horky
odvaprovaci roztok a ¢erpadlo bude vydavat riizné
zvuky.

Poznamka: Pokud se v postupu nebude pokracovat do
5 minut po zastaveni ¢erpadla, vyrobek se vrati do
normélniho provozniho rezimu, jen bude navic blikat
indikétor vydeje pary a horké vody, protoze péka je

v poloze pro vydej pary.

10. Az vyrobek vydd zvukovy signdl a tlacitko ZAP/VYP
bude svitit neprerusované, otocte paku pro vydej
pary a horké vody do polohy OFF (vypnuto).
Indikator vydeje pary a horké vody zacne svitit
nepferusované.
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11. Vyjméte zdsobnik na vodu a cely jej umyjte v teplé
tekouci vodé a odstrante viechny zbytky
odvapnovaciho roztoku.

12. Naplnte zasobnik na vodu ¢istou vodou.

13. Vyprazdnéte nadoby o obsahu 1 litr, umyjte je
a postavte je zpét pod sparovaci hlavu a parni trysku.

14, Otocte paku pro vydej pary a horké vody do polohy
pro vydej horké vody. Za¢ne blikat tlacitko ZAP/VYP
a indikator vydeje pary a horké vody.




15. Pockejte 2 minuty, dokud pracuje ¢erpadlo. Ze
spafovaci hlavy a parni trysky bude vytékat horka
voda a ¢erpadlo bude vydavat rtizné zvuky.

Poznamka: Pokud se v postupu nebude pokrac¢ovat do
5 minut po zastaveni cerpadla, vyrobek se vréti do
normalniho provozniho rezimu, jen bude navic blikat
indikdtor vydeje pary a horké vody, protoze paka je

v poloze pro vydej horké vody.

16. Az vyrobek vyda zvukovy signal, zhasne indikéator
odvapnéni a tlacitko ZAP/VYP bude svitit
nepferusované, otocte paku pro vydej pary a horké
vody do polohy OFF (vypnuto). Postup odvapriovani
je dokoncen a vyrobek je nastaven na normalni
provozni rezim.
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Priprava odvapnovaciho roztoku
Vybirat Ize ze 3 rliznych odvépnovacich roztokd:
Tableta na ¢isténi kdvovar(, rozpusténa ve vodé.
«  Odvapnovac na kavovary.
Smés bilého octa nebo kyseliny citronové a teplé vody.

1. Pripravte odvéapnovaci roztok v nddobé o obsahu
1 litr.

2. Pfipoutziti ¢isticich tablet postupujte takto:
> //l‘

a. Nalijte do nadoby 1 litr teplé vody.

b. Pridejte 1 cistici tabletu a pockejte, dokud se zcela
nerozpusti (postupujte podle navodu
k vybranému ¢isticimu prostiedku).

3. Pfipouziti odvépriovace na kdvovary postupujte
takto:

a. Nalijte do nadoby 1 litr teplé vody.

b. Pfidejte odvaprovac na kdvovary a nechte roztok
promisit. (Postupujte podle ndvodu k vybranému
Cisticimu prostiedku.)

4. Pf¥i pouziti roztoku bilého octa nebo kyseliny

citronové postupujte takto:

500 ml

los5L

a. Nalijte do nadoby 500 ml teplé vody a 500 ml
bilého octa nebo 1 litr teplé vody a 50 g kyseliny
citronové.

b. Nechte roztok promisit.



Reseni potizi

Problém

Na ovlddacim panelu nesviti Zddné
indikétory ani tlacitka.

Pri¢ina

Neni zapojena napajeci zastreka.

Reseni

Pfipojte napajeci zastrcku
k napéjeni.

Vyrobek nepfretrzité vydava
zvukovy signal.

Paka pro vydej péry a horké vody
neni pfi zapnuti vyrobku v poloze
OFF (vypnuto).

Funkce pary nebo horké vody je
pouzivéna piilis dlouho.

Otocte paku pro vydej pary a horké
vody do polohy OFF (vypnuto).

Po spusténi vyrobku je slyset tikani
a po dokonceni spafovani sycivy
zvuk.

Je v provozu redukéni ventil.

Neni nutné Zadné opatieni.

Tlacitko pro mleti normalni davky
a tlacitko pro mleti dvojité davky
soucasné rychle blikaji. Pokud
stisknete tlacitko pro mleti, zazni
3 zvukové signaly.

Neni nasazen zasobnik na kédvova
zrna.

Nasadte zasobnik na kdvova zrna.

Tlacitko pro mleti normalni davky
a tlacitko pro mleti dvojité davky
soucasné rychle blikaji. Pokud
stisknete tlacitko pro mleti, zazni
3 zvukové signaly.

Mlynek byl béhem poslednich
6 minut pouzivan déle nez
3 minuty.

Pockejte 6 minut.

Tlacitko pro mleti normalni davky
a tlacitko pro mleti dvojité davky
tfikrét rychle bliknou. Pokud
stisknete tlacitko pro mleti, zazni
3 zvukové signaly.

Mlynek je zaneseny.

Motor se zastavil, protoze proud je
neobvykle vysoky.

Vycistéte mlynek. Viz ¢ast,Kazdé
2-3 mésice” na strané 54.

Pokud vycisténi mlynku problém
nevyfesilo, obratte se na servisni
stredisko spolec¢nosti Electrolux.

Mlynek je v provozu, ale
nevypadavé zadna mletd kéva.

Mlynek je zaneseny nebo je v ném
namisto kavovych zrn mleta kava.

Vycistéte mlynek. Viz ¢ast,Kazdé
2-3 mésice” na strané 54.

Pri mleti odléta z filtra¢niho sitka
mletd kava.

Mlynek je zaneseny.

Vycistéte mlynek. Viz ¢ast,Kazdé
2-3 mésice” na strané 54.

Po mleti neni ve filtra¢nim sitku
spravné mnozstvi mleté kavy.

Mlynek je zaneseny.

Vycistéte mlynek. Viz ¢ast,Kazdé
2-3 mésice” na strané 54.

Zazni 5 zvukovych signalt
a véechna tlacitka blikaji.

Zasobnik na vodu je prazdny.

Naplnte zésobnik na vodu
a pockejte 1 minutu.

Voda nemuze protékat filtracnim
sitkem, protoze je v ném pfilis velké
mnozstvi mleté kavy, mleta kava je
pfili$ jemna nebo byla pfilis
upéchovana tamperem.

Pouzijte mensi mnozstvi mleté kavy.
Upravte nastaveni mleti na hrubsi.
Pfi péchovéni mleté kavy tamperem
pouzijte mensi silu.

Z filtru v pace nevytéka zadné
espresso nebo nevytéka plynule.

Mnozstvi mleté kévy je piilis velké,
mletd kdva je pfilis jemnd nebo byla
pfilis upéchovéna tamperem.

PouZijte mensi mnozstvi mleté kavy.
Upravte nastaveni mleti na hrubsi.
Pfi péchovéni mleté kavy tamperem
pouzijte mensi silu.




Problém

Péka neni v sparovaci hlavé spravné
nasazena.

Pricina

Prilis velké mnozstvi mleté kavy.

Reseni

Pouzijte mensi mnozstvi mleté kavy.

Na povrchu espressa neni Zadna
crema.

Kavova zrna jsou vihka.

Poutzijte Cerstvé prazena kavova
zrna.

Mleté kava je pfilis hruba.

Nastavte jemné;jsi mleti kavy.

Po otoceni paky pro vydej pary
a horké vody do polohy pro vydej
pary nevychazi para.

Spusténi vyrobku nebylo
dokonceno.

Pockejte, dokud indikator vydeje
péry a horké vody nezacne svitit
nepferusované.

Parni tryska je zanesend.

Vycistéte konec parni trysky.

Sviti indikator odvapnéni.

Vyrobek zaznamenal, Ze spotieba
vody je 15 litr(, a je nutné provést
odvéapnéni.

Provedte odvéapnéni. Viz ¢ast
,Postup pro odvépnéni” na strané
55.

Upozornéni na odvapnéni mazete
také vypnout a sledovéni spotieby
vody vynulovat obnovenim viech
nastaveni z vyroby. Viz ¢ast
,Obnoveni nastaveni z vyroby” na
strané 49.

Na povrchu desky pracovniho stolu,
na kterém je vyrobek umistén, je
voda.

Odkapavaci miska je pIna.

Vyprazdnéte odkapavaci misku.

Ze zésobniku na vodu unika voda.

Nasadte zésobnik na vodu spravné.
Pokud spravné nasazeni problém
nevyyresilo, obratte se na servisni
stredisko spolec¢nosti Electrolux.

Z odkapavaci misky unika tekutina.

Nasadte odkapavaci misku spravné.
Pokud spravné nasazeni problém
nevyresilo, obratte se na servisni
stiedisko spolec¢nosti Electrolux.

U okraje paky unika voda.

Na okraji paky byla pfi nasazovéani
do spafovaci hlavy mleta kava.

Odstranite z okraje paky vsechnu
mletou kévu.

Okolo paky unika vodnaté espresso
nebo je paka povolena.

Silikonové tésnéni v spafovaci hlavé
je poskozené.

PoZadejte servisni stfedisko
spolec¢nosti Electrolux o vyménu
silikonového tésnéni v spafovaci
hlavé.




UlozZeni

1. Filtracni sitka, cistici kartacek a istici kolik ulozte do
prihradky na néradi za odkapévaci miskou.

2. Tacek polozte na plochu pro nahfivani $alku.

3. Tamper, konvici na mléko a paku polozte na tacek.

UPOZORNENI: Kdyz vyrobek nepouzivte,

neponechavejte paku nasazenou v spafovaci hlavé.

MuZe se poskodit silikonové tésnéni uvniti spafovaci

hlavy.

Poznamky k ochrané zivotniho prostiedi

Recyklujte materidly oznacené symbolem Lo-). Recyklovat Ize také obalové materialy. Jednotlivé soucasti roztfidte
podle typu a umistéte je do kontejnerd podle mistnich nafizeni pro likvidaci. Recyklaci obalovych materidld se snizi
spotieba surovin a mnozstvi odpadu na skladkach. Pfispéjte recyklaci obald k ochrané Zivotniho prostredi a lidského
zdravi.

Spotiebice oznacené pfislusnym symbolem mmm nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotiebi¢ odevzdejte v
mistnims bérném dvore nebo kontaktujte mistni Grad.

Prislusenstvi

@rwww.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*PFislusenstvi je s vyhradou dostupnosti v Ceské republice.



ROOTSLASE MOODI MOELDES PAREM ELU

Meie Rootsi pdritolu ja koduse elu eest hoolitsemise téttu meil on suur soov luua kerge ja
jatkusuutlik koduse elu kogemus, mis on teie ja meie Ghise tuleviku jaoks oluline.

Soovime muuta tervisliku ja jatkusuutliku toitumise inspireerivamaks ja kergemaks ning oleme
seadnud endale ambitsioonika eesmdrgi. Lisateavet meie 2030. aasta eesmdarkide kohta leiate siit:

Kilastage meie veebisaiti:
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www.electrolux.com

Parema teeninduse saamiseks registreerige toode:
www.electrolux.com/productregistration
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Ostke oma seadmele tarvikuid ja kulumaterjale siit:
www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS
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- mudeli number
- PNC number

- seerianumber

Andmed leiate andmesildilt.
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Ohutusjuhised
Enne seadme esmakordset kasutamist lugege hoolikalt jargmisi juhiseid.

Seda seadet voivad kasutada 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud fiiisiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimete voi puuduvate kogemuste ja teadmistega isikud siis, kui
neil on jarelvalve vdi neile on antud seadme ohutu kasutamise juhised ja nad saavad aru
kaasnevatest ohtudest.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ega teha seadme kasutaja hooldust vélja arvatud juhul,
kui nad on vanemad kui 8 aastat ja siis, kui neil on jarelvalve.

Hoidke seadet ja selle toitejuhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.

Seadet tohib iihendada ainult toiteallikaga, mille pinge ja sagedus vastavad andmesildil
olevatele andmetele.

Arge mitte kunagi kasutage vdi tostke iiles seadet siis, kui

- toitejuhe on kahjustatud,

- korpus on kahjustatud

Seadet tohib iihendada ainult maandatud pistikupessa. Vajadusel vdib kasutada
pikendusjuhet, mis sobib voolutugevusele 10 A.

Kui seade vdi toitejuhe on kahjustatud, siis peab selle ohu valtimiseks valja vahetama
tootja, selle teeninduse tootaja voi sarnase kvalifikatsiooniga isik.

Pange seade alati tasasele pinnale.

Uhendage seade alati vooluvdrgust lahti siis, kui see jietakse jarelevalveta ning enne
kokkupanekut, lahtivotmist voi puhastamist.

Seadme todtamisel vi selle hoiustamisel peab temperatuur olema korgem kui 0 °C.
Arge kasutage seadet kdrge temperatuuri, tugeva magnetvalja ja niiske 6huga
keskkonnas.

Seade ja tarvikud muutuvad seadme to6tamise ajal kuumaks. Kasutage ainult selleks
ettenahtud kaepidemeid ja nuppe. Laske seadmel jahtuda enne selle puhastamist voi
hoiustamist.

Toitejuhe ei tohi puutuda kokku seadme kuumade osadega.

Arge eemaldage veepaaki kohvi tombamise ajal. Kui soovite lisada rohkem vett, vajutage
seadme valjaliilitamiseks nuppu SEES/VALJAS (ON/OFF). Koik tuled kustuvad, mis
tdhendab seda, et seade on vdlja liilitatud.

Arge eemaldage portafiltrit kohvi tombamise ajal véi siis, kui portafiltrist tuleb auru voi
kuuma vett, sest seade on rohu all. OHT! Seal on poletuse saamise oht kuuma vee voi
auruga.

Hoiatus: Valtige aurust pohjustatud péletusi.

Kui kasutatakse auru funktsiooni, siis vdib kohvi tombamise peast tilkuda kuuma vett.
OHT! Vesi on kuum ja seal on kuuma veega péletuse saamise oht.



Kui keerate auru ja kuuma vee valiku ketast, tuleb valja veidi kuuma vett. Olge ettevaatlik
ja avage auruklapp aeglaselt. OHT! Vesi on kuum ja seal on kuuma veega péletuse
saamise oht.

- Arge pange seadet vette ega mis tahes teise vedeliku sisse.

Arge iiletage seadmele margitud maksimaalset téitmismahtu.

- Taitke veepaaki ainult kiilma varske veega ja mitte kunagi piima véi teiste vedelikega.

- Arge kasutage seadet siis, kui veepaak on tiihi.

Arge kasutage seadet ilma tilgaaluse véi -voreta, vélja arvatud juhul, kui kasutate
suuremat tassi voi kruusi.

« Arge kasutage seadet kuumal pinnal ega asetage selle peale vdi soojusallika lahedusse.
HOIATUS: Vdltige loksumist ihenduste peale.

« See seade on ette nahtud ainult kodus kasutamiseks. Tootja ei vota endale vastutust
voimalike kahjustuste eest, mis on pohjustatud sobimatust voi ebadigest kasutamisest.
« HOIATUS: Voimalikud vigastused voivad olla pohjustatud valest kasutamisest.
HOIATUS: Arge asetage seadet kappi siis, kui see on kasutuses.

« See seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi kaugjuhtimissiisteemi
abil.

See seade on ette nahtud kasutamiseks majapidamises ja sarnastes kasutamiskohtades,
nagu:

- tootajate kooginurgad kauplustes, biiroodes ja testes tookeskkondades;

- talumajad;

- klientidele hotellides, motellides ja teistes elukoha tiiiipi keskkondades;

- hommikusodgiga majutuse keskkondades.



Sissejuhatus

Toote lilevaade

CFASTIOMMON®>

Eemaldatav kohviubade mahuti
Eemaldatav tilemine ringikujuline otsik
Staatilise elektrita kohviveski

58 mm PRO jahvatamise tugiraam
58 mm PRO portafilter

58 mm PRO (ihe tassi filtrikorv

58 mm PRO kahe tassi filtrikorv
58 mm PRO keetmiskamber
Manomeeter

Auru ja kuuma vee toru

Auru ja kuuma vee valiku ketas
Eemaldatav veepaak

<cHvwmpmoOzZZ

Eemaldatav tilgaalus koos restiga
Tilgaaluse ujuk/vee taseme nditaja
Mittelibisev jalg

Tarvikute komplekt

Puhastushari

Puhastustihvt

Tassisoojendaja

Tarvikute alus

360 ml piimakann

58 mm PRO tamper




Paigutuse ja funktsioonide lilevaade




Juhtpaneeli iilevaade
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SISSE/VALJA liilitamise nupp G. Kahe tassi espresso nupp
Uhe tassi kohvi jahvatamise nupp H. Espresso manuaalse valmistamise/programmi nupp
Kahe tassi kohvi jahvatamise nupp I. Auru ja kuuma vee tuli
Katlakivi eemaldamise tuli J. Kuum vesi
Manomeeter K. VALJAS
Uhe tassi espresso nupp L. Aur



Manomeeter ja espresso
ekstraheerimine

Ideaalne espresso ekstraheerimine

Portafiltrist voolab valja tihtlaselt hea kvaliteediga
espresso kohv, mille konsistents sarnaneb sooja meega.
Ideaalne rohk kohvi tombamise ajal on manomeetri (B)
ndidu jargi vahemikus 6 kuni 12. Pealmine, kreemjas kiht
on karamelli varvi.

Liiga vahene ekstraheerimine

Kui manomeetri (A) jérgi on rohk alla 6, voolab espresso
kohv liiga kiiresti ja muutub hapuks, happeliseks ja
vesiseks. Pohjuseks voib olla see, et kohv on jahvatatud
liiga jdmedalt, jahvatatud kohvi kogus on ebapiisav,
kohvioad on vanad véi jahvatatud kohvi ei ole
tamperiga piisavalt kdvasti kokku pressitud.

Liigne ekstraheerimine

Kui manomeetri (C) jérgi on réhk suurem kui 12, voolab
espresso kohv liiga aeglaselt ja kohv muutub méruks.
Péhjuseks voib olla see, et kohv on jahvatatud liiga
peeneks, jahvatatud kohvi kogus on liiga suur voi
jahvatatud kohv on tamperiga liiga suure jéuga kokku
pressitud.

Kui kasutate 6igeid seadistusi ja tamperi joudu, kuid
espresso kvaliteet jadb halvaks, vaadake osa ,Rikete
otsimine ja kdrvaldamine” Ik 86.
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Ettevalmistused enne 5. Puhastage ulemist ringikujulist otsikut ja kohviubade

. mahutit puhastusharjaga.
esmakordset kasutamist ETTEVAATUST: Arge puhastage (ilemist ringikujulist

Enne toote kasutamist espresso valmistamiseks on vaja otsikut voi kohviubade mahutit veega.

puhastada ja paigaldada koik osad ning teha kohvi

valmistamise protsess iiks kord labi ainult veega. 6. Hoidke tlemist ringikujulist otsikut kaepidemest ja
pange see kohviveski ronga sisse. Veenduge, et

Koigi osade ettevalmistamine ja Glemine ringikujuline otsik (A) joondub kohviveski

paigaldamine ronga (B) pinnaga.

1. Vétke toode pakendist vilja ja veenduge, et kogu
pakkematerjal on eemaldatud. A—§

2. Asetage toode tasasele pinnale.
3. Eemaldage ja visake dra veepaagi pdhjas olev

7. Keerake tilemist ringikujulist otsikut paripaeva, et
see lukustada, ja tommake kdepidet allapoole.

4. Puhastage piimakann, tamper, filtrikorvid, portafilter
ja veepaak sooja vee ja 6rna toimega
pesemisvahendiga:

8. Joondage kohviubade mahutil olev nool ALLA
kohviveski esiservas oleva margistusega.




9. Vajutage kohviubade mahutit ettevaatlikult 16. Keerake portafiltri kdepide paremale keskmisesse
allapoole ja keerake seda paripaeva lukustusasendisse.
lukustusasendisse. Markus: Esimesel paaril korral parast portafiltri
sisestamist voib kdaepideme pooramisel tekkida
maéningane takistus.

17. Veenduge, et auru ja kuuma vee valiku ketas on
asendis VALJAS.

R

10. Veenduge selles, et veepaak on puhas.

11. Taitke veepaak kiilma puhta veega ja paigaldage. °"‘<
o ot

18. Uhendage toode vooluvérku.
19. Vajutage SEES/VALJAS lilitamise nupule.

20. Kaivitamise ajal pélevad nuppude (A-C) tuled ning
auru ja kuuma vee tuli (G) vilgub. Oodake, kuni
. . ] koikide nuppude (A-F) tuled ning auru ja kuuma vee
12. Vajadusel pange veepaaki veefilter. tuli (G) pélevad pisivalt.

13. Pange kahe tassi filtrikorv portafiltrisse.

=i

Hot Water

21. Vajutage kahe tassi espresso nupule. Vesi jookseb
keetmiskambrist labi filtrikorvi ja portafiltri.

14. Joondage portafilter keetmiskambri peal oleva
noole ULES suhtes.

22. Oodake, kuni veevool peatub.

Markus: Kui vesi esimest korda tootest labi jookseb,
voib tootest eralduv 6hk tekitada valju mira. Mira
lakkab ligikaudu 20 sekundi pdrast ja see ei ndita viga.

15. Pange portafilter tasaselt vastu keetmiskambrit.



23. Keerake aurutoru, kuni otsik on tilgaaluse kohal.

24. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee
asendisse. Auru ja kuuma vee tuli vilgub ning
otsikust tuleb kuuma vett.

25. Laske veel joosta 20 sekundit.

26. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.
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27. Puhastage portafilter ja filtrikorv soojas vees ning
laske neil enne kohvi valmistamist kuivada.

28. Toote viljaliilitamiseks vajutage SISSE/VALJA
lulitamise nupule. Kéik juhtpaneeli tuled kustuvad.

Markus: Toode lulitub automaatselt valja, kui seda ei
kasutata 15 minutit.

Toote sisselilitamine

1. Veenduge, et auru ja kuuma vee valiku ketas on
asendis VALJAS.

2. Uhendage toode vooluvérku.
3. Vajutage SEES/VALJAS lilitamise nupule.

4. Kaivitamise ajal pdlevad nuppude (A-C) tuled ning
auru ja kuuma vee tuli (G) vilgub. Oodake, kuni
koikide nuppude (D-F) tuled ning auru ja kuuma vee
tuli (G) pdlevad pusivalt.

Kui kéikide nuppude (A-F) tuled ning auru ja kuuma vee
tuli (G) pdlevad pusivalt, siis on toode kasutamiseks ette
valmistatud.



Igapadevased toimingud

Espresso kohvi valmistamine
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1. Taitke veepaak kiilma puhta veega. Veenduge, et
veetase ei ole Ule 3 | mdrgi.
Paigaldage veepaak.

2. Taitke kohviubade mahuti varskelt réstitud
kohviubadega ja pange kaas peale. P66rake
kohviubade mahutit paripaeva, kuni kohviveski
eesmises servas olev margistus jaab kohviubade
mahuti margistuse 10 ja 15 vahele.

ETTEVAATUST: drge pange mahutisse liiga palju
kohviubasid. Kohvioad, mis seisavad kohviubade
mahutis liiga kaua, véivad muutuda niiskeks, mis
mojutab jahvatamist ja maitset.

Markus: Margistuse 10 ja 15 vahel on espresso
valmistamise soovitatud alguspunkt. Kui reguleerimine
on vajalik, vaadake osa,Kohvi jahvatamise
reguleerimine”lk 77.

3. Lilitage toode sisse.
a. Veenduge, et auru ja kuuma vee valiku ketas on
asendis VALJAS.
b. Vajutage SISSE/VALJA Iulitamise nupule.
4. Kohvitassi soojendamiseks tassisoojendajal

eemaldage alus ja asetage kohvitass
tassisoojendajale.

5. Tassi soojendamiseks kuuma veega toimige
jargnevalt:

a. Pange kohvitass aurutoru alla.

b. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma
vee asendisse, taitke kohvitassist % veega ja
keerake ketas asendisse VALJAS.

c. Oodake 30 sekundit ja seejarel tihjendage
kohvitass.



Hot Water

.

kaua, kuni tamperi tilemine serv (A) Ghtib portafiltri
servaga. Eemaldage filtrikorvi servast liigne

6. Pange ihe voi kahe tassi filtrikorv portafiltrisse.
7. Hoidke portafiltrit keetmiskambri all ja vajutage tihe

tassi espresso nupule. Kui veevool peatub, kuivatage
filtrikorvi lapiga.

8. Pange portafilter jahvatamise tugiraamile. Vajutage
ihe voi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule.
Vajutatud nupus vilgub tuli ja filtrikorv taitub
jahvatatud kohviga. Tostke portafilter jahvatamise
tugiraamilt dra.

Markus: Jahvatusprotsessi peatamiseks enne selle
automaatset peatumist vajutage uuesti kohvi
jahvatamise nupule.

9. Hoidke portafiltrit pohjaga vastu lisatarvikute alust
voi asetage portafiltri serva kummiosa vastu laua
serva. Pressige tamperiga jahvatatud kohvi kokku nii

jahvatatud kohv.

. Joondage portafiltri kdepide keetmiskambri peal

oleva noole ULES suhtes. Vajutage portafilter {iles
keetmiskambiri sisse ja keerake kdepide paremale
keskmisesse lukustusasendisse.

. Pange kohvitass portafiltri alla tilgaalusele. Uhe véi

kahe tassi espresso kohvi valmistamiseks vajutage
ihe voi kahe tassi espresso nuppu. Vilgub selle nupu
tuli, millele vajutati, ja eelnevalt maaratud kogus
kohvi voolab kohvitassi.
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Markus: Uhe tassi espresso kohvi vaikeseade kogus on
40 ml. Kahe tassi espresso kohvi vaikeseade kogus on
80 ml. Teavet vaikeseadete muutmise kohta leiate osast
4Espresso tassi mahu kohandamine” Ik 77.

Markus: Tegelik ekstraheerimismaht soltub kohviubade
tlubist ja kohvi jahvatusastmest.

12. Espresso kohvi valmistamiseks manuaalselt valitud
mahus vajutage Uihe tassi espresso manuaalse
valmistamise/programmi nupule. Nupu tuli vilgub ja
kohv voolab kohvitassi kuni vajutate nupule uuesti.

Markus: Kui te ei vajuta nupule uuesti, peatub protsess
automaatselt siis, kui maht on 250 ml.

13. Podrake portafiltri kdepidet vasakule ja seejarel
tommake portafiltrit allapoole.
14. Eemaldage kasutatud kohvipaks filtrikorvist.

15. Toote véljalilitamiseks vajutage SISSE/VALJA
lulitamise nupule. Kéik juhtpaneeli tuled kustuvad.

. J

Markus: Toode lulitub automaatselt valja, kui seda ei
kasutata 15 minutit.

16. Veenduge, et auru ja kuuma vee valiku ketas on
asendis VALJAS. Vétke toitejuhe vooluvérgust valja.

17. Puhastage filtrikorvi ja portafiltrit. Vaadake osa, lga
kord pérast kasutamist” Ik 79.



Piima vahustamine
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1. Taitke piimakann jahutatud tdispiimaga. Soovitatud
piima kogus cappuccino puhul on 100 ml ja latte
puhul 160 ml.

2. Valmistage aurutoru ette.

a. Lulitage toode sisse ja liigutage aurutoru, kuni see
on tilgaaluse kohal.

b. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas auru
asendisse. Auru ja kuuma vee tuli vilgub. Laske
auru valja umbes 5 sekundit, kuni aurutoru
otsikust ei tule enam vett vilja.

c. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.

3. Pange aurutoru piimakannu.
a. Pange otsik piima pinnast veidi allapoole. Hoidke
piimakannu tila vastu aurutoru kella 12 suunas.
b. Kallutage piimakannu kella 9 suunas, kuni otsik on
servast eemal sorme laiuselt (A).

4. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas auru
asendisse. Auru ja kuuma vee tuli vilgub ja algab
vahustamine.

5. Veenduge, et aurutoru oleks asendis, mis paneb
piima poorlema tihes suunas ulevalt alla.
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6. Piima taseme toustes viige piimakann allapoole nii,
et auru otsik jadks piima pinnast veidi allapoole.

7. Kui piimavahu kogus on piisav, viige auru otsik
poolele kaugusele pohjast.

8. Kui piimakannu p6hi on puudutamiseks liiga kuum,
keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.
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9. Viige piimakann aurutoru juurest eemale ning
puhastage aurutoru ja otsik koheselt niiske kdsna voi
lapiga.

HOIATUS: Arge laske oma nahal puutuda kokku
aurutoru ega otsikuga. Seal on poletuste saamise oht.

Latte voi cappuccino valmistamine

10. Liigutage aurutoru, kuni see on tilgaaluse kohal.
Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee
asendisse ja oodake 2 sekundit, et eemaldada
aurutorusse sattunud piim. Keerake auru ja kuuma
vee valiku ketas asendisse VALJAS.
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1. Suuremate 6humullide vabastamiseks koputage piimakannu péhja vastu lauda.

2. Keerutage piimakannu, et piim seguneks ja tekstuur oleks siidine.

3. Valage piim valmistatud espresso kohvi sisse tihe (ihtlase joana.



Erinevad kohvi liigid

Espresso

Espresso on
kontsentreeritud,
taidlase maitsega kohv,
mille peal on stabiilne
kreemjas kiht. Valige ks
tass voi kaks tassi
espressot.

Ristretto

Ristretto on intensiivse
maitse ja jarelmaitsega,
mille maht on pool tassi
espressot, ning peal on
o6huke kreemjas kiht.

Americano

Uks tass voi kaks tassi
espressot kuuma veega.
Lisage esmalt kuum vesi,
et kreemjas kiht jadks
peal.

Con panna

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mille peale on
lisatud kergelt
vahustatud koor. Pange
peale kaneeli- voi
Sokolaadipulbrit.

Macchiato

Uks tass voi kaks tassi
espressot, millele on
lisatud vaike kogus
kilma voi vahustatud
piima ja veidi
piimavahtu.

Eelnevalt jahvatatud kohv
Kui kasutate eelnevalt jahvatatud kohvi, peaks kohv olema vérskelt jahvatatud ja stigavrostitud. Voimalik, et peate
espresso kohvi jaoks kasutama prantsuse voi espresso rostitud jahvatatud kohvi. Eelnevalt jahvatatud kohv séilitab
aroomi ainult 7-8 péeva, vilja arvatud juhul, kui seda hoitakse suletud anumas jahedas kohas. Arge hoidke kohvi

kilmkapis ega stigavkilmas.

Flat white

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mille peal on
2/3 vahustatud piima ja
Shuke kiht piimavahtu.

Latte

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mille peal on
3/4 vahustatud piima ja
sormelaiune piimavahu
kiht.

Cappuccino

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mille peal on
1/3 vahustatud piima ja
1/3 piimavahtu. Pange
peale Sokolaadipulbrit.

Mocha

Uks tass voi kaks tassi
espressot, mis on
segatud
joogisokolaadiga ning
mille peal on 1/3
vahustatud piima ja 1/3
piimavahtu.

Babyccino

Ei ole espresso. Peale on
ainult vahustatud piim ja
piimavaht. Pange peale
Sokolaadipulbrit.

Uldiselt ei ole soovitatav kasutada eelnevalt jahvatatud kohvi. Vérskelt jahvatatud kohv hoiab paremini kohvi aroomi
ja annab korgema kvaliteediga kohvi.



Seadistused ja reguleerimised

Kohvi jahvatamise reguleerimine

Kui kohvi jahvatamine on reguleeritud digesti, on
jahvatatud kohvi teralisus sama nagu soolal. Varskelt
rostitud kohviubade puhul on soovitatav seadistus
10-15, kuid kohviubade tlibi ja kvaliteedi tottu voib olla
vajalik reguleerimine.

Poorake kohviubade mahutit pari- voi vastupdeva
soovitud seadistuseni vahemikus 0-30. Vaiksem number
annab peenema jahvatuse. Suurem number annab
jamedama jahvatuse.

Coarse Fine

TR R N SO SO B

Kui saadud jahvatatud kohv on liiga peen vai liiga jame,
reguleerige uuesti.

Jahvatatud kohvi koguse kohandamine

Need on vaikeseaded jahvatatud kohvi jaoks:
« Uks tass espressot: ligikaudu 13 g jahvatatud kohvi.
+  Kaks tassi espressot: ligikaudu 19 g jahvatatud kohvi.

Markus: Jahvatatud kohvi kogus séltub kohviubade

tlubist ja kohvi jahvatusastmest.

1. Pange portafilter koos tihe véi kahe tassi filtrikorviga
jahvatamise tugiraamile.

2. Vajutage ihe v6i kahe tassi kohvi jahvatamise
nupule ja hoidke seda all. 3 sekundi pérast kustub
teise kohvi jahvatuse nupu tuli ja jahvatamine algab.

3. Kuijahvatatud kohvi kogus on piisav, vabastage
kohvi jahvatamise nupp. Kostab helisignaal (piiks) ja
salvestatakse uus jahvatatud kohvi kogus.

Espresso tassi mahu kohandamine

Need on vaikeseaded espresso tasside jaoks:
« Uks tass espressot: ligikaudu 40 ml.
« Kaks tassi espressot: ligikaudu 80 ml.

Need on lubatud mahud:
« Uks tass espressot: 20-125 ml.
« Kaks tassi espressot: 20-200 ml.

Markus: Tegelik ekstraheerimismaht soltub kohviubade
tlilbist ja kohvi jahvatusastmest.

1. Vajutage Uhe voi kahe tassi espresso nupule ja
hoidke seda all. 3 sekundi parast kustub teise
espresso nupu tuli ja veevool algab.

2. Kui maht on piisav, vabastage espresso nupp. Kostab
helisignaal (piiks) ja salvestatakse uus espresso tassi
maht.

Kohvi ekstraheerimise temperatuuri

kohandamine

Kohvi ekstraheerimise vaikimisi maaratud temperatuur

on 92 °C. Temperatuuri saab reguleerida vahemikus

90-96 °C sammuga 2 °C.

1. Lulitage toode sisse.

2. Vajutage Uihe tassi espresso manuaalse
valmistamise/programmi nupule ja hoidke seda all,
kuni kostab helisignaal (piiks). SISSE/VALJA
lulitamise nupu tuli kustub ja teiste nuppude tuled

pélevad véi vilguvad.

i e '*«
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3. Seadistage soovitud temperatuur, vajutades
vastavale nupule. Vajutatud nupp lilitub sisse koos
vilkuva tulega.



3. Uhe tassi kohvi jahvatamise nupu (A) véi kahe tassi
kohvi jahvatamise nupu (B) vaikeseadete
taastamiseks toimige jargmiselt:

a. Vajutage Uhe tassi kohvi jahvatamise nupule (A),
et seadistada temperatuur 90 °C juurde.

b. Vajutage kahe tassi kohvi jahvatamise nupule (B),
et seadistada temperatuur 92 °C juurde.

Steam &
Hot Water

a. Vajutage kohvi jahvatamise nupule (A) voi (B) ja

c. Vajutage Uhe tassi espresso nupule (C), et hoidke seda 3 sekundit all, kuni kéigi nuppude
seadistada temperatuur 94 °C juurde. tuled kustuvad, vélja arvatud vajutatud kohvi
d. Vajutage kahe tassi espresso nupule (D), et jahvatamise nupu tuli, mis péleb pusivalt parast 3
seadistada temperatuur 96 °C juurde. kiiret vilkumist.
Markus: Kérgem temperatuur suurendab kibedust ja b. Ku,i kostap heli.signa_a.l Fpiiks), vabastage nupud,
vahendab happesust. Madalam temperatuur védhendab millele vajutasite. Kikide nuppude tuled

hakkavad vilkuma.

c. Vajutage SISSE/VALJA liilitamise nupule (C).

4. Vajutage espresso manuaalse valmistamise nupule. Seaded on lahtestatud vaikeseadetele ja toode on
Kostab helisignaal (piiks) ja toode on seatud seatud standardsesse tooreziimi.

standardsesse tooreziimi.

kibedust ja suurendab happesust.

4. Uhe tassi espresso nupu (D) vdi kahe tassi espresso
nupu (E) vaikeseadete taastamiseks toimige
jargmiselt:

a. Vajutage espresso nupule (D) vi (E) ja hoidke seda
3 sekundit all, kuni kdigi nuppude tuled kustuvad,
vdlja arvatud vajutatud espresso nupu tuli, mis

o
Descee poleb parast 3 kiiret vilkumist pusivalt.
§ . o . b. Kui kostab helisignaal (piiks), vabastage nupud,
Markus: Kui te nuppu ei vajuta, siis laheb toode 10 millele vajutasite. Kéikide nuppude tuled
sekundi parast automaatselt tagasi standardsesse hakkavad vilkuma.

looiezum c. Vajutage SISSE/VALJA lilitamise nupule (C).
. . Seaded on ldhtestatud vaikeseadetele ja toode on
Tehase seadistuste taastamine seatud standardsesse tooreziimi.
1. Tehase vaikeseadete reziimi sisenemiseks vajutage 5.
samal ajal kohvi jahvatamise nupule tihe voi kahe
tassi kohvi saamiseks ja hoidke neid all. Kéikide

nuppude tuled hakkavad vilkuma.

Koigi vaikeseadete taastamiseks tehke need

sammud:

a. Vajutage SISSE/VALJA lilitamise nupule (C) ja
hoidke seda all. Kdikide teiste nuppude tuled
kustuvad.

b. Kui kostab helisignaal (piiks), vabastage SISSE/
VALJA liilitamise nupp. Kéik seaded on lahtestatud
vaikeseadetele ja toode on seatud standardsesse
tooreziimi.

Markus: Kui te nuppu ei vajuta, siis Iaheb toode 10

sekundi parast automaatselt tagasi standardsesse

tooreziimi.

2. Kui kostab helisignaal (piiks), vabastage kohvi
jahvatamise nupud.



Puhastamine ja hooldus - a. Eemaldage tilgaalus.

. . b. Tihjendage tilgaalus.
espresso kohvimasin

Espresso valmistamise protsess sisaldab élide
ekstraheerimist jahvatatud kohvist. Aja jooksul koguneb
jahvatatud kohvi ja 6lijadke, mis méjutab kohvi maitset
ja espressomasina to6d.

Vee vool labi keetmiskambri ja aurutoru enne ja parast
iga kohvi valmistamist on lihtsaim viis espressomasina
puhtana hoidmiseks.

Iga kord enne kasutamist

- Laske veel joosta labi keetmiskambri. Vaadake osa ¢. Puhastage tilgaalus ja rest sooja veega.
+Espresso kohvi valmistamine” |k 71. 5. Kontrollige veepaaki. Vajadusel puhastage seda

" . s00ja veega.

Iga kord parast kasutamist

1. Pérast piima vahustamist tiihjendage kohe aurutoru, Kord nadalas
keerates valiku ketast 1-2 sekundiks kuuma vee Peske puhtaks ja puhastage keetmiskambrit
asendisse, ja seejdrel puhastage seda niiske kdsna

1. Vajutage Uhe tassi espresso nupule ja oodake, kuni
voi lapiga. Vaadake osa ,Piima vahustamine” lk 74. Jutag P pule)

veevool peatub.
2. Eemaldage filtrikorv portafiltrist puhastusharja
otsaga.

3. Puhastage filtrikorv, portafilter ja piimakann sooja
veega. 2. Eemaldage puhastusharjaga kohvipaks sisepinnalt ja

ETTEVAATUST: Néudepesumasinas voib pesta ainult silikoontihendilt.

filtrikorve ja piimakannu. o

4. Kontrollige tilgaaluse ujukit. Kui see on tilgaaluse
pinnast kdrgemal, tuleb tilgaalus tiihjendada.




Iga 2-3 kuu jarel
Kasutage aurutoru ja filtrikorvide puhastamiseks
katlakivi eemaldamise lahust (vt Ik 85).

1. Taitke piimakann sooja vee ja katlakivi eemaldamise

"
0

2. Pange filtrikorv piimakannu sisse.

3. Pange aurutoru piimakannu ja pange piimakann
tilgaalusele.

4. Oodake 8 tundi.
Eemaldage ja tiihjendage piimakann. Puhastage
piimakannu, kuni kdik katlakivi eemaldamise lahuse
jarelejaanud osakesed on eemaldatud.

6. Puhastage aurutoru marja kdsna voi lapiga, kuni koik
katlakivi eemaldamise lahuse jarelejaéanud osakesed
on eemaldatud.

A

7. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee
asendisse ja laske veel 40 sekundit labi aurutoru
voolata.

8. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.

A

Off

on)

9. Pange Uhe tassi filtrikorv portafiltrisse ja pange
portafilter keetmiskambrisse.

>

10. Vajutage Uhe tassi espresso nupule, et lasta veel
voolata labi filtrikorvi.

11. Kui veevool peatub, eemaldage portafilter ja tehke
sama protseduur kahe tassi filtrikorviga.



Vajadusel

1. Lulitage toode viélja ja votke toitejuhe vooluvérgust
vilja.

2. Enne puhastamist laske tootel jahtuda.

Puhastage vélispinnad niiske lapiga.

4. Puhastage regulaarselt veepaaki, kohviubade ~\\
mahutit, tilgaalust ja resti.

ETTEVAATUST: Arge kasutage mitte kunagi sédvitavaid

voi abrasiivseid puhastusvahendeid ega kastke toodet

vedelikku.

ETTEVAATUST: N6éudepesumasinas voib pesta ainult
filtrikorve ja piimakannu.

5. Sisestage paksem puhastustihvt labi aurutoru otsiku 02 5

ava. @

6. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee
asendisse ja laske veel 40 sekundit I&bi aurutoru
voolata.

7. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas asendisse
VALJAS.

8. Kui ummistus on ikka veel olemas, siis eemaldage
aurutoru otsik ja puhastage seda katlakivi
eemaldamise lahusega (vt Ik 85).



Puhastamine ja hooldus -
kohviveski

Espresso ekstraheerimiseks sobiva jahvatuse suurusega
kohviubade jahvatamiseks kasutatakse koonusekujulisi
ringikujulisi otsikuid.

Staatilise elektrita stisteem on varustatud nii, et
jahvatatud kohv ei lahe jahvatamise ajal filtrikorvist
vilja.

Aja jooksul koguneb jahvatatud kohvi ja 6lijadke, mis
mdjutab kohvi maitset ja integreeritud kohviveski t66d.

Kord nadalas voi vahemalt kord kahe
nadala jooksul

1. Eemaldage puhastusharjaga jahvatamise tugiraamilt
ja kohviveski valjalaskeavast jarelejaanud jahvatatud
kohv.

4. Puhastage kohviubade mahutit puhastusharjaga.

5. Eemaldage jarelejaé@nud kohvioad tilemisest
ringikujulisest otsikust.

=

lapi 6. Paigaldage tiihi kohviubade mahuti ja vajutage tihe
apiga. vOi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule. Kui
|ga 1-2 kuu jél’é' jahvatatud kohvi ei tule vélja, siis on lemine

. ] o o ringikujuline otsik tihi.
Kui veskit kasutatakse iga paev, tuleb ringikujulisi . ) . — :
otsikuid puhastada, et tagada integreeritud kohviveski Mérkus: Kui kohviubade mahutit ei ole paigaldatud,
parim joudlus. Regulaarne puhastamine aitab vilguvad ihe véi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule
ringikujulistel otsikutel saavutada thtlaseid ning kohviveskit ei saa kaivituda.

J.ahvatust.ulemush mison eriti oluline kohviubade 7. Lilitage toode vilja ja votke toitejuhe vooluvorgust
jahvatamisel espresso jaoks. vilja

ETTEVAATUST: Arge kasutage mitte kunagi séovitavaid g Eemaldage kohviubade mahuti.
v6i abrasiivseid puhastusvahendeid ega kastke toodet
vedelikku.

2. Puhastage jahvatamise tugiraami ja kohviveski
védljalaskeava niiske kdsna voi lapiga ja seejarel kuiva

9. Tostke Ulemise ringikujulise otsiku kaepidet.
10. Keerake llemist ringikujulist otsikut vastupdeva ja
1. Markige Ules praegune jahvatamise seade. Selle tostke see kohviveski rongast vilja.
eesmark on tagada see, et parast puhastamist
saaksite sama seade.

2. Poorake kohviubade mahutit selle lukustusest
vabastamiseks taielikult vastupaeva.

3. Eemaldage kohviubade mahuti ja asetage ETTEVAATUST: Arge puhastage tilemist ringikujulist
jarelejadanud kohvioad 6hukindlasse anumasse. otsikut veega.



11. Puhastage jahvatuskambri osasid ja pindu ning
kohviveski réngast puhastusharjaga.

12. Arge paigaldage (lemist ringikujulist otsikut, kuid
paigaldage tihi kohviubade mahuti.

13. Uhendage vooluvérku ja liilitage toode sisse.

14. Vajutage Uhe voi kahe tassi kohvi jahvatamise
nupule.

Kui kohviveskis on jahvatatud kohvi, eemaldage see
puhastusharjaga. Korrake toiminguid, kuni jahvatatud
kohvi ei vilju siis, kui te vajutate kohvi jahvatamise
nupule.

ETTEVAATUST: Arge valage vett v6i ménda muud
vedelikku jahvatuskambrisse.

15. Lilitage toode vélja ja votke toitejuhe vooluvérgust
vilja.

16. Eemaldage puhastusharjaga jahvatamise tugiraamilt
ja kohviveski valjalaskeavast jarelejaanud jahvatatud
kohv.

17. Puhastage jahvatamise tugiraami ja kohviveski
véljalaskeava niiske kdsna voi lapiga ja seejarel kuiva
lapiga.

18. Eemaldage kohviubade mahuti ja paigaldage
tilemine ringikujuline otsik. Veenduge, et tilemine
ringikujuline otsik joondub kohviveski ronga
pinnaga.

ETTEVAATUST: Kui tilemine ringikujuline otsik ei ole
oOigesti paigaldatud, annab kohviveski jamedalt
jahvatatud kohvi.

19. Paigaldage kohviubade mahuti.

Markus: Kui kohviubade mahutit ei ole paigaldatud,
vilguvad tihe voi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule
ning kohviveskit ei saa kdivituda.

20. Keerake kohviubade mahuti jahvatamise seade selle
margi peale, mille markisite Ules.

Mérkus: Pédrast puhastamist voivad optimaalsed
jahvatamise seaded olla muutunud. Optimaalsete
jahvatamise seadete leidmiseks vaadake osa,Kohvi
jahvatamise reguleerimine” Ik 77.

Iga 2-3 kuu jarel

Kui kohviveskit kasutatakse iga paev, tuleb kohviubade
mahutit puhastada, et tagada parim jéudlus.

Markus: Kui kohviubade mahutit ei ole paigaldatud,

vilguvad tihe voi kahe tassi kohvi jahvatamise nupule
ning kohviveskit ei saa kdivituda.

1. Puhastage kohviveski sisepinnad altpoolt
puhastusharjaga.

2. Puhastage ringikujulised otsikud, kohviveski rongas,
jahvatuskamber ja kohviveski valjalaskeava. Vaadake
osa,lga 1-2 kuu jarel” 1k 82.



Katlakivi eemaldamine

Espresso masina pideval kasutamisel voivad teie espresso
masinasse koguneda mineraalaineid sisaldav katlakivi ja
seetdttu on vaja aeg-ajalt katlakivi eemaldada.
Soovitame teha teie espresso masinale katlakivi
eemaldamist iga 4-6 kuu jarel, kuigi see periood séltub
vee karedusest ja kasutamise sagedusest.

Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Kui toode tunneb, et vett on kasutatud 15 liitrit, stttib
katlakivi eemaldamise tuli. Katlakivi eemaldamise tuli
jaab polema nii kaua, kuni katlakivi eemaldamise
protseduur on lI6petatud. Te saate peatada katlakivi
eemaldamise meeldetuletuse ja taaskaivitada vee
tarbimise jarelevalve kdigi tehase seadete taastamisega.
Vaadake osa ,Tehase seadete taastamine” Ik 78.

Markus: Kui katlakivi eemaldamise protseduur ei ole
taielikult I6petatud voi see on peatatud protseduuri
mis tahes etapis, peab protseduuri alustama uuesti.

Katlakivi eemaldamise protseduuri

tegemine

1. Valmistage katlakivi eemaldamise lahus. Vaadake osa
,Katlakivi eemaldamise lahuse valmistamine” Ik 85.

2. Taitke veepaak katlakivi eemaldamise lahusega ja
paigaldage veepaak.

3. Pange 1-liitrine anum keetmiskambri alla.

4. Pange 1-liitrine anum aurutoru alla.
5. Lilitage toode sisse.

6. Vajutage korraga Uhe tassi, kahe tassi ja espresso kohvi
manuaalse valmistamise nuppe ja hoidke neid all.

7. Oodake, kuni katlakivi eemaldamise tuli vilgub,
SISSE/ VALJA lilitamise nupu ning auru ja kuuma
vee tuled pélevad pusivalt ning kéik muud nupud

on vilja lulitatud. Kostab helisignaal (piiks) ja seejarel

on toode katlakivi eemaldamise reZiimis.

Markus: Kui katlakivi eemaldamise protseduuri ei
alustata 1 minuti jooksul, siis Idheb toode tagasi
standardsesse tooreziimi.

Markus: Katlakivi eemaldamise protseduuri saab igal
ajal SISSE/VALJA lillitamise nupuga katkestada. Kui
katlakivi eemaldamise protseduur ei ole taielikult
|6petatud, jaab katlakivi eemaldamise tuli polema.

8. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas auru
asendisse. SISSE/VALJA liilitamise nupu ning auru ja
kuuma vee tuled hakkavad vilkuma.

9. Oodake 2 minutit, kuni pump to6tab.
Keetmiskamburist ja aurutorust voolab kuuma
katlakivi eemaldamise lahust ning pump teeb
erinevat haalt.

Markus: Kui protseduuri ei jatkata 5 minuti jooksul
parast pumba seiskumist, siis laheb toode standardsesse
tooreziimi, kuid valja arvatud see, et auru ja kuuma vee
tuli vilgub, sest ketas on auru asendis.

10. Kui toode annab helisignaali (piiksu) ja SISSE/VALJA
lilitamise nupu tuli pdleb pidevalt, keerake auru ja
kuuma vee valiku ketas asendisse VALJAS. Auru ja
kuuma vee tuli stittib ja péleb pusivalt.

o 1)

11. Eemaldage veepaak ja puhastage seda taielikult
sooja voolava vee all kuni kogu jarelejaganud katlakivi
eemaldamise lahus on eemaldatud.

12. Taitke veepaak puhta veega.

13. Tuhjendage ja puhastage 1-liitrised anumad ning
pange need tagasi keetmiskamburi ja aurutoru alla.

14. Keerake auru ja kuuma vee valiku ketas kuuma vee
asendisse. SISSE/VALJA liilitamise nupu ning auru ja
kuuma vee tuled hakkavad vilkuma.
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15. Oodake 2 minutit, kuni pump téotab.
Keetmiskambrist ja aurutorust voolab kuum vesi
ning pump teeb erinevaid haali.

Markus: Kui protseduuri ei jatkata 5 minuti jooksul
parast pumba seiskumist, laheb toode tagasi
standardsesse tooreziimi, valja arvatud see, et auru ja
kuuma vee tuli vilgub, sest ketas on kuuma vee asendis.

16. Kui toode annab helisignaali (piiksu), katlakivi
eemaldamise tuli kustub ja SISSE/VALJA lilitamise
nupu tuli pdleb pidevalt, keerake auru ja kuuma vee
valiku ketas asendisse VALJAS. Katlakivi

eemaldamise protseduur on I6petatud ja toode on
seatud standardsesse tooreziimi.

» 1)

Katlakivi eemaldamise lahuse
valmistamine

Valida saab 3 erineva katlakivi eemaldamise lahuse
hulgast:

kohvimasina puhastamise tablett, mis lahustatakse
vees.

kohvimasina katlakivi eemaldamise lahus.
Veinidadika voi sidrunhappe ja sooja vee segu.

1. Valmistage katlakivi eemaldamise lahus 1-liitrises
anumas.

2. Puhastamise tabletiga toimige jargmiselt:

3

L

a. Taitke 1-liitrine anum sooja veega.

b. Pange sinna 1 puhastamise tablett ja oodake, kuni
see on taielikult lahustunud (jargige valitud
puhastustoote juhiseid).

3. Kohvimasina katlakivi eemaldamise lahusega
toimige jargmiselt:

a. Taitke 1-liitrine anum sooja veega.

b. Lisage kohvimasina katlakivi eemaldamise lahus ja
laske lahusel seguneda. (Jargige valitud
puhastustoote juhiseid)

4. Veiniaadika voi sidrunhappe lahuse puhul toimige
jargmiselt:

051

a. Taitke anum 500 ml sooja vee ja 500 ml
veinidddika vai 1 liitri sooja vee ja 50 g
sidrunhappega.

b. Laske lahusel seguneda.



Rikete otsimine ja kérvaldamine

Probleem

Juhtpaneelil ei pole tkski tuli.

P6hjus
Toitejuhe ei ole ihendatud
vooluvorku.

Lahendus

Uhendage toitejuhe vooluvérku.

Tootest kostuvad pidevad
helisignaalid (piiksud).

Auru ja kuuma vee valiku ketas ei
ole toote sisseliilitamisel asendis
VALJAS.

Auru voi kuuma vee funktsiooni
kasutatakse liiga kaua.

Keerake auru ja kuuma vee valiku
ketas asendisse VALJAS.

Toote kaivitumisel kostub tiksuv
helisignaal ja susisev helisignaal siis,
kui kohvi valmistamise protsessi on
l6petatud.

Rohu reguleerimise ventiil tootab.

Midagi ei ole vaja teha.

Uhe tassi kohvi jahvatamise nupu ja
kahe tassi kohvi jahvatamise nupu
tuled vilguvad kiiresti samaaegselt.
Kui vajutate kohvi jahvatamise
nuppu, kostab 3 helisignaali piiksu.

Kohviubade mahutit ei ole
paigaldatud.

Paigaldage kohviubade mahuti.

Uhe tassi kohvi jahvatamise nupu ja
kahe tassi kohvi jahvatamise nupu
tuled vilguvad kiiresti tikshaaval. Kui
vajutate kohvi jahvatamise nuppu,
kostab 3 helisignaali piiksu.

Kohviveskit kasutati viimase 6
minuti jooksul kauem kui 3 minuti.

Oodake 6 minutit.

Uhe tassi kohvi jahvatamise nupu ja
kahe tassi kohvi jahvatamise nupu
tuled vilguvad kiiresti 3 korda. Kui
vajutate kohvi jahvatamise nuppu,
kostab 3 helisignaali piiksu.

Kohviveskis on ummistus.

Mootor seiskus, kuna voolutugevus
on ebatavaliselt suur.

Puhastage kohviveskit. Vaadake osa
sga 2-3 kuu jérel” 1k 83.

Kui kohviveski puhastamine ei
lahendanud probleemi, péérduge
Electroluxi teeninduskeskuse poole.

Kohviveski to6tab, kuid jahvatatud
kohv ei tule vélja.

Kohviveskis on ummistus voi
kohviubade asemel on kohviveskis
jahvatatud kohv.

Puhastage kohviveskit. Vaadake osa
Jga 2-3 kuu jarel” 1k 83.

Jahvatatud kohv véljub jahvatamise
ajal filtrikorvist.

Kohviveskis on ummistus.

Puhastage kohviveskit. Vaadake osa
Jga 2-3 kuu jarel” Ik 83.

Jahvatatud kohvi kogus filtrikorvis
parast jahvatamist on vale.

Kohviveskis on ummistus.

Puhastage kohviveskit. Vaadake osa
Jga 2-3 kuu jérel” Ik 83.

Kostab 5 helisignaali (piiksu) ja
koikide nuppude tuled vilguvad.

Veepaak on tiihi.

Taitke veepaak ja oodake 1 minut.

Vesi ei saa filtrikorvist l1abi minna,
sest seal on liiga palju jahvatatud
kohvi, kohvi jahvatus on liiga peen
voi jahvatatud kohv on tamperiga
liiga kdvasti kokku pressitud.

Kasutage vdiksemat jahvatatud
kohvi kogust. Reguleerige
jahvatamise seadeid jamedama
jahvatuse saamiseks. Kasutage
vahem joéudu, kui pressite
jahvatatud kohvi tamperiga kokku.

Portafiltrist ei tule vélja espresso
kohvi véi espresso kohvi vool ei ole
Uhtlane.

Seal on liiga palju jahvatatud kohvi,
kohvi jahvatus on liiga peen voi
jahvatatud kohv on tamperiga liiga
kovasti kokku pressitud.

Kasutage vaiksemat jahvatatud
kohvi kogust. Reguleerige
jahvatamise seadeid jamedama
jahvatuse saamiseks. Kasutage
vahem joudu, kui pressite
jahvatatud kohvi tamperiga kokku.




Probleem

Portafiltrit ei saa paigaldada digesti
keetmiskamburi sisse.

Pohjus

Seal on liiga palju jahvatatud kohvi.

Lahendus

Kasutage vaiksemat jahvatatud
kohvi kogust.

Espresso kohvi peal ei ole pealmist
kreemjat kihti.

Kohvioad on niisked.

Kasutage varskelt rostitud
kohviube.

Kohv on jahvatatud liiga jamedalt.

Muutke kohvi jahvatust peenemaks.

Auru ei tule vélja siis, kui keerate
auru ja kuuma vee valiku ketta auru
asendisse.

Toote kdivitamine ei ole I6petatud.

Oodake, kuni auru ja kuuma vee tuli
poleb pusivalt.

Aurutorus on ummistus.

Puhastage aurutoru otsik.

Katlakivi eemaldamise tuli poleb.

Toode tunneb, et vett on kasutatud
15 liitrit ja vaja on teha katlakivi
eemaldamise protseduur.

Tehke katlakivi eemaldamise
protseduur. Vaadake osa,Katlakivi
eemaldamise protseduuri
tegemine” |k 84.

Samuti saate peatada katlakivi
eemaldamise meeldetuletuse ja
taaskaivitada vee tarbimise
jarelevalve koigi tehase seadete
taastamisega. Vaadake osa,Tehase
seadete taastamine” lk 78.

Laua peal, kuhu toode pandud, on
vett.

Tilgaalus on tais.

Tuhjendage tilgaalus.

Veepaagist lekib vett.

Paigaldage veepaak digesti.

Kui dige paigaldamine ei
lahendanud probleemi, péérduge
Electroluxi teeninduskeskuse poole.

Tilgaaluselt lekib vett.

Paigaldage tilgaalus digesti.

Kui 6ige paigaldamine ei
lahendanud probleemi, péérduge
Electroluxi teeninduskeskuse poole.

Portafiltri servast lekib vett.

Portafiltri servale on on jaanud
jahvatatud kohvi siis, kui see on
paigaldatud keetmiskambrisse.

Eemaldage portafiltri serva pealt
kogu jahvatatud kohv.

Portafiltri imbruses on vesise
espresso kohvi leke voi portafilter
on lahti.

Silikoontihend keetmiskambris on
kahjustatud.

Laske Electroluxi teeninduskeskusel
vahetada keetmiskambris olev
silikoontihend.




Hoiustamine

1. Pange filtrikorvid, puhastushari ja puhastustihvt
tarvikute komplekti juurde tilgaaluse taga.

2. Pange alus tassisoojendaja peale.

3. Pange tamper, piimakann ja portafilter alusele.

ETTEVAATUST: Arge hoidke portafiltrit

keetmiskambrisse paigaldatult siis, kui te ei kasuta

toodet. Keetmiskambris olev silikoontihend voib saada
kahjustusi.

Jaatmekaitlus

Stimboliga t—o-) tahistatud materjalid véib ringlusse suunata. Pakkematerjali saab ringlusse suunata. Sorteerige
iksikud komponendid tutibi jargi ja visake need vastavatesse konteineritesse vastavalt kohalikele utiliseerimise
juhistele. Pakkematerjali ringlusse suunamine vahendab tooraine kasutamist ja jadtmete kogust prigilates. Aidake
kaitsta keskkonda ja inimeste tervist oma pakendite suunamisega ringlusse.

Arge visake siimboliga mmm t3histatud seadmeid muude majapidamisjaatmete hulka. Viige seade kohalikku
ringluspunkti voi pédrduge abi saamiseks kohalikku omavalitsusse.

Tarvikud

@’www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Tarvikute kéttesaadavus séltub nende kéttesaadavusest riigis.



PENSEE SUEDOISE, MIEUX VIVRE

Forts de notre héritage suédois et de notre attachement & la vie domestique, nous sommes
passionneés par la création d'expériences de vie domestique durables et sans effort qui comptent
pour vous et pour notre avenir commun.

Nous voulons faire en sorte qu'il soit plus inspirant et plus facile de manger sainement et de
maniére durable, et nous nous sommes fixé un objectif ambitieux. Pour en savoir plus sur nos
objectifs pour 2030, cliquez ici :

Visitez notre site Web pour :

@, Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de l'aide, des informations :
www.electrolux.com

Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
www.electrolux.com/productregistration

Acheter des accessoires et des consommables pour votre appareil :
www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

Avant de contacter le service apres-vente, assurez-vous de disposer des informations suivantes :

- Numéro du modeéle
- Numéro PNC
- Numéro de série

Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique.

@ Pour la Suisse:
Ou aller avec les appareils usagés ?
Partout ou des appareils neufs sont vendus, mais aussi dans un centre de collecte ou une entreprise de
récupération officiels SENS. La liste des centres de collecte officiels SENS est disponible sous
www.erecycling.ch

FR
(4 [ 4 _ ADEPOSER A DEPOSER
j j Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE
&' C)) g‘ ses accessoires WY Summm
et cordons S ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Consignes de sécurité

Lisez attentivement les instructions suivantes avant la premiére utilisation de

I'appareil.

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et
de connaissances, a condition d'étre surveillés ou d'avoir recu des instructions sur
|'utilisation de I'appareil en toute sécurité, et qu'elles comprennent les dangers encourus.

« Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

- Les enfants ne doivent pas effectuer le nettoyage et I'entretien de I'appareil, sauf s'ils ont
plus de 8 ans et sont supervisés.

« Laissez I'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

« L'appareil ne peut étre connecté qu'a une alimentation électrique dont la tension et la
fréquence sont conformes aux spécifications de la plaque signalétique !

« Ne prenez jamais en main et n'utilisez jamais |'appareil si :

- le cordon d'alimentation est endommagé ;
- le boitier est endommagé.

« Lappareil doit étre branché uniquement a une prise de courant avec mise a la terre.
Si nécessaire, vous pouvez utiliser une rallonge adaptée pour 10 A.

« Sil'appareil ou le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son prestataire de service aprés-vente ou par un professionnel disposant de
qualifications similaires, afin d‘éviter tout danger.

« Placez toujours I'appareil sur une surface plane.

« Débranchez toujours |'appareil s'il est laissé sans surveillance et avant de |'assembler, de le
démonter ou de le nettoyer.

« Latempérature de fonctionnement ou de stockage de I'appareil doit étre supérieure a 0 °C.

« N'utilisez pas I'appareil dans un environnement a température élevée, a fort champ
magnétique et a air humide.

« Lappareil et les accessoires deviennent chauds pendant le fonctionnement. N'utilisez que
les poignées et touches désignées. Laissez refroidir avant le nettoyage ou le stockage.

« Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec les parties chaudes de
'appareil.

« Neretirez pas le réservoir d'eau pendant le processus de brassage. Si vous voulez rajouter
de I'eau, appuyez sur le bouton ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE) pour éteindre |'appareil. Tous
les voyants s'éteignent, ce qui signifie que |'appareil est hors tension.

« Ne retirez pas le porte-filtre pendant le processus de brassage ou lorsque de la vapeur ou
de I'eau chaude s'échappe du porte-filtre parce que |'appareil est sous pression. DANGER !
Il'y a unrisque de brilure.

- Avertissement : Evitez les briilures de vapeur.



Lorsque la fonction vapeur est utilisée, de I'eau chaude peut s'écouler de la téte de
brassage. DANGER ! Leau est chaude, elle présente un risque de brilure.

Lorsque vous tournez le cadran vapeur et eau chaude, une giclée d'eau chaude sort. Soyez
prudent et ouvrez lentement la vanne de vapeur. DANGER ! Leau est chaude, elle
présente un risque de brilure.

N'immergez pas I'appareil dans I'eau ou dans un autre liquide.

Ne dépassez pas le volume de remplissage maximal indiqué sur les appareils.

Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau froide uniquement, jamais avec du lait ou autres
liquides.

N'utilisez pas I'appareil si le réservoir d'eau est vide.

N'utilisez pas 'appareil sans le plateau d'égouttement ou la grille dégouttoir, sauf si une
tasse/un mug plus grand est utilisé(e).

Vous ne devez ni utiliser ni placer I'appareil sur une surface chaude ou pres d’une source de
chaleur.

AVERTISSEMENT : Evitez tout déversement sur le connecteur.

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage domestique. Le fabricant ne peut étre
tenu responsable pour d'éventuels dommages causés par une utilisation inappropriée ou
incorrecte.

AVERTISSEMENT : Une mauvaise utilisation peut entrainer des blessures.
AVERTISSEMENT : Ne pas placer I'appareil dans une armoire lorsqu'il est utilisé.

(et appareil n'est pas congu pour étre commandé au moyen d’une minuterie externe ou
d'un systeme de commande a distance séparé.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et similaires telles
que:

- les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et autres environnements de travail ;
- les gites ruraux;

- par les clients dans les hotels, les motels et autres lieux de séjours ;

- dans les environnements tels que les chambres d'hétes.



Introduction

Présentation générale du produit

CFASTIOTMMON®>

Trémie a grains amovible

Fraise supérieure amovible

Moulin a café antistatique

Support de mouture PRO 58 mm
Porte-filtre PRO 58 mm

Panier-filtre pour une tasse PRO 58 mm
Panier-filtre pour deux tasses PRO 58 mm
Téte de brassage PRO 58 mm

Jauge de pression

Buse a vapeur et a eau chaude

Cadran a vapeur et a eau chaude
Réservoir d'eau amovible

zz
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Plateau d'égouttement amovible avec grille
Flotteur du plateau d'égouttement/indicateur du
niveau d'eau

Pieds antidérapants

Trousse d'outils

Brosse de nettoyage

Broche de nettoyage

Chauffe-tasse

Plateau d'accessoires

Pot a lait de 360 ml

Pilon PRO 58 mm



Présentation générale de 'emplacement et des fonctions




Présentation générale du panneau de commande
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Hot Water
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Bouton ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE)
Bouton de mouture d'une tasse
Bouton de mouture de deux tasses
Voyant de détartrage

Jauge de pression

Bouton d'une tasse d'expresso

CrARSTIQ

Bouton de deux tasses d'expresso

Bouton de tasse manuelle d'expresso/programme
Voyant de vapeur et d'eau chaude

Eau chaude

DESACTIVE

Vapeur



Jauge de pression et extraction de
I'expresso

Extraction idéale de I'expresso

Un expresso de bonne qualité s'écoule régulierement
du porte-filtre avec une consistance semblable a celle
du miel chaud.

La pression de brassage idéale se situe entre 6 et 12 sur
la jauge de pression (B). La couche supérieure, la creme,
a une couleur caramel.

Sous-extraction

Sila pression est inférieure a 6 sur la jauge de pression
(A), I'expresso coule trop vite et devient aigre, acide et
aqueux. Les raisons peuvent étre que le marc de café est
trop grossier, que la quantité de marc de café n'est pas
suffisante, que les grains de café sont vieux ou que le
marc de café n'est pas assez pressé avec le pilon.

Sur-extraction

Si la pression est supérieure a 12 sur la jauge de pression
(Q), I'expresso s'écoule trop lentement et devient amer.
Les raisons peuvent étre que le marc de café est trop fin,
que la quantité de marc de café est trop importante ou
que le marc de café est pressé trop fortement avec le
pilon.

Sivous utilisez les réglages et la force de pilon corrects
mais que la qualité de I'expresso reste mauvaise,
reportez-vous a la section « Dépannage » a la page 115.




Prépa ratifs avant la premiére 5. Nettoyez la fraise supérieure et la trémie a grains a
I'aide de la brosse de nettoyage.

utilisation ATTENTION : Ne nettoyez pas la fraise supérieure ou la

Avant d'utiliser le produit pour faire un expresso, il est trémie a grains avec de I'eau.

nécessaire de nettoyer et d'installer toutes les pieces et

d'effectuer le processus de brassage une fois avec de 6. Tenezla fraise supérieure par la poignée et insérez-la

I'eau uniquement. dans le collet du moulin. Veillez a ce que la fraise
supérieure (A) s'aligne sur la surface du collet du

Préparer et installer toutes les piéces moulin (B).

1. Retirez le produit de I'emballage et assurez-vous que
tous les matériaux d'emballage ont été enlevés.

2. Placez le produit sur une surface plane.

3. Retirez et jetez la fiche rouge située a la base du
réservoir d'eau.

7. Tournez la fraise supérieure dans le sens des aiguilles
d'une montre pour la verrouiller et abaissez la
poignée.

4. Nettoyez le pot a lait, le pilon, les paniers-filtres, le
porte-filtre et le réservoir d'eau avec de I'eau chaude
et un détergent doux :

8. Alignez la fleche vers le BAS sur la trémie a grains
avec le marquage sur le bord avant du moulin a café.




9. Appuyez avec précaution sur la trémie a grains et 16. Tournez la poignée du porte-filtre vers la droite
tournez-la dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position du verrou central.

jusqu'a la position de verrouillage. - . 5
Jusqu positi verroutfiag Remarque : Les premiéres fois que le porte-filtre est

inséré, il peut y avoir une certaine résistance lorsque
vous tournez la poignée.

17. Assurez-vous que le cadran a vapeur et a eau chaude
est en position OFF (DESACTIVE).

w,
o
10. Assurez-vous que le réservoir d'eau est propre. /
11. Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau pure et orf|
froide et installez-le. \ @
a

18. Connectez le produit a I'alimentation électrique.
19. Appuyez sur le bouton ON OFF (ACTIVE/DESACTIVE).

20. Pendant le démarrage, les boutons (A-C) s'allument
et le voyant de vapeur et d'eau chaude (G) clignote.
Attendez que tous les boutons (A-F) et le voyant de
vapeur et d'eau chaude (G) soient allumés en
permanence.

12. Si nécessaire, placez un filtre a eau dans le réservoir
d'eau.

13. Insérez le panier-filtre pour deux tasses dans le A B C

D E F
porte-filtre. \ \ \
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21. Appuyez sur le bouton de deux tasses d'expresso.
L'eau s'écoule de la téte de brassage, a travers le
panier-filtre et le porte-filtre.

14. Alignez le porte-filtre sur la fleche HAUT de la téte de
brassage.

1] 1 Qi

22. Attendez que I'écoulement de I'eau s'arréte.

Remarque : La premiére fois que |'eau s'écoule a travers
le produit, I'air qui s'en échappe peut provoquer un
bruit fort. Le bruit s'arréte aprés environ 20 secondes, et
il n'est pas une indication d'erreur.

15. Insérez le porte-filtre a plat contre la téte de brassage.



23. Tournez la buse a vapeur jusqu'a ce que I'embout se
trouve au-dessus du plateau d'égouttement.

24. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position eau chaude. Le voyant de vapeur et d'eau

chaude clignote et de I'eau chaude sort de I'embout.
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25. Laissez couler I'eau pendant 20 secondes.

26. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position OFF (DESACTIVE).

27. Nettoyez le porte-filtre et le panier-filtre a I'eau
chaude et laissez-les sécher avant de faire du café.

28. Pour éteindre le produit, appuyez sur le bouton ON/
OFF (ACTIVE/DESACTIVE). Tous les voyants du
panneau de commande s'éteignent.

Remarque : Le produit s'éteint automatiquement apres
15 minutes d'inactivité.

Allumer le produit

1. Assurez-vous que le cadran a vapeur et a eau chaude
est en position OFF (DESACTIVE).

IHO
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Connectez le produit a I'alimentation électrique.
Appuyez sur le bouton ON OFF (ACTIVE/DESACTIVE).

o

Stoam &
Hot Water

4. Pendant le démarrage, les boutons (A-C) s'allument
et le voyant de vapeur et d'eau chaude (G) clignote.
Attendez que les boutons (D-F) s'allument et que le
voyant de vapeur et d'eau chaude (G) s'allume en

A\B\ 5 LR
—G

Hot Water

Lorsque tous les boutons (A-F) et le voyant de vapeur et
d'eau chaude (G) sont allumés en permanence, I'appareil
est prét a fonctionner.



Fonctionnement quotidien

Préparer un café expresso
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1. Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau pure et
froide. Assurez-vous que le niveau d'eau ne dépasse
pas la marque 3L.

Installez le réservoir d'eau.

2. Remplissez la trémie a grains de café fraichement
torréfiés et installez le couvercle. Tournez la trémie a
grains dans le sens des aiguilles d'une montre
jusqu'a ce que le repére situé sur le bord avant du
moulin a café se trouve entre les repéres 10 et 15 de
la trémie a grains.

ATTENTION : Ne remplissez pas trop de grains de café.
Les grains de café qui restent longtemps dans la trémie
a grains peuvent devenir humides, ce qui affecte la
mouture et le godt.

Remarque : Le point de départ suggéré pour I'expresso
se situe entre 10 et 15. Si des ajustements sont
nécessaires, reportez-vous a la section « Régler la
mouture du café » a la page 106.

3. Allumez le produit.
a. Assurez-vous que le cadran a vapeur et a eau
chaude est en position OFF (DESACTIVE).
b. Appuyez sur le bouton ON OFF (ACTIVE/DESACTIVE).

4. Pour réchauffer la tasse de café sur le chauffe-tasse,
retirez le plateau et placez la tasse de café sur le
chauffe-tasse.

5. Pour réchauffer la tasse avec de I'eau chaude,

procédez comme suit :

a. Placez la tasse de café sous la buse a vapeur.

b. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position eau chaude, remplissez la tasse de café a
Vs et tournez le cadran sur la position OFF
(DESACTIVE).

c. Attendez 30 secondes, puis videz la tasse de café.



6. Insérez le panier-filtre pour une tasse ou deux tasses
dans le porte-filtre.

7. Tenezle porte-filtre sous la téte de brassage et
appuyez sur le bouton d'une tasse d'expresso.
Lorsque I'écoulement de I'eau s'arréte, séchez le
panier-filtre avec un chiffon.

8. Installez le porte-filtre dans le support de mouture.
Appuyez sur le bouton de mouture d'une tasse ou
de deux tasses. Le bouton appuyé clignote et le
panier-filtre se remplit de marc de café. Soulevez le
porte-filtre du support de mouture.

Remarque : Pour arréter le processus de mouture avant
qu'il ne s'arréte automatiquement, appuyez a nouveau
sur le bouton de mouture.

Tenez le porte-filtre avec le fond contre le plateau
d'accessoires ou placez la partie en caoutchouc du
bord du porte-filtre contre un bord de la paillasse.
Pressez le marc de café avec le pilon jusqu'a ce que
le bord supérieur (A) du pilon s'aligne sur le bord du
porte-filtre. Retirez I'excédent de marc de café du
bord du panier-filtre.

. Alignez la poignée du porte-filtre sur la fleche HAUT

de la téte de brassage. Pressez le porte-filtre vers le
haut dans la téte de brassage et tournez la poignée
vers la droite jusqu'a la position du verrou central.

. Placez la tasse a café sur le plateau d'égouttement,

sous le porte-filtre. Pour préparer une tasse ou deux
tasses d'expresso, appuyez sur le bouton d'une tasse
ou de deux tasses d'expresso. Le bouton appuyé
clignote et le volume de café préréglé s'écoule dans
la tasse a café.
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Remarque : Le réglage par défaut pour une tasse
d'expresso est de 40 ml. Le réglage par défaut pour
deux tasses d'expresso est de 80 ml. Reportez-vous a la
section « Personnaliser les volumes des tasses
d'expresso » a la page 106 pour savoir comment
modifier les parametres par défaut.

Remarque : Le volume d'extraction réel dépend du
type de grains de café et de la taille du marc de café.

12. Pour préparer un expresso avec un volume
sélectionné manuellement, appuyez sur le bouton
de tasse manuelle d'expresso/programme. Le
bouton clignote et le café s'écoule dans la tasse
jusqu'a ce que le bouton soit appuyé a nouveau.

Remarque : Si vous n'appuyez pas a nouveau sur le
bouton, le processus s'arréte automatiquement lorsque
le volume est de 250 ml.

13. Tournez la poignée du porte-filtre vers la gauche,
puis abaissez le porte-filtre.
14. Retirez le marc de café usagé du panier-filtre.

15. Pour éteindre le produit, appuyez sur le bouton
ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE). Tous les voyants du
panneau de commande s'éteignent.
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Remarque : Le produit s'éteint automatiquement aprés
15 minutes d'inactivité.

16. Assurez-vous que le cadran a vapeur et a eau chaude
est en position OFF (DESACTIVE). Débranchez la
fiche d'alimentation.

17. Nettoyez le panier-filtre et le porte-filtre.

Reportez-vous a la section « Chaque fois aprées
I'utilisation » a la page 108.



Faire mousser du lait
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1. Remplissez le pot a lait avec du lait entier réfrigéré.
La quantité de lait suggérée est de 100 ml pour le
cappuccino et de 160 ml pour le café latte.

2. Préparezlabuse a vapeur.

a. Allumez le produit et déplacez la buse a vapeur
jusqu'a ce qu'elle se trouve au-dessus du plateau
d'égouttement.

b. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position vapeur. Le voyant de vapeur et d'eau
chaude clignote. Libérez la vapeur pendant
environ 5 secondes jusqu'a ce qu'il n'y ait plus
d'eau qui sorte de I'embout de la buse a vapeur.

c. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la

&
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osition OFF (DESACTIVE). R . .
P ‘( ) o 6. Au fur et a mesure que le niveau du lait monte,
3. Placezla buse a vapeur dans le pot a lait. abaissez le pot & lait pour maintenir la buse a vapeur
a. Placez I'embout juste en dessous de la surface du juste en dessous de la surface du lait.

lait. Maintenez le bec du pot a lait contre la buse a
vapeur en position 12 heures.
b. Inclinez le pot a lait dans une direction de
9 heures jusqu'a ce que la buse se trouve a une 8. Lorsque le fond du pot a lait est trop chaud pour étre
largeur de doigt (A) du bord. touché, tournez le cadran a vapeur et a eau chaude
sur la position OFF (DESACTIVE).

7. Lorsque la quantité de mousse de lait est suffisante,
abaissez la buse a vapeur jusqu'a la moitié du fond.

4. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position vapeur. Le voyant de vapeur et d'eau
chaude clignote et le moussage commence.

5. Veillez a ce que la buse a vapeur soit placée de

maniére a ce que le lait tourne dans une seule
direction, du haut vers le bas.
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9. Retirez le pot a lait de la buse a vapeur et nettoyez 10. Déplacez la buse a vapeur jusqu'a ce qu'elle se
immédiatement la buse a vapeur et I'embout a l'aide trouve au-dessus du plateau d'égouttement.
d'une éponge ou d'un chiffon humide. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la

position eau chaude et attendez 2 secondes pour
éliminer le lait qui a pénétré dans la buse a vapeur.
Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position OFF (DESACTIVE).

ATTENTION : Ne laissez pas votre peau toucher la buse
a vapeur ou I'embout. Il existe un risque de bralure.

Préparer un café au lait ou un cappuccino

(g )
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1. Tapotez le fond du pot a lait contre la paillasse pour faire sortir les grosses bulles d'air.
2. Faites tourner le pot a lait pour mélanger le lait et obtenir une texture soyeuse.
3. Versez le lait dans I'expresso préparé en un seul mouvement régulier.



Expresso

L'expresso est un café
concentré et corsé,
recouvert d'une couche
de créme stable.
Choisissez une tasse ou
deux tasses d'expresso.

Ristretto

Un ristretto est un
espresso d'une demi-
tasse au golteta
l'arriere-gout intenses,
surmonté d'une fine
couche de créme.

Café americano

Un expresso d'une ou
deux tasses avec de |'eau
chaude. Ajoutez d'abord
I'eau chaude pour que la
créme reste sur le
dessus.

Expresso a la creme

Un expresso d'une ou
deux tasses garni de
créme légérement
fouettée. Ajoutez de la
cannelle en poudre ou
du chocolat en poudre
sur le dessus.

Macchiato

Un expresso d'une ou
deux tasses garni d'une
petite quantité de lait
froid ou mousseux et
d'une petite cuillerée de
mousse de lait.

Flat white

Un expresso d'une ou
deux tasses avec 2/3 de
lait mousseux et une fine
couche de mousse de
lait sur le dessus.

Café latte

Un expresso d'une ou
deux tasses avec 3/4 de
lait mousseux et une
couche de mousse de
lait d'une largeur de doit
sur le dessus.

Cappuccino

Un expresso d'une ou
deux tasses avec 1/3 de
lait mousseux et 1/3 de
mousse de lait sur le
dessus. Ajoutez le
chocolat en poudre sur
le dessus.

Moka

Un expresso d'une ou
deux tasses mélangé a
de la boisson chocolatée
et avec 1/3 de lait
mousseux et 1/3 de
mousse de lait sur le
dessus.

Babyccino

Pas d'expresso,
seulement du lait
mousseux et de la
mousse de lait sur le
dessus. Ajoutez le
chocolat en poudre sur
le dessus.

Sivous utilisez du café prémoulu, le café doit étre fraichement moulu et soumis a une torréfaction profonde. Pour le

café expresso, il peut étre nécessaire d'utiliser du marc de café torréfié noir ou a I'expresso. Le café prémoulu ne peut
conserver son ardbme que pendant 7 a 8 jours s'il n'est pas conservé au frais dans un récipient hermétique.

Ne conservez pas le café au réfrigérateur ou au congélateur.

En général, il n'est pas recommandé d'utiliser du café prémoulu. Le café fraichement moulu conserve mieux I'aréme

du café et donne un café de meilleure qualité.



Réglages et ajustements

Régler la mouture du café

Lorsque la mouture du café est correctement réglée, le
marc de café a la méme granulométrie que le sel. Pour
les grains de café fraichement torréfiés, le réglage
recommandé est de 10 a 15, mais le type et la qualité
des grains de café peuvent nécessiter des ajustements.
Tournez la trémie a grains dans le sens des aiguilles
d'une montre ou dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'au réglage souhaité entre 0 et 30. Un
chiffre plus bas donne une mouture plus fine. Un chiffre
plus élevé donne une mouture plus grossiére.

Coarse Fine

7 N A ) N S

Si le marc de café devient trop fin ou trop grossier,
procédez a un nouveau réglage.

Personnaliser la quantité de marc de
café

Ci-dessous les réglages par défaut pour le marc de café :

« Une tasse d'expresso : environ 13 g de marc de café.

+ Deux tasses d'expresso : environ 19 g de marc de
café.

Remarque : La quantité de marc de café dépend du
type de grains de café et de la taille du marc de café.

1. Installez le porte-filtre avec le panier-filtre pour une
tasse ou deux tasses dans le support de mouture.

2. Appuyez longuement sur le bouton de mouture
d'une tasse ou deux tasses. Aprés 3 secondes, le
voyant de I'autre bouton de mouture s'éteint et la
mouture commence.

3. Lorsque la quantité de marc de café est bonne,
relachez le bouton de mouture. Un signal sonore
retentit et la nouvelle quantité de marc de café est
enregistrée.

Personnaliser les volumes des tasses
d'expresso

Ci-dessous les réglages par défaut pour les tasses
d'expresso :

« Une tasse d'expresso : environ 40 ml.

« Deux tasses d'expresso : environ 80 ml.

Ci-dessous les volumes autorisés :
« Une tasse d'expresso:20a 125 ml.
« Deux tasses d'expresso : 20 a 200 ml.

Remarque : Le volume d'extraction dépend du type de
grains de café et de la taille du marc de café.

1. Appuyez longuement sur le bouton d'une tasse ou
deux tasses d'expresso. Aprés 3 secondes le voyant
de l'autre bouton d'expresso s'éteint et I'écoulement
d'eau commence.

2. Lorsque le volume est bon, relachez le bouton
d'expresso. Un signal sonore retentit et la nouvelle
quantité de tasse d'expresso est enregistrée.

Personnaliser la température
d'extraction du café

La température d'extraction du café par défaut est de
92 °C. La température peut étre réglée entre 90 et 96 °C
par incréments de 2 °C.

1. Allumez le produit.

2. Appuyez longuement sur le bouton de la tasse
manuelle d'expresso/programme jusqu'a ce qu'un
bip sonore se fasse entendre. Le voyant du bouton
ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE) s'éteint et les voyants
des autres boutons s'allument ou clignotent.

"
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Steam &
Hot Water

3. Réglez la température souhaitée en appuyant sur le
bouton correspondant. Le bouton appuyé s'allume
avec une lumiére clignotante.



Hot Water

a. Appuyez sur le bouton de mouture d'une tasse (A)
pour régler la température a 90 °C.

b. Appuyez sur le bouton de mouture de deux tasses
(B) pour régler la température a 92 °C.

c. Appuyez sur le bouton d'une tasse d'expresso (C)
pour régler la température a 94 °C.

d. Appuyez sur le bouton de deux tasses d'expresso
(D) pour régler la température a 96 °C.

Remarque : Des températures plus élevées
augmentent I'amertume et diminuent I'acidité. Des
températures plus basses diminuent I'amertume et
augmentent l'acidité.

4. Appuyez sur le bouton de tasse manuelle d'expresso.

Un signal sonore retentit et le produit est réglé sur le
mode de fonctionnement standard.

<)

Descale Steam &
Hot Water

Remarque : Si vous n'appuyez sur aucun bouton, le
produit revient automatiquement au mode de
fonctionnement standard au bout de 10 secondes.

Restaurer les paramétres d'usine

1.

Appuyez simultanément et longuement sur les
boutons de mouture d'une tasse et deux tasses pour
accéder au mode de réglage par défaut. Tous les
boutons commencent a clignoter.

2. Lorsque vous entendez un bip, relachez les boutons

de mouture.

3. Pour rétablir le réglage par défaut du bouton de
mouture d'une tasse (A) ou du bouton de mouture
de deux tasses (B), procédez comme suit :
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Hot Water

a. Appuyez longuement sur le bouton de mouture
(A) ou (B) pendant 3 secondes jusqu'a ce que les
voyants de tous les boutons s'éteignent, a
I'exception du bouton de mouture enfoncé qui
reste allumé apres 3 clignotements rapides.

b. Lorsque vous entendez un bip, relachez le bouton
enfoncé. Tous les boutons commencent a
clignoter.

c. Appuyez sur le bouton ON/OFF (ACTIVE/
DESACTIVE) (C). Le réglage est réinitialisé a la
valeur par défaut et le produit est réglé sur le
mode de fonctionnement standard.

4. Pour rétablir le réglage par défaut du bouton d'une

tasse d'expresso (D) ou du bouton de deux tasses

d'expresso (E), procédez comme suit :

a. Appuyez longuement sur le bouton d'expresso (D)
ou (E) pendant 3 secondes jusqu'a ce que les
voyants de tous les boutons s'éteignent, a
I'exception du bouton d'expresso enfoncé qui
reste allumé apres 3 clignotements rapides.

b. Lorsque vous entendez un bip, relachez le bouton
enfoncé. Tous les boutons commencent a
clignoter.

c. Appuyez sur le bouton ON/OFF (ACTIVE/
DESACTIVE) (C). Le réglage est réinitialisé a la
valeur par défaut et le produit est réglé sur le
mode de fonctionnement standard.

5. Pour rétablir tous les paramétres par défaut,

procédez comme suit :

a. Appuyez longuement sur le bouton ON/OFF
(ACTIVE/DESACTIVE) (C). Les voyants de tous les
boutons s'éteignent.

b. Lorsque vous entendez un bip, relachez le bouton
ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE). Tous les réglages
sont réinitialisés a la valeur par défaut et le produit
est réglé sur le mode de fonctionnement
standard.

Remarque : Si vous n'appuyez sur aucun bouton, le
produit revient automatiquement au mode de
fonctionnement standard au bout de 10 secondes.



Nettoyage et entretien - Machine a. Retirez le plateau d'égouttement.
N b.Videz le plateau d'égouttement.
a expresso

Le processus de préparation de I'expresso consiste a
extraire les huiles du marc de café. Les dépots de marc
de café et d'huiles s'accumulent au fil du temps,
affectant le goGt du café et le fonctionnement de la
machine a expresso.

Faire couler de I'eau dans la téte de brassage et la buse
vapeur, avant et aprés la préparation de chaque café, est
le moyen le plus simple de garder votre machine a
expresso propre.

c. Nettoyez le plateau d'égouttement et la grille a

Chaque fois avant l'utilisation I'eau tiede.
« Faire couler de I'eau dans la téte de brassage. 5. Examinez le réservoir d'eau. Nettoyez-le a I'eau
Reportez-vous a la section « Préparer un café chaude si nécessaire.

expresso » a la page 100. .
. e Chaque semaine

Chaque fois apres l'utilisation Purgez et nettoyez la téte de brassage
1. Aprés avoir fait mousser le lait, purgez

immédiatement la buse a vapeur en tournant le

cadran vers la position eau chaude pendant 1 a

2 secondes, puis nettoyez-la avec une éponge ou un

chiffon humide. Reportez-vous a la section « Faire

mousser du lait » a la page 103.

1. Appuyez sur le bouton d'une tasse d'expresso et
attendez que I'écoulement de I'eau s'arréte.

2. Retirez le panier-filtre du porte-filtre a I'aide de
I'extrémité de la brosse de nettoyage.

2. Retirez le marc de café de la surface intérieure et du
joint en silicone a l'aide de la brosse de nettoyage.

3. Nettoyez le panier-filtre, le porte-filtre et le pot a lait
avec de l'eau chaude.

ATTENTION : Seuls les paniers-filtres et le pot a lait
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

4. Examiner le flotteur du plateau d'égouttement. S'il
est plus haut que la surface du plateau

d'égouttement, il est nécessaire de vider le plateau 3. Nettoyez la pomme de douche avec un chiffon
d'égouttement. humide.




Tous les 2 a 3 mois 7. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position eau chaude et laissez I'eau couler a travers

Utilisez une solution de détartrage (voir page 114) pour la buse vapeur pendant 40 secondes.

nettoyer la buse a vapeur et les paniers-filtres.

1. Remplissez le pot a lait d'eau chaude et de solution

de détartrage. wy
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8. Tournezle cadran a vapeur et a eau chaude sur la
2 2 2 position OFF (DESACTIVE).
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2. Placez les paniers-filtres dans le pot a lait. ‘\ @

w

9. Installez le panier-filtre pour une tasse dans le
porte-filtre et installez le porte-filtre dans la téte de
brassage.
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3. Placezla buse a vapeur dans le pot a lait et placez le

pot & lait sur le plateau d'égouttement. 10. Appuyez sur le bouton d'une tasse d'expresso pour

4. Attendez 8 heures. faire couler I'eau a travers le panier-filtre.

Retirez et videz le pot a lait. Nettoyez le pot a lait
jusqu'a ce que toutes les particules restantes de la
solution de détartrage soient éliminées.

6. Nettoyez la buse a vapeur avec une éponge ou un
chiffon humide jusqu'a ce que toutes les particules
restantes de la solution de détartrage soient
éliminées.

11. Lorsque I'écoulement de I'eau s'arréte, retirez le
porte-filtre et procédez de la méme maniere avec le
panier-filtre a deux tasses.




Au besoin —

1. E,telgr?ez I'appareil et débranchez I'alimentation oooMlooo
électrique. : -

Laissez le produit refroidir avant de le nettoyer.

Nettoyez les surfaces extérieures avec un chiffon
humide.

4. Nettoyez régulierement le réservoir d'eau, la trémie
a grains, le plateau d'égouttement et la grille.

ATTENTION : N'utilisez jamais de nettoyants caustiques
ou abrasifs et n'immergez jamais le produit dans un
liquide.

ATTENTION : Seuls les paniers-filtres et le pot a lait
peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

oog
5. Insérez la broche de nettoyage plus épaisse dans &
I'orifice de I'embout de la buse a vapeur. N
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6. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position eau chaude et laissez I'eau couler a travers
la buse vapeur pendant 40 secondes.

w
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7. Tournezle cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position OFF (DESACTIVE).

8. Sile blocage persiste, retirez I'embout de la buse a
vapeur et nettoyez-le avec une solution de
détartrage (voir page 114).



Nettoyage et entretien - Moulin a
café

Les fraises coniques sont utilisées pour moudre les
grains de café a une taille appropriée pour I'extraction
de l'expresso.

Le systéeme antistatique est équipé pour empécher
I'éjection des grains de café en dehors du panier-filtre
pendant la mouture.

Les dépots de marc de café et d'huiles s'accumulent au
fil du temps, affectant le go(it du café et le
fonctionnement du moulin intégré.

Chaque semaine ou au moins une fois

toutes les deux semaines

1. Retirez le marc de café restant du support de
mouture et de la sortie de mouture a I'aide de la
brosse de nettoyage.

2. Nettoyez le support de mouture et la sortie de
mouture avec une éponge ou un chiffon humide,
puis avec un chiffon sec.

Tous les 1 a 2 mois

Si le moulin est utilisé quotidiennement, les fraises
doivent étre nettoyées pour garantir les meilleures
performances du moulin intégré. Un nettoyage régulier
permet aux fraises d'obtenir des résultats de mouture
constants, ce qui est particulierement important pour
moudre des grains de café pour I'expresso.

ATTENTION : N'utilisez jamais de nettoyants caustiques
ou abrasifs et n'immergez jamais le produit dans un
liquide.

1. Notez le réglage actuel de la mouture. Cela vous
permet d'obtenir le méme réglage apres le
nettoyage.

2. Tournez la trémie a grains complétement dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre pour la
déverrouiller.

3. Retirez la trémie a grains et mettez les grains de café
restants dans un récipient hermétique.

4. Nettoyez la trémie a grains a l'aide de la brosse de
nettoyage.

5. Retirez les grains de café restants de la fraise
supérieure.
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6. Installez la trémie a grains vide et appuyez sur le
bouton de mouture d'une tasse ou de deux tasses. Si
aucun marc de café ne sort, la fraise supérieure est vide.

Remarque : Lorsque la trémie a grains n'est pas installée,
les boutons de mouture d'une tasse et de deux tasses
clignotent et le moulin ne peut pas démarrer.

7. Eteignez l'appareil et débranchez I'alimentation
électrique.

8. Retirez la trémie a grains.

9. Soulevez la poignée de la fraise supérieure.

10. Tournez la fraise supérieure dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre et retirez-la du collet du moulin.

ATTENTION : Ne nettoyez pas la fraise supérieure a I'eau.



11. Nettoyez les pieces et les surfaces de la chambre de
mouture et du collet de mouture a l'aide de la brosse
de nettoyage.

12. N'installez pas la fraise supérieure, mais installez la
trémie a grains vide.
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13. Branchez l'alimentation électrique et mettez le
produit sous tension.

14. Appuyez sur le bouton de mouture d'une tasse ou
de deux tasses.

Si du marc de café apparait dans le moulin, retirez-le a
I'aide de la brosse de nettoyage. Répétez I'opération
jusqu'a ce qu'il n'y ait plus de marc de café lorsque vous
appuyez sur un bouton de mouture.

ATTENTION : Ne versez pas de I'eau ou tout autre
liquide dans la chambre de mouture.

15. Eteignez I'appareil et débranchez I'alimentation
électrique.

16. Retirez le marc de café restant du support de
mouture et de la sortie de mouture a I'aide de la
brosse de nettoyage.

17. Nettoyez le support de mouture et la sortie de
mouture avec une éponge ou un chiffon humide,
puis avec un chiffon sec.

18. Retirez la trémie a grains et installez la fraise
supérieure. Veillez a ce que la fraise supérieure
s'aligne sur la surface du collet du moulin.

ATTENTION : Si la fraise supérieure n'est pas installée
correctement, le moulin produit un marc de café
grossier.

19. Installez la trémie a grains.

Remarque : Lorsque la trémie a grains n'est pas
installée, les boutons de mouture d'une tasse et de
deux tasses clignotent et le moulin ne peut pas
démarrer.

20. Réglez la trémie sur le réglage de mouture que vous
avez noté.

Remarque : Aprés le nettoyage, le réglage optimal de
la mouture peut avoir changé. Pour trouver le réglage
optimal de la mouture, reportez-vous a la section
«Régler la mouture du café » a la page 106.

Tous les 2 a 3 mois

Si le moulin est utilisé quotidiennement, la trémie a
grains doit étre nettoyée pour garantir une performance
optimale.

Remarque : Lorsque la trémie a grains n'est pas
installée, les boutons de mouture d'une tasse et de
deux tasses clignotent et le moulin ne peut pas
démarrer.

1. Nettoyez les surfaces intérieures du moulin par le
bas a I'aide de la brosse de nettoyage.

2. Nettoyez les fraises, le collet du moulin, la chambre
de mouture et la sortie de mouture. Reportez-vous a
la section « Tous les 1 a 2 mois » a la page 111.



Détartrage

Apres une utilisation prolongée, votre machine a
expresso peut développer une accumulation de dépots
minéraux et nécessiter un détartrage occasionnel.

Nous recommandons de détartrer votre machine a expresso
tous les 4 a 6 mois, bien que cette période dépende de
la dureté de I'eau et de la fréquence d'utilisation.

Rappel du détartrage

Lorsque I'appareil détecte que la consommation d'eau
est de 15 litres, le voyant de détartrage s'allume. Le
voyant de détartrage reste allumé jusqu'a ce que la
procédure de détartrage soit terminée. Vous pouvez
arréter le rappel de détartrage et redémarrer le contrdle
de la consommation d'eau en rétablissant tous les
parameétres d'usine. Reportez-vous a la section

« Restaurer les parametres d'usine » a la page 107.

Remarque : Si la procédure de détartrage n'est pas
entiérement terminée ou si elle s'arréte a l'une des
étapes, il est nécessaire de recommencer la procédure
depuis le début.

Effectuer un détartrage

1. Préparez une solution de détartrage. Reportez-vous
ala section « Préparer une solution de détartrage » a
la page 114.

2. Remplissez le réservoir d'eau avec la solution de
détartrage et installez le réservoir d'eau.

3. Placez un récipient d'un litre sous la téte de brassage.

Placez un autre récipient d'un litre sous la buse a vapeur.
5. Allumez le produit.
6. Appuyez simultanément et longuement sur les
boutons une tasse, deux tasses et le bouton de tasse
manuelle d'expresso.

7. Attendez que le voyant de détartrage clignote, que
le bouton ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE) et le voyant
de vapeur et d'eau chaude soient allumés en continu
et que tous les autres boutons soient éteints. Un bip
sonore retentit et I'appareil est en mode détartrage.

Remarque : Si la procédure de détartrage n'est pas
lancée dans un délai d'une minute, I'appareil revient au
mode de fonctionnement standard.

Remarque : La procédure de détartrage peut étre
interrompue a tout moment a l'aide du bouton ON/OFF
(ACTIVE/DESACTIVE). Toutefois, si la procédure de
détartrage n'est pas entierement terminée, le voyant
de détartrage reste allumé.

8. Tournezle cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position vapeur. Le bouton ON/OFF (ACTIVE/
DESACTIVE) et le voyant de vapeur et d'eau chaude
se mettent a clignoter.

9. Attendez 2 minutes pendant que la pompe
fonctionne. La solution de détartrage chaude
s'écoule de la téte de brassage et de la buse a
vapeur, et la pompe émet des bruits différents.

Remarque : Si la procédure n'est pas poursuivie dans
les 5 minutes qui suivent l'arrét de la pompe, I'appareil
revient en mode de fonctionnement standard, sauf que
le voyant de vapeur et d'eau chaude clignote car le
cadran est en position vapeur.

10. Lorsque l'appareil émet un bip et que le bouton
ON/OFF (ACTIVE/DESACTIVE) est allumé avec une
lumiére fixe, tournez le cadran a vapeur et a eau
chaude sur la position OFF (DESACTIVE). Le voyant
de vapeur et d'eau chaude clignote en continu.
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11. Retirez le réservoir d'eau et nettoyez-le entierement
a l'eau courante chaude jusqu'a ce que toute la
solution de détartrage restante soit éliminée.
12. Remplissez le réservoir d'eau avec de l'eau pure.
13. Videz et nettoyez les récipients de 1 litre et replacez-les
sous la téte de brassage et la buse a vapeur.
14. Tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur la
position eau chaude. Le bouton ON/OFF (ACTIVE/

DESACTIVE) et le voyant de vapeur et d'eau chaude
se mettent a clignoter.




15. Attendez 2 minutes pendant que la pompe
fonctionne. L'eau chaude s'écoule de la téte de
brassage et de la buse a vapeur, et la pompe émet
des bruits différents.

Remarque : Si la procédure n'est pas poursuivie dans
les 5 minutes qui suivent l'arrét de la pompe, I'appareil

revient en mode de fonctionnement standard, sauf que

le voyant de vapeur et d'eau chaude clignote car le
cadran est en position eau chaude.

16. Lorsque I'appareil émet un bip, que le voyant de
détartrage s'éteint et que le bouton ON/OFF
(ACTIVE/DESACTIVE) est allumé avec une lumiére
fixe, tournez le cadran a vapeur et a eau chaude sur
la position OFF (DESACTIVE). La procédure de
détartrage est terminée et le produit est réglé sur le
mode de fonctionnement standard.

Préparer une solution de détartrage
Il existe 3 solutions de détartrage différentes :

Tablette de nettoyage pour café dissoute dans I'eau.
- Détartrant pour café.

Un mélange de vinaigre blanc ou d'acide citrique et

d'eau chaude.

1. Préparez la solution de détartrage dans un récipient
d'un litre.

2. Pour les tablettes de nettoyage, procédez comme suit :

©/,,~ \
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a. Remplissez le récipient avec 1 litre d'eau chaude.

b. Ajoutez 1 tablette de nettoyage et attendez
qu'elle soit complétement dissoute (veuillez suivre
les instructions du produit de nettoyage
sélectionné).

3. Pour le détartrant pour café, procédez comme suit :

a. Remplissez le récipient avec 1 litre d'eau chaude.

b. Ajoutez le détartrant pour café et laissez la
solution se mélanger. (Veuillez suivre les
instructions du produit de nettoyage sélectionné)

Pour le vinaigre blanc ou la solution d'acide citrique,
procédez comme suit.

a. Remplissez le récipient avec 500 ml d'eau chaude
et 500 ml de vinaigre blanc ou 1 litre d'eau chaude
et 50 g d'acide citrique.

b. Laissez la solution se mélanger.



Dépannage

Probleme

Aucun voyant du panneau de
commande n'est allumé.

Cause

La fiche d'alimentation n'est pas
branchée.

Solution

Connectez la fiche d'alimentation a
I'alimentation électrique.

Des bips sonores continus sont
émis par le produit.

Le cadran a vapeur et a eau chaude
n'est pas en position OFF
(DESACTIVE) lorsque vous allumez
le produit.

La fonction vapeur ou eau chaude
est utilisée trop longtemps.

Tournez le cadran a vapeur et a eau
chaude sur la position OFF
(DESACTIVE).

Il'y a un tic-tac lorsque le produit
démarre et un sifflement lorsque le
processus de brassage est terminé.

La vanne de régulation de la
pression est en service.

Aucune action n'est nécessaire.

Le bouton de mouture d'une tasse
et le bouton de mouture de deux
tasses clignotent rapidement en
méme temps. Si vous appuyez sur
un bouton de mouture, 3 bips
sonores sont émis.

La trémie a grains n'est pas
installée.

Installez la trémie a grains.

Le bouton de mouture d'une tasse
et le bouton de mouture de deux
tasses clignotent rapidement I'un
apres |'autre. Si vous appuyez sur un
bouton de mouture, 3 bips sonores
sont émis.

Le moulin a été utilisé plus de
3 minutes au cours des 6 dernieres
minutes.

Attendez 6 minutes.

Le bouton de mouture d'une tasse
et le bouton de mouture de deux
tasses clignotent rapidement 3 fois.
Si vous appuyez sur un bouton de
mouture, 3 bips sonores sont émis.

Le moulin est obstrué.

Le moteur s'est arrété parce que le
courant est anormalement élevé.

Nettoyez le moulin. Reportez-vous
ala section « Tous les 2 a 3 mois » a
lapage 112.

Si le nettoyage du moulin n'a pas
résolu le probléme, adressez-vous a
un centre de service Electrolux.

Le moulin fonctionne mais aucun
marc de café ne sort.

Le moulin est obstrué ou le moulin
contient du marc de café au lieu de
grains de café.

Nettoyez le moulin. Reportez-vous
alasection « Tous les 2.a 3 mois » a
lapage 112.

Le marc de café est éjecté du
panier-filtre pendant la mouture.

Le moulin est obstrué.

Nettoyez le moulin. Reportez-vous
ala section « Tous les 2 a 3 mois » a
la page 112.

La quantité de marc de café dans le
panier-filtre apres la mouture est
incorrecte.

Le moulin est obstrué.

Nettoyez le moulin. Reportez-vous
ala section « Tous les 2 a 3 mois » a
lapage 112.

5 bips sonores sont émis et tous les
boutons clignotent.

Le réservoir d'eau est vide.

Remplissez le réservoir d'eau et
attendez 1 minute.

L'eau ne peut pas passer par le
panier-filtre parce qu'il y a trop de
marc de café, que le marc de café
est trop fin ou que le marc de café a
été pressé trop fort avec le pilon.

Utilisez une plus petite quantité de
marc de café. Ajustez le réglage de
la mouture pour obtenir une
mouture plus grossiere. Appuyez
plus légérement sur le marc de café
avec le pilon.




Probleme

Aucun expresso ne sort du porte-
filtre ou I'écoulement de I'expresso
n'est pas régulier.

Cause

Il'y a trop de marc de café, le marc
de café est trop fin ou le marc de
café a été pressé trop fort avec le
pilon.

Solution

Utilisez une plus petite quantité de
marc de café. Ajustez le réglage de
la mouture pour obtenir une
mouture plus grossiére. Appuyez
plus légérement sur le marc de café
avec le pilon.

Le porte-filtre ne peut pas étre
installé correctement dans la téte
de brassage.

Il'y a trop de marc de café.

Utilisez une plus petite quantité de
marc de café.

Il n'y a pas de creme sur le dessus
de 'expresso

Les grains de café sont humides.

Utilisez des grains de café
fraichement torréfiés.

Le marc de café est trop grossier.

Réglez une mouture de café plus
fine.

La vapeur ne sort pas lorsque vous
tournez le cadran a vapeur et a eau
chaude sur la position vapeur.

Le démarrage du produit n'est pas
terminé.

Attendez que le voyant de vapeur
et d'eau chaude s'allume en
continu.

La buse a vapeur est obstruée.

Nettoyez I'embout de la buse a
vapeur.

Le voyant de détartrage est allumé.

Le produit détecte que la
consommation d'eau est de 15 litres
et qu'il est nécessaire d'effectuer un
détartrage.

Effectuez un détartrage.
Reportez-vous a la section

« Effectuer un détartrage » a la
page 113.

Vous pouvez également arréter le
rappel de détartrage et redémarrer
le contréle de la consommation
d'eau en rétablissant tous les
paramétres d'usine. Reportez-vous
ala section « Restaurer les
paramétres d'usine » a la page 107.

Il'y a de I'eau sur la surface de la
paillasse ou le produit est installé.

Le plateau d'égouttement est plein.

Videz le plateau d'égouttement.

Il'y a une fuite au niveau du
réservoir d'eau.

Installez correctement le réservoir
d'eau.

Si l'installation correcte n'a pas
résolu le probléme, adressez-vous a
un centre de service Electrolux.

Il'y a une fuite au niveau du plateau
d'égouttement.

Installez correctement le plateau
d'égouttement.

Sil'installation correcte n'a pas
résolu le probléme, adressez-vous a
un centre de service Electrolux.

Il'y a une fuite d'eau sur le bord du
porte-filtre.

Il'y a du marc de café sur le bord du
porte-filtre lorsqu'il est installé dans
la téte de brassage.

Retirez tout le marc de café du bord
du porte-filtre.

Un expresso trop léger s'écoule
autour du porte-filtre ou celui-ci est
mal fixé.

Le joint en silicone de la téte de
brassage est endommagé.

Demandez a un centre de service
Electrolux de remplacer le joint en
silicone de la téte de brassage.




Rangement P

1. Placez les paniers-filtres, la brosse de nettoyage et la
broche de nettoyage dans la trousse a outils,
derriére le plateau d'égouttement.

2. Placezle plateau sur le chauffe-tasses.

3. Placezle pilon, le pot a lait et le porte-filtre sur le
plateau.

ATTENTION : Ne laissez pas le porte-filtre installé dans
la téte de brassage lorsque vous n'utilisez pas le
produit. Le joint en silicone a l'intérieur de la téte de
brassage peut étre endommagé.

En matiére de protection de I'environnement

Recyclez les matériaux portant le symbole Lt-). Les matériaux d'emballage peuvent étre recyclés. Veuillez trier les
composants individuels par type et les jeter dans les conteneurs appropriés en fonction des instructions de
traitement des déchets locales. Le recyclage des matériaux d'emballage réduit les utilisations de matériaux bruts et
les quantités de déchets dans les décharges. Contribuez a protéger I'environnement et la santé humaine en recyclant
vos emballages.

Ne jetez pas les appareils portant le symbole mmm avec les ordures ménageres. Emmenez un tel produit dans votre
centre local de recyclage ou contactez vos services municipaux.

Accessoires

@,www.shop.electrolux.com

EPD2

900923 820/6

Premium
Coffee Descale

* Les accessoires sont soumis a la disponibilité en fonction des pays.
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SVED GONDOLKODAS, JOBB ELET

A svéd 6rokséginkkel és csaladi élet dvasaval szenvedélyesen térekszink egy olyan
megerdltetés nélkdli, fenntarthatd csalddi élet biztositdsara, amely fontos az Onnek és a kézds
jovénk szempontjabol.

Inspiralova és megerditetés nélkilivé akarjuk tenni az egészséges, fenntarthatod étkezést és
ambiciézus célokat akarunk magunk elé kitdzni. Itt olvashat tébbet a 2030-as céljainkrol:

Keresse fel a kovetkezé cimlG webhelyinket:

A kdvetkezd cimen juthat haszndlati tandcshoz, brosurakhoz, hibaelhdritdsi
Utmutatdasokhoz, szervizinformacidkhoz:
www.electrolux.com

Regisztrdlja a termékét a jobb szolgdltatds érdekében:
www.electrolux.com/productregistration

Tartozékok és fogydeszkdzok vasarlasa a késziléke szamara:
www.electrolux.com/shop

@ Q@

FELHASZNALOI KARBANTARTAS ES SZERVIZ

Miel&tt a szervizhez fordul ellendrizze, hogy a kdvetkezé adatok rendelkezésre dlinak-e:
- Modell
- Termékszam

- Sorozatszdm

Az adattdblan taldlhatéak meg az adatok.
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Biztonsagi utasitasok
A késziilék elso hasznalata eldtt olvassa el a Kezelési utmutatot.

Ezen eszkozt 8 évnél idGsebb gyermekek, valamint olyan személyek, akiknek csokkentek a
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességeik, illetve nem rendelkeznek kell6 tapasztalattal
és/vagy hozzaértéssel csak akkor haszndlhatjak, ha megfelel6 személy feliigyeli ket vagy
az eszkoz biztonsagos hasznalataval kapcsolatos tajékoztatasban részesiiltek, tovabba
megértették a haszndlathdl szarmaz veszélyeket.

A gyermekek nem jétszhatnak a késziilékkel.

A késziilék tisztitasat és felhaszndléi karbantartdsat nem végezhetik gyermek kivéve,

ha 8 éves, illetve annal id6sebbek és sziilGi feliigyelet mellett végzik azt.

Tartsa a késziiléket és a haldzati kabelt 8 évesnél fiatalabb gyermekektdl tavol.

Kizardlag olyan haldzati fesziiltségre szabad a késziiléket csatlakoztatni, amelynek a
haldzati fesziiltsége és a frekvencidja és megegyezik a tipustablan feltiintetett értékkel.
Sohase haszndlja vagy vegye dt a késziiléket, ha

- a hdldzati kabele sérilt,

- a burkolat sériilt

Kizardlag foldelt csatlakozoaljzathoz csatlakoztathatd a késziilék. Sziikség esetén 10 A-es
hosszabbitokabel hasznalhato.

Ha sériilt a késziilék vagy a halézati kabel, akkor ki kell cseréltetni azt a gyartoval, a
szervizképviselGjével vagy hasonlé szakképzettséggel rendelkezd személlyel a veszély
kikiiszobolése érdekében.

Mindig sima, vizszintes feliiletre tegye a késziiléket.

Mindig bontsa a késziilék haldzati csatlakozasat, ha feliigyelet nélkiil hagyja, szét- vagy
osszeszerelés vagy tisztitds el6tt.

0 °C-ndl magasabbnak kell a késziilék iizemeltetési vagy taroldsi h6mérsékletének.

Ne mdkodtesse a késziiléket olyan kdrnyezetben, amelyben magas a h6mérséklet, erds a
magneses tér és a leveqd pdratartalma.

Mikadés kozben felheviil a késziilék és annak a tartozékai. Kizarélag az arra célra szolgalo
fogokat és gombokat haszndlja. Tisztitds és tarolds el6tt hagyja lehilni.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen a késziilék forrd alkatrészeihez a haldzati kabel.

Sohase vegye ki a fozési folyamat alatt a viztartalyt. Ha vizet akar utantolteni, akkor
nyomja meg a ON/OFF (BE/KI) a késziilék kikapcsoldsara. Kialszik mindegyik jelz6fény, ami
azt jelenti, hogy ki van kapcsolva a késziilék.

Ne vegye ki a portaszir6t a f6zési folyamat alatt, illetve amikor g6z vaqgy forré viz szokik ki
a portasz(irdbél, mivel nyomés alatt &l a késziilék. VESZELY! Forrazas veszélye all fenn.
Figyelmeztetés: Keriilje a g6z miatti égési sériilést.

A g6z61és funkcid hasznélatakor forr viz csepeghet a f6z6fejbdl. VESZELY! A viz forrd,
ezért forrazas veszélye all fenn.



Amikor elforditja a g6z és forrd viz tarcsat, akkor eqy forrd viz loket |ép ki. Legyen
koriiltekintd, és lassan nyissa ki a g6zszelepet. VESZELY! A viz forrd, ezért forrazas
veszélye all fenn.

Ne meritse vizbe vagy més folyadékba a késziiléket.

Ne |épje tul a késziiléken jelzett maximalis toltési mennyiséget.

Kizardlag friss hideg vizzel toltse fel a viztartalyt, sohase tejjel vagy mas folyadékkal.
Ne haszndlja a késziiléket, ha lires a viztartaly.

Ne hasznélja a késziiléket a csepegtetd tdlca vagy a csepegtetd racs nélkiil kivéve, amikor
egy magas csészét vagy bogrét haszndl.

Ne hasznélja vagy tegye a késziiléket forrd feliileten vagy héforras kozelében.
FIGYELMEZTETES: Keriilje a csatlakozora val6 kiomlést.

Kizdrdlag haztartési célra tervezték ezt a késziiléket. A gyartd nem vallalhat felelésséget a
helytelen hasznalathdl eredd esetleges karokért.

FIGYELMEZTETES: A helytelen hasznalat miatt sériilés fordulhat eld.
FIGYELMEZTETES: Ne tegye hasznalat kozben eqy szekrénybe a késziiléket.

Nem arra tervezték ezt a késziiléket, hogy kiils iddzitovel vagy kiilon
tavirdnyito-rendszerrel hasznéljak.

E késziiléket hdztartdsi vagy ahhoz hasonld hasznalatra szanték, mint:

- izletek, iroddk és mas munkahelyek személyzeti konyhdiban;

- tanyahdzakban;

- széllodak, motelek vagy mds szdlldshelyek vendégei dltal;

- reggelit add széllashelyeken.



Bevezetés

Termék attekintés

CFASTIOMMON®>

Kivehetd bab toltégarat

Kivehetd felsé daraldkés
Antisztatikus kavédaraldé

58 mm-es PRO daralé bolcsé

58 mm-es PRO portasztiré

58 mm-es PRO egycsészés sz(irékosar
58 mm-es PRO kétcsészés szlirékosar
58 mm-es PRO f6zéfej

Nyomasméré

GOz- és forrd viz pélca

GOz és forrd viz tarcsa

Kivehetd viztartaly

<cHvwmpmoOzZZ

Kivehetd cseppgyjté talca és racs
Cseppgytijté talca vizszintjelzd Uszé
Csuszdsmentes labak
Szerszamtartd

Tisztitokefe

Tisztitotd

Csészemelegitd

Tartozéktalca

360 ml-es tejesbogre

58 mm-es PRO tomoritd




funkcié attekintése

Elhelyezés és

N
N,




Kezel6panel attekintése
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UZEMI KAPCSOLO gomb H. Kézzel bedllitott csészetartalmu eszpresszo/
Egy csésze daralasa gomb program gomb
Két csésze dardldsa gomb I. GOz és forrd viz fény
Vizkémentesités fény J. Forréviz
Nyomésmérd K. Kl
Egy csésze eszpresszo kavé gomb L. Goéz

Két csésze eszpresszo kdvé gomb




Nyomdasméré és a kavé kinyerése

Idealis eszpresszo kavé kivonasa

Egy j6 minGségui eszpresszo kavé egy meleg méz
slirtiségével folyamatosan folyik a portasztirébél.

A nyomasmérd (B) 6 és 12 jelzése kozott van az idedlis
f6zési nyomas. Karamella szin( a fels6 réteg, azaz a
krém.

A kivonas soran

Ha 6-nél kisebb a nyomasmérén (A) mutatott nyomas,
akkor tul gyorsan folyik ki az eszpresszoé kavé és
savanyuva, savassa és vizessé valik. Az okai lehetnek,
hogy tul durva a kavéérlemény, nem elegendé a
kavéérlemény mennyisége, tul régiek a kavébabok vagy
nem eléggé lett a tdmoritve a tomoritével a
kavéérlemény.

Tultelitédés

Ha 12-nél nagyobb a nyomasmérén (C) a mutatott
nyomas, akkor tul lassan folyik és kesertivé valik az
eszpresszo kavé. Az okai lehetnek, hogy tul finom a
kavé&rlemény, tul sok a kdvéérlemény mennyisége,
vagy tul nagy erével lett a tomoritével tomoritve a
kavédrlemény.

Ha a helyes beallitasokat hasznélja és megfeleld a
tomoritési erd, de rossz marad az eszpresszé kavé
mindsége, akkor a,Hibaelharitas” cimd részt nézze meg
a 178. oldalon.




Az elsé hasznalat el6tti 5. Atisztitokefével tisztitsa meg a felsé daraldkést és a

16késziil k bab téltégaratot.
elokeszulete VIGYAZAT: Ne vizzel végezze a fels6 daralokés és a bab

Miel6tt eszpresszé kavé készitésére hasznalja a toltégarat tisztitasat.

terméket, meg kell azt tisztitania és be kell szerelnie

valamennyi alkatrészt, majd egyszer csak vizzel kell a 6. Afogojanal fogva tartsa a fels6 daralokést és dugjaa
fézési eljarast végeznie. daralé gallérjaba. Ellendrizze, hogy egy vonalban

van-e felsé daraldkés (A) a daralé gallérjaval (B).

Az alkatrészek el6készitése és
beszerelése

1. Vegye ki a terméket a csomagolasbol és ellendrizze,
hogy eltavolitott-e minden csomagoléanyagot.

2. Tegye aterméket egy sik felliletre.

. Huzza ki és dobja ki a viztartaly aljan talalhato piros
dugét.

7. Areteszeléséhez forditsa az 6ramutatd jarasaval
egyezden az fels6 daralokést, majd hajtsa le a
fogdjat.

4. Kimélé mosogatoszeres meleg vizzel tisztitsa meg a
tejesbogrét, tomoritét, szlrékosarakat, portasziirt
és a viztartalyt:

8. Allitsa egy vonalba a bab télt6garat aljan talalhaté
LE nyilat a kadvédaralo eliilsé peremén talalhato
jelzéssel.




9. Ovatosan nyomja lefelé a bab téltégaratot, és az 16. Forditsa jobbra a reteszelés helyzetbe a portasz(iré
oéramutatd jarasaval egyezéen forditsa el a karjat.
reteszelési helyzetig.

Megjegyzés: A portasztiré betételekor az els6 par
alkalommal ellenéllas érezhetd a kar elforditasakor.

17. Ellenérizze, hogy Kl alldsban van-e a g6z és forré viz
tarcsa.

10. Ellenérizze, hogy tiszta-e a viztartaly.

11. Toltson hideg tiszta vizet a viztartalyba, majd tegye 0 @
vissza a helyére. w

18. Csatlakoztassa a termék haldzati kabelének
csatlakozodugojat egy fali csatlakozoaljzatba.
19. Nyomja meg az UZEMI KAPCSOLO gombot.

20. A beindités soran vilagit az (A-C) gomb, mig villog a
g6z és forro viz fény (G). Varjon amig az 6sszes gomb
(A-F), tovabba a g6z és forro viz jelzéfény (G)

12. Sziikség esetén egyen egy vizsz(ro6t a viztartalyba. folyamatosan vildgitani nem kezd.

13. Dugja a kétcsészés szlirékosarat a portasz(irébe. D E F
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Steam &
Hot Water

21. Nyomja meg a két csésze eszpresszd kavé gombot.

Viz folyik a f6z6fejbdl a szlir6kosaron és portasziirén
keresztil.

14. Allitsa egy vonalba a portasz(irét a fé6zéfejen
taldlhatd FEL nyillal.

e gime )

22. Varjon, amig meg nem sziinik a vizfolyas.

Megjegyzés: Az elsé alkalommal, amikor viz folyik a
terméken keresztiil, nagy zajt okozhat a termékbd|
kiszorulé leveg6. Koriilbeliil 20 méasodperc elteltével
megsziinik a zaj, és nem jelez hibat.

15. Egyenesen dugja be a fézéfejbe.



23. Addig forditsa el a g6zpalcat, amig a cseppgyjté
talca folé nem kerdl.
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24. Forditsa a g6z és forré viz tarcsat a forrd viz
helyzetbe. Villog a g6z és forro viz fény, és forré viz
folyik ki a fuvékabol.
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25. Hagyja 20 masodpercig folyni a vizet.
26. Forditsa a g6z és forré viz tarcsat a Kl helyzetbe.

o o)

27. Meleg vizben tisztitsa meg a portasztirét és
sz(rékosarat, majd hagyja megszaradni a
kavékészités el6tt.

28. A késziilék kikapcsolasara nyomja meg az UZEMI
KAPCSOLO gombot. Kialszik a kezelépanel 6sszes
fénye.

Megjegyzés: MUiveletvégzés nélkil 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsolodik a termék.

A termék bekapcsoldsa

1. Ellendrizze, hogy Kl &llasban van-e a g6z és forré viz
tarcsa.

2. Csatlakoztassa a termék hélézati kabelének
csatlakozodugojét egy fali csatlakozoaljzatba.

3. Nyomja meg az lizemi kapcsolé gombot.

4. A beindités soran vilagit az (A-C) gomb, mig villog a
g6z és forro viz fény (G). Vérjon amig a (D-F) gomb
vilagit, tovabba a g6z és forrd viz jelz6fény (G)
folyamatosan vildgitani nem kezd.

A B C D E F

DOO (=) pBE

Steam &
Hot Water

Amikor az 6sszes gomb (A-F), tovabba a g6z és forré viz
jelzéfény (G) folyamatosan vildgitani nem kezd, akkor a
termék mikodésre kész.



Napi hasznalat

Presszokavé készitése
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1. Toltson hideg tiszta vizet a viztartalyba. Ellendrizze,
hogy a vizszint nem haladja-e meg a 3L jelzést.
Tegye vissza a helyére a viztartalyt.

2. Toltson frissen porkolt kavébabokat a bab
toltégaratba, majd tegye ra a fedelet. Forditsa az
déramutatd jarasaval egyezdéen a bab toltégaratot,
amig a kavédaralo szélén taldlhato jeldlés a bab
toltégarat 10 és 15 jeldlése kozé nem esik.

VIGYAZAT: Ne t5ltsén bele tul sok babkavét. A hosszu
ideig a bab toltégaratban maradé babkavé nedvessé
valik, ami befolyésolja a daralast és az izét.

Megjegyzés: A 10 és 15 kozotti jelzés ajénlott az
eszpresszo készités kezdépontjaként. Ha beallitast kell
végezni, akkor ,A kavédrlés beallitasa” cim(i részt nézze
meg a 169. oldalon.

3. Kapcsolja be a terméket.
a. Ellendrizze, hogy Kl éllasban van-e a g6z és forro
viz tarcsa.
b. Nyomja meg az UZEMI KAPCSOLO gombot.

4. Akavéscsésze felmelegitésére vegye ki a talcat, majd
tegye a kdvéscsészét a csészemelegitdre.

. A kovetkezé lépéseket végezze el a csésze forrd

vizzel valé melegitésére:

a.Tegye a kavéscsészét a gbzpalca ala.

b. Forditsa a g6z és forro viz tarcsét a forro viz
helyzetbe, téltse meg ¥ részig a csészét, majd
forditsa a tarcsat a Kl allasba.

c. Véarjon 30 méasodpercig, majd Uritse ki a
kavéscsészét.
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Hot Water

6. Dugja a egy- vagy kétcsészés szlir6kosarat a
portaszirébe.

7. Tartsa a portasz(irét a fézéfej ald, és nyomja meg az
egy csésze eszpresszo kavé gombot. Amikor
megszlnik a vizfolyas, akkor egy kendével szaritsa
meg a szlrékosarat.

8. Tegye a portasz(irét a daral6 bolcsébe. Nyomja meg
az egy vagy két csésze daraldsa gombot. Villog a
megnyomott gomb fénye és a szlir6kosar megtelik
kavédrleménnyel. Emelje ki a portaszir6t a daraldé
bolcsébél.

Megjegyzés: A darélési folyamat automatikus
befejezédése elétti leallitésahoz nyomja meg ismét a
daralds gombot.

1.

Az aljat a tartozéktalcéra téve tartsa a portasziré
vagy tegye a portasz(iré szélén taldlhaté gumirészt a
munkaasztal szélére. Addig nyomogassa a
kavédrleményt a tomoritével, amig a tomorité felsé
széle (A) egy vonalba nem kertl a portasz(iré
szélével. Tavolitsa el felesleges kavéérleményt a
szlir6kosar szélérdl.

. Allitsa egy vonalba a portasz(iré fogojét a fézéfejen

taldlhato FEL nyillal. Nyomja a portasz(irét felfelé a
fézéfejbe, és forditsa jobbra a fogdt a reteszelési
helyzetbe.

Tegye a kdvéscsészét a portasz(ird alatt a
cseppgylijto talcara. Egy vagy két csésze eszpresszd
kavé készitéséhez nyomja meg az egy vagy két
csésze eszpresszo kavé gombot. Villog a
megnyomott gomb és az el6re bedllitott
mennyiség(i kavé folyik a kavéscsészébe.
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Megjegyzés: 40 ml az egy csésze eszpresszd kavé
alapértelmezett mennyisége. 80 ml a két csésze
eszpresszo kavé alapértelmezett mennyisége. Az
alapértelmezett értékek beallitasanak ismertetésére
lasd az,Eszpresszo csésze mennyiségek személyre
szabasa” cimd rész a 169. oldalon.

Megjegyzés: A kdvébab fajtajatol és szemméretéts|
fligg a kdvéérleménybdl ténylegesen kivont
mennyiség.

12. Kézzel bedllitott mennyiségl eszpresszokavé
készitéséhez a kézzel bedllitott csészetartalmu
eszpressz6/program gombot nyomja meg. Villog a
gomb fénye és addig folyik a kévé a kdvéscsészébe,
amig ismét meg nem nyomja a gombot.

Megjegyzés: Ha nem nyomja meg ismét a gombot 250

ml-es mennyiség betdltése utdn automatikusan leall a
folyamat.

13. Forditsa balra a portasz(ré karjat, és engedje le a
portaszUrét.

14. Tavolitsa el a hasznalt kavéérlemény a sztirékosarbol.

15. A késziilék kikapcsolasara nyomja meg az tizemi
kapcsolé gombot. Kialszik a kezel6panel 6sszes
fénye.

& J

Megjegyzés: Miveletvégzés nélkil 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsolodik a termék.

16. Ellendrizze, hogy Kl allasban van-e a g6z és forré viz
tarcsa. Huzza ki a halozati kdbel csatlakozédugojat.

17. Tisztitsa meg a szlir6kosarat és a portaszUir6t. Lasd a
,Minden hasznalat utan” cimtirész, 171. oldal.



Tejhabositas
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. Toltse meg a tejesbogrét h(itott teljes tejjel. 100 mla
javasolt tejmennyiség kapucsinéhoz és 160 ml
tejeskavéhoz.

Készitse el6 a gbzpalcat.

a. Kapcsolja be a terméket és addig mozgassa a
g6zpalcat, amig cseppgylijté télca folé nem kerdl.

b. Fordits a g6z és forrd viz tarcsat a g6z helyzetbe.
Villog a g6z és forré viz fény. Koriilbelul 5
masodpercig, amig mar nem jon ki viz a
g6zpalcabdl, engedjen gbzt.

c. Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a Kl helyzetbe.

. Tegye a g6zpalcét a tejesbogrébe.

a. Eppen a tej szintje ala dugja a gézpalcat. 12 éra
helyzetben tartsa a tejesbogre szajat a gézpalca
ala.

b. Billentse a tejesbogrét a 9 éra irdnyaba, amig a
palca az egy ujj szélességnyire (A) nem keril a
szélétol.

Forditsa a g6z és forro viz tarcsat a géz helyzetbe.

Villog a g6z és forrd viz fény és elkezdédik a

tejhabositas.

Ellendrizze, hogy olyan helyzetben van-e a gézpalca,

amelyben a tetejétdl az aljaig egy iranyba forgatja a

tejet.

<

. Ahogyan emelkedik a szint gy engedje le a

tejesbogrét, hogy a gézpdlca a éppen a tej szintje
alatt legyen.

. Amikor elegendé a tejhab mennyisége, akkor

féluton az aljaig engedje le a gézpalcat.

. Amikor tul forré a megérintéséhez a tejesbogre alja,

akkor forditsa a g6z és forré viz tarcsat a Kl
helyzetbe.



I

Iy,
DA

)

.

2 sec

np  Off
J

L4

9. Vegye ki a tejesbogrét a gézpalca aldl és tisztitsa
meg a g6zpalcat és a fuvdokat egy nedves szivaccsal
vagy kendével.

FIGYELMEZTETES: Ugyeljen arra, hogy a bére ne érjen
a gézpalcéhoz, illetve a flvokahoz. Egésveszély all fenn.

Tejeskavé vagy kapucsiné készitése

10. Addig mozgassa a gézpalcat, amig a cseppgyijté
talca folé nem kerul. Forditsa a g6z és forrd viz
tarcsat a forrd viz helyzetbe, és varjon 2 masodpercig
a gbzpalcaba keriilt tej eltdvolitasaval. Forditsa a g6z
és forrd viz tarcsat a Kl helyzetbe.
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1. Utdgesse a tejesbdgre aljat a munkaasztalhoz, hogy kiszabaditsa a nagy levegébuborékokat.

2. Forgassa a tejesbogrét, hogy 0sszekeveredjen a tej és selymes legyen a texturdja.

3. Egy hatdrozott mozdulattal 6ntse a tejet egy elkészitett eszpresszo kavéba.
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Orolt kavé

Eszpresszo kavé

Az eszpresszd kavé a
tetején stabil habréteggel
rendelkezé erds, testes
kavé. Vélasszon egy vagy
két csésze eszpresszd
kavét.

Ristretto

Egy ristretto egy intenziv
izU, utdizl és a tetején
vékony habbal
rendelkezé fél pohar
eszpresszo kavé.

Americano (amerikai kavé)
Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé forré
vizzel. EI6szor a forro vizet
toltse be, hogy
megmaradjon a hab a
tetején.

Con panna (tejszinhabos
kévé)

Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé kissé
felvert tejszinhabbal.
Szérjon fahéj- vagy
csokoladéport a tetejére.

Macchiato (foltos kavé)
Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé a tetején
egy kevés hideg vagy
habositott tejjel, tovabba
egy kevés tejhabbal.

Flat white (lapos fehér
kavé)

Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé 2/3
habositott tejjel és egy
vékony tejhab réteggel a
tetején.

Latte (tejeskavé)

Egy vagy két csésze
eszpresszo6 kavé 3/4
habositott tejjel és egy
ujjnyi vastagsagu tejhab
réteggel a tetején.

Cappuccino (kapucsind)
Egy vagy két csésze
eszpresszo6 kavé 1/3
habositott tejjel és 1/3
tejhab réteggel a tetején.
Szérjon csokolddéport a
tetejére.

Mocha

Egy vagy két csésze
eszpresszo kavé
ivocsokoladéval és 1/3
habositott tejjel és 1/3
tejhab réteggel a tetején.

Babyccino

Nem eszpresszo kavé,
csak habositott tej,
tejhabbal a tetején.
Szérjon csokolddéport a
tetejére.

Ha &rolt kavét haszndl, akkor frissen daraltnak és mélyen porkoltnek kell a kavénak lennie. Sziiksége lehet francia
vagy eszpressz6 porkolt kdvé érleményre az eszpresszé kavéhoz. Az 6rolt kavé 7-8 napig 6rzi meg az aromadit, hacsak
nem zart taroléban, hideg helyen taroljak. Ne tarolja hltészekrényben vagy mélyhtitében a kavét.

Altaldban nem ajanlott 6rolt kavé hasznélata. A frissen daralt kavé jobban megérzi a kavé aromait és jobb

kavémindséget biztosit.



Beallitasok

A kavéorlés beallitasa

Amikor helyesen van beéllitva a kdvédaralds, akkor a
s6éhoz hasonlé a kdvédrlemény szemcséssége. Frissen

porkolt kavébabok esetén a 10-15 bedllitas ajanlott, de a

babkavé fajtaja és mindsége a beallitds modositasat
teheti szlikségessé.

Forditsa a bab toltégaratot az ramutaté jarasaval
egyezden vagy azzal ellentétesen a kivant 0-30 kozotti
beéllitas kivalasztasara. Egy kisebb szam finomabb
daralast biztosit. Egy nagyobb szam durvabb daralast
biztosit.

Coarse Fine

NI AT N U SO S

Ha tul finom vagy durva az érlemény, akkor ismételje
meg a beallitast.

A kévédrlemény mennyiségének a
személyre szabasa

Ezek a kdvédrlemények alapértelmezett beallitasai:

+ Egy csésze eszpresszo kavé: koriilbeliil 13 g
kavéérlemény.

+  Két csésze eszpresszo kavé: koriilbelul 19 g
kavéérlemény.

Megjegyzés: A kdvébab fajtajatol és szemméretétd|
fiigg a kdvédrlemény mennyisége.

1. Dugja a egy- vagy kétcsészés szlir6kosaras
portaszUir6t a darald bolcsébe.

2. Tartsa megnyomva az egy vagy két csésze daralasa
gombot. 3 mésodperc elteltével, kialszik a mas
daralas gomb fénye és megkezdddik a darélés.

3. Amikor elegendd a kdvédrlemény mennyisége,
akkor engedje el a daralas gombot. Sipjelzés
hallhato, és megtorténik az Uj kavédrlemény
mennyiségek mentése.

Eszpressz6 csésze mennyiségek
személyre szabasa
Ezek az eszpresszd csészék alapértelmezett bedllitasai:

.

.

Egy csésze eszpresszo kavé: korilbelll 40 ml.
Két csésze eszpresszé kavé: korilbeldl 80 ml.

Ezek az engedélyezett mennyiségek:

Egy csésze eszpresszd kavé: 20-125 ml.
Két csésze eszpresszé kavé: 20-200 ml.

Megjegyzés: A kdvébab fajtajatol és szemméretétd|
fligg a kavéérleménybdl kivont mennyiség.

1.

Tartsa megnyomva az egy vagy két csésze
eszpressz6 kavé gombot. 3 méasodperc elteltével,
kialszik a mas eszpresszd kavé gomb fénye és folyni
kezd a viz.

Amikor megfelelé a mennyiség, akkor engedije el az
eszpresszo kavé gombot. Sipjelzés hallhato, és
megtdrténik az Uj eszpresszé csésze mennyiségek
mentése.

Kavé kinyerési hémérsékletének
személyre szabasa

92 °C az alapértelmezett kavé kivondasi hémérséklet.
90-96 °C kozott 2 °C-os |épésekben dllithaté a
hémérséklet.

1.
2.

Kapcsolja be a terméket.

A sipjelzésig tartsa megnyomva a kézzel beallitott
csészetartalmu eszpresszé/program gombot.
Kialszik az UZEMI KAPCSOLO fénye, mig villognak a
mas gombok fényei.

A megfelel6 gomb megnyomasaval éllitsa be a
kivant hémérsékletet. Villogo fénnyel kapcsolddik be
a megnyomott gomb fénye.



a. Nyomja meg az egy csésze daralasa gombot (A)
90 °C bedllitaséra.

b. Nyomja meg a két csésze daralasa gombot (B)
92 °C bedllitaséra.

c. Nyomja meg az egy csésze eszpresszéd gombot (C)
94 °C beallitdséra.

d. Nyomja meg a két csésze eszpresszé gombot (D)
96 °C beallitasara.

Megjegyzés: A magasabb hémérsékletek novelik a
keser(iséget és csokkentik a savassagot. Az
alacsonyabb hémérsékletek csokkentik a kesertiséget
és novelik a savassagot.

4. Nyomja meg a kézzel bedllitott csészetartalmu
eszpresszo kavé gombot. Sipjelzés hallhato és
normal tizemmadba van allitva a késziilék.

Megjegyzés: Ha az egyik gombot sem nyomja meg,
akkor 10 masodperc elteltével a termék automatikusan
visszalép a normal izemmaodba.

A gyari bedllitasokra valé visszaallitas

1. Tartsa egyidejlileg megnyomva az egy csésze és a
két csésze dardldsa gombot a gyari alapértelmezett
tizemmodba valo belépéshez. Mindegyik gomb
fénye villogni kezd.

2. Amikor sipjelzés hallhato, akkor engedje el a darélas

gombokat.

3. Akovetkezé lépéseket végezze el az egy csésze
daraldsa gomb (A) vagy a két csésze daralasa gomb
(B) alapértelmezett bedllitdsanak a visszadllitasara:

a. Tartsa 3 masodpercig megnyomva az (A) vagy (B)
gombot, amig 3 villogas utan a megnyomott
folyamatosan vilagité daraldas gomb kivételével ki
nem alszik az 6sszes gomb fénye.

b. Amikor sipjelzés hallhato, akkor engedje el a
megnyomott gombot. Mindegyik gomb fénye
villogni kezd.

c. Nyomja meg az UZEMI KAPCSOLO gombot (C).
Megtdrtént a beallitas alapértelmezett beéllitasra
valé visszadllitdsa és normél tzemmoddba van
allitva a termék.

4. Akovetkezd lépéseket végezze el az egy csésze
eszpresszo6 kavé gomb (D) vagy a két csésze
eszpresszo kavé gomb (E) alapértelmezett
beallitasanak a visszaallitasara:

a. Tartsa 3 masodpercig megnyomva a (D) vagy (E)
gombot, amig 3 villogas utan a megnyomott
folyamatosan vilagitd eszpresszo kavé gomb
kivételével ki nem alszik az 6sszes gomb fénye.

b. Amikor sipjelzés hallhato, akkor engedje el a
megnyomott gombot. Mindegyik gomb fénye
villogni kezd.

c. Nyomja meg az UZEMI KAPCSOLO gombot (C).
Megtortént a beallitas alapértelmezett beéllitasra
valé visszadllitdsa és normal tzemmodba van
allitva a termék.

5. Akovetkezé lépéseket végezze el valamennyi
beallitas alapértelmezett bedllitasra vald
visszadllitasara:

a. Tartsa megnyomva az UZEMI KAPCSOLO gombot
(C). Minden mas gomb fénye kialszik.

b. Amikor sipjelzés hallhato, akkor engedje el az
UZEMI KAPCSOLO gombot. Megtértént az 8sszes
beallitas alapértelmezett bedllitasra vald
visszaallitdsa és normal izemmodba van éllitva a
termék.

Megjegyzés: Ha az egyik gombot sem nyomja meg,
akkor 10 masodperc elteltével a termék automatikusan
visszalép a normal izemmaodba.



Tisztitas és apolas - Presszogép a.Vegye ki a cseppgy(jto talcat.

b. Uritse ki a cseppgy(ijté talcat.

Az eszpresszd kavé készitési folyamat az 6rleményekbdl

olajak kivonasat is magaban foglalja. Idével
kavéérlemények és olajok rakédnak le, amely
befolyésolja a kavé izét és a presszogép miikodését.
Minden kavékészités elStt és utan, viznek a féz6fejen és
a g6zpalcan valo atfolyatasa a presszogép
tisztantartasanak a legkdnnyebb médja.

Minden hasznalat el6tt

Folyasson vizet a fé6z6fejen keresztiil. Lasd a
LPresszokavé készitése” cim( rész a 163. oldalon.

c. Meleg vizzel tisztitsa meg a cseppgyijté talcat és a

Minden hasznalat utan racsot.

1.

3. Meleg vizzel tisztitsa meg a sz(ir6kosarat, a

VIGYAZAT: Csak a sz(ir6kosarak és tejesbogre
mosogathato6 el mosogatégépben.

4. Nézze meg a cseppgyUjté talca Uszdjat. Ha a

5. Nézze meg a viztartélyt. Sziikség esetén meleg vizzel

Tejhabositas utan azonnal tisztitsa meg a gézpalcat e
tisztitsa meg.

a tarcsanak 1-2 masodpercig a forré viz dllasba
forditasaval, majd nedves szivaccsal vagy kendével Heti
tisztitsa meg. Lasd a ,Tejhabositas” cimU rész a 166.
oldalon. Tisztitsa meg a féz6fejet.

1. Nyomja meg az egy csésze eszpresszo kavé gombot,

A tisztitokefe végének a segitségével vegye ki a
és varjon, amig meg nem sz(inik a vizfolyas.

portaszUirébdl a szlirékosarat.

portaszUir6t és a tejesbogrét.

2. Atisztitokefével tavolitsa el a kavé lerakddasokat a
belsé feluletekrdl és a szilikontomitésrol.

cseppgylijté télca feltleténél magasabban all, akkor
riteni kell a cseppgyjté talcat.




2-3 havonta 7. Forditsa a g6z és forré viz tarcsat a forré viz
helyzetbe, majd 40 masodpercig hagyja a vizet

Vizkémentesité oldatot hasznaljon (lasd 177. oldal) a . K 2
atfolyni a gézpalcan.

g0zpalca és a szlir6kosarak tisztitasara.

1. Toltse meg meleg vizzel és vizkdmentesité oldattal a
tejesbogrét.

'\\\Q EE @

8 2 8 8. Forditsa a g6z és forré viz tarcsat a Kl helyzetbe.

2. Tegye a sz(ir6kosarakat a tejesbdgrébe. \ @

9. Tegye az egycsészés sz(ir6kosarat a portaszlrébe ,
majd tegye a portasz(irét a fézéfejbe.

10. Nyomja meg az egy csésze eszpressz6 kavé gombot,

3. Tegye a gbzpalcat a tejesbogrebe, majd tegye a és hagyja a vizet a sz(ir6koséaron keresztiil folyni.

tejesbogrét a cseppgy(ijté télcara.

4. Vérjon 8 6rat.

5. Vegye le és Uritse ki a tejesbogrét. Tisztitsa meg a
tejesbogrét a vizkémentesité oldatbdl visszamaradt
részecskéktol.

6. Egy nedves szivaccsal vagy kenddvel addig tisztitsa a
g6zpalcat, amig el nem tavolitja a vizkémentesité

oldatbol visszamaradt részecskéket. 11. Amikor megsztinik a vizfolyés, akkor vegye ki a

portaszUirét, majd ismételje meg az eljarast a
T & mnarmo kétcsészés sz(ir6kosarral.
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Sziikség esetén

1.

Kapcsolja ki a terméket és bontsa a halézati kabel
csatlakozodugdjanak a csatlakozasat.

A tisztitas el6tt hagyja lehilni a terméket.

Egy nedves kenddvel tisztitsa meg a kiilsé
feliileteket.

Rendszeresen tisztitsa meg a viztartalyt, a bab
toltégaratot, a cseppgydjto talat és a racsot.

VIGYAZAT: Sohase hasznaljon maré vagy dérzsslé
tisztitdszereket, tovabba sohase meritse folyadékba a
terméket.

VIGYAZAT: Csak a sz(ir6kosarak és tejesbogre
mosogathaté el mosogatégépben.

5.

6.

7.

8.

Dugja a vastagabb tisztitotit a gézpalca
favokajaban talalhato furaton keresztil.

Forditsa a g6z és forro viz tarcsat a forrd viz
helyzetbe, majd 40 masodpercig hagyja a vizet
atfolyni a g6zpalcan.

Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a Kl helyzetbe.
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Ha nem sziinik meg az eltomédés, akkor szerelje le
gdzpalca fuvokat, majd vizkémentesité oldatban
tisztitsa meg (lasd 177. oldal).




Tisztitas és dpolas - Kavédaralo
Kupos kések szolgélnak a kavészemek eszpresszé kavé
kivonasara megfelel6 méret(i érleményt biztosité
daréldséra.

Antisztatikus rendszerrel van ellatva, hogy a daralas
soran megakadélyozza a kdvéérlemény kivetését a
szlir6kosarbol.

Id6vel kavédrlemények és olajok rakédnak le, amely

befolyasolja a kavé izét és az integrélt daralé miikodését.

Heti vagy legalabb kéthetente

1. Atisztitokefével tavolitsa el a kavé lerakddasokat a
darélé bolcsérél és kimenetérdl.

2. Nedves szivaccsal vagy kendével, majd széraz
kenddvel tisztitsa meg a daralé bolcsét.

1-2 havonta

Ha naponta hasznalja a daralot, akkor az integralt daralo
legjobb teljesitményének a biztositasara naponta
tisztitsa meg a daraldkéseket. A rendszeres tisztitas
segiti a daralokéseket az egyenletes daralasi eredmény
biztositasaban, amely kilonosen fontos, amikor
eszpresszo kavé készitéséhez dardlja a kavészemeket.

VIGYAZAT: Sohase hasznaljon maré vagy dérzsslé
tisztitoszereket, tovabba sohase meritse folyadékba a
terméket.

1. Jegyezze fel az aktudlis darald beallitast. Ez biztositja,
hogy a tisztitas utan is ugyanolyan legyen a bedllitas.

2. Akioldasahoz uitkozésig forditsa el az ramutatd
jarasaval ellentétesen a bab toltégaratot.

3. Vegye ki a bab toltégaratot és tegye a megmaradt
kavészemeket egy légmentesen zaré tartalyba.

4. Atisztitokefével tisztitsa meg a bab toltégaratot.

5. Tavolitsa el a megmaradt babszemeket a felsé
daralokésrol.

=

6. Szerelje be az Ures bab toltégaratot, majd nyomja
meg az egy vagy két csésze daréldsa gombot. Ha
nem jonnek ki kavészemek, akkor tres a felsé
daralokés.

Megjegyzés: Amikor nincs felszerelve a bab téltégarat,
akkor villog egy vagy két csésze daralasa gomb
kijelzéje, és nem indithaté el a daralé.

7. Kapcsolja ki a terméket és bontsa a haldzati kabel
csatlakozoédugdjanak a csatlakozasat.
8. Tavolitsa el a bab toltégaratot.

9. Emelje fel a felsé daralokés fogojat.

10. Forditsa a fels6 daralokést az dramutaté jarasaval
ellentétesen és emelje ki a dardlé gallérbol.

VIGYAZAT: Ne tisztitsa vizzel a felsé daralokést.



11. A tisztitokefével végezze a darélé kamraban és
daralé gallérban 1évé alkatrészek és felliletek
tisztitasat.

12. Ne szerelje be a felsé daraldkést, de szerelje be az
lres bab toltégaratot.

13. Csatlakoztassa a hélozati kabel csatlakozédugojat,
majd kapcsolja be a terméket.

14. Nyomja meg egy vagy két csésze daralasa gombot.

Ha kévéoérlemény jelenik meg a daraléban, akkor a
tisztitokefével tavolitsa el. Addig ismételje, amig mar
nem jelenik meg kédvéérlemény az egyik darélas gomb
megnyomasa utan.

VIGYAZAT: Ne 6ntsén vizet vagy més folyadékot a

daralé kamréaba.

15. Kapcsolja ki a terméket és bontsa a hélézati kabel
csatlakozédugojanak a csatlakozasat.

16. A tisztitokefével tavolitsa el a kavé lerakddasokat a
daralo6 bolcsérdl és kimenetérol.

17. Nedves szivaccsal vagy kendével, majd szaraz
kenddvel tisztitsa meg a daralé bolcsét.

18. Tavolitsa el a bab téltégaratot, majd szerelje be a
fels6 daralokést. Ellenérizze, hogy egy vonalban
van-e felsé daraldkés a daralé gallérjaval.

VIGYAZAT: Ha nem megfelel6en van a fels6 daralokés
beszerelve, akkor durva kévéérleményeket ad ki a
daralo.

19. Szerelje be a bab toltégaratot.

Megjegyzés: Amikor nincs felszerelve a bab toltégarat,
akkor villog egy vagy két csésze daralasa gomb
kijelz&je, és nem indithatd el a daralo.

20. A feljegyzett darélasi beallitasnak megfeleléen
forditsa el a bab toltégaratot.

Megjegyzés: A tisztitas utdn megvaltozhatott az
optimalis daralasi beallitas. Az optimalis daralasi
beallitds megtaldlaséra az,A kavéérlés beallitasa” cimd
részt nézze meg a 169. oldalon.

2-3 havonta

Ha naponta hasznalja a daralét, akkor a legjobb
teljesitmény biztositdsara naponta tisztitsa meg a bab
toltégaratot.

Megjegyzés: Amikor nincs felszerelve a bab téltégarat,
akkor villog egy vagy két csésze daralasa gomb
kijelz&je, és nem indithatd el a daralo.

1. Atisztitokefével alulrdl tisztitsa meg a daralé belsé
fellleteit.

2. Tisztitsa meg a daralokéseket, a daralo6 gallért, a
daralé kamrat és a darald kimenetet. Lasd az
,1-2 havonta” cim(i rész, 174. oldal.



Vizkémentesités

Folyamatos hasznalatot kdvetéen eléfordulhat, hogy
asvanyi anyag lerakodasok keletkeznek a presszogépében,
ezért alkalmanként vizkémentesitést kell végezni.

4-6 havonta célszer( vizkémentesiteni a presszogépét,
azonban ezen id6szak fligg a vizkeménységtdl és
hasznélat gyakorisagatol.

Vizkémentesitési emlékeztetd

Amikor azt érzékeli a termék, hogy 15 liter a
vizfogyasztas, akkor vilagitani kezd a vizkémentesités
jelzéfény. A vizkémentesitési eljaras befejez6déséig
vilagit a vizkémentesités jelz6fény. Valamennyi beallitas
gyari alapbeallitasra valo visszaallitasaval ledllithatja a
vizkémentesitési emlékeztet6t és Ujraindithatja a
vizfogyasztas figyel6t. Lasd A gyari beallitasokra vald
visszaallitds” cimi rész a 170. oldalon.

Megjegyzés: Ha nem fejez6dott be teljesen a
vizkémentesitési eljaras vagy ledllitasra keriilt az egyik
1épés, akkor az elejétdl kell Gjrainditani az eljarast.

Vizkémentesitési eljaras

1. Készitse el6 a vizkémentesité oldatot. Lasd egy
Vizkémentesito oldat el6készitése” cim(irésza 177.
oldalon.

2. Toltse meg a viztartalyt vizkémentesité oldattal és
szerelje fel a viztartalyt.

3. Tegyen egy 1 literes tartalyt a f6z6fej ala.

4. Tegyen egy masik 1 literes tartalyt a g6zpalca ala.
5. Kapcsolja be a terméket.

6. Tartsa egyidejlileg megnyomva az egy csésze, két
csésze és a kézzel bedllitott csészetartalmu
eszpresszo kavé gombot.

7. Vérjon, amig villog a vizkémentesités fény, az UZEMI
KAPCSOLO gombot, g6z és forré viz fénye
folyamatosan vildgit, mig az 6sszes tobbi gomb
fénye ki van kapcsolva. Sipjelzés hallhaté és a termék
vizkdmentesités tzemmaodban van.

Megjegyzés: Ha 1 percen beliil nem kezddik meg a
vizkémentesitési eljaras, akkor a termék visszatér a
készenléti médba.

Megjegyzés: Az UZEMI KAPCSOLO gombbal barmikor
torolheté a vizkémentesitési eljaras. Azonban ha nem
fejezédik be teljesen a vizkémentesitési eljaras, akkor
tovabbra is vildgit a vizkémentesités jelz6fény.

8. Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a g6z helyzetbe. Az
UZEMI KAPCSOLO gomb és a g6z és forré viz fény
villogni kezd.

9. Varjon 2 percig, amig m(ikodik a szivattyu. Forré
vizkémentesité oldat dramlik a f6z6fejbdl és a
g6zpalcabol, ekdzben kiilonbozd zajokat kelt a
szivattyu.

Megjegyzés: Ha a szivattyu leéllasat kovetéen 5 percen
belll nem folytatodik az eljaras, akkor a termék
visszatér a készenléti médba kivéve, amikor villog a g6z
és forrd viz fény, mivel g6z allasban van a tarcsa.

10. Amikor sipjelzést ad a termék és folyamatosan vilagit
az UZEMI KAPCSOLO fénye forditsa Kl allasba a g6z
és forrd viz tarcsat. Folyamatos fénnyel vilagitani
kezd a g6z és forrd viz fény.
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11. Vegye ki a viztartalyt és addig tisztitsa meleg
folyovizzel, amig maradéktalanul el nem tavolitja a
vizkémentesit6 oldatot.

12. Toltson tiszta vizet a viztartalyba.

13. Uritse ki és tisztitsa ki az 1 literes tartalyokat, majd
tegye vissza azokat a fézéfej és gézpalca ala.

14. Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a forrd viz
helyzetbe. Az UZEMI KAPCSOLO gomb és a géz és
forré viz fény villogni kezd.




15. Vérjon 2 percig, amig muikddik a szivattyu. Forré viz 3. Ezeket a lépéseket végezze kavéf6zd vizkbmentesitd
aramlik a fézéfejbdl és a gézpalcabol, ekdzben esetén:
kilénbozé zajokat kelt a szivattyu.

Megjegyzés: Ha a szivattyu ledllasat kovetéen 5 percen
beliil nem folytatodik az eljaras, akkor a termék
visszatér a készenléti médba kivéve, amikor villog a g6z
és forro viz fény, mivel forré viz dllasban van a tarcsa.

16. Amikor sipjelzést ad a termék, kialszik a
vizkémentesités fény és folyamatosan vilagit az
UZEMI KAPCSOLO fénye forditsa Kl allasba a g6z és
forrd viz tarcsat. Megtortént a vizkémentesités és
normal tizemmadba van allitva a termék.

,
)
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a. Toltson 1 liter meleg vizet a tartalyba.
Vizkémentesito oldat el6készitése

b. Tegye bele a kavéf6zé vizkémentesit6t és hagyja
osszekeveredni az oldatot. (Kérjlk, kdvesse a
vélasztott tisztitdbanyagra vonatkozé utasitasokat.)

3 kilonbo6z6 vizkdmentesitd oldatbdl lehet valasztani:
Vizben oldddo kavéfozo tisztitotabletta.
«  Kavéfézé vizkémentesito.

Ezeket a |épéseket végezze fehér ecet és citromsav
Fehér ecet vagy citromsav és meleg viz keveréke.

esetén.
Egy 1 literes tartalyban készitse el a vizkémentesité
oldatot.

Ezeket a [épéseket végezze el tisztitdtablettdk

esetén:
Oy,
'~ \ 500 ml

3

L

a. Toltson a tartalyba 500 ml meleg vizet és 500 ml

fehér ecetet vagy 1 liter meleg vizet és 50 g
citromsavat.

a. Toltson 1 liter meleg vizet a tartélyba. b. Hagyja 6sszekeveredni az oldatot.

b. Tegyen bele 1 tisztitotablettat és varjon, amig
teljesen fel nem oldadik. (Kérjik, kovesse a
vélasztott tisztitdbanyagra vonatkozé utasitasokat.)



Hibaelharitas

Probléma

Nem vildgitanak fények a
kezel6panelen.

(0]¢

Nincs bedugva a halézati kabel
csatlakozodugdja.

Megoldas

Csatlakoztassa a halézati kabel
csatlakozédugojat egy fali
csatlakozoaljzatba.

Folyamatos sipjelzést ad a termék.

A termék bekapcsoldsakor nincs Kl
allasban a g6z és forro viz tarcsa.

Tul hosszu ideig hasznadlta a g6z és
a forré viz kapcsolot.

Forditsa a g6z és forrd viz tarcsat a
Kl helyzetbe.

Kattogé hang hallhat6 a termék
mukddésbe l1épésekor, és sziszegd
hang a f6zési folyamat
befejezésekor.

MUkodik a nyoméasszabalyozd
szelep.

Nincs tennivalé.

Egyidejlileg villog az egy csésze
daralasa és a két csésze daralasa
gomb fénye. Ha megnyom egy
darélas gombot, akkor 3 sipjelzés
hallhaté.

Nincs betéve a bab toltégarat.

Szerelje be a bab téltégaratot.

Egyidej(ileg gyorsan villog az egy
csésze darélasa és a két csésze
darélasa gomb fénye. Ha megnyom
egy daralds gombot, akkor 3
sipjelzés hallhato.

Az elmult 6 percben 3 percnél
hosszabb ideig hasznalta a daralot.

Vérjon 6 percet.

3-szor gyorsan villog az egy csésze
dardalasa és a két csésze daralasa
gomb fénye. Ha megnyom egy
daralas gombot, akkor 3 sipjelzés
hallhaté.

Eltomadott a darélo.

Leallt a motor, mivel szokatlanul
nagy az dramerésség.

Tisztitsa ki a daralot. Lasd az

,2-3 havonta” cimUi rész, 175. oldal.
Ha a daralo tisztitdsa nem oldotta
meg a problémat, akkor forduljon
egy Electrolux szervizhez.

MUkodik a darald, de nem jon ki
kavédrlemény.

Eltémddott a dardld vagy
kavébabok helyett kavédrlemény
van a daraléban.

Tisztitsa ki a daralét. Lasd az
»2-3 havonta” cim(i rész, 175. oldal.

Daralds kozben kavédrleményt vet
ki a sztir6kosarbol.

Eltom&dott a daralo.

Tisztitsa ki a daralot. Lasd az
,2-3 havonta” cimti rész, 175. oldal.

A daralas utan nem megfeleld a
sztir6koséarban a kavéérlemény
mennyisége.

Eltomédott a darélo.

Tisztitsa ki a daralot. Lasd az
»2-3 havonta” cim(i rész, 175. oldal.

5 sipjelzés hallhaté és villognak a
gomb jelz6fények.

Ures a viztartaly.

Toltse meg a viztartaly, és varjon 1
percig.

A viz nem folyhat a sz(ir6kosaron
keresztil, mivel tul sok
kavédrlemény van benne, tul finom
a kadvédrlemény vagy tul nagy
erével lett 6sszenyomva a
tomoritével.

Kevesebb kavédrleményt
hasznaljon. Durvabb daralé
beéllitast valasszon. Kisebb erével
nyomja a tomoritét a
kavédrleményre.




Probléma

Nem vagy nem egyenletesen folyik
ki eszpresszo kéavé a portasz(irébdl.

(04

Tal sok a kdvédrlemény, tul finom a
kavédrlemény vagy tul nagy erével
lett 6sszenyomva a tomdoritével.

Megoldas

Kevesebb kavédrleményt
hasznaljon. Durvébb daralé
beéllitast valasszon. Kisebb erével
nyomja a tomoritét a
kavédrleményre.

Nem megfeleléen van a portasz(iré
a fézéfejbe téve.

Tul sok a kavéérlemény.

Kevesebb kavédérleményt
hasznaljon.

Nincs hab az eszpresszé kavé
tetején.

Nedvesek a kavészemek.

Frissen porkolt kavészemeket
hasznaljon.

Tul durva a kavédérlemény.

Finomabb daralast allitson be.

Nem jon ki g6z, amikor a g6z és
forré viz tarcsat a g6z helyzetbe
forditja.

Nem fejez6dott be a termék.
beinditasa.

Vérjon, amig folyamatosan
vilagitani kezd a g6z és forré viz
fény.

Eltémddott a gbézpalca.

Tisztitsa ki a gézpélca favokajat.

Vildgit a vizkémentesités fény.

Azt érzékeli a termék, hogy elérte
15 literes fogyasztast, és ezért
vizkémentesitési eljarast kell
végezni.

Végezzen el egy vizkémentesitési
eljarast. Lasd egy ,Vizkdmentesitési
eljaras” cim(i rész a 176. oldalon.
Valamennyi beallitas gyari
alapbeallitasra valo visszaallitasaval
le is dllithatja a vizk6mentesitési
emlékeztetot és Ujraindithatja a
vizfogyasztés figyel6t. Lasd A gyari
beallitasokra valé visszaallitas” cimu
rész a 170. oldalon.

Viz van a termék felszerelési helyén
munkaasztal fellletén.

Megtelt a cseppgy(ijté télca.

Uritse ki a cseppgy(ijt6 talcat.

Szivérog a viztartaly.

Helyesen tegye a helyére a
viztartalyt.

Ha a helyes visszatétel nem oldotta
meg a problémat, akkor forduljon
egy Electrolux szervizhez.

Szivarog a cseppgyUijté télca.

Helyesen tegye a helyére a
cseppgydijto talcat.

Ha a helyes visszatétel nem oldotta
meg a problémat, akkor forduljon
egy Electrolux szervizhez.

Szivarog a viz a portaszUré szélén.

Kavédrlemény van a portasziré
szélén, amikor a fé6zéfejben van.

Tavolitsa el a kdvéérleményt a
portaszUiré szélérdl.

Hig eszpresszo kavé szivarog a
portaszUir6 koriil vagy lazan van
betéve a portaszdré.

Sérilt a fézofej szilikon tomitése.

Egy Electrolux szervizben
cseréltesse ki a f6z6fej szilikon
tomitését.




Tarolas

1. Tegye a szlr6kosarakat, a tisztitokefét és a tisztitotdt
a cseppgylijté tdlca mogott talalhato
szerszamtartdba.

2. Tegye a talcat a csészemelegitére.

3. Tegye a tomoritét, a tejesbogrét és a portasz(irét a
talcéra.

VIGYAZAT: Ne hagyja a fé6z6fejben a portasz(ir6, amikor
nem hasznélja a terméket. Karosodhat a fézéfejben
talalhato szilikon tomités.

Kornyezetvédelmi tudnivalok

A Lo-) kovetkezé jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. A csomagoldanyagok tGjrahasznosithatéak. Kérjuk,
hogy a helyi hulladékgyjtési el6irasoknak megfeleléen.valogassa szét, majd a megfelel6 konténerekbe helyezze el
hulladékként. A csomagoldanyagok Ujrahasznositasa csokkenti az eréforrasok hasznalatat és a hulladék mennyiségét
a hulladékleraké helyeken. A csomagol6anyagok tGjrahasznositasaval segitse a kornyezet és az emberi egészség
védelmét.

A mmm tilté szimbolummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartési hulladék kozé. Juttassa el a késziiléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy Iépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felels hivatallal.

Kellékek

@rwww.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Orszagonként eltér a kellékek rendelkezésre allasa.



PENSIERO SVEDESE, VITA MIGLIORE

Con la nostra tradizione svedese e la cura per la vita domestica, siamo appassionati nel creare
esperienze di vita domestica sostenibili e senza sforzo che contino per te e per il nostro futuro
comune.

Vogliamo rendere piu stimolante e semplice mangiare in modo sano e sostenibile e ci siamo
prefissati un obiettivo ambizioso. Leggi di piU sui nostri obiettivi per il 2030 qui:

Visita il nostro sito web su:

Ottieni consigli sull’'uso, brochure, risoluzioni dei problemi, informazioni sulla
manutenzione:
www.electrolux.com

Registra il tuo prodotto per un servizio migliore:
www.electrolux.com/productregistration

Compra accessori e consumabili per il tuo apparecchio:
www.electrolux.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Quando contatti la Manutenzione, assicurati di avere i seguenti dati disponibili:

- Numero di modello
- Numero PNC
- Numero seriale

| dati si possono trovare sulla targhetta di indentificazione.

Per la Svizzera:

Dove portare gli apparecchi fuori uso?

In qualsiasi negozio che vende apparecchi nuovi oppure si restituiscono ai centri di raccolta ufficiali della SENS
oppure ai riciclatori ufficiali della SENS. La lista dei centri di raccolta ufficiali della SENS e visibile nel sito
www.erecycling.ch
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Istruzioni di sicurezza

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare I'apparecchio per la

prima volta.

« Quest'apparecchio puo essere usato dai bambini di 8 anni e oltre e da persone con ridotte
capacita fisiche, mentali o sensoriali 0 con mancanza di esperienza e conoscenza se sono
supervisionati o istruiti riguardo I'uso dell’applicazione in modo sicuro e consapevole dei
pericoli.

« | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

« La pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non devono essere effettuate da
bambini, a meno che non siano dagli 8 anni in su e oltre e sotto supervisione.

« Tenere I'apparecchio e il relativo cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- L'apparecchio deve essere collegato solo a una presa elettrica la cui tensione e frequenza
siano conformi alle specifiche riportate sulla targhetta.

« Non utilizzare o sollevare mai I'apparecchio se
- il cavo di alimentazione & danneggiato,

- I'alloggiamento & danneggiato

« L'apparecchio deve essere collegato solo a una presa con messa a terra. Se necessario, e
possibile utilizzare una prolunga adattaa 10 A.

« Seapparecchio ol cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, da suo addetto alla manutenzione o da persona con pari qualifiche per evitare
pericoli.

« Posizionare sempre |'apparecchio su una superficie piana e livellata.

« Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se lasciato incustodito e prima di
montarlo, smontarlo o pulirlo.

« Latemperatura di funzionamento o conservazione dell'apparecchio deve essere superiore
a0°C.

« Non utilizzare I'apparecchio in un ambiente con temperature elevate, forti campi
magnetici e aria umida.

- L'apparecchio e gli accessori diventano caldi durante il funzionamento. Utilizzare solo
maniglie e manopole designate. Lasciare raffreddare prima di pulire o riporre.

« Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con parti calde dell'apparecchio.

« Non rimuovere il serbatoio dell'acqua durante il processo di infusione. Se si desidera
aggiungere altra acqua, premere il pulsante ON/OFF per spegnere I'apparecchio. Tutte le
spie si spengono, il che significa che |'apparecchio € spento.

« Non rimuovere il portafiltro durante il processo di infusione o quando fuoriesce vapore o
acqua calda dal portafiltro, poiché I'apparecchio & pressurizzato. PERICOLO! C'¢ il rischio
di ustioni.



Attenzione: Evitare il vapore bollente.

Quando si utilizza la funzione vapore, I'acqua calda pud gocciolare dalla testa di infusione.
PERICOLO! L'acqua é calda, c'e il rischio di ustioni.

Quando si gira la manopola vapore e acqua calda, esce un getto di acqua calda. Fai
attenzione e apri lentamente la valvola del vapore. PERICOLO! L'acqua é calda, c'e il
rischio di ustioni.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Non superare il volume massimo di riempimento indicato sull'apparecchio.

Riempire il serbatoio dell'acqua solo con acqua fresca fredda, mai con latte o altri liquidi.
Non utilizzare I'apparecchio se il serbatoio dell'acqua e vuoto.

Non utilizzare I'apparecchio senza la vaschetta raccogligocce o la griglia raccogligocce, a
meno che non si utilizzi una tazza o un boccale piu alti.

Non utilizzare o posizionare I'apparecchio su una superficie calda o vicino a una fonte di
calore.

ATTENZIONE: Evitare versamenti sul connettore.

Quest'apparecchio é destinato esclusivamente all'uso domestico. Il produttore non si
assume alcuna responsabilita per eventuali danni causati da un uso improprio o scorretto.
ATTENZIONE: Un uso improprio pud causare potenziali lesioni.

ATTENZIONE: Non posizionare I'apparecchio su un mobile durante I'utilizzo.
Lelettrodomestico non e progettato per essere azionato tramite un timer esterno o un
sistema di controllo remoto separato.

Quest'apparecchio & progettato per essere utilizzato in applicazioni domestiche e simili
come:

- aree cucina per il personale in negozi, uffici e altri ambienti di lavoro;

- fattorie;

- da clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;

- ambienti di tipo bed and breakfast.



Introduzione

Panoramica del prodotto

CFASTIOTMMON®>

Contenitore dei chicchi rimovibile

Macina superiore rimovibile

Macinacaffé antistatico

Supporto di macinazione PRO da 58 mm
Porta filtro PRO da 58 mm

Cestello del filtro PRO da una tazza da 58 mm
Cestello del filtro PRO da due tazze da 58 mm
Testa di infusione PRO da 58 mm
Manometro

Lancia vapore e acqua calda

Manopola vapore e acqua calda

Serbatoio dell'acqua rimovibile

zz

ScHvwmpPpmO

Vaschetta raccogligocce rimovibile con griglia
Galleggiante vaschetta raccogligocce/indicatore
livello acqua

Piedini antiscivolo

Kit utensili

Spazzola per la pulizia

Perno per la pulizia

Scaldatazze

Vaschetta portaoggetti

Brocca del latte da 360 ml

Pressino PRO da 58 mm






Panoramica pannello di controllo

mmoN®>
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L pescale Hot Water
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Pulsante ON/OFF

Pulsante macinatura per una tazza
Pulsante macinatura per due tazze
Spia anticalcare

Manometro

Pulsante espresso per una tazza

CrARSTIQ

Pulsante espresso per due tazze
Pulsante espresso manuale/programma
Spia vapore e acqua calda

Acqua calda

OFF

Vapore




Manometro ed estrazione dell'espresso

Estrazione espresso ideale

Un espresso di buona qualita scorre costantemente dal
porta filtro con una consistenza simile al miele caldo.

La pressione di infusione ideale & compresa tra 6 e 12 sul
manometro (B). Lo strato superiore, la crema, ha un
colore caramello.

Estrazione insufficiente

Se la pressione é inferiore a 6 sul manometro (A),
I'espresso scorre troppo velocemente e diventa aspro,
acido e acquoso. Le ragioni possono essere che i fondi di
caffé sono troppo grossolani, la quantita di fondi di caffe
non e sufficiente, i chicchi di caffé sono vecchi o i fondi
di caffé non sono pressati abbastanza forte con il
pressino.

Estrazione eccessiva

Se la pressione é superiore a 12 sul manometro (C),
I'espresso scorre troppo lentamente e diventa aspro,
acido e acquoso. Le ragioni possono essere che i fondi di
caffé sono troppo fini, la quantita di fondi di caffé &
eccessiva o i fondi di caffé sono pressati con una forza
eccessiva con il pressino.

Se si utilizzano le impostazioni corrette e la forza del
pressino ma la qualita dell'espresso rimane scarsa, fare
riferimento a "Risoluzione dei problemi" a pagina 207.




Preparazioni prima de| primo 5. Pulire la macina superiore e il contenitore dei chicchi

ili con la spazzola per la pulizia.

utilizzo AVVERTENZA: Non pulire la macina superiore o il
Prima di utilizzare il prodotto per preparare I'espresso, & contenitore dei chicchi con acqua.

necessario pulire e installare tutte le parti ed eseguire il

processo di infusione una volta solo con acqua. 6. Tenere la macina superiore per la maniglia e inserirla
nel collare del macina caffé. Assicurarsi che la macina
Preparare e installare tutte le parti superiore (A) sia allineata con la superficie del collare

del macina caffé (B).

1. Rimuovere il prodotto dalla confezione e assicurarsi
di aver rimosso tutto il materiale di imballaggio.

2. Posizionare il prodotto su una superficie piana.
3. Rimuovere e gettare il tappo rosso alla base del

7. Ruotare la macina superiore in senso orario per

4. Pulire la brocca del latte, il pressino, i cestelli del bloccaria € abbassare la maniglia.

filtro, il porta filtro e il serbatoio dell'acqua con
acqua calda e un detergente delicato:

8. Allineare la freccia GIU sul contenitore dei chicchi
con la marcatura sul bordo anteriore del macina
caffe.




9. Premere con attenzione il contenitore dei chicchi
verso il basso e ruotarlo in senso orario fino alla
posizione di blocco.

16. Ruotare la maniglia del porta filtro fino alla posizione
di blocco centrale.

Nota: Le prime volte che si inserisce il porta filtro,

potrebbe esserci una certa resistenza quando si gira la
maniglia.

17. Assicurarsi che la manopola vapore e acqua calda sia
in posizione OFF.

w,
o
10. Assicurarsi che il serbatoio dell'acqua sia pulito. /
11. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pura orr|
fredda e installarlo. \

» =r)

18. Collegare il prodotto all'alimentazione elettrica.
19. Premere il pulsante ON / OFF.

Steom &
Hot Water

20. Durante l'avvio, i pulsanti (A-C) si illuminano e la spia
vapore e acqua calda (G) lampeggia. Attendere che
tutti i pulsanti (A-F) e la spia vapore e acqua calda (G)

L . : siano accesi con luce fissa.

12. Se necessario, inserire un filtro per I'acqua nel
serbatoio dell'acqua.

13. Inserire il cestello del filtro da due tazze nel porta
filtro.

B C]
21. Premere il pulsante espresso per due tazze. Ll'acqua

scorre dalla testa di infusione, attraverso il cestello
delfiltro e il porta filtro.

14. Allineare il porta filtro con la freccia SU sulla testa di
infusione.

Descale

22. Attendere che il flusso d'acqua si interrompa.

Nota: La prima volta che I'acqua scorre attraverso il
prodotto, I'aria che fuoriesce dal prodotto puo causare
un forte rumore. Il rumore si interrompe dopo circa 20
secondi e non e un'indicazione di errore.

15. Inserire il porta filtro piatto contro la testa di infusione.



23. Ruotare la lancia vapore finché I'ugello non si trova
sopra la vaschetta raccogligocce.

24. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione acqua calda. La spia vapore e acqua calda
lampeggia e l'acqua calda esce dall'ugello.

25. Lasciare scorrere I'acqua per 20 secondi.

26. Ruotare la manopola vapore e acqua calda su OFF.

27. Pulire il porta filtro e il cestello del filtro in acqua
calda e lasciarli asciugare prima di preparare il caffeé.

28. Per spegnere il prodotto, premere il pulsante ON/
OFF. Tutte le spie sul pannello di controllo si
spengono.

Nota: Il prodotto si spegne automaticamente dopo 15
minuti di inattivita.

Accendere il prodotto

1. Assicurarsi che la manopola vapore e acqua calda sia
in posizione OFF.
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Collegare il prodotto all'alimentazione elettrica.

Premere il pulsante ON / OFF.

Steam &
Hot Water

4. Durante l'avvio, i pulsanti (A-C) si illuminano e la spia
vapore e acqua calda (G) lampeggia. Attendere che i
pulsanti (D-F) si illuminino e la spia vapore e acqua
calda (G) sia accesa con luce fissa.
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Hot Woter

Quando tutti i pulsanti (A-F) e la spia vapore e acqua
calda (G) siano accesi con luce fissa, il prodotto & pronto
per il funzionamento.



Funzionamento quotidiano

Preparare un caffé espresso
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1. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pura
fredda. Assicurarsi che il livello dell'acqua non superi
il segno di 3L.
Installare il serbatoio dell'acqua.

2. Riempire il contenitore dei chicchi di caffe appena
tostato e installare il coperchio. Ruotare il
contenitore dei chicchi in senso orario finché la tacca
sul bordo anteriore del macina caffé non si trova tra
il segno 10 e il segno 15 sul contenitore dei chicchi.

AVVERTENZA: Non riempire troppi chicchi di caffe. |
chicchi di caffe che rimangono nel contenitore dei
chicchi per lungo tempo possono diventare umidi, il
che influisce sulla macinatura e sul sapore.

Nota: Il punto di partenza consigliato per I'espresso &
tra il segno 10 e il segno 15. Se sono necessarie delle
regolazioni, fare riferimento a "Regolare la macinazione
del caffé" a pagina 198.

3. Accendere il prodotto.
a. Assicurarsi che la manopola vapore e acqua calda
sia in posizione OFF.
b. Premere il pulsante ON / OFF.
4. Perriscaldare la tazza di caffé sullo scaldatazze,

rimuovere il vaschetta e posizionare la tazza di caffe
sullo scaldatazze.

J

5. Perriscaldare la tazza con acqua calda, procedere

come segue:

a. Posizionare la tazza di caffé sotto la lancia vapore.

b. Ruotare la manopola vapore e acqua calda in
posizione acqua calda, riempire la tazza di caffe
per Y4 e ruotare la manopola su OFF.

c. Attendere 30 secondi, quindi svuotare la tazza di
caffe.



6. Inserire il cestello del filtro da una o due tazze nel
porta filtro.

7. Tenereil porta filtro sotto la testa di infusione e
premere il pulsante espresso per una tazza. Quando
il flusso d'acqua si interrompe, asciugare il cestello
del filtro con un panno.

8. Installare il porta filtro nel supporto di macinazione.
Premere il pulsante di macinazione per una tazza o
per due tazze. Il pulsante premuto lampeggia e il
cestello del filtro si riempie di fondi di caffe. Sollevare
il porta filtro dal supporto di macinazione.

Nota: Per interrompere il processo di macinazione
prima che si interrompa automaticamente, premere
nuovamente il pulsante di macinazione.

Tenere il porta filtro con la parte inferiore contro il
vaschetta degli accessori o appoggiare la parte in
gomma sul bordo del porta filtro contro un bordo
del tavolo. Premere i fondi di caffé con il pressino
finché il bordo superiore (A) del pressino non si
allinea con il bordo del porta filtro. Rimuovere i fondi
di caffé in eccesso dal bordo del cestello del filtro.

. Allineare il manico porta filtro con la freccia SU sulla

testa di infusione. Premere il porta filtro verso I'alto
nella testa di infusione e ruotare la maniglia verso
destra nella posizione di blocco centrale.

. Posizionare la tazza di caffé sul vaschetta

raccogligocce, sotto il porta filtro. Per preparare un
espresso da una o due tazze, premere il pulsante
espresso per una o due tazze. Il pulsante premuto
lampeggia e il volume di caffé preimpostato scorre
nella tazza.
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Nota: L'impostazione predefinita per un espresso da
una tazza & 40 ml. L'impostazione predefinita per un
espresso da due tazze & 80 ml. Fare riferimento a
"Personalizzare i volumi della tazza espresso" a pagina
198 per informazioni su come modificare le
impostazioni predefinite.

Nota: Il volume di estrazione effettivo dipende dal tipo
di chicchi di caffe e dalle dimensioni dei fondi di caffe.

12. Per preparare un espresso con volume selezionato
manualmente, premere il pulsante espresso
manuale/programma. Il pulsante lampeggia e il caffé
scorre nella tazza finché non si preme di nuovo il
pulsante.

Nota: Se non si preme di nuovo il pulsante, il processo

si interrompe automaticamente quando il volume e
250 ml.

13. Ruotare il manico del porta filtro verso sinistra e
quindi abbassare il porta filtro.
14. Rimuovere i fondi di caffé usati dal cestello del filtro.

15. Per spegnere il prodotto, premere il pulsante ON/
OFF. Tutte le spie sul pannello di controllo si
spengono.

. J

Nota: Il prodotto si spegne automaticamente dopo 15

minuti di inattivita.

16. Assicurarsi che la manopola vapore e acqua calda sia
in posizione OFF. Scollegare la spina di
alimentazione.

17. Pulire il cestello del filtro e il porta filtro. Fare
riferimento a "Ogni volta dopo I'uso” a pagina 200.



Schiumare il latte

J J

1. Riempire la lattiera del latte intero refrigerato.
La quantita di latte consigliata € 100 ml per il
cappuccino e 160 ml per il caffellatte.

2. Preparare la lancia vapore.

a. Accendere il prodotto e spostare la lancia vapore
fino a quando non si trova sopra la vaschetta
raccogligocce.

b. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione a vapore. La spia vapore e acqua calda
lampeggia. Rilasciare vapore per circa 5 secondi
fino a quando non esce piu acqua dall'ugello della
lancia vapore.

&

. Ruotare la manopola vapore e acqua calda su OFF.

3. Inserire la lancia vapore nella brocca del latte. 6.

a. Posizionare 'ugello appena sotto la superficie del
latte. Tenere il beccuccio della brocca del latte
contro la lancia vapore in posizione ore 12.

b. Inclinare la brocca del latte in direzione ore 9 fino 7.
a quando l'ugello non si trova a un dito di distanza
(A) dal bordo.
8.

4. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione a vapore. La spia vapore e acqua calda
lampeggia e inizia la schiumatura.

5. Assicurarsi che la lancia vapore sia in una posizione
che faccia ruotare il latte in una direzione dall'alto
verso il basso.

Quando il livello del latte aumenta, abbassare la
brocca del latte per mantenere I'ugello del vapore
appena sotto la superficie del latte.

Quando la quantita di schiuma di latte ¢ sufficiente,
abbassare I'ugello del vapore a meta strada verso il
basso.

Quando il fondo del brocca del latte & troppo caldo
per essere toccato, ruotare la manopola vapore e
acqua calda su OFF.
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9. Rimuovere la brocca del latte dalla lancia vapore e
pulire immediatamente la lancia vapore e I'ugello
con una spugna o un panno umido.

ATTENZIONE: Non lasciare che la pelle tocchi la lancia
vapore o l'ugello. C'¢ il rischio di ustioni.

Preparare latte o cappuccino

10. Spostare la lancia vapore finché non si trova sopra la
vaschetta raccogligocce. Ruotare la manopola
vapore e acqua calda sulla posizione dell'acqua
calda e attendere 2 secondi per rimuovere il latte
che e entrato nella lancia vapore. Ruotare la
manopola vapore e acqua calda su OFF.
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1. Picchiettare il fondo del brocca del latte contro il piano di lavoro per far uscire le bolle d'aria pit grandi.

2. Agitare la brocca del latte per mescolare il latte e rendere la consistenza setosa.

3. Versare il latte nell'espresso preparato con un movimento costante.



Tipi di caffé
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Caffé pre-macinato

Espresso

L'espresso & un caffe
concentrato e corposo
con uno strato stabile di
crema in cima.
Selezionare una tazza o
due tazze di espresso.

Ristretto

Un ristretto e un
espresso da mezza tazza
con sapore e retrogusto
intensi e una crema
sottile in cima.

Americano

Un espresso da una
tazza o due tazze con
acqua calda. Aggiungere
prima l'acqua calda per
mantenere la crema in
cima.

Con panna

Un espresso da una
tazza o due tazze con
panna leggermente
montata in cima.
Aggiungere cannella in
polvere o cioccolato in
polvere in cima.

Macchiato

Un espresso da una
tazza o due tazze con
una piccola quantita di
latte freddo o schiumato
e un piccolo ciuffo di
schiuma di latte.

Flat white

Un espresso da una
tazza o due tazze con
2/3 di latte schiumato e
un sottile strato di
schiuma di latte in cima.

Latte

Un espresso da una
tazza o due tazze con
3/4 di latte schiumato e
uno strato spesso un
dito di schiuma di latte
in cima.

Cappuccino

Un espresso da una
tazza o due tazze con
1/3 di latte schiumato e
1/3 di strato di schiuma
di latte in cima.
Aggiungere polvere di
cioccolato sopra.

Mocha

Una tazza o due tazze di
espresso mescolato con

cioccolata da bere e con
1/3 di latte schiumato e

1/3 di schiuma di latte in
cima.

Babyccino

Nessun espresso, solo
latte schiumato e
schiuma di latte in cima.
Aggiungere polvere di
cioccolato sopra.

Se si utilizza caffé pre-macinato, il caffé deve essere macinato fresco e sottoposto a tostatura profonda. Potrebbe
essere necessario utilizzare fondi di caffé tostati alla francese o per espresso per il caffé espresso. Il caffé pre-
macinato pud mantenere I'aroma solo per 7-8 giorni a meno che non venga conservato in un contenitore sigillato in
un luogo fresco. Non conservare il caffé in frigorifero o nel congelatore.
In generale, non & consigliabile utilizzare caffé pre-macinato. Il caffé appena macinato mantiene meglio I'aroma del
caffé e offre una qualita del caffé piu elevata.



Impostazioni e regolazioni

Regolare la macinazione del caffé

Quando la macinatura del caffe é regolata
correttamente, i fondi di caffé hanno la stessa
granulosita del sale. Per i chicchi di caffé appena tostati,
l'impostazione consigliata &€ 10-15, ma il tipo e la qualita
dei chicchi di caffé possono rendere necessarie delle
regolazioni.

Ruotare il contenitore dei chicchi in senso orario o
antiorario fino all'impostazione desiderata tra 0 e 30. Un
numero inferiore fornisce una macinatura pit fine. Un
numero superiore fornisce una macinatura pil grossolana.

Coarse Fine
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Se i fondi di caffé diventano troppo fini o troppo
grossolani, regolare di nuovo.

Personalizzare la quantita dei fondi di
caffe

Queste sono le impostazioni predefinite per i fondi di
caffe:

+ Una tazza di espresso: circa 13 g di fondi di caffe.

« Due tazze di espresso: circa 19 g di fondi di caffe.

Nota: La quantita di fondi di caffé dipende dal tipo di
chicchi di caffé e dalle dimensioni dei fondi di caffe.

1. Installare il porta filtro con il cestello del filtro da una
o due tazze nel supporto di macinazione.

2. Premere e tenere premuto il pulsante di
macinazione per una tazza o due tazze. Dopo 3
secondi, la luce dell'altro pulsante di macinatura si
spegne e la macinatura inizia.

3. Quando la quantita di caffé macinato &
soddisfacente, rilascia il pulsante di macinatura. Si
sente un segnale acustico e la nuova quantita di
caffé macinato viene salvata.

Personalizzare i volumi della tazza
espresso

Queste sono le impostazioni predefinite per le tazze di
espresso:

« Una tazza di espresso: circa 40 ml.

« Due tazze di espresso: circa 80 ml.

Questi sono i volumi consentiti:
« Una tazza di espresso: 20-125 ml.
« Due tazze di espresso: 20-200 ml.

Nota: Il volume di estrazione dipende dal tipo di
chicchi di caffé e dalle dimensioni dei fondi di caffe.

1. Premere e tenere premuto il pulsante espresso per
una o due tazze. Dopo 3 secondi la luce dell'altro
pulsante per l'espresso si spegne e inizia il flusso
d'acqua.

2. Quando il volume é soddisfacente, rilasciare il
pulsante espresso. Si sente un segnale acustico e la
nuova quantita di tazze espresso viene salvata.

Personalizzare la temperatura
dell'estrazione del caffé

La temperatura di estrazione del caffé predefinita e

92 °C. La temperatura puo essere regolata tra 90-96 °C

con incrementi di 2 °C.

1. Accendere il prodotto.

2. Premere e tenere premuto il pulsante espresso
manuale/programma finché non si sente un segnale
acustico. La luce del pulsante ON/OFF si spegne e le
luci degli altri pulsanti si accendono o lampeggiano.

o)

o e S
o\ 57 T
4oLl doltsl-
Sl Yol e

/:I;\

o

Descale

3. Impostare la temperatura desiderata premendo il
pulsante applicabile. Il pulsante premuto si accende
con una luce lampeggiante.



3.

a. Premere il pulsante macinatura per una tazza (A)
per impostare la temperatura a 90 °C.

b. Premere il pulsante macinatura per due tazze (B)
per impostare la temperatura a 92 °C.

c. Premere il pulsante espresso per una tazza (C) per
impostare la temperatura a 94 °C.

d. Premere il pulsante espresso per due tazze (D) per
impostare la temperatura a 96 °C.

Nota: Temperature pil elevate aumentano l'amarezza e
diminuiscono l'acidita. Temperature piu basse
diminuiscono I'amarezza e aumentano l'acidita.

4. Premere il pulsante per espresso manuale a tazza. Si
sente un segnale acustico e il prodotto & impostato
sulla modalita di funzionamento standard.

Descale

Hot Water

Nota: Se non si preme alcun pulsante, il prodotto torna
automaticamente alla modalita di funzionamento
standard dopo 10 secondi.

Ripristinare le impostazioni di fabbrica

1. Premere e tenere premuti contemporaneamente i
pulsanti di macinazione per una tazza e due tazze
per accedere alla modalita di impostazione
predefinita di fabbrica. Tutti i pulsanti iniziano a

lampeggiare.

2. Quando si sente un segnale acustico, rilasciare i
pulsanti di macinatura.

TR

Per ripristinare l'impostazione predefinita per il
pulsante macinatura per una tazza (A) o per il
pulsante macinatura per due tazze (B), procedere
come segue:

D E

Steam &
Hot Water

Descale

a. Tenere premuto il pulsante di macinatura (A) o (B)
per 3 secondi finché le spie di tutti i pulsanti non si
spengono, ad eccezione del pulsante di
macinatura premuto con una luce fissa dopo 3
rapidi lampeggi.

b. Quando viene emesso un segnale acustico,
rilasciare il pulsante premuto. Tutti i pulsanti
iniziano a lampeggiare.

c. Premere il pulsante ON/OFF (C). Limpostazione
viene ripristinata ai valori predefiniti e il prodotto e
impostato sulla modalita di funzionamento
standard.

Per ripristinare I'impostazione predefinita per il

pulsante espresso per una tazza (D) o per il pulsante

espresso per due tazze (E), procedere come segue:

a. Tenere premuto il pulsante per l'espresso (D) o (E)
per 3 secondi finché le spie di tutti i pulsanti non si
spengono, ad eccezione del pulsante per
I'espresso premuto con una luce fissa dopo 3
rapidi lampeggi.

b. Quando viene emesso un segnale acustico,
rilasciare il pulsante premuto. Tutti i pulsanti
iniziano a lampeggiare.

c. Premere il pulsante ON/OFF (C). Limpostazione
viene ripristinata ai valori predefiniti e il prodotto e
impostato sulla modalita di funzionamento
standard.

Per ripristinare tutte le impostazioni predefinite,

procedere come segue:

a. Premere e tenere premuto il pulsante ON/OFF (C).
Le spie di tutti gli altri pulsanti si spengono.

b. Quando viene emesso un segnale acustico,
rilasciare il pulsante ON/ OFF. Tutte le impostazioni
vengono ripristinata ai valori predefiniti e il

prodotto € impostato sulla modalita di
funzionamento standard.

Nota: Se non si preme alcun pulsante, il prodotto torna
automaticamente alla modalita di funzionamento
standard dopo 10 secondi.



Pulizia e manutenzione -
Macchinetta per Espresso

Il processo di preparazione dell'espresso comporta
I'estrazione degli oli dai fondi di caffe. Depositi di fondi
di caffé e oli si accumulano nel tempo, influenzando il
gusto del caffé e il funzionamento della macchina per
caffé espresso.

Far scorrere I'acqua attraverso la testa di infusione e la
lancia vapore, prima e dopo aver preparato ogni caffe, &
il modo piu semplice per mantenere pulita la macchina
per caffé espresso.

Ogni volta prima dell’'uso

« Farscorrere l'acqua attraverso la testa di infusione.
Fare riferimento a "Preparare un caffé espresso" a
pagina 192.

Ogni volta dopo l'uso

1. Dopo aver montato il latte, spurgare
immediatamente la lancia vapore ruotando la
manopola su acqua calda per 1-2 secondi e quindi
pulirla con una spugna o un panno umido. Fare
riferimento a "Schiumare il latte" a pagina 195.

2. Rimuovere il cestello del filtro dal porta filtro con
I'estremita della spazzola per la pulizia.

3. Pulireil cestello del filtro, il porta filtro e la brocca del
latte con acqua calda.

AVVERTENZA: Solo i cestelli del filtro e la brocca del
latte sono lavabili in lavastoviglie.

4. Esaminare il galleggiante vaschetta raccogligocce.
Se & piu alto della superficie del vaschetta

raccogligocce, & necessario svuotare il vaschetta

raccogligocce.

a. Rimuovere il vaschetta raccogligocce.
b. Svuotare il vaschetta raccogligocce.

c. Pulire il vaschetta raccogligocce e la griglia con
acqua calda.

5. Esaminare il serbatoio dell'acqua. Pulirlo con acqua
calda se necessario.

Settimanalmente

Spurgare e pulire la testa di infusione

1. Premere il pulsante espresso per una tazza e
attendere che il flusso d'acqua si interrompa.

2. Rimuovere i fondi di caffé dalla superficie interna e
dalla guarnizione in silicone con la spazzola per la
pulizia.




Ogni 2-3 mesi

Utilizzare una soluzione decalcificante (fare riferimento

a pagina 206) per pulire la lancia vapore e i cestelli del filtro.

1. Riempire la brocca del latte con acqua calda e

soluzione decalcificante.
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2. Mettere i cestelli del filtro nella brocca del latte.

3. Mettere la lancia vapore nella brocca del latte e
appoggiare la brocca del latte sulla vaschetta
raccogligocce.

4. Aspettare 8 ore.

Rimuovere e svuotare la brocca del latte. Pulire la
brocca del latte fino a quando non vengono rimosse
tutte le particelle rimanenti dalla soluzione
decalcificante.

6. Pulire il lancia vapore con una spugna o un panno
umido fino a quando non vengono rimosse tutte le
particelle rimanenti dalla soluzione decalcificante.
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7. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione acqua calda e lasciare scorrere I'acqua
attraverso la lancia vapore per 40 secondi.
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8. Ruotare la manopola vapore e acqua calda su OFF.
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9. Installare il cestello del filtro da una tazza nel porta
filtro e installare il porta filtro nella testa di infusione.

10. Premere il pulsante espresso per una tazza per far
scorrere |'acqua attraverso il cestello del filtro.

Descale

11. Quando il flusso d'acqua si interrompe, rimuovere il
porta filtro e ripetere la stessa procedura coniil
cestello del filtro da due tazze.



Quando necessario —J
Spegnere il prodotto e scollegare I'alimentazione.
Lasciare raffreddare il prodotto prima di pulirlo.
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Pulire le superfici esterne con un panno umido.
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Pulire regolarmente il serbatoio dell'acqua, il
contenitore dei chicchi, il vaschetta raccogligocce e
la griglia.

AVVERTENZA: Non usare mai detergenti caustici o
abrasivi e non immergere mai il prodotto in liquidi.

AVVERTENZA: Solo i cestelli del filtro e la brocca del
latte sono lavabili in lavastoviglie.

5. Inserire il perno per la pulizia piu spesso attraverso il
foro nell'ugello della lancia vapore.
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6. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione acqua calda e lasciare scorrere I'acqua
attraverso la lancia vapore per 40 secondi.
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7. Ruotare la manopola vapore e acqua calda su OFF.

8. Se l'ostruzione persiste, rimuovere 'ugello della
lancia vapore e pulirlo con una soluzione
decalcificante (fare riferimento a pagina 206).



Pulizia e manutenzione - Macinino

Le macine coniche vengono utilizzate per macinare i
chicchi di caffe fino a ottenere una macinatura adatta
all'estrazione dell'espresso.

I sistema antistatico e dotato di un sistema che
impedisce ai fondi di caffé di fuoriuscire dal cestello del
filtro durante la macinatura.

Depositi di fondi di caffé e oli siaccumulano nel tempo,
influenzando il gusto del caffe e il funzionamento del
macinino integrato.

Settimanalmente o almeno una volta

ogni due settimane

1. Rimuovere i fondi di caffé rimanenti dalla supporto
di macinazione e dall'uscita di macinatura con la
spazzola per la pulizia.

2. Pulire la supporto di macinazione e l'uscita di
macinatura con una spugna o un panno umido e poi
con un panno asciutto.

Ogni 1-2 mesi

Se il macina caffé viene utilizzato quotidianamente, le
macine devono essere pulite per garantire le migliori
prestazioni del macina caffé integrato. Una pulizia
regolare aiuta le macine a ottenere risultati di
macinatura uniformi, il che & particolarmente
importante quando si macinano i chicchi di caffe per
I'espresso.

AVVERTENZA: Non usare mai detergenti caustici o
abrasivi e non immergere mai il prodotto in liquidi.

1. Prendere nota dell'impostazione di macinatura
corrente. Questo per assicurarsi di ottenere la stessa
impostazione dopo la pulizia.

2. Ruotare completamente il contenitore dei chicchi in
senso antiorario per sbloccarlo.

3. Rimuovere il contenitore dei chicchi e mettere i
chicchi di caffe rimanenti in un contenitore ermetico.

4. Pulire il contenitore dei chicchi con la spazzola per la
pulizia.

5. Rimuovere i chicchi di caffé rimanenti dalla macina
superiore.

=

6. Installare il contenitore dei chicchi vuoto e premere
il pulsante di macinatura per una o due tazze. Se non
esce il caffé macinato, la macina superiore & vuota.

Nota: Quando il contenitore dei chicchi non &

installato, i pulsanti di macinatura per una o due tazze

lampeggiano e il macina caffé non puo avviarsi.
Spegnere il prodotto e scollegare I'alimentazione.
Rimuovere il contenitore dei chicchi.

Sollevare la maniglia sulla macina superiore.

10. Ruotare la macina superiore in senso antiorario e
sollevarla dal collare del macina caffe.

AVVERTENZA: Non pulire la macina superiore con acqua.



11. Pulire le parti e le superfici nella camera di
macinatura e nel collare del macina caffé con la
spazzola per la pulizia.

12. Non installare la macina superiore, ma installare il
contenitore dei chicchi vuoto.

13. Collegare I'alimentazione e accendere il prodotto.

14. Premere il pulsante di macinazione per una tazza o
due tazze.

Se nel macina caffé compaiono dei fondi di caffe,
rimuovili con la spazzola per la pulizia. Ripetere finché

non escono piu fondi di caffé quando premi un pulsante

di macinazione.

AVVERTENZA: Non versare acqua o altri liquidi nella
camera di macinatura.

15. Spegnere il prodotto e scollegare I'alimentazione.

16. Rimuovere i fondi di caffé rimanenti dalla supporto
di macinazione e dall'uscita di macinatura con la
spazzola per la pulizia.

17. Pulire la supporto di macinazione e l'uscita di

macinatura con una spugna o un panno umido e poi

con un panno asciutto.

18. Rimuovere il contenitore dei chicchi e installa la
macina superiore. Assicurarsi che la macina
superiore sia allineata con la superficie del collare
del macina caffe.

AVVERTENZA: Se la macina superiore non € installata
correttamente, il macina caffe produce fondi di caffé
grossolani.

19. Installare il contenitore dei chicchi.

Nota: Quando il contenitore dei chicchi non &
installato, i pulsanti di macinatura per una o due tazze
lampeggiano e il macina caffe non puo avviarsi.

20. Ruotare il contenitore dei chicchi sull'impostazione
di macinatura annotata.

Nota: Dopo la pulizia, I'impostazione di macinatura
ottimale potrebbe essere cambiata. Per trovare
l'impostazione di macinatura ottimale, fare riferimento
a "Regolare la macinazione del caffé" a pagina 198.

Ogni 2-3 mesi
Se il macina caffe viene utilizzato quotidianamente, &

necessario pulire il contenitore dei chicchi per garantire
le migliori prestazioni.

Nota: Quando il contenitore dei chicchi non &
installato, i pulsanti di macinatura per una o due tazze
lampeggiano e il macina caffe non puo avviarsi.

1. Pulire le superfici interne del macina caffé dal basso
con la spazzola per la pulizia.

2. Pulire le macine, il collare del macina caffe, la camera

di macinatura e l'uscita di macinatura. Fare
riferimento a "Ogni 1-2 mesi" a pagina 203.



Disincrostazione

Dopo un uso continuato, la macchina per espresso
potrebbe sviluppare un accumulo di depositi minerali e
pertanto richiedono una decalcificazione occasionale.
Si consiglia di decalcificare la macchina per espresso
ogni 4-6 mesi, anche se questo periodo dipendera dalla
durezza dell'acqua e dalla frequenza di utilizzo.

Promemoria per la disincrostazione
Quando il prodotto rileva che il consumo di acqua é di
15 litri, si accende la spia di decalcificazione. La spia di
decalcificazione rimane accesa fino al completamento
della procedura di decalcificazione. E possibile
interrompere il promemoria di decalcificazione e
riavviare il monitor del consumo di acqua ripristinando
tutte le impostazioni di fabbrica. Fare riferimento a
"Ripristinare le impostazioni di fabbrica" a pagina 199.

Nota: Se la procedura di decalcificazione non é stata
completata completamente o si € interrotta in uno dei
passaggi, & necessario riavviare la procedura dall'inizio.

Effettuare la procedura di disincrostazione

1. Preparare una soluzione decalcificante. Fare riferimento
a "Preparare una soluzione decalcificante" a pagina 206.

2. Riempire il serbatoio dell'acqua con la soluzione
decalcificante e installare il serbatoio dell'acqua.

3. Mettere un contenitore da 1 litro sotto la testa di
infusione.

4. Mettere un altro contenitore da 1 litro sotto la lancia

vapore.

Accendere il prodotto.

6. Premere e tenere premuti contemporaneamente i
pulsanti per una tazza, due tazze e espresso manuale.
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7. Attendere che la spia di decalcificazione lampeggi, il
pulsante ON/OFF e la spia vapore e acqua calda
siano accesi con luce fissa e tutti gli altri pulsanti
siano spenti. Si sente un segnale acustico e poi il
prodotto & in modalita di decalcificazione.

Nota: Se la procedura di decalcificazione non viene
avviata entro 1 minuto, il prodotto torna alla modalita
di funzionamento standard.

Nota: La procedura di decalcificazione puo essere
annullata in qualsiasi momento con il pulsante ON/OFF.
Tuttavia, se la procedura di decalcificazione non e
completamente completata, la spia di decalcificazione
rimarra accesa.

8. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione a vapore. Il pulsante ON/OFF e la spia
vapore e acqua calda iniziano a lampeggiare.

9. Aspettare 2 minuti mentre la pompa & in funzione.
Una soluzione decalcificante calda fuoriesce dalla
testa di infusione e dalla lancia vapore e la pompa
emette rumori diversi.

Nota: Se la procedura non viene continuata entro 5
minuti dall'arresto della pompa, il prodotto torna alla
modalita di funzionamento standard, fatta eccezione
per il fatto che la spia vapore e acqua calda lampeggia
perché la manopola & in posizione vapore.

10. Quando il prodotto emette un segnale acustico e il
pulsante ON/OFF & acceso con luce fissa, ruotare la
manopola vapore e acqua calda su OFF. La spia
vapore e acqua calda si accende con luce fissa.
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11. Rimuovere il serbatoio dell'acqua e pulirlo
completamente con acqua corrente calda fino a
quando non viene rimossa tutta la soluzione
decalcificante residua.
12. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pura.
13. Svuotare e pulire i contenitori da 1 litro e rimetterli
sotto la testa di infusione e la lancia vapore.
14. Ruotare la manopola vapore e acqua calda sulla
posizione acqua calda. Il pulsante ON/OFF e la spia
vapore e acqua calda iniziano a lampeggiare.




15. Aspettare 2 minuti mentre la pompa & in funzione.
L'acqua calda scorre dalla testa di infusione e dalla
lancia vapore e la pompa emette rumori diversi.

Nota: Se la procedura non viene continuata entro 5
minuti dall'arresto della pompa, il prodotto torna alla
modalita di funzionamento standard, fatta eccezione
per il fatto che la spia vapore e acqua calda lampeggia
perché la manopola é in posizione acqua calda.

16. Quando il prodotto emette un segnale acustico la
spia di decalcificazione si spegne e il pulsante ON/OFF
& acceso con luce fissa, ruotare la manopola vapore e
acqua calda su OFF. La procedura di decalcificazione
completata e il prodotto & impostato sulla modalita di
funzionamento standard.
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Preparare una soluzione decalcificante

Ci sono 3 diverse soluzioni decalcificanti tra cui scegliere:

+ Pastiglia detergente per caffe sciolta in acqua.
« Decalcificante per caffe.

» Una miscela di aceto bianco o acido citrico e acqua
calda.

1. Preparare la soluzione decalcificante in un
contenitore da 1 litro.

2. Perle pastiglie detergenti, procedere come segue:
> //l‘

a. Riempire il contenitore con 1 litro di acqua calda.

b. Aggiungere 1 pastiglia detergente e attendere che
si sciolga completamente (seguire le istruzioni del
prodotto detergente selezionato).

3. Peril decalcificante per caffé, procedere come segue:

a. Riempire il contenitore con 1 litro di acqua calda.

b. Aggiungere il decalcificante per caffé e lasciare
che la soluzione si mescoli. (Seguire le istruzioni
del prodotto detergente selezionato)

4. Per la soluzione di aceto bianco o acido citrico,

procedere come segue.

B

Riempire il contenitore con 500 ml di acqua calda
e 500 ml di aceto bianco o 1 litro di acqua calda e
50 g di acido citrico.

b. Lasciare che la soluzione si mescoli.



Risoluzione dei problemi

Problema

Nessuna spia sul pannello di
controllo e accesa.

Causa

La spina di alimentazione non &
collegata.

Soluzione

Collegare la spina di alimentazione
all'alimentazione.

Il prodotto emette suoni acustici
continui.

La manopola vapore e acqua calda
non e in posizione OFF quando si
accende il prodotto.

La funzione vapore o acqua calda &
utilizzata per troppo tempo.

Ruotare la manopola vapore e
acqua calda sulla posizione OFF.

Si sente un ticchettio quando il
prodotto si avvia e un sibilo quando
il processo di infusione é terminato.

La valvola di controllo della
pressione & in funzione.

Non é necessaria alcuna azione.

Il pulsante macinatura per una tazza
e il pulsante macinatura per due
tazze lampeggiano rapidamente
contemporaneamente. Se si preme
un pulsante macinatura, si sentono
3 segnali acustici.

Il contenitore dei chicchi non &
installato.

Installare il contenitore dei chicchi.

Il pulsante macinatura per una tazza
e il pulsante macinatura per due
tazze lampeggiano rapidamente
una alla volta. Se si preme un
pulsante macinatura, si sentono 3
segnali acustici.

Il macina caffé e stato utilizzato per

pit di 3 minuti negli ultimi 6 minuti.

Aspettare 6 minuti.

Il pulsante macinatura per una tazza
e il pulsante macinatura per due
tazze lampeggiano rapidamente 3
volte. Se si preme un pulsante
macinatura, si sentono 3 segnali
acustici.

C'e un blocco nel macina caffé.

I motore si & fermato perché la
corrente & insolitamente alta.

Pulire il macina caffé. Fare
riferimento a "Ogni 2-3 mesi" a
pagina 204.

Se la pulizia del macinacaffé non ha
risolto il problema, rivolgiti a un
centro di assistenza Electrolux.

Il macina caffé funziona ma non
esce il caffe macinato.

C'@ un blocco nel macina caffé o ci
sono dei fondi di caffe al posto dei
chicchi di caffe.

Pulire il macina caffé. Fare
riferimento a "Ogni 2-3 mesi" a
pagina 204.

| fondi di caffé fuoriescono dal
cestello del filtro durante la
macinatura.

C'e un blocco nel macina caffé.

Pulire il macina caffé. Fare
riferimento a "Ogni 2-3 mesi" a
pagina 204.

La quantita di fondi di caffe nel
cestello del filtro dopo la
macinatura non é corretta.

C'e un blocco nel macina caffe.

Pulire il macina caffé. Fare
riferimento a "Ogni 2-3 mesi" a
pagina 204.

Si sentono 5 segnali acustici e tutti i
pulsanti lampeggiano.

Il serbatoio dell'acqua é vuoto.

Riempire il serbatoio dell'acqua e
attendere 1 minuto.

L'acqua non puo passare attraverso
il cestello del filtro perché ci sono
troppi fondi di caffe, i fondi di caffe
sono troppo fini o sono stati

pressati troppo forte con il pressino.

Usare una minore quantita di fondi
di caffé. Regolare l'impostazione di
macinatura su una macinatura piu
grossa. Usare una forza minore
quando si premono i fondi di caffe
con il pressino.




Problema

Non esce alcun espresso dal porta
filtro o il flusso dell'espresso non &
fluido.

Causa

Ci sono troppi fondi di caffé, i fondi
di caffé sono troppo fini o sono stati
pressati troppo forte con il pressino.

Soluzione

Usare una minore quantita di fondi
di caffé. Regolare I'impostazione di
macinatura su una macinatura pit
grossa. Usare una forza minore
quando si premono i fondi di caffé
con il pressino.

Il porta filtro non puo essere
installato correttamente nella testa
di infusione.

C'é troppo caffé macinato.

Usare una minore quantita di fondi
di caffe.

Non c'é crema sopra I'espresso

| chicchi di caffé sono umidi.

Utilizzare chicchi di caffé appena
tostati.

| fondi di caffé sono troppo
grossolani.

Impostare una macinatura del caffe
pit fine.

Il vapore non esce quando si gira la
manopola vapore e acqua calda
sulla posizione vapore.

L'avvio del prodotto non &
completato.

Attendere che la spia vapore e
acqua calda sia accesa con luce
fissa.

C'@ un blocco nella lancia vapore.

Pulire I'ugello della lancia vapore.

La spia di decalcificazione & accesa.

Il prodotto rileva che il consumo di
acqua é di 15 litri ed & necessario
eseguire una procedura di
decalcificazione.

Effettuare la procedura di
disincrostazione. Fare riferimento a
"Effettuare la procedura di
disincrostazione" a pagina 205.

E possibile anche interrompere il
promemoria di decalcificazione e
riavviare il monitor del consumo di
acqua ripristinando tutte le
impostazioni di fabbrica. Fare
riferimento a "Ripristinare le
impostazioni di fabbrica" a pagina 199.

C'@ acqua sulla superficie del
bancone in cui € installato il
prodotto.

Il vaschetta raccogligocce € pieno.

Svuotare il vaschetta raccogligocce.

C'@ una perdita dal serbatoio
dell'acqua.

Installare il serbatoio dell'acqua
correttamente.

Se la corretta installazione non ha
risolto il problema, rivolgiti a un
centro di assistenza Electrolux.

C'@ una perdita dal vaschetta
raccogligocce.

Installare correttamente il vaschetta
raccogligocce.

Se la corretta installazione non ha
risolto il problema, rivolgiti a un
centro di assistenza Electrolux.

C'e una perdita d'acqua sul bordo
del porta filtro.

Ci sono fondi di caffé sul bordo del
porta filtro quando e installato nella
testa di infusione.

Rimuovere tutti i fondi di caffée dal
bordo del porta filtro.

Perdite di espresso acquoso attorno
al porta filtro o il porta filtro &
allentato.

La guarnizione in silicone nella testa
di infusione & danneggiata.

Far sostituire la guarnizione in
silicone nella testa di infusione da
un centro di assistenza Electrolux.




Conservazione p

1. Mettere i cestelli del filtro, la spazzola per la pulizia e
il perno per la pulizia nel kit degli attrezzi dietro la
vaschetta raccogligocce.

2. Mettere il vaschetta sopra lo scaldatazze.

3. Mettere il pressino, la brocca del latte e il porta filtro
sulla vaschetta.

AVVERTENZA: Non tenere il porta filtro installato nella
testa di infusione quando non si utilizza il prodotto. La
guarnizione in silicone all'interno della testa di
infusione puo danneggiarsi.

Considerazioni sull'ambiente

Riciclare i materiali con il simbolo Lo-). I materiali d'imballaggio possono essere riciclati. Separare i singoli
componenti in base al tipo e smaltirli negli appositi contenitori secondo le istruzioni di smaltimento locali. Il
riciclaggio dei materiali di imballaggio riduce I'uso di materie prime e la quantita di rifiuti nelle discariche.
Contribuisci a proteggere I'ambiente e la salute umana riciclando il tuo imballaggio.

Non smaltire le apparecchiature che riportano il simbolo mmm insieme ai normali rifiuti domestici. Portare il prodotto
al punto di riciclaggio piu vicino o contattare il comune di residenza.

Accessori

@,www.shop.electrolux.com

EPD2

900923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Gli accessori sono soggetti alla disponibilita del paese.



SVEDISKAS MASTYMAS, GERESNE GYVENIMO KOKYBE

Remdamiesi Svedisku paveldu ir rOpindamiesi namy buitimi, mes aistringai siekiame kurti patogiqg
ir tvarig namy buities aplinkq, kuri yra svarbi jums ir mosy bendrai ateiiai.

Norime, kad sveika ir tvari mityba bty jkvepianti ir nesudeétinga, todél uzsibrézéme ambicingg
tikslg. Daugiau apie mosy 2030 m. tikslus skaitykite Cia:

Apsilankykite mUsy interneto svetainése:

@ Gaukite patarimy dél naudojimo, brosidry, informacijos apie trik&iy Salinimg ir aptarnavima:
www.electrolux.com

Noréedami gauti geresnes paslaugas, uzregistruokite savo gaminj:
www.electrolux.com/productregistration

Isigykite priedus ir eksploatacines medziagas savo prietaisui:
www.electrolux.com/shop

@ Q@

KLIENTY APTARNAVIMAS IR PASLAUGOS

Kreipdamiesi j aptarnavimo tarnybq jsitikinkite, kad turite toliau nurodytus duomenis:
- modelio numeris;

- PNC numeris;

- serijos numeris.

Informacijg galite rasti prietaiso duomeny lenteléje.



Turinys

Saugos nurodymai 212
Jvadas 214
Prietaiso apzvalga 214
|déjimo ir funkcijy apzvalga ........ceeceeeeeeceevneeecennnne 215
Valdymo skydelio apzvalga .......cceceemecceeunnees 216

Slégio matuoklis ir espreso kavos isgavimas......217

ParuoSimas pries pirmajj naudojima.....218
Visy daliy paruosimas ir sumontavimas ............ 218

Prietaiso jjungimas 220
Kasdienis Nnaudojimas.........c.cwcvernercserenne 221
Espreso kavos ruosimas 221
Pieno putos plakimas 224
Latés arba kapucino ruo$imas........eeeseneens 225
Kavos stiliai 226
1S anksto sumalta kava 226
Nuostatos ir reguliavimas.........ccccceveceuneee 227

Kavos malimo reguliavimas...

Kavos rupumo pritaikymas....

Espreso puodelio tario pritaikymas.
Kavos iSgavimo temperatdros pritaikymas......... 227
Gamykliniy nuostaty atkirimas...........ccceeceeennn. 228

Valymas ir priezilra — espreso kavos
aparatas
Kiekvieng kartg pries$ naudojant

Kiekvieng kartg po naudojimo

Kas savaite

Kas 2-3 ménesius

Pagal poreikj

Valymas ir priezitra — kavos malunélis ...
Kas savaite arba bent karta per dvi savaites....... 232
Kas 1-2 ménesius

Kas 2-3 ménesius

Kalkiy 3alinimas
Priminimas apie kalkiy 3alinima

Kalkiy $alinimo procedara

Kalkiy $alinimo tirpalo paruosimas

Trik¢iy Salinimas 236
Laikymas 238
Salinimas 238

4Electrolux” pasilieka teise keisti gaminius, informacija ir specifikacijas be isankstinio jspé&jimo.




Saugos nurodymai
Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, atidziai perskaitykite toliau pateiktus
nurodymus.

Sj prietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 metuy ir vyresni bei asmenys, kuriy fizinés, jutiminés
ar protinés galimybés yra ribotos arba kuriems triksta patirties ir Ziniy, jei jie yra priziarimi
arba instruktuoti, kaip saugiai naudoti prietaisa, ir supranta su tuo susijusius pavojus.
Vaikams negalima Zaisti su prietaisu.

Vaikai negali atlikti valymo ir naudotojo prieZitros darby, nebent jie yra vyresni nei 8 mety
amZiaus ir yra prizitrimi.

Prietaisq ir jo maitinimo laida laikykite vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.
Prietaisq galima jungti tik prie maitinimo 3altinio, kurio jtampa ir daznis atitinka prietaiso
duomeny lenteléje nurodytas specifikacijas.

Niekada nenaudokite ir neimkite prietaiso j rankas, jei

- pazeistas maitinimo laidas;

- paZeistas korpusas.

Prietaisg galima junqti tik prie jZeminto kistukinio lizdo. Jei reikia, galima naudoti 10 A
srovés stiprumui pritaikyta ilginamajj laida.

Jei prietaisas arba maitinimo laidas yra paZeisti, siekiant iSvengti pavojaus, jj turi pakeisti
gamintojas, jo techninés prieZidros atstovas arba panasios kvalifikacijos asmuo.

Prietaisq visada statykite ant lygaus, plokscio pavirsiaus.

Visada atjunkite prietaisa nuo maitinimo Saltinio, jei jis paliekamas be prieZiuros, taip pat
pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

Prietaiso veikimo arba laikymo temperatura turi buti aukstesné nei 0 °C.

Nenaudokite prietaiso aplinkoje, kurioje yra auk$ta temperatura, stiprus magnetinis laukas
ir drégnas oras.

Prietaisas ir priedai veikimo metu jkaista. Naudokite tik tam skirtas rankenas ir rankenéles.
Pries valydami ar padédami laikyti leiskite atvésti.

Maitinimo laidas neturi liestis su karStomis prietaiso dalimis.

NeiSimkite vandens talpyklos virimo proceso metu. Jei norite jpilti daugiau vandens,
paspauskite jjungimo / isjungimo mygtuka, kad prietaisas issijungty. Visos lemputés
uZgesta, o tai reiskia, kad prietaisas isjungtas.

NeiSimkite portafiltro virimo proceso metu arba kai i$ portafiltro verZiasi garai ar karstas
vanduo, nes prietaisas yra veikiamas slégio. PAVOJUS! Kyla pavojus nusiplikyti.
Ispéjimas: venkite nusiplikyti garais.

Kai naudojama gary funkija, is virimo galvutés gali la3éti karStas vanduo. PAVOJUS!
Vanduo karstas, kyla pavojus nusiplikyti.



« Pasukus gary ir karsto vandens requliavimo ratuka, i3siverzia karSto vandens Ciurkslé.
Bukite atsargus ir gary voztuva atidarykite létai. PAVOJUS! Vanduo karstas, kyla
pavojus nusiplikyti.

« Nemerkite prietaiso j vandenj ar kita skyst;.

« NevirSykite maksimalaus pripildymo turio, nurodyto ant prietaiso.

« | vandens talpykla pilkite tik Saltg SvieZia vandenj, niekada nepilkite pieno ar kity skysciy.

« Nenaudokite prietaiso, jei vandens talpykla tuscia.

« Nenaudokite prietaiso be la3éjimo padéklo arba laséjimo groteliy, nebent naudojamas
aukstesnis puodelis arba stikliné.

« Nenaudokite ir nedékite prietaiso ant karsto pavirSiaus arba 3alia Silumos 3altinio.

- JSPEJIMAS: venkite iSsiliejimo ant kistuko.

« Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje. Gamintojas neprisiima jokios atsakomybeés uz
galima Zalg, atsiradusig dél netinkamo ar neteisingo naudojimo.

- |SPEJIMAS: netinkamai naudojant galima susizaloti.

- |SPEJIMAS: naudojimo metu nedékite prietaiso j spintele.

- Sis prietaisas neskirtas valdyti naudojant iSorinj laikmatj arba atskira nuotolinio valdymo
sistema.

« Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panagiose srityse, pavyzdZiui:

- parduotuviy, biury ir kity darbo viety darbuotojy virtuvése;

- sodybose;

- klientams viesbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamosiose patalpose;
- nakvynés ir pusryciy tipo aplinkoje.



Jvadas

Prietaiso apzvalga

CFASTIOMMON®>

ISimama kavos pupeliy talpykla

Isimamos virutinés girnos

Kavos malanélis be statinio kravio

58 mm PRO malimo lizdas

58 mm PRO portafiltras

58 mm PRO vieno puodelio filtro krepselis
58 mm PRO dviejy puodeliy filtro krepselis
58 mm PRO virimo galvuté

Slégio matuoklis

Gary ir karsto vandens vamzdelis

Gary ir karsto vandens reguliavimo rankenélé
Isimama vandens talpykla

ScHvmpmOozZZ

ISimamas laséjimo padéklas su grotelémis

Laséjimo padéklo pladé / vandens lygio indikatorius
Neslystancios kojelés

Irankiy rinkinys

Valymo sepetélis

Valymo kaistis

Puodeliy sildytuvas

Priedy padéklas

360 ml pieno gsotis

58 mm PRO grastuvas



|déjimo ir funkcijy apzvalga




Valdymo skydelio apzvalga
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JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtukas

Slégio matuoklis
Vieno espreso puodelio mygtukas

amMmoN® >

Malimo vienam puodeliui mygtukas
Malimo dviem puodeliams mygtukas
Kalkiy $alinimo indikatoriaus lemputé

Dviejy espreso puodeliy mygtukas

Steam &
Hot Water
J
N
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H. Rankinio espreso kavos puodelio nustatymo /
programos mygtukas

Gary ir karsto vandens indikatoriaus lemputé
Karstas vanduo

ISJUNGTA

Garas



Slégio matuoklis ir espreso kavos
iSgavimas

Idealios espreso kavos iSgavimas

Geros kokybés espreso kava i$ portafiltro teka tolygiai, o
jos konsistencija panasi j Silto medaus.

Idealus virimo slégis ant slégio matuoklio (B) yra nuo 6
iki 12. VirSutinis sluoksnis, puta, yra karamelés spalvos.

Per silpnas iSgavimas

Jei slégio matuoklyje (A) slégis mazesnis nei 6, espreso
kava teka per greitai ir tampa ragsti, rigstinga bei
vandeninga. Priezastys gali bati ios: kavos rupumas,
nepakankamas maltos kavos kiekis, kavos pupelés yra
senos arba malta kava nepakankamai stipriai
suspaudziama grastuvu.

Per stiprus iSgavimas

Jei slégio matuoklyje (C) slégis didesnis nei 12, espreso
kava teka per létai ir tampa karti. Priezastys gali bati Sios:
kava sumalta per smulkiai, per didelis maltos kavos
kiekis arba malta kava grastuvu suspausta per stipriai.

Jei naudojate tinkamas nuostatas ir gristuvo jéga,
taciau espreso kokybé islieka prasta, zr.,Trik¢iy
$alinimas’, 236 puslapyje.
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Paruosimas prieg plerJ! 5. Valymo 3epetéliu idvalykite virSutines girnas ir kavos

doii pupeliy talpykla.
naudojimq ATSARGIAI: neplaukite virSutiniy girny ar kavos pupeliy

Pries naudojant prietaisg espreso kavai gaminti, batina talpyklos vandeniu.

iSvalyti ir sumontuoti visas dalis ir vieng karta atlikti

virimo procesa tik su vandeniu. 6. Virsutines girnas laikykite uz rankenos ir jkiskite j
malinélio apvada. [sitikinkite, kad virdutinés girnos

Visy daliy paruosimas ir sumontavimas (A) sutampa su maltnélio apvado (B) pavirsiumi.

1. ISimkite prietaisa i$ pakuotés ir jsitikinkite, kad
pasalinta visa pakavimo medziaga.

2. Pastatykite prietaisg ant lygaus pavirsiaus.
3. I8traukite ir iSmeskite raudong kistuka, esantj

7. Pasukite virSutines girnas pagal laikrodzio rodykle,
kad jas uzfiksuotumeéte, ir nuleiskite rankena.

4. Pieno asotj, grastuva, filtro krep3elius, portafiltrg ir
vandens talpykla plaukite Siltu vandeniu ir Svelniu
plovikliu.

8. Sulygiuokite rodykle ZEMYN ant kavos pupeliy
talpyklos su Zyma ant kavos maltnélio priekinio
krasto.




9. Atsargiai paspauskite kavos pupeliy talpykla Zemyn 16. Pasukite portafiltro rankenéle j desine j vidurine

ir pasukite pagal laikrodZio rodykle j uzrakinimo fiksavimo padét;j.

padeét. Pastaba: pirmus kelis kartus jstacius portafiltra, sukant
rankenéle gali bati jauc¢iamas pasipriesinimas.

17. Jsitikinkite, kad gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenélé yra padétyje ISJUNGTA.

10. Jsitikinkite, kad vandens talpykla yra Svari. orf“
11. Pripildykite vandens talpyklg salto Svaraus vandens A\ @
ir jg jstatykite. w

18. Prijunkite prietaisg prie maitinimo 3altinio.
19. Paspauskite JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka.

20. Jjungimo metu Sviecia mygtukai (A-C) ir mirksi gary
ir karsto vandens indikatoriaus lemputé (G).
Palaukite, kol visi mygtukai (A-F) ir gary bei kar$to
vandens indikatoriaus lemputé (G) pradés Sviesti
nuolat.

12. Jei reikia, j vandens talpyklg jdékite vandens filtra.
13. | portafiltrg jdékite dviejy puodeliy filtro krepselj. A B C

21. Paspauskite dviejy espreso puodeliy mygtuka.
Vanduo teka i virimo galvutés per filtro krepselj ir
portafiltra.

F

D E

o—_
Steam &
Hot Water

14. Sulygiuokite portafiltra su rodykle AUKSTYN ant
virimo galvuteés.

e gime )

22. Palaukite, kol nustos tekéti vanduo.

Pastaba: pirma karta per prietaisg tekant vandeniui, i$
jo i8siskiriantis oras gali skleisti stipry garsa. Garsas
nustoja sklisti mazdaug po 20 sekundziy ir tai néra
trikties pozymis.

15. |statykite portafiltra ploksciai ant virimo galvutés.



23. Pasukite gary vamzdelj, kol jo antgalis atsidurs virs
laséjimo padéklo.
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24. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padétj. Mirksi gary ir
karsto vandens indikatoriaus lemputé, o i$ antgalio
béga karstas vanduo.

25. Leiskite vandeniui bégti 20 sekundziy.

26. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j padétj ISJUNGTA.

IIIO
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27. Pries ruosdami kava, iSplaukite portafiltra ir filtro
krepselj Siltu vandeniu ir leiskite jiems isdziati.

28. Norédami isjungti prietaisa, paspauskite JJUNGIMO /
ISJUNGIMO mygtuka. Visos valdymo skydelio
indikatoriy lemputés uzgesta.

Pastaba: prietaisas automatiskai iSsijungia po 15
minuciy nenaudojamo.

Prietaiso jjungimas

1. sitikinkite, kad gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenélé yra padétyje ISJUNGTA.

2. Prijunkite prietaisa prie maitinimo 3altinio.
3. Paspauskite JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka.

4. Jjungimo metu Sviecia mygtukai (A-C) ir mirksi gary
ir karsto vandens indikatoriaus lemputé (G).
Palaukite, kol pradés 3viesti mygtukai (D-F), o gary ir
karsto vandens indikatoriaus lemputé (G) pradés
Sviesti nuolat.

A B C D E F

Hot Water

Kai visi mygtukai (A-F) bei gary ir karsto vandens
indikatoriaus lemputé (G) Sviecia nuolat, prietaisas
paruostas darbui.



Kasdienis naudojimas

Espreso kavos ruosimas
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1. Pripildykite vandens talpyklg salto Svaraus vandens.
|sitikinkite, kad vandens lygis nevirsija 3L Zymos.
Sumontuokite vandens talpykla.

2. | kavos pupeliy talpykla jpilkite Svieziai skrudinty
kavos pupeliy ir uzdékite dangtelj. Sukite kavos
pupeliy talpykla pagal laikrodZio rodykle, kol prie
kavos malanélio priekinio krasto esanti Zzyma
atsidurs tarp 10 ir 15 Zymy ant kavos pupeliy
talpyklos.

ATSARGIAI: nepilkite per daug kavos pupeliy. llgai
kavos pupeliy talpykloje laikomos kavos pupelés gali
sudrékti, o tai turi jtakos malimui ir skoniui.

Pastaba: sitiloma espreso kava pradéti ruosti tarp 10 ir
15 zymuy. Jei reikia reguliuoti, zr.,Kavos malimo
reguliavimas’, 227 puslapyje.

3. Jjunkite prietaisa.
a. [sitikinkite, kad gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenélé yra padétyje ISJUNGTA.
b. Paspauskite [JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka.

4. Norédami pasildyti kavos puodelj ant puodeliy
Sildytuvo, iSimkite padékla ir padékite kavos puodelj
ant puodeliy sildytuvo.

J

5. Norédami pasildyti puodelj karstu vandeniu, atlikite
toliau nurodytus veiksmus:

a. Padékite kavos puodelj po gary vamzdeliu.

b. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padétj, pripildykite
kavos puodelj ¥ ir pasukite ratuka j padétj
ISJUNGTA.

c. Palaukite 30 sekundziy ir istustinkite kavos puodelj.



.

Hot Water

6. |dékite vieno arba dviejy puodeliy filtro krepsel;j j
portafiltra.

7. Laikykite portafiltrg po virimo galvute ir paspauskite
vieno espreso puodelio mygtuka. Kai vanduo nustos
tekéti, nusausinkite filtro krepselj Sluoste.

8. |statykite portafiltra j malimo lizda. Paspauskite
malimo vienam puodeliui ar malimo dviem
puodeliams mygtuka. Paspaustas mygtukas mirksi ir
filtro krepselis uzsipildo malta kava. Nukelkite
portafiltra nuo malimo lizdo.

Pastaba: norédami sustabdyti malimo procesg, kol jis
nesibaigé automatiskai, dar karta paspauskite malimo
mygtuka.

9. Laikykite portafiltra dugnu j priedy padéklg arba
padékite portafiltro krasto gumine dalj ant stalvirsio

krasto. Spauskite malta kava grastuvu, kol virSutinis
grastuvo krastas (A) susilygins su portafiltro krastu.
Pasalinkite maltos kavos pertekliy nuo filtro
krepselio krasto.

. Sulygiuokite portafiltro rankenéle su virimo galvutés

rodykle AUKSTYN. Paspauskite portafiltra aukstyn j
virimo galvute ir pasukite rankenéle j desine iki
centrinés fiksavimo padéties.

. Padékite kavos puodelj ant laséjimo padéklo, po

portafiltru. Norédami paruosti vieno arba dviejy
puodeliy espreso kava, paspauskite vieno arba
dviejy espreso puodeliy mygtuka. Paspaustas
mygtukas mirksi ir j kavos puodelj supilamas
nustatytas kavos kiekis.
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Pastaba: numatytoji espreso kavos nuostata vienam
puodeliui yra 40 ml. Numatytoji espreso kavos nuostata
dviem puodeliams yra 80 ml. Informacijos apie tai, kaip
pakeisti numatytasias nuostatas, zr.,Espreso puodelio
tario pritaikymas’, 227 puslapyje.

Pastaba: tikrasis iSgavimo kiekis priklauso nuo kavos
pupeliy rasies ir maltos kavos rupumo.

12. Norédami paruosti espreso kava su rankiniu badu
pasirinktu kiekiu, paspauskite rankinio espreso kavos
puodelio nustatymo / programos mygtuka.
Mygtukas mirksi ir kava béga j kavos puodelj, kol dar
karta paspausite mygtuka.

Pastaba: jei mygtuko dar kartg nepaspausite, procesas
automatiskai sustos, kai bus pasiektas 250 ml taris.

13. Pasukite portafiltro rankenéle j kaire ir nuleiskite
portafiltra.
14. 1simkite panaudotus kavos tirs¢ius is filtro krep3elio.

15. Norédami iSjungti prietaisa, paspauskite JUNGIMO /
ISJUNGIMO mygtuka. Visos valdymo skydelio
indikatoriy lemputés uzgesta.

. J

Pastaba: prietaisas automatiskai issijungia po 15
minuciy nenaudojamo.

16. Jsitikinkite, kad gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenélé yra padétyje ISJUNGTA. Atjunkite
maitinimo kistuka.

17. I3valykite filtro krep3elj ir portafiltra. Zr.,Kiekviena
karta po naudojimo”, 229 puslapyje.



Pieno putos plakimas

/o J

. Pieno asotj pripildykite atSaldytu nenugriebtu pienu.

Rekomenduojamas pieno kiekis yra 100 ml kapucino
kavai ir 160 ml latés kavai.

. Paruoskite gary vamzdelj.

a. Jjunkite prietaisa ir pastumkite gary vamzdelj, kol
jis atsidurs virs$ laséjimo padéklo.

b. Pasukite gary ir kar$to vandens reguliavimo
rankenéle j gary padétj. Mirksi gary ir karsto
vandens indikatoriaus lemputé. Mazdaug 5
sekundes leiskite garus, kol i$ gary vamzdelio
antgalio nebetekés vanduo.

. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j padétj ISJUNGTA.

. |statykite gary vamzdelj j pieno asot;.

a. |kiskite antgalj Siek tiek Zemiau pieno paviriaus.
Pieno gsocio snapelj gary vamzdelio atzvilgiu
laikykite 12 valandos padétyje.

b. Pakreipkite pieno asotj 9 valandos kryptimi, kol
antgalis bus pirsto plocio (A) atstumu nuo krasto.

n

. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j gary padétj. Mirksi gary ir karsto vandens
indikatoriaus lemputé ir pradedamas putos
plakimas.

. |sitikinkite, kad gary vamzdelis yra tokioje padétyje,
kad pienas suktysi viena kryptimi is virsaus j apacia.

<

J

. Pieno lygiui pakilus, nuleiskite pieno gsotj, kad gary

antgalis baty Siek tiek Zemiau pieno pavirsiaus.

. Kai pieno putos pakanka, nuleiskite gary antgalj iki

pusés iki apacios.

. Kai pieno asocio dugnas per karstas liesti, pasukite

gary ir karsto vandens reguliavimo rankenéle j
padétj I3JUNGTA.
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9. Isimkite pieno gsotj nuo gary vamzdelio ir

nedelsdami nuvalykite gary vamzdelj bei antgalj

drégna kempinéle arba sluoste.

ISPEJIMAS: saugokite, kad oda neprisiliesty prie gary
vamzdelio ar antgalio. Kyla nudegimo pavojus.

Latés arba kapucino ruosimas

10. Pastumkite gary vamzdelj, kad jis atsidurty vir$
laséjimo padéklo. Pasukite gary ir karsto vandens
reguliavimo rankenéle j karsto vandens padétj ir
palaukite 2 sekundes, kad pasalintuméte gary
vamzdelyje esantj piena. Pasukite gary ir karsto
vandens reguliavimo rankenéle j padétj ISJUNGTA.
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1. Stuktelékite pieno asocio dugna j stalvirsj, kad issisklaidyty didesni oro burbuliukai.

2. Sukite pieno asotj, kad pienas susimaisyty ir tekstara tapty glotni.

3. Vienu tolygiu judesiu supilkite pieng j paruosta espreso kava.
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Espresas (it. Espresso)
Espresas - tai
koncentruota, sodraus
skonio kava su stabiliu
putos sluoksniu virsuje.
Pasirinkite vieng arba du
espreso puodelius.

Sodrusis espresas

(it. caffe Ristretto)
Sodrusis espresas - tai
pusé vieno espreso
puodelio, pasizymintis
intensyviu skoniu ir
poskoniu bei plonu putos
sluoksniu ant virsaus.

Amerikietiska kava

(it. caffe Americano)
Vienas arba du espreso
puodeliai su kar$tu
vandeniu. Pirmiausia
ipilkite karsto vandens,
kad ant vir3aus likty
putos sluoksnis.

Espresas su (plakta)
grietinéle (it. espresso
con panna)

Vienas arba du espreso
puodeliai su karstu
vandeniu. Ant virsaus
uZzberkite cinamono arba
sokolado milteliy.

Espresas su (pieno) puta
(it. espresso Macchiato)
Vieno ar dviejy puodeliy
espresas, uzpiltas
nedideliu kiekiu salto
arba isplakto pieno ir
nedideliu gabaléliu pieno
putos.

IS anksto sumalta kava
Jei naudojate is anksto sumalta kava, ji turi bati Svieziai sumalta ir gerai paskrudinta. Norint ruosti espreso kava, gali
tekti naudoti pranctziska arba espreso skrudintg maltg kava. IS anksto sumaltos kavos aromatas islieka tik 7-8
dienas, nebent ji laikoma sandariai uzdarytame inde vésioje vietoje. Nelaikykite kavos saldytuve ar saldiklyje.
Apskritai nerekomenduojama naudoti i$ anksto sumaltos kavos. Svieziai malta kava geriau i3laiko kavos aromatg ir
uztikrina geresne kavos kokybe.

e

Fletvaitas (angl. Flat white)
Vieno ar dviejy puodeliy
espresas su 2/3 pieno
putos ir plonu pieno
putos sluoksniu ant
virSaus.

Laté (it. Latte)

Vieno ar dviejy puodeliy
espresas su 3/4 pieno
putos ir pirsto plocio
pieno putos sluoksniu ant
virdaus.

Kapucinas

(it. Cappuccino)

Vieno ar dviejy puodeliy
espresas su 1/3 pieno
putos ir 1/3 pieno putos
ant virsaus. Ant virsaus
uzberkite Sokolado
milteliy.

Moka (it. Moca)

Vieno ar dviejy puodeliy
espresas, sumaisytas su
geriamuoju $okoladu, su
1/3 pieno putos ir 1/3
pieno putos ant virsaus.

»Babyccino”

Be espreso kavos, tik
iSplaktas pienas ir pieno
puta ant viraus. Ant
virsaus uzberkite
Sokolado milteliy.



Nuostatos ir reguliavimas

Kavos malimo reguliavimas

Teisingai sureguliavus kavos malimo nuostatas, malta
kava yra tokio paties rupumo kaip druska. Svieziai
paskrudintoms kavos pupeléms rekomenduojama
nustatyti 10-15, taciau atsizvelgiant j kavos pupeliy rasj
ir kokybe gali prireikti pareguliuoti.

Pasukite kavos pupeliy talpykla pagal laikrodzio rodykle
arba pries laikrodZio rodykle iki pageidaujamos
nuostatos nuo 0 iki 30. MaZesnis skaicius reiskia
smulkesnj malima. Didesnis skaicius reiskia stambesnj
malima.

Coarse Fine
25 20
NI AT N U SO S

Jei malta kava yra per smulki arba per stambi, dar kartg
pareguliuokite.

Kavos rupumo pritaikymas

Tokios yra numatytosios maltos kavos nuostatos:
« Vienas puodelis espreso: mazdaug 13 g maltos kavos.
« Du puodeliai espreso: mazdaug 19 g maltos kavos.

Pastaba: maltos kavos kiekis priklauso nuo kavos
pupeliy rasies ir maltos kavos rupumo.

1. ]dékite portafiltra su vieno arba dviejy puodeliy filtro
krepseliu | malimo lizda.

2. Paspauskite ir palaikykite malimo vienam puodeliui
ar malimo dviem puodeliams mygtuka. Po 3
sekundziy kitas malimo mygtukas uzgesta ir
pradedamas malimas.

3. Kai maltos kavos kiekis bus pakankamas, atleiskite
malimo mygtuka. Pasigirsta pypteléjimas ir
iSsaugomas naujas maltos kavos kiekis.

Espreso puodelio tiirio pritaikymas
Tokios yra numatytosios espreso kavos puodeliy
nuostatos:

« vienas puodelis espreso: mazdaug 40 ml.

« du puodeliai espreso: mazdaug 80 ml.

Tokie yra leistini kiekiai:
« vienas puodelis espreso: 20-125 ml.
« du puodeliai espreso: 20-200 ml.

Pastaba: iSgavimo kiekis priklauso nuo kavos pupeliy
rasies ir maltos kavos rupumo.

1. Paspauskite ir palaikykite vieno ar dviejy espreso
puodeliy mygtuka. Po 3 sekundziy kitas espreso
puodeliy mygtukas uzgesta ir pradeda tekeéti
vanduo.

2. Kai kiekis bus pakankamas, atleiskite espreso
mygtuka. Pasigirsta pypteléjimas ir iSsaugomas
naujas espreso puodelio kiekis.

Kavos iSgavimo temperaturos

pritaikymas

Numatytoji kavos iSgavimo temperattra yra 92 °C.

Temperatira galima reguliuoti nuo 90 iki 96 °C, 2 °C

zZingsniais.

1. Jjunkite prietaisa.

2. Paspauskite ir palaikykite rankinio espreso kavos
puodelio nustatymo / programos mygtuka, kol
pasigirs pypteléjimas. JUNGIMO / ISJUNGIMO
mygtukas uzgesta, o kiti mygtukai Sviecia arba
mirksi.

Hot Water

3. Nustatykite pageidaujama temperatirg
paspausdami atitinkama mygtuka. Paspaustas
mygtukas pradeda mirkséti.



a. Paspauskite malimo vienam puodeliui mygtuka
(A), jei norite nustatyti 90 °C temperatara.

b. Paspauskite malimo dviem puodeliams mygtuka
(B), jei norite nustatyti 92 °C temperatura.

c. Paspauskite vieno espreso puodelio mygtuka (C),
jei norite nustatyti 94 °C temperatura.

d. Paspauskite dviejy espreso puodeliy mygtuka (D),
jei norite nustatyti 96 °C temperatra.

Pastaba: aukstesné temperatdra padidina kartuma ir
sumazina riigitinguma. Zemesné temperatira
sumazina kartuma ir padidina rigstinguma.

4. Paspauskite rankinio espreso puodelio nustatymo
mygtuka. Pasigirsta pypteléjimas ir prietaisas
nustatomas j standartinj veikimo rezima.

Pastaba: jei nepaspausite mygtuko, po 10 sekundziy
prietaisas automatiskai grjs j standartinj veikimo
rezima.

Gamykliniy nuostaty atkiirimas

1. Vienu metu paspauskite ir palaikykite malimo
vienam puodeliui ir malimo dviem puodeliams
mygtukus, jei norite pereiti j gamykliniy nuostaty
rezima. Visi mygtukai pradeda mirkséti.

2. Kai pasigirsta pypteléjimas, atleiskite malimo
mygtukus.

3. Norédami atkurti numatytasias malimo vienam
puodeliui mygtuko (A) arba malimo dviem
puodeliams mygtuko (B) nuostatas, atlikite toliau
nurodytus veiksmus:

C A B

D E

Steam &
Hot Water

Q

. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspaude
malimo mygtuka (A) arba (B), kol uzges visi
mygtukai, iSskyrus nuspausta malimo mygtuka,
kuris po 3 greity sumirkséjimy pradeda Sviesti
nuolat.

b. Kai pasigirsta pypteléjimas, atleiskite paspausta
mygtuka. Visi mygtukai pradeda mirkséti.

. Paspauskite JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka (C).
Nuostatos atstatomos j numatytasias reiksmes ir
prietaisas perjungiamas j standartinj veikimo
rezima.

n

Norédami atkurti numatytasias vieno espreso
puodelio mygtuko (D) arba dviejy espreso puodeliy
mygtuko (E) nuostatas, atlikite toliau nurodytus
veiksmus:

a. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite nuspaude
espreso mygtuka (D) arba (E), kol uzges visi
mygtukai, iSskyrus nuspausta espreso mygtuka,
kuris po 3 greity sumirkséjimy pradeda Sviesti
nuolat.

b. Kai pasigirsta pypteléjimas, atleiskite paspausta

mygtuka. Visi mygtukai pradeda mirkséti.

. Paspauskite JUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuka (C).
Nuostatos atstatomos j numatytasias reiksmes ir
prietaisas perjungiamas j standartinj veikimo
rezima.

n

5. Norédami atkurti visas numatytasias nuostatas,
atlikite toliau nurodytus veiksmus:

a. Paspauskite ir palaikykite JJUNGIMO / ISJUNGIMO
mygtuka (C). Visi kiti mygtukai uzgesta.

b. Kai pasigirsta pypteléjimas, atleiskite JJUNGIMO /
ISJUNGIMO mygtuka. Visos nuostatos atstatomos j
numatytasias reikSmes ir prietaisas perjungiamas j
standartinj veikimo rezima.

Pastaba: jei nepaspausite mygtuko, po 10 sekundziy

prietaisas automatiskai grjs j standartinj veikimo
rezima.



Valymas ir prieziura — espreso
kavos aparatas

Gaminant espreso kava i$ kavos tirs¢iy iSspaudziamas
aliejus. Laikui bégant susikaupia maltos kavos ir aliejaus
nuosédos, kurios turi jtakos kavos skoniui ir espreso
kavos aparato veikimui.

Pries ir po kiekvieno kavos ruosimo per kavos virimo
galvute ir gary vamzdelj paleiskite vandenj - tai
paprasciausias bdas palaikyti espreso kavos aparato
$vara.

Kiekvieng kartg prie$ naudojant

Paleiskite vandenj per virimo galvute. Zr.,Espreso
kavos ruosimas’, 221 puslapyje.

Kiekvieng kartg po naudojimo

1. Suplake pieno puta, nedelsdami isvalykite gary
vamzdelj 1-2 sekundéms pasukdami reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padét;j ir nuvalykite jj
drégna kempinéle arba $luoste. Zr.,Pieno putos
plakimas’, 224 puslapyje.

2. Valymo Sepetélio galu isimkite filtro krepselj i$
portafiltro.

3. I3plaukite filtro krepselj, portafiltra ir pieno gsotj siltu
vandeniu.

ATSARGIALI: indaplovéje galima plauti tik filtro

krepselius ir pieno asot;.

4. Patikrinkite laséjimo padéklo plade. Jei ji yra
auksciau nei laséjimo padéklo pavirsius, batina
iStustinti laséjimo padékla.

a. ISimkite laséjimo padékla.
b. I$tustinkite laéjimo padékla.

c. Siltu vandeniu nuplaukite ladéjimo padékla ir
groteles.

5. Patikrinkite vandens talpykla. Jei reikia, i$plaukite ja
siltu vandeniu.

Kas savaite

ISpaskite ir iSvalykite virimo galvute

1. Paspauskite vieno espreso puodelio mygtukg ir
palaukite, kol nustos bégti vanduo.

2. Valymo Sepetéliu pasalinkite maltos kavos likucius
nuo vidinio pavirsiaus ir silikoninio sandariklio.




Kas 2-3 ménesius

Gary vamzdeliui ir filtro krepseliams valyti naudokite
kalkiy $alinimo tirpalg (zr. 235 psl.).

1. Uzpildykite pieno asotj siltu vandeniu ir kalkiy

salinimo tirpalu.
"
!

2. |dékite filtry krep3elius j pieno asot;.

3. |dékite gary vamzdelj j pieno asotj ir padékite pieno
asotj ant laséjimo padéklo.
Palaukite 8 valandas.
Nuimkite ir iStustinkite pieno asotj. Pieno gsotj
plaukite tol, kol pasalinsite visas likusias kalkiy
salinimo tirpalo daleles.

6. Valykite gary vamzdelj drégna kempinéle arba
Sluoste, kol pasalinsite visas nuo kalkiy $alinimo
tirpalo likusias daleles.

|

7. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padétj ir 40 sekundziy
leiskite vandeniui tekéti per gary vamzdelj.

8. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j padétj ISJUNGTA.

&

2
A

@)

>

9. |statykite vieno puodelio filtro krep3elj j portafiltra ir
istatykite portafiltra j virimo galvute.

10. Paspauskite vieno espreso puodelio mygtuka, kad
vanduo tekéty per filtro krepselj.

11. Kai vanduo nustos tekéti, iSimkite portafiltra ir
atlikite tg pacia procedura su dviejy puodeliy filtro
krepseliu.



Pagal poreikj
1. I$junkite prietaisa ir atjunkite maitinimo 3altinj.
Prie$ valydami leiskite prietaisui atvésti.

2

3. I3orinius pavirsius nuvalykite drégna sluoste.

4. Reguliariai valykite vandens talpykla, kavos pupeliy
talpykla, laséjimo padéklg ir groteles.

ATSARGIAI: niekada nenaudokite agresyviy ar
abrazyviniy valikliy ir nemerkite prietaiso j skystj.

ATSARGIAL: indaplovéje galima plauti tik filtro
krepselius ir pieno asot;.

5. |kiskite storesnj valymo kaistj per gary vamzdelio
antgalio anga.

6. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padét;j ir 40 sekundziy
leiskite vandeniui tekéti per gary vamzdelj.

7. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j padétj ISJUNGTA.

8. Jei uzsikimsimas nepasalintas, nuimkite gary
vamzdelio antgalj ir iSvalykite jj kalkiy Salinimo
tirpalu (zr. 235 psl.).



Valymas ir prieziura - kavos

malunélis

Konusinés girnos naudojamos kavos pupeléms sumalti,

kad jos baty tinkamo rupumo espreso kavai isgauti.

|rengta sistema, apsauganti nuo statinio kravio, kad

malant kava maltos kavos dalelés nebity iSmestos uz

filtro krepselio riby.

Laikui bégant kaupiasi maltos kavos ir aliejaus

nuosédos, kurios turi jtakos kavos skoniui ir integruoto

malanélio veikimui.

Kas savaite arba bent karta per dvi

savaites

1. Valymo Sepetéliu pasalinkite maltos kavos likucius i$
malimo lizdo ir malimo angos.

2. I3valykite malimo lizda ir malimo angg drégna
kempinéle arba $luoste, o paskui sausa sluoste.

Kas 1-2 ménesius

Jei maltnélis naudojamas kasdien, reikia isvalyti girnas,
kad buty uztikrintas geriausias integruoto malinélio
veikimas. Reguliarus valymas padeda girnoms uztikrinti
vienodus malimo rezultatus, o tai ypac¢ svarbu malant
kavos pupeles espreso kavai.

ATSARGIAI: niekada nenaudokite agresyviy ar
abrazyviniy valikliy ir nemerkite prietaiso j skystj.

1. Pazymékite esama malimo nuostata. Taip
uztikrinsite, kad iSvalius baty nustatytos tos pacios
nuostatos.

2. Pasukite pupeliy talpyklg iki galo pries laikrodzio
rodykle, kad jg atkabintuméte.

3. I8imkite kavos pupeliy talpykla ir likusias kavos
pupeles sudékite j sandary inda.

4. I3valykite kavos pupeliy talpyklg valymo Sepetéliu.

b

ISimkite likusias kavos pupeles i$ virsutiniy girny.
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6. |dékite tuscia kavos pupeliy talpykla ir paspauskite
malimo vienam puodeliui arba malimo dviem
puodeliams mygtuka. Jei malta kava nebyra,
virutinés girnos yra tuscios.

Pastaba: kai kavos pupeliy talpykla nejdéta, mirksi

malimo vienam puodeliui ir malimo dviem puodeliams

mygtukai ir malGnélis negali jsijungti.
1$junkite prietaisg ir atjunkite maitinimo 3altinj.
Nuimkite kavos pupeliy talpykla.
Pakelkite rankenéle, esanciag ant virutiniy girny.

10. Pasukite virsutines girnas prie$ laikrodzio rodykle ir
iStraukite jas i$ malunélio apvado.

ATSARGIAI: neplaukite virsutiniy girny vandeniu.



11. Valymo Sepetéliu nuvalykite malimo skyrelio dalis ir
pavirsius bei malunélio apvada.

12. Nejstatykite virSutiniy girny, bet jstatykite tuscig
kavos pupeliy talpykla.

13. Prijunkite maitinimo $altinj ir jjunkite prietaisa.

14. Paspauskite malimo vienam puodeliui ar malimo
dviem puodeliams mygtuka.

Jei malnélyje atsiranda maltos kavos, pasalinkite jg
valymo Sepetéliu. Kartokite tol, kol paspaudus malimo
mygtuka, nebebyrés malta kava.

ATSARGIAI: | malimo skyrelj nepilkite vandens ar kito
skyscio.

15. I$junkite prietaisa ir atjunkite maitinimo 3altinj.

16. Valymo Sepetéliu pasalinkite maltos kavos likucius i3
malimo lizdo ir malimo angos.

17. 13valykite malimo lizdg ir malimo anga drégna
kempinéle arba Sluoste, o paskui sausa Sluoste.

18. ISimkite kavos pupeliy talpyklg ir jstatykite virSutines
girnas. [sitikinkite, kad virsutinés girnos sutampa su
malunélio apvado pavirsiumi.

ATSARGIAL: jei virsutinés girnos netinkamai jdétos,
malanélis gamina rupia kava.

19. |dékite kavos pupeliy talpykla.

Pastaba: kai kavos pupeliy talpykla nejdéta, mirksi

malimo vienam puodeliui ir malimo dviem puodeliams

mygtukai ir malinélis negali jsijungti.

20. Pasukite pupeliy talpyklg j malimo nuostata, kurig
pasizyméjote.

Pastaba: po valymo galéjo pasikeisti optimali malimo

nuostata. Norédami rasti geriausias malimo nuostatas,
zr.,Kavos malimo reguliavimas’, 227 puslapyje.

Kas 2-3 ménesius
Jei mallnélis naudojamas kasdien, siekiant uztikrinti
geriausia jo veikima, reikia isvalyti pupeliy talpykla.

Pastaba: kai kavos pupeliy talpykla nejdéta, mirksi
malimo vienam puodeliui ir malimo dviem puodeliams
mygtukai ir malanélis negali jsijungti.

1. Valymo Sepetéliu nuvalykite malanélio vidinius
pavirsius i$ apacios.

2. I3valykite girnas, malinélio apvada, malimo skyrel;j ir
malimo anga. Zr.,Kas 1-2 ménesius’, 232 puslapyje.



Kalkiy salinimas

Nuolat naudojant espreso kavos aparatg, jame gali
susikaupti mineraliniy nuosédy, todeél kartais reikia
pasalinti kalkes.

Rekomenduojame kalkes i$ espreso kavos aparato salinti
kas 4-6 ménesius, nors Sis laikotarpis priklauso nuo
vandens kietumo ir naudojimo daznumo.

Priminimas apie kalkiy 3alinima

Kai prietaisas nustato, kad sunaudota 15 litry vandens,
uzsiziebia kalkiy salinimo indikatoriaus lemputé. Kalkiy
salinimo indikatoriaus lemputé Sviecia tol, kol baigiama
kalkiy Salinimo procedura. Galite sustabdyti kalkiy $alinimo
priminima ir i$ naujo nustatyti vandens suvartojimo
stebéjimo funkcija, atkurdami visas gamyklines nuostatas.
Zr.,Gamykliniy nuostaty atkarimas”, 228 puslapyje.

Pastaba: jei kalkiy Salinimo proceddra nebaigiama iki
galo arba sustabdoma kuriame nors i$ etapuy,
proceddira reikia pradéti is naujo.

Kalkiy Salinimo procedura

1. Paruoskite kalkiy $alinimo tirpala. Zr.,Kalkiy $alinimo
tirpalo paruosimas’, 235 puslapyje.

2. Pripildykite vandens talpykla kalkiy alinimo tirpalo
ir jstatykite vandens talpykla.

3. Povirimo galvute padékite 1 litro talpos inda.

4. Po gary vamzdeliu padékite kitg 1 litro talpos inda.

5. ljunkite prietaisa.

6. Vienu metu paspauskite ir palaikykite vieno
puodelio, dviejy puodeliy ir rankinio espreso
puodelio nustatymo mygtukus.

7. Palaukite, kol pradés mirkséti kalkiy $alinimo
indikatoriaus lemputé, pradés sviesti nuolat
JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtukas ir gary bei karito
vandens indikatoriaus lemputé, o visi kiti mygtukai
iSsijungs. Pasigirsta pypteléjimas ir prietaisas
pradeda veikti kalkiy alinimo rezimu.

Pastaba: jei kalkiy salinimo procedira nepradedama
per 1 minute, prietaisas grjzta j standartinj veikimo rezima.

Pastaba: kalkiy 3alinimo procedurg galima bet kada
atsaukti JJUNGIMO / ISJUNGIMO mygtuku. Tagiau jei
kalkiy $alinimo procedura nebaigta iki galo, kalkiy
salinimo indikatoriaus lemputé ir toliau Svies.

8. Pasukite gary ir karsto vandens reguliavimo
rankenéle j gary padétj. JJUNGIMO / ISJUNGIMO
mygtukas ir gary bei karsto vandens indikatoriaus
lemputé pradeda mirkséti.

9. Palaukite 2 minutes, kol siurblys veikia. IS virimo
galvutés ir gary vamzdelio teka karstas kalkiy
salinimo tirpalas, o siurblys skleidzia jvairius garsus.

Pastaba: jei per 5 minutes po siurblio sustojimo
procedira nebaigiama, prietaisas grjzta j standartinj
veikimo rezima, tik mirksi gary ir karsto vandens
indikatoriaus lemputé, nes reguliavimo rankenélé yra
gary padétyje.

10. Kai prietaisas pypsi, o JJUNGIMO / ISJUNGIMO
mygtukas Sviecia nuolat, pasukite gary ir karsto
vandens reguliavimo rankenéle j padétj ISJUNGTA.
Gary ir karsto vandens indikatoriaus lemputé
pradeda 3viesti nuolat.
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. ISimkite vandens talpykla ir visa jg isplaukite Siltu
tekanciu vandeniu, kol pasalinsite visus kalkiy
salinimo tirpalo likucius.
12. Pripildykite vandens talpykla $varaus vandens.
13. Istustinkite ir iSvalykite 1 litro talpyklas ir padékite
atgal po virimo galvute ir gary vamzdeliu.
14. Pasukite gary ir kar$to vandens reguliavimo
rankenéle j karsto vandens padétj. JJUNGIMO /

ISJUNGIMO mygtukas ir gary bei karsto vandens
indikatoriaus lemputé pradeda mirkséti.




15. Palaukite 2 minutes, kol siurblys veikia. IS virimo
galvutés ir gary vamzdelio teka kars$tas vanduo, o
siurblys skleidzia jvairius garsus.

Pastaba: jei per 5 minutes po siurblio sustojimo
procedira nebaigiama, prietaisas grjzta j standartinj
veikimo rezima, tik mirksi gary ir karsto vandens
indikatoriaus lemputé, nes reguliavimo rankenélé yra
karsto vandens padétyje.

16. Kai prietaisas pypsi, uzgesta kalkiy $alinimo
indikatoriaus lemputé, o JJUNGIMO / ISJUNGIMO
mygtukas Sviecia nuolat, pasukite gary ir karsto
vandens reguliavimo rankenéle j padétj ISJUNGTA.
Kalkiy 3alinimo procedura baigta ir prietaisas
perjungiamas j standartinj veikimo rezima.
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Kalkiy $alinimo tirpalo paruosimas

Galima rinktis i$ 3 skirtingy kalkiy salinimo tirpaly:

+ Vandenyje istirpinta kavos aparatams skirta valymo
tableté.

+ Kavos aparatams skirta kalkiy salinimo priemoné.
Baltojo acto arba citrinos ragsties ir Silto vandens misinys.

1. Paruoskite kalkiy salinimo tirpala 1 litro talpos inde.

2. Jeinaudojate kavos aparatams skirtas valymo
tabletes, atlikite toliau nurodytus veiksmus:

®/,,~ \
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a. Pripilkite j indg 1 litrg $ilto vandens.

b. Jdékite 1 valymo tablete ir palaukite, kol ji visiskai
istirps (vadovaukités pasirinkto valymo produkto
naudojimo nurodymais).

3. Jei naudojate kavos aparatams skirta kalkiy salinimo
priemoneg, atlikite toliau nurodytus veiksmus:

a. Pripilkite j indg 1 litra Silto vandens.

b. |pilkite kavos aparatams skirtos kalkiy salinimo
priemoneés ir sumaisykite tirpala. (Vadovaukités
pasirinkto valymo produkto naudojimo
nurodymais.)

Jei naudojate baltojo acto arba citrinos ragsties
tirpala, atlikite toliau nurodytus veiksmus:

a. | inda jpilkite 500 ml $ilto vandens ir 500 ml baltojo
acto arba 1 litru Silto vandens ir 50 g citrinos
rugsties.

b. Sumaisykite tirpala.



Trik¢iy Salinimas

Problema

Valdymo skydelyje nesviecia jokios
lemputés.

Priezastis

Neprijungtas maitinimo kistukas.

Sprendimas

Prijunkite maitinimo kistuka prie
maitinimo saltinio.

Prietaisas nuolat pypsi.

Kai jjungiate prietaisa, gary ir karsto
vandens reguliavimo rankenélé
néra padétyje ISJUNGTA.

Gary arba kar$to vandens funkcija
naudojama per ilgai.

Pasukite gary ir karsto vandens
reguliavimo rankenéle j padétj
ISJUNGTA.

ljungus prietaisa pasigirsta
tikséjimo garsas, o baigus virimo
procesa - Snypstimas.

Veikia slégio reguliavimo voztuvas.

Nereikia imtis jokiy veiksmy.

Malimo vienam puodeliui ir malimo
dviem puodeliams mygtukai vienu
metu greitai mirksi. Jei paspausite
malimo mygtuka, pasigirs 3
pypteléjimai.

Kavos pupeliy talpykla nejdéta.

|dékite kavos pupeliy talpykla.

Malimo vienam puodeliui ir malimo
dviem puodeliams mygtukai greitai
mirksi. Jei paspausite malimo
mygtuka, pasigirs 3 pypteléjimai.

Per pastarasias 6 minutes maltnélis
buvo naudojamas ilgiau nei 3
minutes.

Palaukite 6 minutes.

Malimo vienam puodeliui ir malimo
dviem puodeliams mygtukai greitai
sumirksi 3 kartus. Jei paspausite
malimo mygtuka, pasigirs 3
pypteléjimai.

Malanélis uzsikimses.

Variklis sustojo, nes srové yra
nejprastai didelé.

I3valykite malanélj. Zr.,Kas 2-3
meénesius’, 233 puslapyje.

Jei malnélio isvalymas problemos
neissprendé, kreipkités j,Electrolux”
techninés priezitros centra.

Malanélis veikia, bet malta kava
nebyra.

Malanélis uzsikimses arba vietoje
kavos pupeliy malinélyje yra malta
kava.

I3valykite maltnélj. Zr.,Kas 2-3
meénesius’, 233 puslapyje.

Malant kava i$ filtro krep3elio
iskrenta malta kava.

Malanélis uzsikimses.

I3valykite malanélj. Zr.,Kas 2-3
meénesius’, 233 puslapyje.

Sumalus kava filtro krepselyje yra
neteisingas maltos kavos kiekis.

Malanélis uzsikimses.

I3valykite maltnélj. Zr.,Kas 2-3
meénesius’, 233 puslapyje.

Pasigirsta 5 pypteléjimai ir visi
mygtukai mirksi.

Vandens talpykla yra tuscia.

Pripildykite vandens talpyklg ir
palaukite 1 minute.

Vanduo negali prasiskverbti pro
filtro krepselj, nes yra per daug
maltos kavos, kava sumalta per
smulkiai arba malta kava buvo per
stipriai suspausta grastuvu.

Naudokite mazesnj maltos kavos
kiekj. Nustatykite stambesnio
malimo nuostata. Spausdami maltg
kava grustuvu, naudokite mazesne

jéga.

13 portafiltro neisteka espreso kava
arba espreso kava teka netolygiai.

Maltos kavos yra per daug, kava
sumalta per smulkiai arba malta
kava buvo per stipriai suspausta
grastuvu.

Naudokite mazesnj maltos kavos
kiekj. Nustatykite stambesnio
malimo nuostata. Spausdami maltg
kava grastuvu, naudokite mazesne

jéga.




Problema

Portafiltro negalima tinkamai
istatyti j virimo galvute.

Priezastis

Yra per daug maltos kavos.

Sprendimas

Naudokite mazesnj maltos kavos
kiekj.

Ant espreso kavos néra putos
sluoksnio.

Kavos pupelés sudrékusios.

Naudokite 3vieziai skrudintas kavos
pupeles.

Malta kava per rupi.

Nustatykite smulkesnj kavos
malima.

Pasukus gary ir karsto vandens
reguliavimo rankenéle j gary padétj,
garai neiseina.

Prietaiso paleidimas nebaigtas.

Palaukite, kol gary ir karsto vandens
indikatoriaus lemputé pradés Sviesti
nuolat.

Gary vamzdelis uzsikimses.

13valykite gary vamzdelio antgalj.

Svietia kalkiy 3alinimo indikatoriaus
lemputé.

Prietaisas nustaté, kad sunaudota
15 litry vandens, todél batina atlikti
kalkiy $alinimo procedura.

Atlikite kalkiy salinimo procedura.
Zr.,,KaIkiq salinimo procedara’, 234
puslapyje.

Taip pat galite sustabdyti kalkiy
salinimo priminima ir i$ naujo
nustatyti vandens suvartojimo
stebéjimo funkcija, atkurdami visas
gamyklines nuostatas. Zr.
,Gamykliniy nuostaty atkarimas”,
228 puslapyje.

Ant stalvirSio, ant kurio uzdétas
prietaisas, yra vandens.

Laséjimo padéklas pilnas.

1Stustinkite laséjimo padékla.

IS vandens talpyklos yra nuotékis.

Tinkamai jstatykite vandens
talpykla.

Jei tinkamas jstatymas problemos
nei$sprendé, kreipkités j,Electrolux”
techninés priezitros centra.

13 la3éjimo padéklo yra nuotékis.

Teisingai jstatykite laséjimo
padékla.

Jei tinkamas jstatymas problemos
neissprendé, kreipkités j,Electrolux”
techninés priezidros centra.

Prie portafiltro krasto yra vandens
nuotékis.

Ant portafiltro krasto, kai jis
istatytas j virimo galvute, yra maltos
kavos likuciy.

Pasalinkite visus maltos kavos
likucius nuo portafiltro krasto.

Aplink portafiltra teka vandeninga
espreso kava arba portafiltras yra
atsilaisvines.

PaZeistas virimo galvutés silikoninis
sandariklis.

Paveskite ,Electrolux” techninés
prieziGros centrui pakeisti virimo
galvutés silikoninj sandariklj.




Laikymas

1. | jrankiy rinkinj, esantj uz laséjimo padéklo, jdékite
filtro krepselius, valymo Sepetél;j ir valymo kaistj.

2. Uzdékite padékla ant puodeliy Sildytuvo virsaus.

3. Ant padéklo padékite gristuva, pieno gsotj ir
portafiltra.

ATSARGIAI: nenaudodami prietaiso, nelaikykite j virimo
galvute jdéto portafiltro. Gali buti pazeistas virimo
galvuteés viduje esantis silikoninis sandariklis.

Aplinkos apsauga

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu Lo-) . Pakavimo medziagas galima perdirbti. Atskirus
komponentus surasiuokite pagal tipa ir iSmeskite j atitinkamus konteinerius pagal vietines alinimo taisykles.
Pakuociy medziagy perdirbimas sumazina zaliavy naudojima ir atlieky kiekj savartynuose. Padékite saugoti aplinkg
ir Zmoniy sveikatg atiduodami perdirbti pakuotes.

Neismeskite Siuo Zenklu mmm paZyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos
atlieky surinkimo punkta arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.

Priedai

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Priedai priklauso nuo prieinamumo 3alyje.



ZVIEDRU DOMASANA, LABAKA DZIVOSANA

MUsu zviedru saknes un ripes par majas dzivi rada mosos kaislibu veidot bezripigas,
ilgtspéjigas majas dzives pieredzes, kas ir svarigas Jums un musu kopigajai ndkotnei.

Més vélamies padarit iedvesmojosaku un viegldku €3anu veseligd un ilgtspé&jiga veidd, un esam
sev uzstadijusi ambiciozu mérki. Vairak par mdsu mérkiem 2030. gadam lasiet Seit:

Apmeklgjiet mUsu timek]a vietni:

@ Sanemiet padomus lietodand, brosdras, problému risindjumus un servisa informaciju:
www.electrolux.com

Labdkai apkalpo3anai registréjiet savu izstradajumu:
www.electrolux.com/productregistration

legadadjieties piederumus un lietojamos materidlus savai iericei:

E www.electrolux.com/shop

@ Q@

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Sazinoties ar mUsu Servisa centru, parliecinieties, lai Jums bUtu pieejami $adi dati:
- Modela numurs

- PNC numurs

- Sérijas numurs

Informacija atrodama uz noveértéjuma plaksnites.



Saturs

Drosibas noradijumi 241
levads 243
Izstradajuma apraksts 243
Novietojuma un darbibas apraksts..........ccceeeeeer 244

Vadibas panela apraksts

Manometrs un espresso izvade

Sagatavosana pirms pirmas lietosanas...247
Visu detala sagatavosana un uzstadisana........... 247
Izstradajuma ieslégsana 249

Darbiba ikdiena 250
Espresso kafijas pagatavosana ... 250
Piena putosana 253
Latte vai kapucino pagatavosana...........e 254
Kafijas stili 255
Malta kafija 255

lestatijumi un reguléjumi.......cocceveeeenneee. 256
Kafijas maluma reguléana..........ceeenneens 256
Kafijas biezumu daudzuma pielagosana .256
Espresso tasites tilpuma pielagosana.........ce.. 256
Kafijas izvades temperatiras pielagosana......... 256
Rapnicas iestatljumu atjauno3ana............ 257

Tirisana un apkope - Espresso
automats

Pirms katras lietosanas

258
258

Péc katras lietosanas

258

258

Reizi nedéla

Reizi 2-3 ménesos

259

Péc nepieciesamibas

260

Tirisana un apkope - Kafijas
dzirnavinas

Reizi nedéla vai vismaz reizi divas nedélas
Reizi 1-2 ménesos

Reizi 2-3 ménesos

Atkalkosana

Atgadinajums par atkalkosanu ...

Atkalkosanas veiksana

Atkalkosanas skiduma sagatavosana...............

Problému risinasana

Uzglabasana

Utilizésana

Electrolux patur tiesibas bez bridinajuma mainit izstradajumus, informaciju un specifikacijas.




Drosibas noradijumi
Pirms lietot ierici pirmo reizi, rupigi izlasiet Sos noradijumus.

So ierici var lietot bérni, kas sasniequsi vismaz 8 gadu vecumu, ka ari cilveki ar
samazinatam fiziskam, uztveres vai garigam spéejam vai cilvéki bez pieredzes un
zinasanam, ja vini tiek uzraudziti vai viniem tiek doti noradijumi par ierices lieto3anu dro3a
veida, un vini saprot iesaistitos apdraudéjumus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

Tirisanu un lietotaja apkopi nedrikst veikt bérni, iznemot, ja tie ir vecaki par 8 gadiem un
tiek uzraudziti.

Sargajiet ierici un tas barosanas vadu no bérni, kas nav sasniegusi 8 gadu vecumu.

lerici japiesledz tikai tadam baroSanas avotam, kura spriequms un frekvence atbilst uz
novertéjuma plaksnites noraditajam.

Nekad nelietojiet un nepaceliet ierici, ja

- barosanas vads ir bojats,

- korpuss ir bojats

lerici japieslédz tikai sazemétai kontaktligzdai. NepiecieSamibas gadijuma var izmantot
10 A stravai piemérotu pagarinataju.

Ja ierice vai barosanas vads ir bojats, lai izvairitos no apdraudéjuma, to janomaina
razotajam, ta servisa parstavim vai lidzigi kvalificétai personai.

Vienmer novietojiet ierici uz plakanas, lidzenas virsmas.

Vienmer atvienojiet ierici no barosanas avota, ja ta tiek atstata bez uzraudzibas un pirms
salikSanas, izjaukSanas vai tirisanas.

lerices darbosanas vai uzglabasanas temperaturai jabat augstakai par 0 °C.

Nedarbiniet ierici augstas temperaturas, spéciga magnétiska lauka un mitra gaisa vide.
Darbosanas laika ierice un piederumi uzkarst. lzmantojiet tikai noraditos rokturus un
pogas. Pirms tiriSanas vai novietosanas uzglabasanai laujiet iericei atdzist.

Baro3anas vads nedrikst nonakt saskaré ar karstajam ierices dalam.

Neiznemiet tdens tvertni gatavosanas procesa laika. Ja vélaties papildinat tdeni,
nospiediet pogu ON/OFF (IESLEGT/IZSLEGT), lai ierici izslégtu. Visas gaisminas nodziest, kas
nozime, ka ierice ir izslégta.

Nenemiet nost radzina filtru gatavosanas procesa laika vai ja no radzina filtra nak ara
tvaiks vai tidens, jo iericé ir spiediens. BISTAMI! Pastav apdedzinasanas risks.
Bridinajums: Izvairieties no apdedzinasanas ar tvaiku.

Tvaika funkcijas izmantoSanas laika no gatavosanas galvas var pilét karsts tdens.
BISTAMI! Udens ir karsts, pastav apdedzinasanas risks.

Kad grieZat tvaika un karsta idens ripu, izSaujas karsts idens. Uzmanieties un atveriet
tvaika varstu léni. BISTAMI! Udens ir karsts, pastav apdedzinasanas risks.
Neiegremdegjiet ierici udent vai jebkada cita Skidruma.



Neparsniedziet uz ierices noradito maksimalo uzpildisanas tilpumu.

Uzpildiet adens tvertni tikai ar aukstu, svaigu tdeni, nekad nelejiet taja pienu vai citus
skidrumus.

Nelietojiet ierici, ja Udens tvertne it tuksa.

Nelietojiet ierici bez notecéjumu paplates vai notecéjumu rezda, ja vien netiek izmantota
augstaka tasite vai kraze.

Nelietojiet un nenovietojiet ierici uz karstas virsmas vai siltuma avota tuvuma.
BRIDINAJUMS: Izvairieties no izSlakstijumiem uz savienotaja.

Siierice paredzéta tikai parastai lieto3anai majsaimnieciba. Razotajs nevar uznemties
nekadu atbildibu par iespejamu kaitéjumu, ko radijusi nepareiza lietosana.
BRIDINAJUMS: Nepareiza lietoana var potenciali izraisit traumas.

BRIDINAJUMS: Lietosanas laika neievietojiet ierici skapi.

Siierice nav paredzéta darbinasanai, izmantojot aréju taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

Siierice ir paredzéta majsaimniecibas un tamlidzigam pielietojumam, pieméram:

— personala virtuves zonas veikalos, birojos un cita veida darba vide;

— lauku saimniecibas;

— klientu izmantosanai viesnicas, motejos un citas dzivesvietas tipa vides;

— qultas un brokastu tipa vidés.



levads

Izstradajuma apraksts

CFASTIOTMMON®>

Nonemama pupinu piltuve
Nonemama augséja fréze

Kafijas dzirnavinas bez statikas

58 mm PRO mal3anas stativs

58 mm PRO radzins

58 mm PRO vienas tasites filtra grozing
58 mm PRO divu tasisu filtra grozins
58 mm PRO gatavosanas galva
Manometrs

Tvaika un karsta adens caurulite
Tvaika un karsta adens skala
Nonemama tdens tvertne

<cHwmpmoOzZZ

Nonemama pilienu paplate ar rezgi

Pilienu paplates pludins/adens limena indikators
Neslidosas kajinas

Instrumentu komplekts

Tirisanas birstite

Tirisanas adata

Tasisu silditajs

Piederumu paplate

360 ml piena trauks

58 mm PRO stampa



funkciju apraksts
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Vadibas panela apraksts
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IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga G. Divu tasiSu espresso poga
Vienas tasites malSanas poga H. Manualas tasites espresso/programmas poga
Divu tasisu mal3anas poga I. Tvaika un karsta adens gaismina
Atkalkosanas gaismina J. Karsts adens
Manometrs K. IZSLEGTS
L. Tvaiks

Vienas tasites espresso poga



Manometrs un espresso izvade

Ideala espresso izvade

Labas kvalitates espresso vienmérigi plGst no radzina
siltam medum lidziga konsistencé.

Idealais gatavosanas spiediens ir no 6 lidz 12 uz
manometra (B). Augséjais slanis — kréma putas — ir
karamelu krasa.

Nepietiekama izvade

Ja spiediens ir mazaks par 6 uz manometra (A), espresso
plast parak atri un klast skabens, ass un Gdenains. Ta
céloni var bat parak rupjs kafijas malums, nepietiekams
samaltas kafijas daudzums, vecas kafijas pupinas vai
nepietiekami spéciga samaltas kafijas saspiesana ar
stampu.

Parlieka izvade

Ja spiediens parsniedz 12 uz manometra (C), espresso
plast parak Iéni un klast ragts. Ta céloni var bat parak
smalks kafijas malums, parlieku liels samaltas kafijas
daudzums vai nedaudz par spécigu samaltas kafijas
saspiesana ar stampu.

Ja izmantojat pareizus iestatijumus un spiesanas spéku,
bet espresso kvalitate ir slikta, skatiet “Problému
risinasanas” sadalu 265. lapa.




Sagatavogana pirms pirmés 5. Notiriet augséjo frézi un pupinu piltuvi ar tirisanas

. « birstiti.
lietosanas UZMANIBU: Netiriet augséjo frézi vai pupinu piltuvi ar

Pirms izmantot izstradajumu espresso pagatavosanai, adeni.

nepiecie$ams notirit un uzstadit visas detalas un vienreiz

veikt gatavoganas procesu tikai ar adeni. 6. Turiet augséjo frézi aiz roktura un ievietojiet to
dzirnavinu kaklina. Parliecinieties, lai aug3éja fréze

Visu detala sagatavosana un uzstadisana (A) batu viena limeni ar dzirnavinu kaklina (B)
virsmu.

1. Iznemiet izstradajumu no iepakojuma un
parliecinieties, ka ir nonemts viss iepakojuma
materials.

2. Novietojiet izstradajumu uz plakanas virsmas.

3. lIznemiet Gdens tvertnes pamatné esoso sarkano
korki un izmetiet to.

7. Grieziet augséjo frézi pulkstena raditaju kustibas
virziena, lai to noblokétu, un nolaidiet rokturi.

4. Notiriet piena trauku, stampu, filtra grozinus, radzinu
un adens tvertni ar siltu Gdeni un vieglu mazgasanas
lidzekli.

8. Savietojiet uz pupinu piltuves esoso bultinu UZ LEJU
ar kafijas dzirnavinu priek$éja mala esoso atzimi.




9. Uzmanigi spiediet pupinu piltuvi uz leju un grieziet 16. Grieziet radzina rokturi pa labi uz centralo
to pulkstena raditaju kustibas virziena lidz ta blokésanas poziciju.
noblokéjas.

Piezime: Dazas pirmas radzina ievietosanas reizes,
griezot rokturi, var bat neliela pretestiba.

17. Parliecinieties, lai tvaika un karsta Gdens skala
atrastos pozicija IZSLEGTS.
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11. Piepildiet Gdens tvertni ar aukstu, tiru Gdeni un

i N
ievietojiet to. w

18. Pieslédziet izstradajumu stravas padevei.
19. Nospiediet IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu.

10. Parliecinieties, ka Gdens tvertne ir tira.

20. Palaisanas laika iedegas pogas (A-C), bet tvaika un
karsta tdens gaismina (G) mirgo. Nogaidiet lidz visas
pogas (A-F) un tvaika un karsta adens gaismina (G) ir
pastavigi iedegtas.

12. Ja nepiecie$ams, ievietojiet Gdens tvertné tdens

A B C D E F
filtru. by

13. levietojiet divu tasiu filtra grozinu radzina. @ @ (\@ @ @ \L@

el wrs — G
21. Nospiediet divu tasisu espresso pogu. Udens plast

no gatavosanas galvas, cauri filtra grozinam un
radzinam.

14. Savietojiet radzinu ar bultinu UZ AUGSU uz
gatavosanas galvas.

e 22. Nogaidiet lidz Gdens parstaj plast.
Piezime: Udenim plustot cauri izstradajumam pirmo
reizi, no izstradajuma izplastosais gaiss var radit skalu

troksni. Troksnis beidzas péc aptuveni 20 sekundém, un
ta nav klimes pazime.

15. levietojiet radzinu plakaniski pret gatavo3anas galvu.



23. Pagrieziet tvaika cauruliti lidz sprausla atrodas virs
pilienu paplates.

24. Pagrieziet tvaika un karsta adens skalu karsta tdens
pozicija. Tvaika un karsta Gdens gaismina mirgo, un
no sprauslas izplast karsts Gdens.
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25. Laujiet Gdenim plast 20 sekundes.
26. Pagrieziet tvaika un karsta tdens skalu uz IZSLEGTS.

27. Iztiriet radzinu un filtra grozinu silta Gdent un |aujiet
tiem nozat, pirms gatavot kafiju.

28. Lai izstradajumu izslégtu, nospiediet IESLEGSANAS/
IZSLEGSANAS pogu. Visas gaisminas uz vadibas
panela nodziest.

Piezime: Izstradajums izslédzas automatiski, ja tas
netiek darbinats 15 minates.

Izstradajuma ieslégsana

1. Parliecinieties, lai tvaika un karsta adens skala
atrastos pozicija IZSLEGTS.
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2. Pieslédziet izstradajumu stravas padevei.
3. Nospiediet IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu.

4. Palaisanas laika iedegas pogas (A-C), bet tvaika un
karsta Gdens gaismina (G) mirgo. Nogaidiet lidz
iedegas pogas (D-F) un tvaika un karsta adens
gaismina (G) ir pastavigi iedegta.

TG

Hot Woter

Kad visas pogas (A-F) un tvaika un karsta adens
gaismina (G) ir pastavigi iedegtas, izstradajums ir gatavs
darbibai.



Lietosana ikdiena

Espresso kafijas pagatavosana
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1. Piepildiet Gdens tvertni ar aukstu, tiru Gdeni.
Nodrosiniet, lai Gdens limenis neparsniegtu 3 | atzimi.
Uzstadiet adens tvertni.

2. Piepildiet pupinu piltuvi ar svaigi grauzdétam kafijas
pupinam un uzlieciet vacinu. Grieziet pupinu piltuvi
pulkstena raditaju kustibas virziena, lidz kafijas
dzirnavinu priek$éja mala esosa atzime atrodas starp
atzimém 10 un 15 uz pupinu piltuves.

UZMANIBU: Neberiet kafijas pupinas par daudz. Kafijas
pupinas, kas pupinu piltuvé paliek ilgu laiku, var klat
mitras, kas ietekmé malsanu un garsu.

Piezime: Atzime starp 10 un 15 ir ieteicamais sakuma
punkts, gatavojot espresso. Ja nepiecieSamas
korekcijas, skatiet sadalu “Kafijas maluma regulésana”
256. lapa.

3. leslédziet izstradajumu.
a. Parliecinieties, lai tvaika un karsta adens skala
atrastos pozicija IZSLEGTS.
b. Nospiediet IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu.

4. Lai kafijas tasiti uzsilditu uz tasisu silditaja, nonemiet
paplati un uzlieciet kafijas tasiti uz tasisu silditaja.

5. Lai uzsilditu tasiti ar karstu Gdeni, rikojieties sadi:

a. Novietojiet kafijas tasiti zem tvaika caurulites.

b. Pagrieziet tvaika un karsta ddens skalu karsta
adens pozicija, piepildiet kafijas tasiti lidz ¥ un
pagrieziet skalu uz IZSLEGTS.

c. Nogaidiet 30 sekundes, tad iztuk3ojiet kafijas tasiti.



6. levietojiet vienas tasites vai divu tasisu filtra grozinu
radzina.

7. Turiet radzinu zem gatavosanas galvas un nospiediet
vienas tasites espresso pogu. Kad Gdens parstaj
plast, nosusiniet filtra grozinu ar dranu.

8. levietojiet radzinu malSanas stativa. Nospiediet
vienas tasites vai divu tasiSu mal$anas pogu.
Nospiesta poga mirgo un filtra grozins piepildas ar
samaltu kafiju. Iznemiet radzinu no mal$anas stativa.

Piezime: Lai mal3anas procesu apturétu pirms tas
apstajas automatiski, vélreiz nospiediet malsanas pogu.

9. Turiet radzinu ar apaksu vérstu pret piederumu
paplati vai atbalstiet radzina malas gumijoto dalu
pret galda virsmas malu. Spiediet samalto kafiju ar

stampu lidz stampas augséja mala (A) ir viena limeni
ar radzina malu. Notrausiet lieko malto kafiju no filtra
grozina malas.

. Novietojiet radzina rokturi preti bultinai UZ AUGSU

uz gatavosanas galvas. Spiediet radzinu uz augsu
gatavosanas galva un grieziet rokturi pa labi uz
centralo blokésanas poziciju.

. Novietojiet kafijas tasiti uz pilienu paplates zem

radzina. Lai pagatavotu vienu vai divas tasites
espresso, nospiediet vienas tasite vai divu tasisu
espresso pogu. Nospiesta poga mirgo un kafijas
tasité ieplust ieprieks iestatitais tilpums kafijas.
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Piezime: Nokluséjuma iestatijums vienai tasitei
espresso ir 40 ml. Nokluséjuma iestatijums divam
tasitém espresso ir 80 ml. Informacijai par to, ka mainit
nokluséjuma iestatijumus, skaties sadalu “Espresso
tasites tilpuma pielagosana” 256. lapa.

Piezime: Faktiskais izvaditais tilpums ir atkarigs no
kafijas pupinu veida un kafijas maluma izméra.

12. Lai pagatavotu espresso manuali izvéléta tilpuma,
nospiediet manualas tasites espresso/programmas
pogu. Poga mirgo un kafija plast kafijas tasité, lidz
vélreiz nospiezat pogu.

Piezime: Ja nenospiezat pogu vélreiz, process apstajas

automatiski, kad tilpums ir 250 ml.

13. Pagrieziet radzina rokturi pa kreisi un tad nolaidiet
radzinu.
14, Iztiriet izmantoto malto kafiju no filtra grozina.

15. Lai izstradajumu izslégtu, nospiediet IESLEGSANAS/
IZSLEGSANAS pogu. Visas gaisminas uz vadibas
panela nodziest.

- J

Piezime: Izstradajums izslédzas automatiski, ja tas
netiek darbinats 15 minates.

16. Parliecinieties, lai tvaika un karsta adens skala
atrastos pozicija IZSLEGTS. Atvienojiet stravas
kontaktdaksu.

17. Iztiriet filtra grozinu un radzinu. Skatiet sadalu “Péc
katras lietosanas” 258. lapa.



Piena putosana
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1. Piepildiet piena trauku ar pilnpienu no ledusskapja.
leteicamais piena daudzums ir 100 ml kapuc¢ino un
160 ml latte gadijuma.

2. Sagatavojiet tvaika cauruliti.

a. leslédziet izstradajumu un parvietojiet tvaika
cauruliti lidz ta atrodas virs pilienu paplates.

b. Pagrieziet tvaika un karsta tdens skalu tvaika
pozicija. Tvaika un karsta adens gaismina mirgo.
Izlaidiet tvaiku aptuveni 5 sekundes lidz no tvaika
caurulites sprauslas neplast ara adens.

c. Pagrieziet tvaika un karsta tdens skalu uz
IZSLEGTS.

3. levietojiet tvaika cauruliti piena trauka.

a. Novietojiet sprauslu tikai nedaudz zem piena
virsmas. Turiet piena trauka snipi pret tvaika
cauruliti pozicija uz pulksten 12.

b. Pielieciet piena trauku virziena uz pulksten 9 lidz
sprausla atrodas pirksta platuma (A) attaluma no
malas.

4. Pagrieziet tvaika un karsta adens skalu tvaika
pozicija. Tvaika un karsta adens gaismina mirgo un
sakas putosana.

5. Nodrosiniet, lai tvaika caurulite atrastos tada
pozicija, kas liek pienam rotét viena virziena no
augsas uz apaksu.
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6. Piena limenim celoties, laidiet piena trauku uz leju,
lai turétu tvaika sprauslu tikai nedaudz zem piena
virsmas.

7. Kad piena putu daudzums ir pietiekams, nolaidiet
tvaika sprauslu puscela lidz apaksai.

8. Kad piena trauka apaksa ir par karstu, lai tai
pieskartos, pagrieziet tvaika un karsta adens skalu
uz IZSLEGTS.
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9. Nonemiet piena trauku no tvaika caurulites un uzreiz ~ 10. Parvietojiet tvaika cauruliti [idz ta ir virs pilienu
notiriet tvaika cauruliti un sprauslu ar mitru sakli vai paplates. Pagrieziet tvaika un karsta tdens skalu
dranu. karsta adens pozicija un nogaidiet 2 sekundes, lai

iztiritu pienu, kas iekluvis tvaika caurulité. Pagrieziet

BRIDINAJUMS: Nelaujiet tvaika caurulitei vai sprauslai tvaika un karsta ddens skalu uz IZSLEGTS.

pieskarties adai. Pastav apdedzinasanas risks.

Latte vai kapucino pagatavosana
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1. Pasitiet piena trauka apaksu pret galda virsmu, lai izlaistu lielakos gaisa burbulus.
2. Groziet piena traukuy, lai sajauktu pienu un padaritu tekstdru zidainu.
3. lelejiet pienu pagatavotaja espresso ar vienu drosu kustibu.



Kafijas stili

nLiLs

Malta kafija

Espresso

Espresso ir koncentréta,
piesatinata kafija ar
stabilu kréma putu slani
virspusé. Atlasiet vienas
tasites vai divu tasisu
espresso.

Ristretto

Ristretto ir puse vienas
tasites espresso ar
intensivu garSu un
pécgarsu, un planu
kréma putu virspuseé.

Americano

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso ar karstu
adeni. Vispirms
pievienojiet karsto
adeni, lai saglabatu
kréma putas virspuse.

Con panna

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso ar viegli
saputotu kréjumu
virspusé. Pa virsu
uzkaisiet kanéla pulveri
vai sokolades pulveri.

Macchiato

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso, kam
pieliets neliels
daudzums auksta vai
saputota piena un maza
karotite piena putu.

Flat white

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso ar 2/3
putota piena un planu
piena putu slantti
Virspuse.

Latte

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso ar 3/4
putota piena un pirksta
platuma piena putu slani
Virspuse.

Kapucino

Vienas tasites vai divu
tasiu espresso ar 1/3
putota piena un 1/3
piena putu virspusé. Pa
virsu uzkaisiet 3okolades
pulveri.

Moka

Vienas tasites vai divu
tasisu espresso sajaukts
arkakao unar 1/3
putota piena un 1/3
piena putu virspuseé.

Beibic¢ino

Bez espresso, tikai putots
piens un piena putas
virspusé. Pa virsu
uzkaisiet Sokolades
pulveri.

Jaizmantojat malto kafiju, kafijai jabat svaigi samaltai un izgajusai dzilo grauzdésanu. Espresso kafijai varétu bat
nepiecieSams izmantot francu vai espresso grauzdéjuma malto kafiju. Malta kafija var saglabat aromatu tikai 7-8

dienas, ja to neglaba noslégta trauka, vésa vieta. Neglabajiet kafiju ledusskapi vai saldétava.

Kopuma malto kafiju izmantot nav ieteicams. Svaigi malta kafija labak saglaba kafijas aromatu un dod augstaku

kafijas kvalitati.



lestatijumu un reguléjumi

Kafijas maluma regulésana

Ja kafijas mal3ana ir noreguléta pareizi, samaltas kafijas
graudini ir tadi pasi ka sals. Svaigi grauzdétam kafijas
pupinam ieteicamais iestatijums ir 10-15, bet kafijas
pupinu veids un kvalitate var radit reguléSanas
nepiecie$amibu.

Grieziet pupinu piltuvi pulkstena raditaju kustibas
virziena vai pretéji pulkstena raditaju kustibas virzienam
lidz vélamajam iestatijumam starp 0-30. Mazaks skaitlis
nodrosina smalkaku malumu. Lielaks skaitlis nodrosina
rupjaku malumu.

Espresso tasites tilpuma pielagosana
Espresso tasisu nokluséjuma iestatijumi ir $adi:

« Viena tasite espresso: aptuveni 40 ml.

- Divas tasites espresso: aptuveni 80 ml.

Atlautie tilpumi ir $adi:

« Viena tasite espresso: 20-125 ml.

- Divas tasites espresso: 20-200 ml.

Piezime: Izvaditais tilpums ir atkarigs no kafijas pupinu
veida un kafijas maluma izméra.

1. Nospiediet un turiet vienas tasites vai divu tasisu
espresso pogu. Péc 3 sekundém otras espresso
pogas gaismina nodziest un sak plast adens.

Coarse Fine
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Ja kafijas malums klast parak smalks vai parak rupjs,
noregulégjiet vélreiz.

Kafijas biezumu daudzuma pielagosana

Kafijas daudzuma nokluséjuma iestatijumi ir sadi:
« Viena tasite espresso: aptuveni 13 g maltas kafijas.
«+ Divas tasites espresso: aptuveni 19 g maltas kafijas.

Piezime: Maltas kafijas daudzums ir atkarigs no kafijas
pupinu veida un maltas kafijas graudinu izméra.

1. lelieciet radzinu ar vienas tasites vai divu tasisu filtra
grozinu malsanas stativa.

2. Nospiediet un turiet vienas tasites vai divu tasisu
mal$anas pogu. Péc 3 sekundém otras malsanas
pogas gaismina nodziest un sakas mal3ana.

3. Kad samaltas kafijas daudzums ir apmierinoss,
atlaidiet malsanas pogu. Atskan pikstiens un jaunais
maltas kafijas daudzums tiek saglabats.

2. Kad tilpums ir apmierinoss, atlaidiet espresso pogu.
Atskan pikstiens un jaunais espresso tasites tilpums
tiek saglabats.

Kafijas izvades temperatiaras

pielagosana

Nokluséjuma kafijas izvades temperatara ir 92 °C.

Temperaturu iespéjams regulét starp 90-96 °C ar soli 2 °C.

1. leslédziet izstradajumu.

2. Nospiediet un turiet manualas tasites espresso/
programmas pogu lidz atskan pikstiens.
IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogas gaismina
nodziest, bet paréjo pogu gaisminas vai nu deg, vai
mirgo.
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Descale

3. lestatiet vélamo temperaturu, spieZot attiecigo
pogu. Nospiesta poga iedegas ar mirgojosu
gaisminu.



a. Nospiediet vienas tasites malsanas pogu (A), lai
iestatitu temperatiru uz 90 °C.

b. Nospiediet divu tasisu malSanas pogu (B), lai
iestatitu temperatdru uz 92 °C.

c. Nospiediet vienas tasites espresso pogu (C), lai
iestatitu temperatdru uz 94 °C.

d. Nospiediet divu tasisu espresso pogu (D), lai
iestatitu temperataru uz 96 °C.

Piezime: Augstaka temperatara palielina ragtumu un
samazina skabenumu. Zemaka temperatira samazina
ragtumu un palielina skabenumu.

4. Nospiediet manualas tasites espresso pogu. Atskan
pikstiens, un izstradajums ir iestatits uz standarta
darbibas rezimu.

Piezime: Ja nenospiezat pogu, izstradajums
automatiski pariet atpakal uz standarta darbibas
rezimu péc 10 sekundém.

Riipnicas iestatijumu atjaunosana

1. Vienlaicigi nospiediet un turiet vienas tasites un divu
tasisu mal3anas pogas, lai ieietu ripnicas
nokluséjuma iestatijumu rezima. Visas pogas sak
mirgot.
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2. Kad atskan pikstiens, atlaidiet mal$anas pogas.
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3. Laiatjaunotu nokluséjuma iestatijumu vienas tasites
malsanas pogai (A) vai divu tasiSu malSanas pogai
(B), rikojieties sadi:

a. Nospiediet un turiet malsanas pogu (A) vai (B)

3 sekundes, lidz izdziest visu pogu gaisminas,
iznemot nospiesto mal$anas pogu, kuras gaismina
deg pastavigi péc 3 atras nomirgosanas reizém.

b. Kad atskan pikstiens, atlaidiet nospiesto pogu.
Visas pogas sak mirgot.

. Nospiediet [ESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu (C).
lestatijums ir atiestatits uz nokluséjuma
iestatijumu, bet izstradajums ir iestatits uz
standarta darbibas rezimu.

4. Lai atjaunotu nokluséjuma iestatijumu vienas tasites

espresso pogai (D) vai divu tasisu espresso pogai (E),

rikojieties $adi:

a. Nospiediet un turiet espresso pogu (D) vai (E)

3 sekundes, lidz izdziest visu pogu gaisminas,
iznemot nospiesto espresso pogu, kuras gaismina
deg pastavigi péc 3 atras nomirgosanas reizém.

b. Kad atskan pikstiens, atlaidiet nospiesto pogu.
Visas pogas sak mirgot.

c. Nospiediet [ESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu (C).
lestatijums ir atiestatits uz nokluséjuma
iestatijumu, bet izstradajums ir iestatits uz
standarta darbibas rezimu.

5. Laiatjaunotu visus nokluséjuma iestatijumus,

rikojieties sadi:

a. Nospiediet un turiet IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS
pogu (C). Visu paréjo pogu gaisminas nodziest.

b. Kad atskan pikstiens, atlaidiet IESLEGSANAS/
IZSLEGSANAS pogu. Visi iestatijumi ir atiestatiti uz
nokluséjuma iestatijumu, bet izstradajums ir
iestatits uz standarta darbibas rezimu.

Piezime: Ja nenospiezat pogu, izstradajums
automatiski pariet atpakal uz standarta darbibas
rezimu péc 10 sekundém.



Tirisana un apkope - Espresso a. Nonemiet pilienu paplati.
- b. Iztuksojiet pilienu paplati.
automats

Espresso gatavo3anas procesa notiek ellu iegiisana no
samaltas kafijas. Maltas kafijas un ellu nogulsnes laika
gaita uzkrajas, ietekméjot kafijas garsu un espresso
automata darbibu.

Udens izlaisana caur gatavosanas galvu un tvaika
cauruliti pirms un péc katras kafijas gatavosanas ir
vieglakais veids ka uzturét espresso automatu tiru.

Pirms katras lietosanas

« Izlaidiet Gdeni caur gatavo3anas galvu. Skatiet sadalu ¢.Nomazgajiet pilienu paplati un rezgi ar siltu adeni.
“Espresso kafijas pagatavosana” 250. lapa. 5. Apskatiet adens tvertni. Nepiecie3amibas gadijuma

Péc katras lietoZanas nomazgajiet to ar siltu Gdeni.

1. Péc piena puto3anas uzreiz iztiriet tvaika cauruliti, uz Reizi nedé!é
1-2 sekundém pagriezot skalu uz karsta adens Izpatiet un notiriet gatavo3anas galvu
poziciju, un tad notiriet to ar mitru sukli vai dranu. 1.

Nospiediet vienas tasites espresso pogu un
Skatiet sadalu “Piena puto3ana” 253. lapa. P p pog

nogaidiet lidz Gdens beidz plast.
2. lzmantojot tirisanas birstites galu, iznemiet filtra
grozinu no radzina.

3. lzmazgajiet filtra grozinu, radzinu un piena trauku ar
siltu adeni. 2. Notiriet malto kafiju no iek$gjas virsmas un silikona

UZMANIBU: Trauku mazgajama masina var mazgat blives ar tiri3anas birstiti.
tikai filtra grozinus un piena trauku. o

4. Apskatiet pilienu paplates pludinu. Ja tas atrodas
augstak par pilienu paplates virsmu, nepiecieSsams
iztuksot pilienu paplati.




Reizi 2-3 ménesos 7. Pagrieziet tvaika un karsta Gdens skalu karsta adens

. . ) . " ozicija un laujiet Gdenim plast caur tvaika cauruliti
Tvaika caurulites un filtra grozinu tirisanai izmantojiet p ) Yy P

40 sekundes.
atkalkosanas skidumu (skatiet 264. lapu). sekundes
1. Piepildiet piena trauku ar siltu Gdeni un atkalkosanas
§kidumu. Wy
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2 2 2 8. Pagrieziet tvaika un karsta dens skalu uz IZSLEGTS.
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2. levietojiet filtra grozinus piena trauka. \\ @
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9. lelieciet vienas tasites filtra grozinu radzina un
ievietojiet radzinu gatavosanas galva.

10. Nospiediet vienas tasites espresso pogu, lai Jautu

3. lelieciet tvaika cauruliti piena trauka un novietojiet A . i ; 5
adenim plast caur filtra grozinu.

piena trauku uz pilienu paplates.
4. Nogaidiet 8 stundas.

Nonemiet un iztuk$ojiet piena trauku. Tiriet piena
trauku lidz iztiritas visas no atkalkosanas skiduma
atlikusas dalinas.

6. Tiriet tvaika cauruliti ar mitru sakli vai dranu lidz
notiritas visas no atkalkosanas skiduma atlikusas
dalinas.

11. Kad tdens parstaj plast, nonemiet radzinu un veiciet
tas pasas darbibas ar divu tasiu filtra grozinu.
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Péc nepieciesamibas
Izslédziet izstradajumu un atvienojiet stravas padevi.

2. Pirms tirit izstradajumu, laujiet tam atdzist.
3. Notiriet aréjas virsmas ar mitru dranu.
4. Tiriet adens tvertni, pupinu piltuvi, pilienu paplati un

rezgi requlari.
UZMANIBU: Nekad neizmantojiet sarmainus vai

abrazivus tirisanas lidzeklus un nekad neiegremdéjiet
izstradajumu skidruma.

UZMANIBU: Trauku mazgajama masina var mazgat
tikai filtra grozinus un piena trauku.

5. levietojiet lielako tirisanas adatu caur tvaika
caurulites sprauslas atveri.
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6. Pagrieziet tvaika un karsta adens skalu karsta tdens
pozicija un laujiet Gdenim plast caur tvaika cauruliti
40 sekundes.

8. Janosprostojums palicis, nonemiet tvaika caurulites
sprauslu un iztiriet to ar atkalkosanas skidumu
(skatiet 264. lapu).
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Tirisana un apkope - Kafijas
dzirnavinas

Kafijas pupinu samalsanai espresso pagatavosanai
piemérota maluma izméra tiek izmantotas konusveida
frézes.

Ir uzstadita sistéma bez statikas, lai malSanas laika
samalta kafija netiktu izmesta arpus filtra grozina.
Maltas kafijas un ellu nogulsnes laika gaita uzkrajas,

ietekméjot kafijas garsu un iebavéto kafijas dzirnavinu
darbibu.

Reizi nedéla vai vismaz reizi divas
nedélas

1. lztiriet samaltas kafijas atlikumus no mal3anas stativa
un samaltas kafijas atveres ar tirisanas birstiti.

2. Notiriet mal3anas stativu un samaltas kafijas atveri ar
mitru sakli vai dranu, un tad ar sausu dranu.

Reizi 1-2 ménesos

Ja dzirnavinas tiek izmantotas katru dienu, frézes ir

jatira, lai nodrosinatu labakos iebuvéto kafijas

dzirnavinu darbibas rezultatus. Regulara tirisana palidz
frézém nodrosinat pastavigu malsanas rezultatu, kas ir

Tpasi svarigi, malot espresso paredzétas kafijas pupinas.

UZMANIBU: Nekad neizmantojiet sarmainus vai

abrazivus tirisanas lidzek|us un nekad neiegremdéjiet

izstradajumu skidruma.

1. Piefikséjiet esoSo maluma iestatijumu. To jadara, lai
nodrosinatu, ka péc tirisanas atjaunojat to pasu
iestatljumu.

2. Grieziet pupinu piltuvi lidz galam pretéji pulkstena
raditaju kustibas virzienam, lai to atblokétu.

3. Nonemiet pupinu piltuvi un ievietojiet palikusas

kafijas pupinas hermétiski noslégta trauka.

4. Notiriet pupinu piltuvi ar tiriSanas birstiti.

5. lznemiet atlikusas kafijas pupinas no augséjas frézes.
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6. Uzlieciet tukSu pupinu piltuvi un nospiediet vienas
tasites vai divu tasisu mal3anas pogu. Ja ara nebirst
samalta kafija, augs$éja fréze ir tuksa.

Piezime: Ja pupinu piltuve nav uzlikta, vienas tasites vai
divu tasisu malsanas pogas mirgo, un dzirnavinas nevar
ieslégties.

7. lzsledziet izstradajumu un atvienojiet stravas padevi.
8. Nonemiet pupinu piltuvi.

9. Paceliet rokturi uz augséjas frézes.

10. Grieziet augséjo frézi pretéji pulkstena raditaju
kustibas virzienam un izceliet to ara no dzirnavinu
kaklina.

UZMANIBU: Netiriet aug$gjo frézi ar adeni.



11. Tiriet malSanas kameras un dzirnavinu kaklina dalas
un virsmas ar tirisanas birstiti.
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12. Neievietojiet augséjo frézi, bet uzlieciet tuksu
pupinu piltuvi.

13. Pieslédziet stravas padevi un ieslédziet izstradajumu.

14. Nospiediet vienas tasites vai divu tasisu mal$anas
pogu.

Ja dzirnavinas paradas malta kafija, iztiriet to ar tirisanas
birstiti. Atkartojiet, kameér malta kafija nenak ara, kad
nospiezat mal$anas pogu.

UZMANIBU: Nelejiet adeni vai jebkadu citu $kidrumu
malsanas kamera.

15. Izslédziet izstradajumu un atvienojiet stravas padevi.
16. Iztiriet samaltas kafijas atlikumus no mal3anas stativa

un samaltas kafijas atveres ar tirisanas birstiti.

17. Notiriet mal3anas stativu un samaltas kafijas atveri ar

mitru stkli vai dranu, un tad ar sausu dranu.

18. Nonemiet pupinu piltuvi un ievietojiet augséjo frézi.
Parliecinieties, lai augséja fréze batu viena liment ar
dzirnavinu kaklina virsmu.

UZMANIBU: Ja augiéja fréze nav ievietota pareizi,
dzirnavinas rada rupja maluma kafiju.

19. Uzlieciet pupinu piltuvi.

Piezime: Ja pupinu piltuve nav uzlikta, vienas tasites vai
divu tasisu malsanas pogas mirgo, un dzirnavinas nevar
ieslégties.

20. Pagrieziet pupinu piltuvi uz to maluma iestatijumu,
kuru piefikséjat.

Piezime: Péc tirisanas optimala maluma iestatijums var
bat mainijies. Lai atrastu optimalo maluma iestatijumu,
skatiet sadalu “Kafijas maluma regulésana” 256. lapa.

Reizi 2-3 ménesos
Ja dzirnavinas tiek izmantotas katru dienu, pupinu

piltuvi ir jatira, lai nodrosinatu labakos darbibas
rezultatus.

Piezime: Ja pupinu piltuve nav uzlikta, vienas tasites vai
divu tasisu malSanas pogas mirgo, un dzirnavinas nevar
ieslégties.

1. Notiriet dzirnavinu iek3éjas virsmas no apaksas ar
tirisanas birstiti.

2. Notiriet frézes, dzirnavinu kaklinu, mal$anas kameru
un samaltas kafijas atveri. Skatiet sadalu “Reizi 1-2
ménesos” 261. lapa.



Atkalkosana

Péc ilgstosas lietosanas jlsu espresso automata var
izveidoties mineralu nogulumu uzkrajumi, un tapéc var
bat nepieciesama regulara atkalkosana.

Més iesakam atkalkot espresso automatu reizi 4-6
ménes3os, lai gan $is laiks bas atkarigs no tdens cietibas
un lietosanas biezuma.

Atgadinajums par atkalkoSanu

Kad izstradajums sajat, ka tdens patérin$ sasniedzis 15
litrus, iedegas atkalkosanas gaismina. Atkalkosanas
gaismina paliek iedegta lidz tiek pabeigta atkalkosana.
Jus varat partraukt atgadinajumu par atkalkosanu un
atsakt sekosanu tdens patérinam no jauna, atjaunot
visus rapnicas iestatijumus. Skatiet sadalu “Rapnicas
iestatijumu atjaunosana” 257. lapa.

Piezime: Ja atkalkosana nav pilniba pabeigta vai ir
apturéta jebkura stadija, S0 procesu nepieciesams
atsakt no sakuma.

Atkalkosanas veik3ana

1. Sagatavojiet atkalkosanas skidumu. Skatiet sadalu
“Atkalkosanas skiduma sagatavosana” 264. lapa.

2. Piepildiet dens tvertni ar atkalkosanas skidumu un
uzstadiet Gdens tvertni.

3. Novietojiet 1 litra tilpuma trauku zem gatavosanas
galvas.

4. Novietojiet vél vienu 1 litra tilpuma trauku zem
tvaika caurulites.

5. leslédziet izstradajumu.

6. Vienlaicigi nospiediet un turiet vienas tasites, divu
tasisu un manualas tasites espresso pogas.

7. Nogaidiet lidz atkalko3anas gaismina mirgo,
IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga un tvaika un
karsta Gdens gaismina deg pastavigi, bet visas
paréjas pogas ir izslégtas. Atskan pikstiens, un tad
izstradajums ir atkalkosanas rezima.

Piezime: Ja atkalkosana netiek sakta 1 minates laika,
izstradajums atgriezas standarta darbibas rezima.

Piezime: Atkalkosanas procediru iespé&jams atcelt

jebkura bridi ar IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogu.

Tacu, ja atkalkosana nav pilniba pabeigta, atkalkosanas

gaismina paliks iedegta.

8. Pagrieziet tvaika un karsta Gdens skalu tvaika
pozicija. IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga un tvaika
un karsta adens gaismina sak mirgot.

9. Gaidiet 2 minates, kamér darbojas stknis. No
gatavosanas galvas un tvaika caurulites plast karsts
atkalkosanas skidums, un stknis rada dazadus
troksnus.

Piezime: Ja process netiek turpinats 5 minasu laika péc
sukna apstasanas, izstradajums atgriezas standarta
darbibas rezima, iznemot to, ka tvaika un karsta adens
gaismina mirgo, jo skala atrodas tvaika pozicija.

10. Kad izstradajums pikst un [ESLEGSANAS/
IZSLEGSANAS pogas gaismina deg pastavigi,
pagrieziet tvaika un karsta Gdens skalu uz IZSLEGTS.
Tvaika un karsta tdens gaismina iedegas pastavigi.
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11. Nonemiet tdens tvertni un pilniba izmazgajiet to
zem silta, tekosa Gdens lidz viss atlikusais
atkalkosanas skidums ir iztirits.

12. Piepildiet Gdens tvertni ar tiru Gdeni.

13. IztukSojiet un iztiriet 1 litra tilpuma traukus, un
novietojiet tos atpakal zem gatavo3anas galvas un
tvaika caurulites.

14. Pagrieziet tvaika un karsta Gdens skalu karsta ddens
pozicija. IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga un tvaika
un karsta idens gaismina sak mirgot.
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15. Gaidiet 2 minutes, kamér darbojas stknis. No
gatavosanas galvas un tvaika caurulites plast karsts
adens, un saknis rada dazadus troksnus.

Piezime: Ja process netiek turpinats 5 minasu laika péc
sukna apstasanas, izstradajums atgriezas standarta
darbibas rezima, iznemot to, ka tvaika un karsta adens
gaismina mirgo, jo skala atrodas karsta adens pozicija.

16. Kad izstradajums nopikst, atkalkosanas gaismina
nodziest un IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS pogas
gaismina deg pastavigi, pagrieziet tvaika un karsta
Gdens skalu uz IZSLEGTS. Atkalko3ana ir pabeigta, un
izstradajums ir iestatits standarta darbibas rezima.

Q
o

@)

Atkalkosanas skiduma sagatavosana

lespéjams izvéléties kadu no 3 dazadiem atkalkosanas
Skidumiem:

- Udeni izskidinata kafijas tirisanas tablete.
Kafijas atkalkosanas lidzeklis.

&)

+ Galda etika vai citronskabes un silta Gdens maisijums.

1. Sagatavojiet atkalkosanas skidumu 1 litra tilpuma
trauka.

2. Tirisanas tablesu gadijuma rikojieties sadi:

®/,,~ \
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a. lelejiet trauka 1 litru silta Gdens.

b. Pievienojiet 1 tirisanas tableti un nogaidiet lidz ta
pilniba izskist (ladzu, ievérojiet izvéléta tirisanas
lidzekla lieto3anas noradijumus).

3.

4.

Kafijas atkalkosanas lidzekla gadijuma rikojieties
sadi:

a. lelejiet trauka 1 litru silta adens.

b. Pievienojiet kafijas atkalkosanas lidzekli un laujiet
Skidumam sajaukties. (Ladzu, ievérojiet izvéléta
tirisanas lidzekla lietosanas noradijumus)

Galda etika vai citronskabes skiduma gadijuma
rikojieties sadi:

500 ml

los5L

a. lelejiet trauka 500 ml silta adens un 500 ml galda
etika vai 1 litru silta Gdens un 50 g citronskabes.
b. Laujiet $kidumam sajaukties.



Problému risinasana

Probléma

Vadibas paneli nedeg neviena
gaismina.

Celonis

Stravas kontaktdaksa nav
pievienota.

najums
Piesledziet kontaktdaksu stravas
padevei.

Izstradajums nepartraukti izdala
pikstiena skanas.

Kad ieslédzat izstradajumu, tvaika
un karsta tdens skala neatrodas
pozicija IZSLEGTS.

Tvaika vai karsta adens funkcija tiek
izmantota parak ilgi.

Pagrieziet tvaika un karsta adens
skalu pozicija IZSLEGTS.

Kad izstradajums ieslédzas, atskan
tikskosa skana, un Snacosa skana,
kad gatavosanas process ir
pabeigts.

Darbojas spiediena kontroles varsts.

Nekas nav jadara.

Vienas tasites mal$anas poga un
divu tasisu malsanas poga atri
mirgo vienlaicigi. Ja nospiezat
malsanas pogu, atskan 3 pikstieni.

Pupinu piltuve nav uzstadita.

Uzlieciet pupinu piltuvi.

Vienas tasites mal$anas poga un
divu tasisu malsanas poga atri
mirgo parmainus. Ja nospiezat
malsanas pogu, atskan 3 pikstieni.

Dzirnavinas ir tikusas izmantotas
vairak ka 3 minates péedéjo 6
minasu laika.

Nogaidiet 6 minates.

Vienas tasites mal$anas poga un
divu tasisu mal$anas poga atri
mirgo 3 reizes. Ja nospiezat
malsanas pogu, atskan 3 pikstieni.

Dzirnavinas ir nosprostojusas.

Motors apstajas, jo strava ir
neparasti liela.

Iztiriet dzirnavinas. Skatiet sadalu
“Reizi 2-3 ménesos” 262. lapa.

Ja dzirnavinu iztirisana problému
neatrisina, konsultéjieties ar
Electrolux servisa centru.

Dzirnavinas darbojas, tacu malta
kafija ara nenak.

Dzirnavinas ir nosprostojusas vai
dzirnavinas, kafijas pupinu vieta, ir
malta kafija.

Iztiriet dzirnavinas. Skatiet sadalu
“Reizi 2-3 ménesos” 262. lapa.

Malsanas laika malta kafija izlec no
filtra grozina.

Dzirnavinas ir nosprostojusas.

Iztiriet dzirnavinas. Skatiet sadalu
“Reizi 2-3 ménesos” 262. lapa.

Péc malsanas maltas kafijas

daudzums filtra grozina nav pareizs.

Dzirnavinas ir nosprostojusas.

Iztiriet dzirnavinas. Skatiet sadalu
“Reizi 2-3 ménesos” 262. lapa.

Atskan 5 pikstieni un visas pogas
mirgo.

Udens tvertne ir tuksa.

Piepildiet Gdens tvertni un
nogaidiet 1 minati.

Udens nespéj iziet cauri filtra
grozinam, jo ir par daudz maltas
kafijas, kafijas malums ir par smalku
vai malta kafija ir tikusi parak stipri
saspiesta ar stampu.

Ilzmantojiet mazaku daudzumu
maltas kafijas. Noreguléjiet
malsanas iestatijumu uz rupjaku
malumu. Spiezot malto kafiju ar
stampu, pielieciet mazaku spéku.

No radzina nenak ara espresso vai
espresso plisma nav vienmériga.

Ir par daudz maltas kafijas, kafijas
malums ir par smalku vai malta
kafija ir tikusi parak stipri saspiesta
ar stampu.

Izmantojiet mazaku daudzumu
maltas kafijas. Noregulgjiet
malsanas iestatijumu uz rupjaku
malumu. SpieZot malto kafiju ar
stampu, pielieciet mazaku spéku.




Probléma

Radzinu nevar pareizi ievietot
gatavosanas galva.

Celonis

Par daudz maltas kafijas.

Risinajums
Izmantojiet mazaku daudzumu
maltas kafijas.

Espresso virspusé nav kréma putu

Kafijas pupinas ir mitras.

Izmantojiet svaigi grauzdétas kafijas
pupinas.

Kafijas malums ir parak rupjs.

lestatiet smalkaku kafijas malumu.

Kad pagriezat tvaika un karsta
Gdens skalu tvaika pozicija, nenak
ara tvaiks.

Izstradajuma palaisana nav
pabeigta.

Nogaidiet lidz tvaika un karsta
adens gaismina deg pastavigi.

Aizsprostojums tvaika caurulité.

Iztiriet tvaika caurulites sprauslu.

Deg atkalkosanas gaismina.

Izstradajums sajat, ka tdens
patérins$ sasniedzis 15 litrus un ir
nepiecieSsams veikt atkalkosanu.

Veiciet atkalko3anu. Skatiet sadalu
“Atkalkosanas veiksana” 263. lapa.
JUs varat ari partraukt atgadinajumu
par atkalkosanu un atsakt sekosanu
adens patérinam no jauna, atjaunot
visus rapnicas iestatijumus. Skatiet
sadalu “Rapnicas iestatijumu
atjaunosana” 257. lapa.

Uz galda virsmas, kur novietots
izstradajums, ir Gdens.

Pilienu paplate ir pilna.

Iztuk$ojiet pilienu paplati.

Ir noplude no tdens tvertnes.

Uzstadiet Gdens tvertni pareizi.
Ja pareiza uzstadisana problému
neatrisina, konsultéjieties ar
Electrolux servisa centru.

Ir noplade no pilienu paplates.

Uzstadiet pilienu paplati pareizi.
Ja pareiza uzstadisana problému
neatrisina, konsultéjieties ar
Electrolux servisa centru.

Udens noplast pie radzina malas.

Kad radzins tiek ievietots
gatavosanas galva, uz ta malas ir
malta kafija.

Notiriet visu malto kafiju no radzina
malas.

Ap radzinu noplast ddenains
espresso vai radzins ir valigs.

Gatavosanas galva esosa silikona
blive ir bojata.

Ladziet Electrolux servisa centram
nomainit silikona blivi gatavosanas
galva.




Uzglabasana

1. levietojiet filtra grozinus, tirisanas birstiti un tirisanas
adatu instrumentu komplekta aiz pilienu paplates.

2. Uzlieciet paplati uz tasisu silditaja.

3. Uzlieciet stampu, piena trauku un radzinu uz
paplates.

UZMANIBU: Kad nelietojat izstradajumu, neturiet
radzinu ievietotu gatavosanas galva. Ta var sabojat
gatavosanas galva esoso silikona blivi.

Apsvérumi par vides aizsardzibu

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar simbolu Lo-). lepakojuma materialus var parstradat. Ladzu, saskirojiet
atseviskas sastavdalas pa veidiem un izmetiet tas attiecigos konteineros atbilstosi vietéjiem utilizésanas
noteikumiem. lepakojuma materialu parstradasana samazina izejvielu izmantosanu un atkritumu daudzumu
atkritumu poligonos. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot iepakojumu.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o simbolu mmm , kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

Piederumi

@www,shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Piederumu pieejamiba dazadas valstis ir atskiriga.



SZWEDZKA FILOZOFIA, LEPSZE ZYCIE

Dzieki naszej szwedzkiej tradycji i dbatosci o zycie domowe z pasjq tworzymy proste,
zrownowazone rozwigzania do codziennego zycia, ktére majq znaczenie zaréwno dla Ciebie,
jak i dla naszej wspolnej przysztosci.

Chcemy, aby zdrowe i zrownowazone odzywianie byto bardziej inspirujgce i tatwiejsze, dlatego
postawilismy sobie ambitny cel. Dowiedz sie wiecej o naszych celach na 2030 rok tuta;:

Odwiedz naszq strone, aby:

Uzyskaj porady dotyczqgce obstugi, broszury, informacje o rozwigzywaniu problemow i
informacje serwisowe:
www.electrolux.com

Zarejestruj swoj produkt, w celu uzyskania lepszej obstugi:
www.electrolux.com/productregistration

Kup akcesoria i materiaty eksploatacyjne do swojego urzgdzenia:

E www.electrolux.com/shop

@O

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Przed skontaktowaniem sie z serwisem upewnij sie, czy posiadasz ponizsze dane:
- Numer modelu

- Numer PNC

- Numer seryjny

Informacje te znajdujq sie na tabliczce znamionowej.
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Instrukcja bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie przeczytaj ponizsze instrukcje.

« To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat, przez osoby o
ograniczonej sprawnosci ruchowej, sensorycznej lub intelektualnej oraz przez osoby
nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia i umiejetnosci, jesli s one odpowiednio
nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie uzywania urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejq zwiazane z tym ryzyko.

« Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.

« (zyszczenie i konserwacja urzadzenia nie mogq by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja co najmniej 8 lat i s3 pod nadzorem osoby doroste;.

« Trzymaj urzadzenie i jego przewdd zasilajacy poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

« Urzadzenie moze by¢ podfaczone wytacznie do Zrédta zasilania, ktérego napiecie i
czestotliwo$c s zgodne ze specyfikacjami na tabliczce znamionowej.

« Nigdy nie uzywaj ani nie podnos urzadzenia, jesli
- przewdd zasilajacy jest uszkodzony,

- obudowa jest uszkodzona

« Urzadzenie nalezy podtaczy¢ wytacznie do gniazdka z uziemieniem. W razie potrzeby
mozna uzy¢ przedtuzacza o odpowiedniej mocy 10 A.

« Jesli urzadzenie lub przewdd zasilajacy sq uszkodzone, powinne by¢ wymienione przez
producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby
uniknac zagrozenia.

« Zawsze ustawiaj urzadzenie na ptaskiej, rownej powierzchni.

« Zawsze odfaczaj urzadzenie od zasilania, gdy jest pozostawione bez nadzoru oraz przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem.

« Temperatura pracy lub przechowywania urzadzenia musi by¢ wyzsza niz 0 °C.

« Nie uzywaj urzadzenia w Srodowisku o wysokiej temperaturze, silnym polu magnetycznym
oraz wilgotnym powietrzu.

« Urzadzenie i akcesoria nagrzewajq sie podczas pracy. Uzywaj tylko przeznaczonych
uchwytéw i pokretet. Pozostawic do ostygniecia przed czyszczeniem lub
przechowywaniem.

« Przewdd zasilajacy nie moze stykac sie z zadnymi goracymi czesciami urzadzenia.

« Nie wyjmuj zbiornika na wode podczas procesu parzenia. Jesli chcesz dodac wiecej wody,
nacisnij przycisk Wt./WYL., aby wylaczy¢ urzadzenie. Gdy wszystkie diody zgasna, bedzie
to oznaczac,ze urzadzenie jest wytaczone.

« Nie wyjmuj kolby podczas procesu parzenia lub gdy z kolby wydobywa sie para lub goraca
woda, gdy urzadzenie jest pod ci$nieniem. NIEBEZPIECZENSTWO! Istnieje ryzyko
poparzenia.

« Ostrzezenie: Unikaj poparzenia para.



Gdy uzywana jest funkcja pary, z gtowicy zaparzajacej moze kapac goraca woda.
NIEBEZPIECZENSTWO! Woda jest goraca, istnieje ryzyko poparzenia.

« Po przekreceniu pokretta pary i goracej wody wyptywa strumien goracej wody. Badz
ostrozny i powoli otwieraj zawdr pary. NIEBEZPIECZENSTWO! Woda jest goraca,
istnieje ryzyko poparzenia.

« Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani w zadnym innym ptynie.

« Nie przekraczaj maksymalnej objetosci napetniania wskazanej na urzadzeniu.

Zbiornik na wode nalezy napetniac tylko zimna, Swieza woda, nigdy mlekiem ani innymi
ptynami.

« Nie uzywaj urzadzenia, jesli zbiornik na wode jest pusty.

Nie uzywaj urzadzenia bez tacki ociekowej lub kratki ociekowej, chyba ze uzywana jest
wyzsza filizanka lub kubek.

« Nie uzywaj ani nie umieszczaj urzadzenia na goracej powierzchni lub w poblizu Zrédfa
Ciepfa.

OSTRZEZENIE: Unikaj rozlania na ztcze.

« To urzadzenie jest przeznaczone wyfacznie do uzytku domowego. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne szkody spowodowane niewfasciwym lub
nieprawidtowym uzytkowaniem.

- OSTRZEZENIE: Niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowac potencjalne obrazenia.

- OSTRZEZENIE: Nie umieszczaj urzadzenia w szafce podczas uzytkowania.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

« Urzadzenie powstato z mysl3 o gotowaniu w domu lub w podobnych okolicznoéciach, w tym:
- kuchniach dla pracownikéw sklep6w, biur czy innych zaktadéw;

- w domach wiejskich,

- w pokojach dla gosci hotelowych, motelach lub podobnych obiektach;

- w obiektach oferujacych noclegi ze sniadaniami.



Instrukcja

Opis produktu

nw>

ArTIomMMmO

Wymienny zasobnik na ziarna kawy
Wymienne zarno gérne

Mtynek do kawy zabezpieczony przed
elektrycznoscia statyczng

Uchwyt miynka PRO 58 mm

Kolba PRO 58 mm

Kosz filtra na jedna filizanke PRO 58 mm
Kosz filtra na dwie filizanki PRO 58 mm
Glowica zaparzajaca PRO 58 mm
Miernik ci$nienia

Rézdzka pary i wrzatku

Pokretto pary i wrzatku

<ScHwmpm@OoZEC

Wymienny zbiornik wody
Wymienny ociekacz z siatkg
Ptywak ociekacza / wskaznik poziomu wody
Stopa antyposlizgowa
Schowek na narzedzia
Szczoteczka do czyszczenia
Szpilka do czyszczenia
Podgrzewacz do filizanek
Taca akcesoriow

Dzbanek na mleko 360 ml
Ubijak PRO 58 mm




Rozmieszczenie i przeglad funkcji




Przeglad panelu sterowania
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Przycisk WL./WYL. G. Przycisk dwoch filizanek espresso
Przycisk mielenia na jedna filizanke H.  Przycisk programu recznego espresso
Przycisk mielenia na dwie filizanki I. Wskaznik pary i wrzatku
Wskaznik odkamieniania J. Wrzatek
Miernik ci$nienia K. WYL
L. Para

Przycisk jednej filizanki espresso




Manometr i ekstrakcja espresso

Idealna ekstrakcja espresso

Dobrej jakosci espresso ma konsystencje cieptego
miodu i sptywa w réwnym tempie z kolby.

Zakres od 6 do 12 na mierniku cisnienia (B) daje idealne
ci$nienie parzenia. Pianka na samej gérze osiaga kolor
karmelu.

Zbyt niska ekstrakcja

Jesli cisnienie na mierniku cisnienia spadnie ponizej 6
(A), espresso bedzie sptywac zbyt szybko, stanie sie
kwasne, kwasowe i wodniste. Mozliwe, ze kawa byta
zbyt grubo zmielona, w kolbie byto zbyt mato kawy,
ziarna kawy byly zbyt stare badz zmielona kawa nie
zostafa dostatecznie sprasowana przy uzyciu ubijaka.

Zbyt wysoka ekstrakcja

Jesli cisnienie na mierniku ci$nienia wzrosnie powyzej
12 (C), espresso bedzie sptywac zbyt wolno i stanie sie
gorzkie. Mozliwe, ze kawa byta zbyt drobno zmielona,
w kolbie byto zbyt duzo kawy lub zmielona kawa byta
sprasowana zbyt mocno przy uzyciu ubijaka.

Jesli pomimo odpowiedniego dostosowania ustawien i
sity ubijania jakosc¢ espresso nie wzro$nie, zapoznaj sie z
sekcja ,Rozwigzywanie problemoéw” na stronie 294.
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Przed pierwszym uiyciem 5. Wyczys¢ zarno gorne i zasobnik na ziarna kawy
szczoteczka do czyszczenia.

Zanim zaparzysz espresso przy uzyciu ekspresu,

koniecznie wyczys¢ i zainstaluj wszystkie czesci oraz

wykonaj caty proces parzenia z sama woda.

UWAGA: Nie czys¢ zarna gérnego ani zasobnika na
ziarna kawy woda.

.. . . 6. Przytrzymaj zarno gorne przy uchwycie i wiéz je do
Prz;l(g.otowanle I montaz WszyStkICh kotnierza mtynka. Upewnij sig, ze zarno goérne (A)
czescl przylega réwno do powierzchni kotnierza mtynka

(B).

1. Wyjmij produkt z opakowania i upewnij sig, ze
wszystkie materiaty opakowaniowe zostaty usuniete.

2. Potdz produkt na ptaskiej powierzchni.
3. Wyjmij i wyrzu¢ czerwona zatyczke u podstawy

7. Obracaj zarnem gérnym w kierunku zgodnym z

4. Wyczys¢ dzbanek na mleko, ubijak, kosze filtra, kolbe ruchem wskazéwek zegara, aby je zablokowac, po
oraz zbiornik wody cieptg woda i tagodnym czym opus¢ uchwyt.
srodkiem do zmywania:

8. Wyréwnaj strzatke w DOt na zasobniku na ziarna
kawy z oznaczeniem na przedniej krawedzi mtynka
do kawy.




9. Docisnij ostroznie zasobnik na ziarna kawy do dotu i 16. Przesun uchwyt kolby w prawo do $rodka do pozycji
obracaj nim w kierunku zgodnym z ruchem blokady.
wskazéwek zegara do zablokowania.

Uwaga: Podczas pierwszych kilku uzy¢ kolby mozesz
napotkac opdr przy obracaniu uchwytem.

17. Upewnij sie, ze pokretto pary i wrzatku jest
ustawione w pozycji WYL,

10. Upewnij sig, ze zbiornik wody jest czysty.

11. Napetnij zbiornik czysta zimna wodg i zainstaluj 0 @
zbiornik. w

18. Podtacz produkt do zasilacza.
19. Nacisnij przycisk Wt./WYk.

20. Podczas rozruchu podséwietlane sg przyciski (A-C)
oraz miga wskaznik pary i wrzatku (G). Poczekaj na
podswietlenie sie na state wszystkich przyciskow

| — (A-F) oraz wskaznika pary i wrzatku (G).

12. W16z filtr wody do zbiornika wodly, jesli jest to A B C D E F
konieczne. o

13. W6z kosz filtra na dwie filizanki do kolby. @ @ (}@a — @ @ @
i : =G

21. Naci$nij przycisk dwdch filizanek espresso. Woda

wyptywa z glowicy zaparzajacej przez kosz filtra i
kolbe.

14. Wyréwnaj kolbe ze strzatka DO GORY na gtowicy
zaparzajacej.

1| 1 Gpmm,

22. Poczekaj, az woda przestanie wyptywac.

Uwaga: Podczas pierwszego przeptywu wody przez
produkt moze powstawac gtosny dzwiek zwigzany z
wydostawaniem sie powietrza na zewnatrz. Gtosny

dzwiek powinien ucichna¢ po okoto 20 sekundach. Nie
Swiadczy to o zadnym problemie.

15. Wtz kolbe i dopasuj ja, aby ptasko przylegata do
gtowicy zaparzajacej.



23. Obracaj r6zdzka pary, az dysza znajdzie sie nad Aby w’tqczyc’ urzqdzenie
ociekaczem.

1. Upewnij sie, ze pokretto pary i wrzatku jest
ustawione w pozycji WYt.
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24. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku. \

Wskaznik pary i wrzatku bedzie migat, a z dyszy /& @
bedzie wyptywat wrzatek. g

2. Podtacz produkt do zasilacza.
"/'O/v 3. Naciénij przycisk WE./WYL.

off|

(i)

25. Daj wodzie wyptywac przez 20 sek.

26. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji WYL.
4. Podczas rozruchu podswietlane s przyciski (A-C)
oraz miga wskaznik pary i wrzatku (G). Poczekaj na

podswietlenie sie na state przyciskéw (D-F) oraz

"’O/ wskaznika pary i wrzatku (G).
1 FURERY
\ -
o or) e
27. Wyczysc kolbe i kosz filtra w cieptej wodzie, po czym oot
wysusz komponenty, zanim zaczniesz zaparza¢ Po podswietleniu sie na state wszystkich przyciskow
kawe. (A-F) oraz wskaznika pary i wrzatku (G) produkt jest
28. Aby wytaczy¢ produkt, naciénij przycisk Wt./WYt. gotowy do pracy.

Wszystkie wskazniki na panelu sterowania zgasna.

Uwaga: Produkt wytaczy sie automatycznie po okoto
15 minutach bezczynnosci.



Codzienna obstuga

Parzenie kawy espresso
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1. Napetnij zbiornik czysta zimng woda. Upewnij sie, ze
poziom wody nie przekracza oznaczenia 3 L.
Zainstaluj zbiornik wody.

2. Wsyp swiezo palone ziarna kawy do zasobnika na
ziarna kawy i zainstaluj pokrywe. Obracaj
zasobnikiem na ziarna kawy w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, az oznaczenie na
przedniej krawedzi mtynka do kawy znajdzie sie
pomiedzy oznaczeniami 10 i 15 na zasobniku na
ziarna kawy.

UWAGA: Nie wsypuj zbyt duzo ziaren kawy. Ziarna
kawy, ktére pozostaja w zasobniku na ziarna kawy
przez dtugi czas, mogg zawilgotnie¢, co wptynie na
mielenie i smak.

Uwaga: Wartos¢ od 10 do 15 to sugerowany punkt
poczatkowy w przypadku espresso. Jesli konieczna
bedzie regulacja, zapoznaj sie z sekcja ,Dostosowanie
stopnia mielenia kawy” na stronie 285.

3. Wiacz produkt.
a. Upewnij sig, ze pokretto pary i wrzatku jest
ustawione w pozycji WYL.
b. Nacisnij przycisk WE./WYL.

4. Aby nagrzac filizanke na podgrzewaczu do filizanek,
zdejmij tacke i postaw filizanke na podgrzewaczu do
filizanek.

J

5. Aby nagrzac filizanke z wrzatkiem, wykonaj ponizsze
kroki:

a. Postaw filizanke pod rézdzka pary.

b. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku,
wlej kawe do filizanki do poziomu 4 i ustaw
pokretto w pozycji WYL.

c. Poczekaj 30 sekund, po czym oprdznij filizanke.



Hot Water

.

6. Wibz kosz filtra na jedna lub dwie filizanki do kolby. uzyciu ubijaka, az krawedz goérna (A) ubijaka zréwna
7. Przytrzymaj kolbe pod glowica zaparzajaca i nacisnij sie z krawedzig kolby. Usuri nadmiar zmielonej kawy
przycisk jednej filizanki espresso. Gdy woda zkrawedzi kosza filtra.
przestanie sptywac, wysusz kosz filtra Sciereczka. 10. Wyréwnaj uchwyt kolby ze strzatka DO GORY na
8. W16z kolbe do uchwytu mtynka. Naciénij przycisk glowicy zaparzajacej. Docisnij kolbe do gory do
mielenia na jedna lub dwie filizanki. Naciéniety gtowicy zaparzajacej i przesuri uchwyt w prawo do
przycisk mignie, a kosz filtra zostanie napetniony srodka do pozycji blokady.
zmielona kawa. Wyjmij kolbe z uchwytu mtynka. 11. Postaw filizanke na ociekaczu pod kolba. Aby zrobic¢
Uwaga: Aby zatrzymaé proces mielenia przed jedna lub dwie filizanki espresso, nacisnij przycisk
9a: Ay 4 proc -nia p . jednej lub dwdch filizanek espresso. Nacisniety
automatycznym zatrzymaniem, nacisnij ponownie : I . ) AN
przycisk mielenia przycisk mignie, a wstepnie ustawiona objetos¢

kawy wleje sie do filizanki.
9. Trzymaj kolbe ze spodem przytozonym do tacy
akcesoriow lub oprzyj gumowa czes¢ przy krawedzi
kolby o krawedz blatu. Ubijaj zmielong kawe przy
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Uwaga: Ustawienie domysle jednej filizanki espresso
wynosi 40 ml. Ustawienie domysle dwoch filizanek
espresso wynosi 80 ml. Aby dowiedziec sie, jak zmienic
ustawienia domyslne, zapoznaj sie z sekcjg ,Aby
dostosowac objetosc filizanki espresso” na stronie 285.

Uwaga: Faktyczna objetos¢ ekstrakeji zalezy od typu
ziaren kawy oraz grubosci mielenia.

12. Aby zaparzyc¢ espresso z recznie wybrang objetoscia,
nacisnij przycisk programu recznego espresso.
Przycisk mignie, a kawa bedzie wlewac sie do
filizanki do ponownego nacisniecia przycisku.

Uwaga: Jedli nie nacisniesz przycisku ponownie, proces
zatrzyma sie automatycznie po osiggnieciu objetosci
250 ml.

13. Przesun uchwyt kolby w lewo, a nastepnie opusc
kolbe.
14. Usun fusy z kosza filtra.

15. Aby wytaczy¢ produkt, nacisnij przycisk W./WYL.
Wszystkie wskazniki na panelu sterowania zgasna.

. J

Uwaga: Produkt wytaczy sie automatycznie po okoto
15 minutach bezczynnosci.

16. Upewnij sig, ze pokretto pary i wrzatku jest
ustawione w pozycji WYL. Wyjmij wtyczke z
gniazdka.

17. Wyczys¢ kosz filtra i kolbe. Zapoznaj sie z sekcja ,Za
kazdym razem po uzyciu” na stronie 287.



Spienianie mleka

/o J

1. Wlej do dzbanka na mleko schtodzone mleko
petnottuste. W przypadku cappuccino sugerujemy
100 ml, a w przypadku latte 160 ml.

2. Przygotuj rézdzke pary.

a. Wiacz produkt i ustaw rézdzke pary nad
ociekaczem.

b. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji pary.
Wskaznik pary i wrzatku mignie. Uwalniaj pare
przez okoto 5 sekund, az z dyszy rézdzki pary nie
bedzie wydostawata sie woda.

. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji WYt.

3. Wt6z rézdzke pary do dzbanka na mleko.

a. Zanurz dysze, aby znajdowata sie tuz pod
powierzchnig mleka. Przytéz dzidbek dzbanka do
rézdzki pary w potozeniu na godzine 12.

b. Obré¢ dzbanek na mleko w potozeniu na godzine
9, az dysza bedzie oddalona na szeroko$¢ palca (A)
od krawedzi.

4. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji pary.
Wskaznik pary i wrzatku mignie oraz rozpocznie sie
spienianie.

5. Upewnij sie, ze w wyniku ustawienia rézdzki pary
mleko bedzie obracato sie w jednym kierunku od
gory do dotu.

-

<

Gdy wzro$nie poziom mleka, opus¢ dzbanek na
mleko tak, aby dysza pary znajdowata sie tuz pod
powierzchnig mleka.

Gdy spienisz pozadang ilos¢ pianki z mleka, opusc
dysze pary tak, aby byta w potowie drogi do dna.

8. Gdy spod dzbanka bedzie parzacy w dotyku, ustaw

pokretto pary i wrzatku w pozycji WYL.
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9. Zabierz dzbanek na mleko od r6zdzki pary oraz
natychmiast wyczysc rozdzke pary i dysze wilgotna
gabka lub Sciereczka.

OSTRZEZENIE: Nie dopus¢ do kontaktu rézdzki pary

ani dyszy ze skora. Kontakt grozi oparzeniem.

Wykonanie latte lub cappuccino

10. Ustaw rézdzke pary nad ociekaczem. Ustaw pokretto
pary i wrzatku w pozycji wrzatku, poczekaj 2
sekundy, po czym usun mleko, ktére dostato sie do
rézdzki pary. Ustaw pokretto pary i wrzatku w
pozycji WYL.
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1. Popukaj spodem dzbanka na mleko o blat, aby uwolni¢ wieksze pecherzyki powietrza.

2. Poruszaj dzbanek na mleko, aby mleko wymieszato sie i uzyskato jedwabista teksture.

3. Dolej mleka do przygotowanego espresso jednym pewnym ruchem.



Rodzaje kaw

Espresso

Espresso to bardzo
mocna kawa o petnym
smaku ze stabilng
warstwa pianki na
wierzchu. Mozesz
wybrac jedng lub dwie
filizanki espresso.

Ristretto

Ristretto to pot filizanki
wyjatkowo
intensywnego espresso
z bogatym posmakiem
oraz cienka pianka na
wierzchu.

Americano

Jedna lub dwie filizanki
espresso z wrzatkiem.
Najpierw wlej wrzatek,
aby nie straci¢ pianki.

Con panna

Jedna lub dwie filizanki
espresso przyozdobione
lekko ubita $Smietanka.
Mozesz posypac ja
cynamonem lub
sproszkowana
czekolada.

Macchiato

Jedna lub dwie filizanki
espresso przykryte
niewielka iloscig
zimnego lub
spienionego mleka oraz
odrobinka pianki z
mleka.

Flat white

Jedna lub dwie filizanki
espresso z 2/3
spienionego mleka
przykryte warstewka
pianki z mleka.

Latte

Jedna lub dwie filizanki
espresso z 3/4
spienionego mleka
przykryte pianka z mleka
na szerokos¢ palca.

Cappuccino

Jedna lub dwie filizanki
espressoz 1/3
spienionego mleka
przykryte 1/3 pianki z
mleka. Wierzch posyp
sproszkowana
czekolada.

Mocha

Jedna lub dwie filizanki
espresso wymieszane z
czekoladg pitng z 1/3
spienionego mleka
przykryte 1/3 pianki z
mleka.

Babyccino

Zero espresso, tylko
spienione mleko
przykryte pianka z
mleka. Wierzch posyp
sproszkowang
czekolada.

Jesli chcesz uzywac kawy mielonej, zadbaj o to, aby byta swiezo zmielona i ciemno palona. Do kawy espresso
polecamy kawe mielong palong typu francuskiego lub espresso. Kawa mielona utrzymuje aromat przez 7-8 dni,
chyba ze znajduje sie w szczelnym pojemniku i przechowywana w chtodnym miejscu. Nie przechowuj kawy w

lodéwce ani w zamrazarce.

Zasadniczo nie polecamy kaw mielonych. Swiezo zmielona kawa ma lepsze wtasciwosci zapachowe i zaparzysz z niej

napoj wyzszej jakosci.



Ustawienia i regulacje

Dostosowanie stopnia mielenia kawy

Po prawidtowej regulacji mtynka zmielona kawa bedzie
przypominata wygladem soél. W przypadku $wiezo
zmielonych ziaren kawy polecamy ustawienie 10-15,
jednak typ i jakos¢ ziaren kawy moze wymagac
dodatkowego dostosowania.

Obracaj zasobnikiem na ziarna kawy w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara lub w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
pozadanego ustawienia w zakresie 0-30. Im nizsza
wartos¢, tym drobniejsze mielenie. Im wyzsza wartosc,
tym grubsze mielenie.

Coarse Fine

Jesli zmielona kawa bedzie zbyt drobna lub zbyt gruba,
ponownie dostosuj ustawienia.

Dostosowanie ilosci mielonej kawy

Oto ustawienia domysine zmielonej kawy:

+ Jednafilizanka espresso: okoto 13 g zmielonej kawy.
- Dwie filizanki espresso: okoto 19 g zmielonej kawy.

Uwaga: Faktyczna ilos¢ zmielonej kawy zalezy od typu
ziaren kawy oraz grubosci mielenia.

1. W6z kolbe z koszem filtra na jedng lub dwie filizanki
do uchwytu mtynka.

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk mielenia na jedng lub
dwie filizanki. Po 3 sekundach wskaznik drugiego
przycisku mielenia zgasnie i zacznie sie mielenie.

3. Gdy ilo$¢ kawy bedzie zadowalajaca, zwolnij
przycisk mielenia. Ustyszysz sygnat dzwigkowy, a
nowa ilo$¢ zmielonej kawy zostanie zapisana.

Aby dostosowac objetos¢ filizanki
espresso
Oto ustawienia domyslne filizanek espresso:

« Jedna filizanka espresso: okoto 40 ml.
- Dwie filizanki espresso: okoto 80 ml.

Oto dozwolone objetosci:
« Jedna filizanka espresso: 20-125 ml.
- Dwie filizanki espresso: 20-200 ml.

Uwaga: Objetosc ekstrakgji zalezy od typu ziaren kawy
oraz grubosci mielenia.

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk na jedng lub dwie
filizanki espresso. Po 3 sekundach wskaznik
drugiego przycisku espresso zgasnie i zacznie sie
przeptyw wody.

2. Gdy objetos¢ bedzie zadowalajaca, zwolnij przycisk
espresso. Ustyszysz sygnat dzwiekowy, a nowa
objetosc filizanki espresso zostanie zapisana.

Aby dostosowac temperature ekstrakgji

kawy

Domyslnie temperatura ekstrakcji kawy wynosi 92°C.

Mozesz ustawi¢ temperature w zakresie 90-96°C, a

minimalna zmiana wynosi 2°C.

1. Wiacz produkt.

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk programu recznego
espresso, az ustyszysz sygnat dzwiekowy. Wskaznik
przycisku WL./WYL. zgasnie, a wskazniki pozostatych
przyciskéw beda podswietlone lub beda migac.
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Stoam &
Hot Water

3. Ustaw pozadana temperature, naciskajac
odpowiedni przycisk. Po nacisnieciu przycisk mignie.



a. Nacisnij przycisk mielenia na jedna filizanke (A),
aby ustawi¢ temperature do 90°C.

b. Nacisnij przycisk mielenia na dwie filizanki
espresso (B), aby ustawi¢ temperature do 92°C.

c. Nacisnij przycisk jednej filizanki espresso (C), aby
ustawi¢ temperature do 94°C.

d. Naciénij przycisk dwoch filizanki espresso (D), aby
ustawi¢ temperature do 96°C.

Uwaga: Wyzsze temperatury zwiekszaja gorycz i
zmniejszaja kwasowos¢. Nizsze temperatury
zmniejszaja gorycz i zwiekszaja kwasowos¢.

4. Nacisnij przycisk programu recznego espresso.
Ustyszysz sygnat dzwiekowy, a produkt przejdzie do
trybu standardowego.

Uwaga: Jesli nie nacisniesz przycisku, produkt
automatycznie wréci do trybu standardowego po 10
sekundach.

Aby przywrdécié¢ ustawienia fabryczne

1. Nacisnij i przytrzymaj przyciski mielenia na jedna
filizanke oraz dwie filizanki jednoczesnie, aby przejs¢
do trybu przywracania ustawien fabrycznych.
Wszystkie przyciski zaczng migac.

2. Gdy ustyszysz sygnat dzwigkowy, zwolnij przyciski
mielenia.

3. Aby przywréci¢ wszystkie ustawienia fabryczne

przycisku mielenia na jedna filizanke (A) lub
przycisku mielenia na dwie filizanki (B), wykonaj
ponizsze kroki:

D E

Steam &
Hot Water

a. Naci$nij i przytrzymaj przycisk mielenia (A) lub (B)
przez 3 sekundy, az zgasnie kazdy przycisk poza
nacisnietym przyciskiem mielenia, ktéry nastepnie
mignie 3 razy i zostanie podswietlony na state.

b. Gdy ustyszysz sygnat dzwigkowy, zwolnij
nacisniety przycisk. Wszystkie przyciski zaczna
migac.

c. Nacisnij przycisk WE./WYL. (C). Przywrécone
zostang ustawienia domyslne, a produkt przejdzie
do trybu standardowego.

4. Aby przywroci¢ wszystkie ustawienia fabryczne

przycisku jednej filizanki espresso (D) lub przycisku

dwach filizanek espresso (E), wykonaj ponizsze kroki:

a. Naci$nij i przytrzymaj przycisk espresso (D) lub (E)
przez 3 sekundy, az zgasnie kazdy przycisk poza
nacisnietym przyciskiem espresso, ktéry nastepnie
mignie 3 razy i zostanie podswietlony na state.

b. Gdy ustyszysz sygnat dzwigekowy, zwolnij
nacisniety przycisk. Wszystkie przyciski zaczna
migac.

¢. Nacisnij przycisk WE./WYL. (C). Przywrécone
zostang ustawienia domyslne, a produkt przejdzie
do trybu standardowego.

5. Aby przywrdci¢ wszystkie ustawienia fabryczne,

wykonaj ponizsze kroki:

a. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Wt./WYL. (C).
Wskazniki wszystkich pozostatych przyciskow
zgasna.

b. Gdy ustyszysz sygnat dzwiekowy, zwolnij przycisk
WE./WYL. Przywrdécone zostang wszystkie
ustawienia domyslne, a produkt przejdzie do
trybu standardowego.

Uwaga: Jesli nie nacisniesz przycisku, produkt
automatycznie wréci do trybu standardowego po 10
sekundach.



Czyszczenie i konserwacja - a. Wyjmij ociekacz.
b. Oproznij ociekacz.
Ekspres do espresso

Proces zaparzania espresso obejmuje ekstrakcje olejkéw
aromatycznych ze zmielonej kawy. Pozostatosci
zmielonej kawy i olejki aromatyczne gromadzg sie w
urzadzeniu, co wptywa na smak i dziatanie ekspresu do
espresso.

Przepuszczenie wody przez gtowice zaparzajacg i
rézdzke pary przed zaparzaniem oraz po zaparzaniu to
najprostszy sposéb utrzymywania ekspresu do espresso
w czystosci.

. L. c. Wymyj ociekacz i siatke ciepta woda.
Za kaZdym razem przed uzyciem 5. Sprawdz zbiornik wody. W razie potrzeby wymyj
+  Przepusc¢ wode przez gtowice zaparzajaca. Zapoznaj komponent ciepta woda.
sie z sekcja ,Parzenie kawy espresso” na stronie 280.
. o Co tydzien
Za kaZdym razem po uzyciu Ptukanie i czyszczenie gtowicy zaparzajacej
1. Po spienieniu mleka natychmiast przeptucz rézdzke
pary, ustawiajac pokretto w pozycji wrzatku na 1-2
sek., po czym wyczys¢ jg wilgotna gabka lub
Sciereczka. Zapoznaj sie z sekcja ,Spienianie mleka”
na stronie 282.

1. Nacisnij przycisk jednej filizanki espresso i poczekaj,
az woda przestanie wyptywac.

2. Wyjmij kosz filtra z kolby koncéwka szczoteczki do
czyszczenia.

2. Usun zmielong kawe z powierzchni wewnetrznej i

uszczelki silikonowej szczoteczkg do czyszczenia.
3. Wyczysc kosz filtra, kolbe i dzbanek na mleko ciepty

woda.
UWAGA: Tylko kosze filtra i dzbanek na mleko mozna
my¢ w zmywarce.

4. Sprawdz ptywak ociekacza. Jesli znajduje sie nad
powierzchnig ociekacza, musisz opréznic ociekacz.




Co 2-3 miesiagce 7. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku
oraz przepuszczaj wode przez rézdzke pary przez 40

Do czyszczenia rozdzki pary i koszy filtra zastosuj sekund

roztwor odkamieniajacy (wiecej informacji znajdziesz na
stronie 293).

1. Wlej do dzbanka na mleko ciepta wode i roztwor
odkamieniajacy. // ) 4
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’ 8. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji WYL.
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9. Zainstaluj kosz litra na jedna filizanke w kolbie i wt6z
kolbe do gtowicy zaparzajacej.

2. Wiéz kosze filtra do dzbanka na mleko.

10. Nacisnij przycisk jednej filizanki espresso, aby

przepusci¢ wode przez kosz filtra.
3. Witéz rézdzke pary do dzbanka na mleko, po czym

odstaw dzbanek na mleko na ociekacza.
Poczekaj 8 godz.

5. Zdejmij i opréznij dzbanek na mleko. Ptucz dzbanek
na mleko do usuniecia wszystkich pozostatosci po
roztworze odkamieniajacym.

6. Wycieraj r6zdzke pary mokrg gabka lub sciereczky
do usuniecia wszystkich pozostatosci po roztworze

11. Gd t dy zat ie, wyjmij kolbe i
odkamieniajacym. y przeptyw wody zatrzyma sie, wyjmij kolbe i

powtorz procedure w przypadku kosza filtra na dwie
filizanki.




W razie potrzeby
1. Wytacz produkt i odtacz zasilanie.

2. Poczekaj, az produkt ostygnie, i dopiero wtedy
zacznij czyscic.

3. Wyczys¢ powierzchnie zewnetrzne wilgotng
Sciereczka.

4. Regularnie czys¢ zbiornik wody, zasobnik na ziarna
kawy oraz ociekacz i siatke.

UWAGA: Nigdy nie uzywaj zracych ani $ciernych
Srodkéw do czyszczenia, a takze nigdy nie zanurzaj
produktu w cieczach.

UWAGA: Tylko kosze filtra i dzbanek na mleko mozna

my¢ w zmywarce.
000
5. Wsun szpilke do czyszczenia przez otwér w dyszy @ 5
rozdzki pary.

6. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku
oraz przepuszczaj wode przez rézdzke pary przez 40
sekund.

8. Jesli nie uda sie usunac zatoru, zdejmij dysze rézdzki
pary i wyczysc ja roztworem odkamieniajacym
(wiecej informacji znajdziesz na stronie 293).



Czyszczenie i konserwacja _ 3. Zdejmij zasobnik na ziarna kawy i przetéz pozostate
pozadanej grubosci, aby ekstrakcja espresso przebiegata
‘a):\;')
zapobiega wydostawaniu sie zmielonej kawy poza kosz 0 o)
filtra podczas mielenia.
Pozostatosci zmielonej kawy i olejki aromatyczne =

ziarna kawy do szczelnego pojemnika.
Mtynek do kawy

Zarna stozkowe stuza do mielenia ziaren kawy do />

zgodnie z przewidywaniami. /’

System zabezpieczajacy przed elektrycznoscia statyczng

gromadza sie w urzadzeniu, co wptywa na smak napoju T &

i dziatanie mtynka zintegrowanego.

Co tydzien lub przynajmniej raz na dwa
tygodnie

1. Usun pozostata zmielong kawe z uchwytu mtynka i
wylotu mtynka szczoteczka do czyszczenia.

4. Wyczysc¢ zasobnik na ziarna kawy szczoteczka do
czyszczenia.

5. Usun pozostate ziarna kawy z zarna gérnego.

2. Wyczys¢ uchwyt mtynka i wylot miynka wilgotna
gabka lub Sciereczka, po czym wytrzyj sucha
Sciereczka.

=

Co1-2 miesiqce 6. ZainsFaIuj Pusty. zasopnik na ziam§ kz.a\./\‘/y i n.acis"n.ij _
przycisk mielenia na jedng lub dwie filizanki. Jesli nie

Jesli uzywasz mtynka codziennie, czys¢ zarna, aby jest podawana zmielona kawa, zarno gorne jest

cieszy¢ sie maksymalng wydajnoscig mtynka puste.

zintegrowanego. Regularne czyszczenie powinno

wyréwnac efekty mielenia, co jest szczegdlnie wazne w

przypadku mielenia ziaren kawy do espresso.

Uwaga: Bez zainstalowanego zasobnika na ziarna kawy
migaja przyciski mielenia na jedna i dwie filizanki kawy,
a mtynek nie dziata.

UWAGA: Nigdy nie uzywaj zracych ani sciernych

$rodkéw do czyszczenia, a takze nigdy nie zanurzaj 7. Wyfacz produkt i odtacz zasilanie.
produktu w cieczach. 8. Zdejmij zasobnik na ziarna kawy.
1. Spisz biezace ustawienia mielenia. Dzieki temu po 9. Unies uchwyt zarna gérnego.
czyszczeniu bez trudu przywrocisz te same 10. Obracaj zarnami gérnymi w kierunku przeciwnym
ustawienia. do ruchu wskazowek zegara, po czym wyciagnij
2. Obracaj zasobnikiem na ziarna kawy w kierunku komponent z kotnierza mtynka.

przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby go
odblokowac.

UWAGA: Nie czys¢ zarna gérnego woda.



11. Wyczysc¢ czesci i powierzchnie w komorze miynka
oraz kotnierz miynka szczoteczka do czyszczenia.

12. Nie instaluj zarna gérnego, a jedynie pusty zasobnik
na ziarna kawy.

13. Podtacz zasilacz i wiacz produkt.

14. Nacisnij przycisk mielenia na jedna lub dwie filizanki.

Jesli w mtynku jest zmielona kawa, usun jg szczoteczka
do czyszczenia. Powtdrz czynnosg, jesli po nacisnieciu
przycisku mielenia na zewnatrz bedzie wydostawata sie
zmielona kawa.

UWAGA: Nie wlewaj wody ani innych cieczy do komory
miynka.
15. Wytacz produkt i odfacz zasilanie.

16. Usun pozostata zmielong kawe z uchwytu miynka i
wylotu mtynka szczoteczka do czyszczenia.

17. Wyczys$¢ uchwyt miynka i wylot mtynka wilgotna
gabka lub $ciereczka, po czym wytrzyj sucha
Sciereczka.

18. Zdejmij zasobnik na ziarna kawy i zainstaluj zarno
gorne. Upewnij sig, ze zarno gorne przylega réwno
do powierzchni kotnierza mtynka.

UWAGA: Jesli zarno gorne zostanie zainstalowane
nieprawidtowo, mtynek bedzie mielit na grubo.

19. Zainstaluj zasobnik na ziarna kawy.

Uwaga: Bez zainstalowanego zasobnika na ziarna kawy
migaja przyciski mielenia na jedna i dwie filizanki kawy,
a miynek nie dziata.

20. Przestaw zasobnik na ziarna kawy do spisanego
ustawienia mielenia.

Uwaga: Mozliwe, ze po czyszczeniu zmienito sie
optymalne ustawienie mielenia. Aby znalez¢
optymalne ustawienie mielenia, zapoznaj sie z sekcja
,Dostosowanie stopnia mielenia kawy” na stronie 285.

Co 2-3 miesigce

Jesli uzywasz miynka codziennie, czy$c zasobnik na
ziarna kawy w trosce o najlepsza wydajnosc.

Uwaga: Bez zainstalowanego zasobnika na ziarna kawy
migaja przyciski mielenia na jedna i dwie filizanki kawy,
a mtynek nie dziata.

1. Wyczys¢ powierzchnie wewnetrzne mtynka od
spodu szczoteczka do czyszczenia.

2. Wyczysc zarna, kotnierz mtynka, komore mtynka i
wylot miynka. Zapoznaj sie z sekcja ,Co 1-2
miesigce” na stronie 290.



Odkamienianie

W wyniku regularnej eksploatacji w ekspresie do
espresso moga nagromadzic sie ztogi mineratéw,
dlatego co jakis czas konieczne jest odkamienianie.
Najlepiej odkamieniaj ekspres do espresso co 4-6
miesiecy, chociaz czestotliwos¢ zalezy od twardosci
wody i intensywnosci eksploataciji.

Przypomnienie o odkamienianiu

Gdy produkt zarejestruje pobor 15 litréw wody,
podswietlony zostanie wskaznik odkamieniania.
Wskaznik odkamieniania pozostanie wigczony do korica
procedury odkamieniania. Mozesz wytgczyc¢
przypomnienie o odkamienianiu i ponownie uruchomi¢
monitorowanie zuzycia wody, przywracajac wszystkie
ustawienia fabryczne. Zapoznaj sie z sekcja , Aby
przywrdci¢ ustawienia fabryczne” na stronie 286.

Uwaga: Jesli procedura odkamieniania nie zostanie
zakonczona lub zatrzyma sie na jednym z etapdw,
konieczne bedzie uruchomienie procedury od poczatku.

Jak przeprowadzi¢ procedure

odkamieniania

1. Przygotuj roztwér odkamieniajacy. Zapoznaj sie z
sekcja ,Przygotowywanie roztworu
odkamieniajacego” na stronie 293.

2. WIlej do zbiornika wody roztwér odkamieniajacy i
zainstaluj zbiornik wody.

3. Ustaw pojemnik 1 | pod gtowica zaparzajaca.

4. Ustaw drugi pojemnik 1 | pod rézdzka pary.

5. Wiacz produkt.

6. Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski jednej
filizanki, dwoch filizanek oraz programu recznego
espresso.

7. Poczekaj na migniecie wskaznika odkamieniania,
podswietlenie na state przycisku Wt./WYt. oraz
wskaznika pary i wrzatku oraz zgasniecie
pozostatych przyciskow. Ustyszysz sygnat dzwiekowy
i produkt zacznie dziata¢ w trybie odkamieniania.

Uwaga: Jesli procedura odkamieniania nie rozpocznie
sie w ciggu 1 minuty, produkt wrdci do trybu
standardowego.

Uwaga: Procedure odkamieniania mozesz anulowaé w

dowolnej chwili przyciskiem Wt./WYL. Jednak, jesli

procedura odkamieniania nie zostanie zakoriczona,

wskaznik odkamieniania pozostanie podswietlony.

8. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji pary.
Zacznie migac przycisk WE./WYL. oraz wskaznik pary
i wrzatku.

9. Pozostaw pracujaca pompe na 2 minuty. Goraca
woda ze roztworem odkamieniajgcym bedzie
przeptywac od gtowicy zaparzajacej i rozdzki pary, a
pompa bedzie wydawac dzwigki.

Uwaga: Jesli procedura nie bedzie kontynuowana w
ciggu 5 minut po zatrzymaniu pompy, produkt wroci
do trybu standardowego, jednak wskaznik pary i
wrzatku bedzie migat z powodu pokretta ustawionego
W pozycji pary.

10. Gdy produkt wyemituje sygnat dzwiekowy, a
przycisk WE./WYL. zostanie podswietlony na state,
ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji WYL.
Wskaznik pary i wrzatku zostanie podswietlony na
state.
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11. Wyjmij zbiornik wody i ptucz pod biezaca ciepta
wodag, az usuniesz do konca pozostaty wewnatrz
roztwor odkamieniajacy.

12. Napetnij zbiornik czysta woda.

13. Oproéznij i wyczys$¢ pojemniki 11, po czym wtoz je
ponownie pod gtowice zaparzajaca i rézdzke pary.

14. Ustaw pokretto pary i wrzatku w pozycji wrzatku.
Zacznie migac przycisk Wk./WYL. oraz wskaznik pary
i wrzatku.




15. Pozostaw pracujgca pompe na 2 minuty. Goraca
woda bedzie wyptywac z gtowicy zaparzajacej i
rézdzki pary, a pompa bedzie wydawac dzwieki.

Uwaga: Jesli procedura nie bedzie kontynuowana w
ciggu 5 minut po zatrzymaniu pompy, produkt wréci
do trybu standardowego, jednak wskaznik pary i
wrzatku bedzie migat z powodu pokretta ustawionego
w pozycji wrzatku.

16. Gdy produkt wyemituje sygnat dzwigekowy, wskaznik
odkamieniania zgasnie, a przycisk WL./WYL. zostanie
podswietlony na state, ustaw pokretto pary i wrzatku
w pozycji WYL. Procedura odkamieniania zakonczy
sie, a produkt przejdzie do trybu standardowego.
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Przygotowywanie roztworu
odkamieniajacego
Mozesz uzywac dowolnego z 3 wymienionych
roztworéw odkamieniajacych:
Tabletka do czyszczenia ekspresu rozpuszczona w
wodzie.
Odkamieniacz do ekspresu.
« Roztwor octu biatego lub kwasku cytrynowego z
ciepta woda.
1. Przygotuj roztwér odkamieniajacy w pojemniku 1 1.
2. W przypadku tabletek do czyszczenia ekspresu,

wykonaj ponizsze kroki:

@,,,~

L

3.

a. Wlej do pojemnika 1 | cieptej wody.

b. Wrzu¢ 1 tabletke do czyszczenia ekspresu i
poczekaj, az sie w petni rozpusci (postepuj
zgodnie z instrukcjami wybranego produktu do
czyszczenia ekspresu).

W przypadku odkamieniacza do ekspresu wykonaj

ponizsze kroki:

a. Wlej do pojemnika 1| cieptej wody.

b. Wlej odkamieniacz do ekspresu i poczekaj, az
sktadniki sie wymieszaja. (Postepuj zgodnie z
instrukcjami wybranego produktu do czyszczenia
ekspresu.)

W przypadku roztworu octu biatego lub kwasku
cytrynowego wykonaj ponizsze kroki:

a. Wlej do pojemnika 500 ml cieptej wody i 500 ml
octu biatego lub wlej 1 | cieptej wody i wsyp 50 g
kwasku cytrynowego.

b. Wymieszaj sktadniki.



Rozwigzywanie probleméw

Problem

Zaden wskaznik na panelu
sterowania nie jest podswietlony.

Przyczyna

Wtyczka nie jest podfgczona.

Rozwigzanie

Podtacz wtyczke do zasilacza.

Produkt odtwarza ciggle sygnaty
dzwiekowe.

Pokretto pary i wrzatku nie jest
ustawione w pozycji WYL. po
wigczeniu produktu.

Funkcja pary lub wrzatku byta
uzywana zbyt dtugo.

Ustaw pokretto pary i wrzatku w
pozycji WYL.

Podczas rozruchu produkt tyka, a
po zaparzaniu syczy.

Dziata zawdr regulujacy cisnienie.

Nie musisz podejmowac zadnych
dziatan.

Przyciski mielenia na jedng i dwie
filizanki migaja szybko
jednoczesnie. Po nacisnieciu
przycisku mielenia ustyszysz 3
sygnaty dzwiekowe.

Zasobnik na ziarna kawy nie zostat
zainstalowany.

Zainstaluj zasobnik na ziarna kawy.

Przyciski mielenia na jedng i dwie
filizanki migaja szybko na zmiane.
Po nacisnieciu przycisku mielenia
ustyszysz 3 sygnaty dzwiekowe.

Mtynek byt uzywany przez ponad 3
minuty w ciggu ostatnich 6 minut.

Poczekaj 6 minut.

Przyciski mielenia na jedng i dwie
filizanki podswietlajg sie i gasna
szybko 3 razy. Po nacisnieciu
przycisku mielenia ustyszysz 3
sygnaty dzwiekowe.

W mtynku powstat zator.

Silnik zatrzymat sig, gdyz natezenie
nieoczekiwanie wzrosto.

Wyczys¢ miynek. Zapoznaj sie z
sekcja,Co 2-3 miesigce” na stronie
291.

Jesli czyszczenie mtynka nie
rozwigze problemu, skontaktuj sie z
centrum serwisowym firmy
Electrolux.

Mtynek dziata, ale zmielona kawa
pozostaje w srodku.

W mtynku powstat zator lub zamiast
ziaren kawy znajduje sie tam
zmielona kawa.

Wyczys¢ mtynek. Zapoznaj sie z
sekcja ,Co 2-3 miesigce” na stronie
291.

Podczas mielenia z kosza filtra
wydostaje sie zmielona kawa.

W mtynku powstat zator.

Wyczys$¢ miynek. Zapoznaj sie z
sekcja,Co 2-3 miesigce” na stronie
291.

Po mieleniu w koszu filtra jest
nieodpowiednia ilos¢ zmielonej
kawy.

W miynku powstat zator.

Wyczys$¢ miynek. Zapoznaj sie z
sekgcja,Co 2-3 miesigce” na stronie
291.

Urzadzenie odtwarza 5 sygnatéw
dzwiekowych, a wszystkie przyciski
migaja.

Zbiornik wody jest pusty.

Napenij zbiornik wody i poczekaj 1
minute.

Woda nie przechodzi przez kosz
filtra z powodu zbyt duzej ilosci
zmielonej kawy, zbyt drobno
zmielonej kawy lub zbyt mocnego
sprasowania zmielonej kawy
ubijakiem.

Zaparzaj kawe z mniejszej ilosci
zmielonej kawy. Zwieksz grubos¢
zmielonej kawy, korzystajac z
ustawien mtynka. Lzej prasuj
zmielona kawe ubijakiem.

Espresso nie wyptywa z kolby lub
wyptywa w nieréwnym tempie.

W $rodku jest zbyt duzo zmielonej
kawy, kawa jest zbyt drobno
zmielona lub zbyt mocno
sprasowana ubijakiem.

Zaparzaj kawe z mniejszej ilosci
zmielonej kawy. Zwieksz grubos¢
zmielonej kawy, korzystajac z
ustawien mtynka. Lzej prasuj
zmielona kawe ubijakiem.




Problem

Nie moge prawidfowo zainstalowa¢
kolby w gtowicy zaparzajacej.

Przyczyna

Wewnatrz jest zbyt duzo zmielonej
kawy.

Rozwigzanie

Zaparzaj kawe z mniejszej ilosci
zmielonej kawy.

Na wierzchu espresso nie ma pianki.

Ziarna kawy sa wilgotne.

Uzywaj $wiezo palonych ziaren
kawy.

Kawa jest zmielona zbyt grubo.

Ustaw drobniejsze mielenie kawy.

Po ustawieniu pokretta pary i
wrzatku w pozycji pary z wnetrza
nie wylatuje para.

Rozruch produktu nie zostat
zakonczony.

Poczekaj, az wskaznik pary i wrzatku
zostanie podswietlony na state.

W rézdzce pary powstat zator.

Wyczysc¢ dysze rézdzki pary.

Wskaznik odkamieniania jest
podswietlony.

Produkt zarejestrowat poboér 15 |
wody, co wiaze sie z koniecznoscia
odkamieniania.

Odkamien ekspres. Zapoznaj sie z
sekcja,Jak przeprowadzic¢
procedure odkamieniania” na
stronie 292.

Mozesz takze wytgczyc
przypomnienie o odkamienianiu i
ponownie uruchomi¢
monitorowanie zuzycia wody,
przywracajac wszystkie ustawienia
fabryczne. Zapoznaj sie z sekcja
»Aby przywrdci¢ ustawienia
fabryczne” na stronie 286.

Na blacie, na ktérym stoi produkt,
jest woda.

Ociekacz jest petny.

Oproéznij ociekacz.

Ze zbiornika wody wycieka woda.

Prawidtowo zainstaluj zbiornik
wody.

Jesli ponowna instalacja
komponentéw nie rozwigze
problemu, skontaktuj sie z centrum
serwisowym firmy Electrolux.

Z ociekacza wycieka woda.

Prawidtowo zainstaluj ociekacz.
Jesli ponowna instalacja
komponentéw nie rozwigze
problemu, skontaktuj sie z centrum
serwisowym firmy Electrolux.

Woda wyptywa przy krawedzi kolby.

Po wtozeniu kolby do gtowicy
zaparzajacej na krawedzi kolby jest
kawa.

Usun cata zmielona kawe z krawedzi
kolby.

Wokoét kolby wycieka wodniste
espresso lub kolba jest luzna.

Doszto do uszkodzenia uszczelki
silikonowej gtowicy zaparzajacej.

Zle¢ wymiane uszczelki silikonowej
gtowicy zaparzajacej pracownikom
centrum serwisowego firmy
Electrolux.




Przechowywanie

1. W6z kosze filtra, szczoteczke do czyszczenia i szpilke
do czyszczenia do schowka na narzedzia za
ociekaczem.

2. Postaw tacke na wierzchu podgrzewacza do
filizanek.

3. Postaw ubijak, dzbanek na mleko i kolbe na tacce.

UWAGA: Jesli nie uzywasz produktu, nie pozostawiaj
kolby w gtowicy zaparzajacej. W przeciwnym wypadku
uszczelka silikonowa w gfowicy zaparzajgcej moze ulec
uszkodzeniu.

Ochrona srodowiska

Materiaty oznaczone symbolem Lo-) nalezy poddac utylizacji. Opakowania nadajg sie do recyklingu Prosze
posegregowac poszczegdlne elementy wedtug ich rodzaju i wyrzucic je do odpowiednich pojemnikéw zgodnie z
lokalnymi instrukcjami utylizacji. Recykling opakowan zmniejsza zuzycie surowcdw oraz ilo$¢ odpaddw trafiajacych
na wysypiska $mieci. Chron srodowisko i zdrowie ludzi, poddajac opakowanie recyklingowi.

Nie wolno wyrzucac urzadzen oznaczonych symbolem mmm razem z odpadami domowymi. Nalezy zwrdci¢ produkt
do miejscowego punktu ponownego przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.

Akcesoria

@www.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Dostepnos¢ akcesoriow zalezy od dostepnosci w danym kraju.



SVEDSKE MYSLENIE, LEPSi ZIVOT
Vd aka naddmu Svédskemu dedicstvu a starostlivosti o domdacnost s nadSenim vytvarame bez
ndmahy udrzatelné zazitky pre domdcnost, ktoré su dblezité pre vas a nasu spolocnu buducnost.

Chceme, aby bolo zdravé a udrzatel'né stravovanie indpirativnejsie a jednoduchsie, a stanovili
sme si ambiciozny ciel. Viac informdcii o nasich cieloch do roku 2030 ndjdete tu:

Navstivte nase webové stranky a:

@, Ziskajte rady o pouzivani, brozury, informdcie o poruchdch, servisné informdcie:
www.electrolux.com

Zaregistrujte svoj vyrobok, aby ste ziskali lep3ie sluzby:
www.electrolux.com/productregistration

Zakupte si prisluSenstvo a spotrebny materidl pre svoj spotrebic:
www.electrolux.com/shop

@ O@

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKOV A SLUZBY

Pri kontaktovani nddho servisu majte k dispozicii nasledujuce udaje:
- Cislo modelu

- Cislo PNC

- Sérioveé cCislo

Tieto informdcie ndjdete na typovom 3titku.
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Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pou2|t|m spotrebica si pozorne precitajte nasledu;uce pokyny
« Tento spotrebi¢ mdZu pouZivat deti od 8 rokov a starsie a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti,
ak sti pod dohladom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym sposobom
a rozumeju prislusnym nebezpecenstvam.

« Deti sa so spotrebicom nesmii hrat.

- (Cistenie a pouZivatelskd Gdrzbu nesmu vykonavat deti, pokial nie st starsie ako 8 rokov
a nie st pod dohladom.

« Uchovadvajte spotrebic a jeho napdjaci kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

« Spotrebi¢ musi byt pripojeny len k napajaciemu zdroju, ktorého napatie a frekvencia s
v stilade s idajmi na typovom stitku.

« Spotrebic nikdy nepouZivajte ani nechytajte rukami, ak
- je poskodeny napadjaci kabel,

- je poskodeny kryt.

« Spotrebi¢ sa musi pripdjat len do uzemnenej zasuvky. V pripade potreby je mozné pouZit
predlzovaci kdbel vhodny pre 10 A.

« Ak je spotrebic alebo napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny
zdstupca alebo podobne kvalifikovand osoba, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

« Spotrebi¢ vZdy umiestnite na rovny a vodorovny povrch.

« VZdy odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete, ak bude ponechany bez dozoru, a tieZ aj pred
montdZou, demontdZou alebo Cistenim.

- Teplota pri prevadzke alebo skladovani spotrebica musi byt vy3sia ako 0 °C.

« NepouZivajte spotrebic v prostredi s vysokou teplotou, silnym magnetickym polom
a vlhkym vzduchom.

« Spotrebic a prisluSenstvo sa pocas prevadzky zahrievaju. Pouzivajte iba urcené rukovati
a otocné ovlddace. Pred Cistenim alebo skladovanim nechajte vychladnit.

« Napdjaci kabel nesmie prist do kontaktu s horticimi ¢astami spotrebica.

« Pocas varenia neodoberajte nddrz na vodu. Ak chcete pridat viac vody, stlacenim hlavného
vypinaca ON/OFF spotrebic vypnite. V3etky svetelné indikdtory zhasnd, ¢o znamena, Ze
spotrebic je vypnuty.

« Nevyberajte portafilter pocas procesu varenia alebo ked'z portafiltra unika para alebo
hordca voda, pretoze spotrebic je pod tlakom. NEBEZPECENSTVO! Hrozi
nebezpecenstvo obarenia.

- Varovanie: Zabraite popaleniu parou.

« Pri poutiti funkcie pary mdze z varnej hlavy kvapkat horica voda. NEBEZPECENSTVO!
Voda je horuca, hrozi nebezpecenstvo obarenia.



Ked otocite otocnym ovlddacom pary a hordcej vody, vystrekne hortica voda. Budte

opatrny a otvarajte parny ventil pomaly. NEBEZPECENSTVO! Voda je hortica, hrozi

nebezpecenstvo obarenia.

Nepondrajte spotrebic do vody ani do inej kvapaliny.

Neprekracujte maximalny objem plnenia uvedeny na spotrebici.

Né&drZ na vodu pliite len studenou cerstvou vodou, nikdy nie mliekom alebo inymi

tekutinami.

NepouZivajte spotrebi¢, ak je nddrZ na vodu prdzdna.

NepouZivajte spotrebic bez misky na odkvapkéavanie alebo mriezky na odkvapkavanie, ak

nepouZzivate vysSiu Salku alebo hrncek.

NepouZivajte ani neumiestiujte spotrebi¢ na hortci povrch alebo do blizkosti zdroja tepla.

VAROVANIE: Zabrante rozliatiu na konektor.

Tento spotrebic je urceny len na pouZitie v domécnosti. Vyrobca neméze prevziat ziadnu

zodpovednost za pripadné Skody spdsobené nespravnym alebo chybnym pouzivanim.

VAROVANIE: Nesprévnym pouzivanim méze dojst k pripadnému zraneniu.

VAROVANIE: Spotrebic pocas pouzivania neumiestiujte do skrinky.

Tento spotrebiC nie je urceny na prevddzku pomocou externého casovaca alebo

samostatného systému dialkového ovlddania.

Tento spotrebic je urceny na pouZitie v domécnosti a na podobné dcely, ako su:

- kuchynské priestory pre zamestnancov v obchodoch, kanceldridch a inych pracovnych
prostrediach;

- polnohospodarske budovy;

- zdkaznici v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach;

- prostredia typu penzion.



Uvod

Opis vyrobku

CFASTIOTMMON®>

Odnimatelny zasobnik na kavové zrna
Odnimatelny horny drvi¢

Mlyncek na kdvu s ochranou proti statickej elektrine
58 mm vidlica vystupu mletia PRO

58 mm portafilter PRO

58 mm filtra¢ny kosik pre jednu salku PRO
58 mm filtracny kosik pre dve salky PRO
58 mm varnd hlava PRO

Tlakomer

Tycka vyvodu pary a horucej vody
Otocny ovladac pary a horucej vody
Odnimatelna nadrz na vodu
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Odnimatelna miska na odkvapkavanie s mriezkou
Plavak misky na odkvapkavanie/indikator hladiny
vody

Protismykové nozicky

Suprava nastrojov

Kefka na cistenie

Kolik na cistenie

Ohrievac $alky

Tacka na prislusenstvo

360 ml kanvicka na mlieko

58 mm tamper na utlacenie kdvy PRO



Prehlad umiestnen




Prehlad ovladacieho panela
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Hot Water
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Tlacidlo napajania

Tlacidlo na mletie pre jednu $alku

Tlacidlo na mletie pre dve $alky

Svetelny indikator upozornenia na odstranenie
vodného kamena

Tlakomer

Tlacidlo na pripravu jednej 3alky espressa

J
N
J RZO
K—— off | «
L—
|\ J
G. Tlacidlo na pripravu dvoch salok espressa
H. Tlacidlo na manualnu pripravu $alky espressa/
programu
I. Svetelny indikdtor pary a horucej vody
J. Horucavoda
K.  Vypnuté (OFF)
L. Para



Tlakomer a extrakcia espressa

Ideélna extrakcia espressa

Kvalitné espresso vyteka z portafiltra rovnomerne a ma
konzistenciu podobnu teplému medu.

Ideélny tlak pri vareni je medzi hodnotou 6 a 12 na
tlakomere (B). Vrchna vrstva, pena, ma karamelovu
farbu.

Nedostatocné extrakcia

Ak je tlak na tlakomere (A) nizsi ako 6, espresso tecie
prili$ rychlo a stéva sa trpké, kyslé a vodnaté. Dévodom
moze byt prilis nahrubo pomleta kava, nedostato¢né
mnozstvo pomletej kavy, staré kavové zrnd alebo
nedostatoc¢né utlacenie pomletej kdvy pomocou
tampera na utlacenie kavy.

Nadmernd extrakcia

Ak je tlak na tlakomere (C) vy3si ako 12, espresso tecie
prilis pomaly a je horké. Dovodom méze byt prilis jemne
pomleta kéva, prilis velké mnozstvo pomletej kavy alebo
prilis silné utlacenie pomletej kdvy pomocou tampera
na utlacenie kavy.

Ak poutzijete spravne nastavenia a silu na tamper na
utlacenie kavy, ale kvalita espressa zostane nizka,
pozrite si ¢ast ,Riesenie problémov” na strane 323.




Priprava pred prvym pouzitim

Pred pouzitim vyrobku na pripravu espressa je potrebné
vycistit a nainstalovat vietky casti a vykonat jeden
proces varenia len s vodou.

Priprava a instaldcia vsetkych dielov

1. Vyberte vyrobok z obalu a odstrante vietok obalovy
material.

2. Polozte vyrobok na rovny povrch.

3. Odstrante a zlikvidujte ¢ervenu zatku v spodnej Casti
néadrze na vodu.

4. Teplou vodou a jemnym cistiacim prostriedkom
vycistite kanvicku na mlieko, tamper na utlacenie
kavy, filtra¢né kosiky, portafilter a nadrz na vodu:

5. Pomocou kefky na cistenie vycistite horny drvi¢
a zasobnik na kavové zrna.

POZOR: Horny drvi¢ ani zdsobnik na kavové zrna
necistite vodou.

6. Uchopte horny drvi¢ za rukovét a vlozte ho do
objimky mlynceka. Horny drvic (A) zarovnajte
s povrchom objimky mlynceka (B).

7. Otocte horny drvi¢ v smere hodinovych ruciciek, aby
sa zaistil, a spustite nadol rukovat.

8. Zarovnajte sipku smerujici NADOL na zasobniku na
kavové zrnd s oznacenim na prednom okraji
mlynceka na kavu.




9. Opatrne zatlacte zasobnik na kavové zrna nadol
a otocte ho v smere hodinovych ruciciek do polohy
zaistenia.

16. Otocte rukovat portafiltra doprava, do strednej
polohy zaistenia.

Poznambka: Pri prvych niekolkych vlozeniach portafiltra
moze byt pri otdcani rukovatou citit urcity odpor.

17. Otoc¢ny ovladac pary a horucej vody otocte do

polohy vypnutia (OFF).
HIO
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10. Skontrolujte, ¢i je nddrz na vodu cista. orr| 4
11. Naplnte nadrz na vodu studenou cistou vodou \ @
a nainstalujte ju. w

18. Pripojte vyrobok k napajaniu.
19. Stlacte tlacidlo napéjania.

20. Pocas spustenia sa rozsvietia tlacidla (A-C) a blika
svetelny indikator pary a horucej vody (G). Pockajte,
kym sa nerozsvietia vietky tlacidla (A-F) a svetelny
indikator pary a horucej vody (G).

12. Ak je to potrebné, vlozte do nadrze na vodu filter. A B C D E F
13. Do portafiltra vlozte filtracny kosik pre dve 3alky. \
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Hot Water

21. Stlacte tlacidlo na pripravu dvoch $alok espressa.
Voda tecie z varnej hlavy cez filtra¢ny kosik
a portafilter.

14. Zarovnajte portafilter so Sipkou smerujiicou nahor
na varnej hlave.

[ PSP
22. Pockajte, kym sa prud vody nezastavi.

Poznamka: Pri prvom prechode vody cez vyrobok
méze vzduch, ktory sa z vyrobku uvoliiuje, sposobit
hlasny hluk. Hluk prestane priblizne po 20 sekundach
a neznamena chybu.

15. Vlozte portafilter vodorovne k varnej hlave.



23. Otécajte tyckou vyvodu pary, kym sa dyza Zapnutie v;’/robku
nedostane nad misku na odkvapkavanie.

1. Otocny ovlddac pary a horucej vody otocte do
polohy vypnutia (OFF).
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24. Otocte otoc¢ny ovladac pary a horticej vody do \
polohy horucej vody. Svetelny indikator pary (E @
il

a horucej vody blika a z dyzy vychadza horuca voda.

Pripojte vyrobok k napajaniu.
’"/o/v 3. Stlacte tlacidlo napdjania.
[
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25. Nechajte vodu tiect 20 sekdnd.
26. Otocte oto¢ny ovladac pary a horticej vody do

polohy vypnutia (OFF). 4. Potas spustenia sa rozsvietia tlacidla (A-C) a blika
svetelny indikator pary a horucej vody (G). Pockajte,
kym sa rozsvietia tlacidla (D-F) a svetelny indikator
pary a hortcej vody (G) bude neprerusovanie svietit.
w,
0
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27. Pred pripravou kavy vycistite portafilter a filtracny Ked vietky tlacidla (A-F) a svetelny indikator pary
kosik v teplej vode a nechajte ich vyschnut. a horucej vody (G) svietia neprerusovane, vyrobok je

28. Stlacenim tlacidla napajania vypnite vyrobok. Vietky ~ Pripraveny na prevadzku.
svetelné indikatory na ovladacom paneli zhasnu.

Poznamka: Vyrobok sa automaticky vypne po
15 minudtach bez prevadzky.



Kazdodenna prevadzka

Priprava espressa
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1. Naplnte nadrz na vodu studenou cistou vodou.
Uistite sa, Ze hladina vody nepresahuje znacku 3 I.
Nainstalujte nadrz na vodu.

2. Do zasobnika na kavové zrna naplite cerstvo
uprazené kavové zrna a nasadte veko. Otacajte
zasobnikom na kavové zrna v smere hodinovych
ruciciek, kym sa znacka na prednom okraji mlynceka
na kdvu nedostane medzi znacky 10a 15 na
zasobniku na kdvové zrna.

POZOR: Neplrite prilis vela kdvovych zin. Kavova zrna,
ktoré zostavaju v zasobniku na kavové zrna dlhsi cas,
mozu zvlhnat, ¢o ovplyviuje mletie a chut.

Poznamka: Pre espresso sa ako vychodiskovy bod
odporuca hodnota medzi 10 a 15. Ak st potrebné
Upravy, pozrite si ¢ast,Nastavenie mletia kdvy” na
strane 314.

3. Zapnite vyrobok.
a. Otoc¢ny ovladac pary a horucej vody otocte do
polohy vypnutia (OFF).
b. Stlacte tlacidlo napédjania.
4. Ak chcete ohriat $alku na kavu na ohrievaci 3alky,

odstrante tacku a polozte $alku na kadvu na ohrievac
salky.

J

5. Ak chcete $alku ohriat horticou vodou, postupujte

takto:

a. Polozte 3alku na kévu pod tycku vyvodu pary.

b. Otocte otocny ovladac pary a horucej vody do
polohy horucej vody, napliite sélku na kavu do ¥
a otocte oto¢ny voli¢ do polohy vypnutia (OFF).

c. Pockajte 30 sekiind a potom $alku na kavu
vyprazdnite.
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6. Do portafiltra vlozte filtracny kosik pre jednu alebo
dve 3alky.

7. Podrzte portafilter pod varnou hlavou a stlacte
tlacidlo na pripravu jednej 3alky espressa. Ked'
prestane tiect voda, vysuste filtracny kosik
handri¢kou.

8. Nainstalujte portafilter do vidlice vystupu mletia.
Stlacte tlacidlo na mletie pre jednu $alku alebo
tlacidlo na mletie pre dve $élky. Stlacené tlacidlo
blika a filtracny kosik sa napIni pomletou kavou.
Zdvihnite portafilter z vidlice vystupu mletia.

Poznamka: Ak chcete zastavit proces mletia pred jeho
automatickym ukoncenim, stlacte tlacidlo na mletie
znova.

Drzte portafilter spodnou ¢astou na tacke na
prislusenstvo alebo prilozte gumovu ¢ast na okraji
portafiltra k okraju pracovnej dosky. Zatlacajte
pomletd kdvu tamperom na utlacenie kavy, kym sa
horny okraj (A) tampera na utlacenie kdvy nezrovna
s okrajom portafiltra. Odstrante prebyto¢nt pomletd
kavu z okraja filtra¢ného kosika.

. Zarovnajte rukovat portafiltra so Sipkou smerujicou

NAHOR na varnej hlave. Zatlacte portafilter do
varnej hlavy a otocte rukovatou doprava, do strednej
polohy zaistenia.

. Salku na kavu poloZte na misku na odkvapkavanie

pod portafilter. Ak chcete pripravit jednu alebo dve
salky espressa, stlacte tlacidlo na pripravu jednej
salky espressa alebo tlacidlo na pripravu dvoch salok
espressa. Stlacené tlacidlo bliké a do $alky na kavu
vytekd vopred nastaveny objem kavy.
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Poznamka: Predvolené nastavenie pre jednu $élku
espressa je 40 ml. Predvolené nastavenie pre dve 3alky
espressa je 80 ml. Informacie o tom, ako zmenit
predvolené nastavenia, najdete v casti,Prisposobenie
objemu $alky na espresso” na strane 314.

Poznamka: Skutocny objem extrakcie zavisi od typu
kavovych zfn a zrnitosti pomletej kavy.

12. Ak chcete pripravit espresso s manudlne zvolenym
objemom, stlacte tlacidlo na manudlnu pripravu
Séalky espressa/programu. Tlacidlo blikd a kava tecie
do 3alky, kym nestlacite tlacidlo znova.

Poznamka: Ak nestlacite tlacidlo znova, proces sa
automaticky zastavi, ked objem dosiahne 250 ml.

13. Otocte rukovatou portafiltra dolava a potom
portafilter vyberte znizenim nadol.

14, Z filtra¢ného kosika odstrante pouziti pomletu kavu.

15. Stla¢enim tlacidla napdjania vypnite vyrobok. Vietky
svetelné indikatory na ovlddacom paneli zhasnu.

. J

Poznamka: Vyrobok sa automaticky vypne po
15 minutach bez prevadzky.

16. Otocny ovladac pary a horucej vody otocte do
polohy vypnutia (OFF). Odpojte sietovu zastrcku.

17. Vydistite filtracny kosik a portafilter. Pozrite si cast
,Po kazdom pouZiti” na strane 316.



Spenenie mlieka
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Naplnite kanvi¢ku na mlieko vychladenym
plnotu¢nym mliekom. Odporic¢ané mnozstvo mlieka
je 100 ml pre cappuccino a 160 ml pre latte.

Pripravte ty¢ku vyvodu pary.

a. Zapnite vyrobok a posurite ty¢ku vyvodu pary nad
misku na odkvapkavanie.

b. Otocte otocny ovladac pary a horucej vody do
polohy pre paru. Svetelny indikétor pary a horucej
vody blika. Paru vypustajte priblizne 5 sekind,
kym z dyzy tycky vyvodu pary nebude vychadzat
voda.

c. Otocte otocny ovladac pary a hortcej vody do
polohy vypnutia (OFF).

. Vlozte tycku vyvodu pary do kanvicky na mlieko.

a. Dyzu umiestnite tesne pod povrch mlieka. Drzte
vylevku kanvicky na mlieko pri ty¢ke vyvodu pary
v polohe 12 hodin.

b. Naklonte kanvic¢ku na mlieko na smer 9 hodin,
kym sa dyza nenachdadza na sirku prsta (A) od
okraja.

. Otocte otocny ovladac pary a horticej vody do

polohy pre paru. Svetelny indikator pary a horucej
vody blika a spusti sa penenie.

. Uistite sa, Ze tycka vyvodu pary je v polohe, v ktorej

sa mlieko otaca jednym smerom zhora nadol.

<

. Ked'hladina mlieka stupa, spustite kanvicku na

mlieko tak, aby sa parna dyza nachadzala tesne pod
hladinou mlieka.

. Ked je mnozstvo mlie¢nej peny dostatocné, spustite

parnu dyzu do polovice.

. Ked'je dno kanvic¢ky na mlieko prili hortice na

dotyk, otocte oto¢ny ovladac pary a horticej vody do
polohy vypnutia (OFF).
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9. Vyberte kanvi¢ku na mlieko z tycky vyvodu pary 10. Posunite tycku vyvodu pary nad misku na
a okamzite vycistite tyc¢ku vyvodu pary a dyzu odkvapkavanie. Otocte oto¢ny ovladac pary
vlhkou spongiou alebo handri¢kou. a horucej vody do polohy hortcej vody a pockajte

2 sekundy, aby sa odstranilo mlieko, ktoré sa dostalo
do tycky vyvodu pary. Otocte oto¢ny ovladac pary
a hortcej vody do polohy vypnutia (OFF).

VAROVANIE: Nedovolte, aby sa vasa pokozka dotkla
tycky vyvodu pary alebo dyzy. Hrozi nebezpecenstvo
popalenia.

Priprava latte alebo cappuccina

(g )
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1. Poklepte dnom kanvicky na mlieko o pracovnu dosku, aby sa uvolnili vacsie vzduchové bubliny.
2. Mlieko v kanvicke rozmiesajte, aby sa premiesalo a ziskalo hodvabnu strukturu.
3. Mlieko nalejte do pripraveného espressa jednym rovnomernym pohybom.



Styly kavy

nLis

Vopred zomleta kava

Espresso

Espresso je
koncentrovana, plna
kava so stabilnou
vrstvou peny na
povrchu. Vyberte jednu

alebo dve 3alky espressa.

Ristretto

Ristretto je polovi¢na
salka espressa

s intenzivnou chutou

a pretrvavajucou chutou
a tenkou penou na
povrchu.

Americano

Jedna alebo dve $alky
espressa s horticou
vodou. Najskor pridajte
horucu vodu, aby sa na
povrchu udrzala pena.

Con panna

Sélka alebo dve 3alky
espressa s jemne
naslahanou slahackou.
Na vrch pridajte mletd
Skoricu lebo mletu
cokoladu.

Macchiato

Salka alebo dve 3alky
espressa s malym
mnozstvom studeného
alebo napeneného
mlieka a malym
kopcekom mlie¢nej
peny.

Flat white

Jedna alebo dve $élky
espressa s 2/3
napeneného mlieka

a tenkou vrstvou
mlie¢nej peny na vrchu.

Latte

Jedna alebo dve $alky
espressa s 3/4
napeneného mlieka

a vrstvou mlie¢nej peny
na $irku prsta na vrchu.

Cappuccino

Jedna alebo dve $alky
espressas 1/3
napeneného mlieka

a 1/3 mlie¢nej peny na
vrchu. Na vrch pridajte
mletd ¢okoladu.

Mocha

Jedna alebo dve $alky
espressa zmiesané

s ¢okoladdou na pitie
a s 1/3 napeneného
mlieka a 1/3 mlie¢nej
peny na vrchu.

Babyccino

Ziadne espresso, len
napenené mlieko

a mlie¢na pena na vrchu.
Na vrch pridajte mletd
cokoladu.

Ak pouzivate vopred namletu kdvu, mala by byt cerstvo pomleté a dokladne uprazena. Na pripravu kavy espresso
mozno budete musiet pouZit pomletu prazenu kévu na zalievandi filtrovanu kévu alebo espresso. Vopred namleta
kava si méze udrzat aromu len 7 az 8 dni, pokial nie je skladovana v uzavretej nddobe na chladnom mieste. Kavu

neskladujte v chladnic¢ke ani v mraznicke.
Vo vieobecnosti sa neodporica pouzivat vopred namletu kavu. Cerstvo namleta kava si lepsie zachovava arému

a poskytuje vyssiu kvalitu kavy.



Nastavenia a Upravy

Nastavenie mletia kavy

Pri spravnom nastaveni mletia kavy ma pomleta kava
rovnaku zrnitost ako sol. Pri ¢erstvo prazenej zrnkovej
kave je odporucané nastavenie 10 az 15, ale podla typu
a kvality kavovych zin moze byt potrebna tprava.
Otocte zasobnik na kédvové zrnd v smere alebo proti
smeru hodinovych ruciciek na poZzadované nastavenie

v rozsahu 0 az 30. Nizsie ¢islo znamena jemnejsie mletie.

Vyssie ¢islo znamend hrubsie mletie.

Coarse Fine

B T R NI SO S

Ak je pomletd kava prilis jemna alebo prilis hruba,
upravte znova.

Prisposobenie mnozstva mletej kavy

Toto su predvolené nastavenia pre pomletu kavu:
+ Jedna 3alka espressa: priblizne 13 g pomletej kavy.
+ Dve sélky espressa: priblizne 19 g pomletej kavy.

Poznamka: Mnozstvo pomletej kavy zavisi od typu
kavovych zfn a zrnitosti mletej kavy.

1. Do vidlice vystupu mletia nainstalujte portafilter
s filtracnym kosikom pre jednu alebo dve $alky.

2. Stlacte a podrzte tlac¢idlo na mletie pre jednu $alku
alebo tlacidlo na mletie pre dve $élky.
Po 3 sekundéch zhasne svetelny indikator druhého
tlacidla na mletie a zacne sa mletie.

3. Kedje mnozstvo pomletej kavy dostatocné, uvolnite

tlacidlo na mletie. Ozve sa pipnutie a ulozi sa nové
mnozstvo pomletej kavy.

Prisp6sobenie objemu 3alky na espresso

Toto su predvolené nastavenia pre salky na espresso:
« Jedna 3alka espressa: priblizne 40 ml.
- Dve salky espressa: priblizne 80 ml.

Toto su povolené objemy:
« Jedna 3alka espressa: 20 az 125 ml.
« Dve salky espressa: 20 az 200 ml.

Poznamka: Objem extrakcie zavisi od typu kédvovych
zfn a zrnitosti pomletej kavy.

1. Stlacte a podrzte tlacidlo na pripravu jednej sélky
espressa alebo tlacidlo na pripravu dvoch salok
espressa. Po 3 sekundach zhasne svetelny indikator
na druhom tlacidle na pripravu espressa a spusti sa
vytok vody.

2. Ked je objem uspokojivy, uvolnite tlacidlo na
pripravu espressa. Ozve sa pipnutie a ulozi sa novy
objem salky espressa.

Prisposobenie teploty pri extrakcii kavy

Predvolena teplota pri extrakcii kdvy je 92 °C. Teplotu je
mozné nastavit v rozmedzi 90 az 96 °C v krokoch po
2°C.

1. Zapnite vyrobok.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo na manualnu pripravu
salky espressa/programu, kym sa neozve zvukovy
signal. Svetelny indikator tlacidla napajania zhasne
a svetelné indikatory ostatnych tlacidiel sa rozsvietia

alebo blikaju.
ll>>>
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Steam &
Hot Water

3. Stlacenim prislusného tlacidla nastavte pozadovanu
teplotu. Svetelny indikator stla¢eného tlacidla bude
blikat.



a. Stlacte tlacidlo na mletie pre jednu $alku (A)
a nastavte teplotu na 90 °C.
b. Stlacte tlacidlo na mletie pre dve sélky (B)
a nastavte teplotu na 92 °C.
c. Stlacte tlacidlo na pripravu jednej $alky espressa
(C) a nastavte teplotu na 94 °C.
d. Stlacte tlacidlo na pripravu dvoch salok espressa
(D) a nastavte teplotu na 96 °C.
Poznamka: Vyssie teploty zvysuju horkost a znizuju
kyslost. Nizsie teploty znizuju horkost a zvysuju kyslost.

4. Stlacte tlacidlo na manudlnu pripravu salky espressa.
Ozve sa pipnutie a vyrobok sa nastavi do
Standardného prevadzkového rezimu.

Poznamka: Ak nestlacite Ziadne tlacidlo, vyrobok sa po
10 sekundach automaticky vrati do standardného
prevadzkového rezimu.

Obnovenie vyrobnych nastaveni

1. Sucasnym stlacenim a podrzanim tlacidla na mletie
pre jednu 3alku a tlacidla na mletie pre dve 3alky
vstupite do rezimu predvolenych vyrobnych
nastaveni. Vetky tlacidla za¢nu blikat.

3. Ak chcete obnovit predvolené nastavenie pre

tlacidlo na mletie pre jednu 3alku (A) alebo tlacidlo
na mletie pre dve 3alky (B), vykonajte tieto kroky:

D E

Steom &
Hot Water

a. Stlacte a podrzte tlacidlo na mletie (A) alebo (B) na
3 sekundy, kym nezhasnu svetelné indikatory
vietkych tlacidiel, okrem stlaceného tlacidla na
mletie, ktoré po 3 rychlych bliknutiach bude svietit
neprerusovane.

b. Ked'sa ozve pipnutie, uvolnite stlacené tlacidlo.
Vsetky tlacidla za¢nu blikat.

c. Stlacte tlacidlo napdjania (C). Nastavenie sa obnovi
na predvolené a vyrobok sa nastavi na standardny
prevadzkovy rezim.

Ak chcete obnovit predvolené nastavenie tlacidla na
pripravu jednej alky espressa (D) alebo tlacidla na
pripravu dvoch $alok espressa (E), vykonajte tieto
kroky:

a. Stlacte a podrzte tlacidlo na pripravu espressa (D)
alebo (E) na 3 sekundy, kym nezhasnu svetelné
indikatory vietkych tlacidiel, okrem stlaceného
tlacidla na pripravu espressa, ktoré po 3 rychlych
bliknutiach bude svietit neprerusovane.

b. Ked sa ozve pipnutie, uvolnite stlacené tlacidlo.
Vsetky tlacidla za¢nu blikat.

c. Stlacte tlacidlo napdjania (C). Nastavenie sa obnovi
na predvolené a vyrobok sa nastavi na standardny
prevédzkovy rezim.

Ak chcete obnovit vietky predvolené nastavenia,

vykonajte tieto kroky:

a. Stlacte a podrzte tlacidlo napéjania (C). Svetelné
indikatory vietkych ostatnych tlacidiel zhasnu.

b. Ked'sa ozve pipnutie, uvolnite tlacidlo napajania.
V3etky nastavenia sa obnovia na predvolené a
vyrobok sa nastavi na Standardny prevadzkovy
rezim.

Poznamka: Ak nestlacite Ziadne tlacidlo, vyrobok sa po
10 sekundach automaticky vrati do standardného
prevadzkového rezimu.

2. Ked'sa ozve pipnutie, uvolnite tlacidld na mletie.



Cistenie a starostlivost — espresso a. Vyberte misku na odkvapkavanie.
kavovar b. Vyprazdnite misku na odkvapkavanie.

Proces vyroby espressa zahffia extrakciu olejov

z pomletej kdvy. V priebehu casu sa usadzuju zvysky
pomletej kavy a oleje, ktoré ovplyvruju chut kavy

a prevadzku kavovaru.

Najjednoduchsi spdsob, ako udrzat kavovar v Cistote, je
pred a po priprave kazdej kavy preplachnut varnu hlavu
a ty¢ku vyvodu pary vodou.

Pred kazdym pouzitim

« Preplachnite varnu hlavu vodou. Pozrite si ¢ast c. Vycistite misku na odkvapkavanie a mriezku
,Priprava espressa” na strane 308. teplou vodou.
. vers 5. Skontrolujte nédrz na vodu. V pripade potreby ju
Po kazdom pouziti vycistite teplou vodou. g
1. Po napeneni mlieka okamzite precistite tycku s et
vyvodu pary oto¢enim oto¢ného ovlddaca na 1 az 2 KaZdy tyzden
sekundy na horticu vodu a potom ju vycistite vihkou  Pre¢istite a vy¢istite varnd hlavu
Spongiou alebo handri¢kou. Pozrite si ¢ast,Spenenie

1. Stlac¢te tlacidlo na pripravu jednej $alky espressa
mlieka” na strane 311. prip J ) v esp

a pockajte, kym sa prud vody nezastavi.
2. Pomocou konca kefky na cistenie vyberte filtracny
kosik z portafiltra.

3. Vydistite filtra¢ny kosik, portafilter a kanvi¢ku na

mlieko teplou vodou. 2. Kefkou na ¢istenie odstrante pomletd kavu

POZOR: Iba filtra¢né kosiky a kanvi¢ka na mlieko sa zvnutorného povrchu assilikonového tesnenia.

daju umyvat v umyvacke riadu. o

4. Skontrolujte plavak misky na odkvapkavanie. Ak je
vyssie ako povrch misky na odkvapkavanie, je
potrebné misku na odkvapkavanie vyprazdnit.




Raz za 2 az 3 mesiace 7. Otocte otocny ovladac pary a hortcej vody do
polohy horucej vody a nechajte vodu 40 sekund

Na vycistenie tycky vyvodu pary a filtra¢nych kosikov pretekat cez tycku vyvodu pary.

pouzite roztok na odstrafiovanie vodného kamena
(pozri stranu 322).

1. Naplnte kanvi¢ku na mlieko teplou vodou

a roztokom na odstranovanie vodného kamena. V<
Orﬁ:“
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8. Otocte otocny ovladac pary a hortcej vody do
2 22 polohy vypnutia (OFF).
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2. Do kanvi¢ky na mlieko vlozte filtra¢né kosiky.

9. Nainstalujte filtra¢ny kosik pre jednu $élku do
portafiltra a nainstalujte portafilter do varnej hlavy.

3. Do kanvi¢ky na mlieko vloZte ty¢ku vyvodu pary
a kanvicku na mlieko polozte na misku na
odkvapkavanie.

4. Pockajte 8 hodin.
5. Odoberte a vyprazdnite kanvi¢ku na mlieko. Vycistite
kanvi¢ku na mlieko, kym sa neodstrania vsetky

zvy$né Castice z roztoku na odstrafiovanie vodného
kamena.

10. Stlacte tlacidlo na pripravu jednej $élky espressa, aby
voda pretiekla cez filtra¢ny kosik.

6. Tycku vyvodu pary vycistite vihkou $pongiou alebo
handrickou, kym sa neodstrania vietky zvysky

roztoku na odstrafiovanie vodného kamefa. 11. Ked'vody prestane vytekat, vyberte portafilter

a postupujte rovnako s filtra¢nym kosikom pre dve
salky.

| —Ti)




V pripade potreby —

1. Vypnite vyrobok a odpojte napdjanie.

OOQ elele]

g

Pred ¢istenim nechajte vyrobok vychladnut.

w

Vonkajsie povrchy vycistite vihkou handri¢kou.

>

Nadrz na vodu, zasobnik na kdvové zrna, misku na
odkvapkavanie a mriezku pravidelne Cistite.

POZOR: Nikdy nepouzivajte Zieravé alebo abrazivne
Cistiace prostriedky a nikdy neponarajte vyrobok do
kvapaliny.

POZOR: Iba filtra¢né kosiky a kanvicka na mlieko sa
daju umyvat v umyvacke riadu.

5. Zasunte hrubsi kolik na cistenie do otvoru v dyze
tycky vyvodu pary.

B

DO?QD@

{ )

=

6. Otocte oto¢ny ovladac pary a hortcej vody do
polohy horticej vody a nechajte vodu 40 sekund
pretekat cez tycku vyvodu pary.

w
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7. Otocte oto¢ny ovladac pary a hortcej vody do
polohy vypnutia (OFF).

8. Ak upchatie pretrvava, vyberte dyzu z ty¢ky vyvodu
pary a vycistite ju roztokom na odstrariovanie
vodného kamena (pozri stranu 322).



Cistenie a starostlivost — mlynéek
na kavu

Kénické mlynceky sa pouzivaju na mletie kdvovych zin
na velkost vhodnu na extrakciu espressa.

Systém s ochranou proti statickej elektrine je vybaveny
tak, aby pocas mletia zabréanil vymrsteniu mletej kavy
mimo filtra¢ného kosika.

V priebehu ¢asu sa usadzuju zvysky pomletej kavy

a oleje, ktoré ovplyviuju chut kavy a prevadzku
integrovaného mlynceka.

Kazdy tyzden alebo aspori raz za dva
tyzdne
1. Pomocou kefky na cistenie odstrante zvysky

pomletej kavy z vidlice vystupu mletia a z vystupu
mletia.

2. Vidlicu vystupu mletia a vystup mletia vycistite
vlhkou Spongiou alebo handri¢kou a potom suchou
handrickou.

Raz za 1 az 2 mesiace

Ak sa mlync¢ek pouZiva denne, je potrebné vycistit
drvice, aby sa zabezpecil najlepsi vykon integrovaného
mlynceka. Pravidelné ¢istenie pomaha dosiahnut
konzistentné vysledky mletia, ¢o je dolezité najma pri
mleti kdvovych zfn na espresso.

POZOR: Nikdy nepouzivajte zieravé alebo abrazivne
Cistiace prostriedky a nikdy neponarajte vyrobok do
kvapaliny.

1. Zapiste si aktudlne nastavenie mletia. Tym
zabezpecite, Ze po vycisteni dosiahnete rovnaké
nastavenie.

2. Uplnym oto¢enim zasobnika na kavové zrna proti
smeru hodinovych ruciciek ho odblokujte.

3. Vyberte zdsobnik na kdvové zrnd a zvy3né kavové
zrna vlozte do vzduchotesnej nadoby.

4. Pomocou kefky na cistenie vycistite zdsobnik na
kavové zrna.

5. Odstrante zvysné kdvové zrna z horného drvica.

=

6. Nasadte prazdny zasobnik na kavové zrna a stlacte
tlacidlo na mletie pre jednu alebo dve 3alky.
Ak z kdvovaru nevychadza Ziadna pomleta kava,
horny drvic je prazdny.

Poznamka: Ak nie je nainstalovany zédsobnik na kdvové
zrna, blika tlacidlo na mletie pre jednu $élku a tlacidlo
na mletie pre dve sélky a mlyncek sa nemoze spustit.

7. Vypnite vyrobok a odpojte napdjanie.

8. Vyberte zasobnik na kdvové zrna.

9. Zdvihnite rukovét na hornom drvici.

10. Otocte horny drvi¢ proti smeru hodinovych ruciciek
a zdvihnite ho z objimky mlynceka.

POZOR: Horny drvi¢ necistite vodou.



11. Pomocou kefky na Cistenie vycistite ¢asti a povrchy
mlecej komory a objimky mlynceka.

12. Horny drvi¢ neinstalujte, ale nainstalujte prazdny
zasobnik na kavové zrna.

13. Pripojte napdjanie a zapnite vyrobok.

14, Stlacte tlacidlo na mletie pre jednu $élku alebo
tlacidlo na mletie pre dve salky.

Ak sa v mlynceku objavi pomletd kéva, odstrante ju
pomocou kefky na Cistenie. Opakujte, kym po stlaceni
tlacidla na mletie nevypadne Ziadna pomleta kava.

POZOR: Do mlecej komory nenalievajte vodu ani
Ziadnu inu tekutinu.
15. Vypnite vyrobok a odpojte napajanie.

16. Pomocou kefky na Cistenie odstrante zvysky
pomletej kdvy z vidlice vystupu mletia a z vystupu
mletia.

17. Vidlicu vystupu mletia a vystup mletia vycistite

vlhkou $pongiou alebo handri¢kou a potom suchou

handri¢kou.

18. Odstrarite zésobnik na kdvové zrna a nainstalujte
horny drvi¢. Dbajte na to, aby horny drvi¢ bol
zarovnany s povrchom objimky mlynceka.

POZOR: Ak nie je horny drvi¢ spravne nainstalovany,
mlync¢ek produkuje nahrubo pomletd kavu.

19. Nainstalujte zasobnik na kdvové zrna.

Poznamka: Ak nie je nainstalovany zdsobnik na kdvové
zrnd, blika tlacidlo na mletie pre jednu $alku a tlacidlo
na mletie pre dve salky a mlyncek sa nemoéze spustit.

20. Otocte zasobnik na kdvové zrna na nastavenie
mletia, ktoré ste si poznacili.

Poznamka: Po Cisteni sa mohlo zmenit optimélne
nastavenie mletia. Ak chcete najst optimalne
nastavenie mletia, pozrite si cast,Nastavenie mletia
kavy” na strane 314.

Raz za 2 az 3 mesiace

Ak sa mlyncek pouziva denne, zdsobnik na kévové zrna
sa musi vycistit, aby sa zabezpecil najlepsi vykon.

Poznamka: Ak nie je nainstalovany zésobnik na kdvové
zrnd, blika tlacidlo na mletie pre jednu $alku a tlacidlo
na mletie pre dve sélky a mlyncek sa nemoéze spustit.

1. Pomocou kefky na cistenie odspodu vycistite
vnutorné plochy drvica.

2. Vycistite drvice, objimku mlync¢eka, mleciu komoru
a vystup mletia. Pozrite si ¢ast,Raz za 1 az 2 mesiace”
na strane 319.



Odstranovanie vodného kamena
Po nepretrzitom pouzivani sa v kdvovare mézu
usadzovat mineralne usadeniny, preto je potrebné ho
ob¢as odvapnit.

Odportucame odstrafiovat vodny kameri z kdvovaru
kazdych 4 az 6 mesiacov, hoci toto obdobie zavisi od
tvrdosti vody a frekvencie pouzivania.

Pripomienka odstranenia vodného kamena
Ked'vyrobok zisti, Ze spotreba vody dosiahla 15 litrov,
rozsvieti sa svetelny indikator upozornenia na odstranenie
vodného kamenia. Svetelny indikator upozornenia na
odstranenie vodného kamena zostane svietit, kym sa
neukondi postup odstrafiovania vodného kamena.
Obnovenim vietkych vyrobnych nastaveni mézete zastavit
pripomienku odstranenia vodného kamena a znovu
spustit monitorovanie spotreby vody. Pozrite si ¢ast
,Obnovenie vyrobnych nastaveni” na strane 315.

Poznamka: Ak sa postup odstrariovania vodného
kamena Uplne nedokondi alebo sa zastavi v niektorom
z krokov, je potrebné zacat postup znova od zaciatku.

Postup odstrafiovania vodného kamena

1. Pripravte si roztok na odstrafiovanie vodného
kamena. Pozrite si ¢ast,Priprava roztoku na
odstrarfiovanie vodného kamena” na strane 322.

2. Naplite nadrz na vodu roztokom na odstrafiovanie
vodného kamena a nainstalujte nadrz na vodu.

3. Pod varnu hlavu umiestnite nddobu s objemom 1 liter.

4. Pod ty¢ku vyvodu pary umiestnite dalSiu nddobu
s objemom 1 liter.

5. Zapnite vyrobok.

6. Sucasne stlacte a podrzte tlacidlo na pripravu jednej
Salky espressa, tla¢idlo na pripravu dvoch $alok espressa
a tlacidlo na manualnu pripravu séalky espressa.

7. Pockajte, kym svetelny indikator upozornenia na
odstranenie vodného kamena za¢ne blikat, tlacidlo
napajania a svetelny indikator pary a horucej vody
budu svietit neprerusovane a vietky ostatné tlacidla
nebudu svietit. Ozve sa pipnutie a potom je vyrobok
v rezime odstrafiovania vodného kamenia.

Poznamka: Ak sa postup odstrariovania vodného
kamena nespusti do 1 minuty, vyrobok sa vrati do
Standardného prevadzkového rezimu.

Poznamka: Postup odstrariovania vodného kamena
mozete kedykolvek zrusit pomocou tlacidla napajania.
Ak vSak postup odstrariovania vodného kamera nebol
Uplne dokonceny, svetelny indikator upozornenia na
odstranenie vodného kamena zostane svietit.

8. Otocte oto¢ny ovladac pary a hortcej vody do
polohy pre paru. Tlacidlo napdjania a svetelny
indikator pary a horucej vody za¢nu blikat.

9. Pockajte 2 minuty, kym cerpadlo pracuje. Z varnej
hlavy a tycky vyvodu pary vychadza horuci roztok na
odstrafiovanie vodného kamena a ¢erpadlo vydava
rézne zvuky.

Poznamka: Ak sa v postupe nebude pokracovat do

5 minut po zastaveni ¢erpadla, vyrobok sa vrati do

Standardného prevadzkového rezimu s tym, ze svetelny

indikétor pary a horticej vody blikd, pretoze oto¢ny

voli¢ je v polohe pary.

10. Ked'vyrobok pipne a tla¢idlo napéjania svieti
neprerusovane, otocte oto¢ny ovladac pary a hortcej
vody do polohy vypnutia (OFF). Svetelny indikator
pary a hortcej vody bude neprerusovane svietit.
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11. Vyberte nadrz na vodu a Uplne ju vycistite v teplej
tecucej vode, kym sa neodstrania vietky zvysky
roztoku na odstrafiovanie vodného kamernia.
12. Naplnte nadrz na vodu ¢istou vodou.
13. Vyprazdnite a vycistite 1-litrové nddoby a vrétte ich
spat pod varnu hlavu a ty¢ku vyvodu pary.
14. Otocte otocny ovlddac pary a hortcej vody do

polohy hortcej vody. Tla¢idlo napéjania a svetelny
indikator pary a horucej vody zac¢nu blikat.




15. Pockajte 2 minuty, kym cerpadlo pracuje. Z varnej
hlavy a tycky vyvodu pary vychédza hortica voda
a cerpadlo vydava rézne zvuky.

Poznamka: Ak sa v postupe nebude pokracovat do

5 minut po zastaveni cerpadla, vyrobok sa vrati do
Standardného prevéadzkového rezimu s tym, Ze svetelny
indikdtor pary a horucej vody blikd, pretoze oto¢ny
voli¢ je v polohe hortcej vody.

16. Ked'vyrobok pipne, svetelny indikator upozornenia
na odstranenie vodného kamena zhasne a tlacidlo
napajania stale neprerusovane svieti, otocte oto¢ny
ovladac pary a horucej vody do polohy vypnutia
(OFF). Postup odstrafiovania vodného kamena je
ukonceny a vyrobok je nastaveny do standardného
prevadzkového rezimu.
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Priprava roztoku na odstranovanie
vodného kamena

Na vyber st 3 rozne rieSenia na odstrafiovanie vodného
kamena:

Tableta na cistenie kdvovaru rozpustena vo vode.
+ Roztok na odstranovanie vodného kamena pre
kavovary.
Zmes bieleho octu alebo kyseliny citrénovej a teplej
vody.

1. Pripravte si roztok na odstrafiovanie vodného
kamena do 1 litrovej nédoby.

2. Pritabletach na ¢istenie vykonajte tieto kroky:

©/,,~ \

4.

a. Naplnte nadobu 1 litrom teplej vody.

b. Pridajte 1 tabletu na Cistenie a pockajte, kym sa
Uplne nerozpusti (postupujte podla pokynov
vybraného cistiaceho prostriedku).

Pri roztokoch na odstrariovanie vodného kamena

pre kavovary vykonajte tieto kroky:

a. Naplnte nadobu 1 litrom teplej vody.

b. Pridajte roztok na odstrariovanie vodného
kamernia pre kavovary a roztok premiesajte.
(Postupujte podla pokynov vybraného ¢istiaceho
prostriedku)

V pripade bieleho octu alebo roztoku kyseliny
citrénovej postupujte takto.

a. Naplnte nadobu 500 ml teplej vody a 500 ml
bieleho octu alebo 1 litrom teplej vody a 50 g
kyseliny citronove;j.

b. Roztok premiesajte.



RieSenie problémov

Problém

Pricina

Riesenie

Na ovlddacom paneli nesvietia
Ziadne svetelné indikatory.

Napajacia zastrcka nie je pripojena.

Pripojte napajaciu zastrcku k zdroju
napajania.

Z vyrobku vychadzaju nepretrzité
zvukové signaly.

Oto¢ny ovladac pary a hortcej vody
nie je po zapnuti vyrobku v polohe
vypnutia (OFF).

Funkcia pary alebo hortcej vody sa
pouziva prili$ dlho.

Otocte oto¢ny ovladac pary
a hortcej vody do polohy vypnutia
(OFF).

Pri spusteni vyrobku sa ozve tikanie
a po skonceni procesu varenia sa
ozve sycanie.

Regulacny ventil tlaku je
v prevadzke.

Nie je potrebné Ziadne opatrenie.

Tlacidlo na mletie pre jednu $alku
a tlacidlo na mletie pre dve 3alky
sucasne rychlo blikaju. Ak stlacite
tlacidlo na mletie, ozvi sa 3
zvukové signaly.

Zasobnik na kdvové zrna nie je
nainstalovany.

Nainstalujte zasobnik na kavové
zZrna.

Tlacidlo na mletie pre jednu $alku
a tlacidlo na mletie pre dve salky
striedavo rychlo blikaju. Ak stlacite
tlacidlo na mletie, ozvi sa 3
zvukové signaly.

Mlyncek sa pouzival viac ako 3
minuty pocas poslednych 6 minut.

Pockajte 6 minut.

Tlac¢idlo na mletie pre jednu $alku
a tlacidlo na mletie pre dve 3alky
3-krét rychlo zablikaju. Ak stlacite
tlacidlo na mletie, ozvi sa 3
zvukové signaly.

Mlyncek je zablokovany.

Motor sa zastavil, pretoze prud je
nezvycajne vysoky.

Vycistite mlyncek. Pozrite si ¢ast
,Raz za 2 az 3 mesiace” na strane 320.
Ak sa vycistenim mlynceka problém
nevyriesil, obratte sa na servisné
stredisko spolo¢nosti Electrolux.

Mlyncek funguje, ale nevychédza
z neho Ziadna pomletd kava.

Mlyncek je zablokovany alebo je
v iom namiesto kdvovych zfn
pomletd kéva.

Vycistite mlyncek. Pozrite si ¢ast
,Raz za 2 az 3 mesiace” na strane 320.

Pocas mletia sa z filtracného kosika
vysypava pomletd kava.

Mlyncek je zablokovany.

Vycistite mlyncek. Pozrite si ¢ast
,Raz za 2 az 3 mesiace” na strane 320.

Mnozstvo pomletej kavy vo
filtracnom kosiku je po mleti
nespravne.

Mlyncek je zablokovany.

Vycistite mlyncek. Pozrite si ¢ast
,Raz za 2 az 3 mesiace” na strane 320.

Zaznie 5 zvukovych signalov
a vsetky tlacidla blikaju.

Nadrz na vodu je prazdna.

Naplnte nadrz na vodu a pockajte
1 minutu.

Voda nemoéze prejst cez filtracny
kosik, pretoze je v nom prili§ vela
pomletej kavy, pomleta kava je
prilis jemna alebo pomleté kava
bola prili$ silno utlacend tamperom
na utlacenie kavy.

Pouzite mensie mnozstvo pomletej
kavy. Nastavenie mletia upravte na
hrubsie mletie. Pri utlacani pomletej
kavy pomocou tampera na
utlacenie kdvy pouzite mensiu silu.

Z portafiltra nevychadza espresso
alebo prud espressa nie je plynuly.

V kévovare je prilis vela pomletej
kavy, pomleta kava je prilis jemna
alebo pomletd kava bola prilis silno
utlac¢end tamperom na utlacenie
kavy.

Pouzite mensie mnoZzstvo pomletej
kavy. Nastavenie mletia upravte na
hrubsie mletie. Pri utlacani pomletej
kévy pomocou tampera na
utlacenie kavy pouzite mensiu silu.




Problém

Portafilter nie je mozné spravne
nainstalovat do varnej hlavy.

Pricina

Je tam prilis vela pomletej kavy.

Riesenie
Pouzite mensie mnozstvo pomletej
kavy.

Na vrchu espressa nie je Ziadna
pena

Kavové zrna su vihké.

Pouzivajte ¢erstvo prazené kavové
zrna.

Pomletd kava je prilis hruba.

Nastavte jemnejsie mletie kavy.

Ked otocite oto¢ny ovladac pary a
hortcej vody do polohy pre paru,
para nevychadza.

Spustenie vyrobku nie je
dokoncené.

Pockajte, kym svetelny indikétor
pary a hortcej vody bude svietit
neprerusovane.

Tycka vyvodu pary je zablokovana.

Vycistite dyzu tycky vyvodu pary.

Svieti svetelny indikétor
upozornenia na odstranenie
vodného kamena.

Vyrobok zistil, ze spotreba vody je
15 litrov a je potrebné vykonat
proces odstrafiovania vodného
kamena.

Vykonajte proces odstrafiovania
vodného kamena. Pozrite si ¢ast
,Postup odstrariovania vodného
kamena” na strane 321.
Obnovenim véetkych vyrobnych
nastaveni mozete tiez zastavit
pripomienku odstranenia vodného
kamena a znovu spustit
monitorovanie spotreby vody.
Pozrite si ¢ast,Obnovenie
vyrobnych nastaveni” na strane 315.

Na povrchu pracovnej dosky, kde je
vyrobok nainstalovany, je voda.

Miska na odkvapkavanie je plna.

Vyprazdnite misku na
odkvapkavanie.

Z nadrze na vodu unika voda.

Spréavne nainstalujte nadrz na vodu.
Ak problém nevyriesila spravna
inStalacia, obratte sa na servisné
stredisko spolo¢nosti Electrolux.

Z misky na odkvapkavanie vyteka
voda.

Spravne nainstalujte misku na
odkvapkavanie.

Ak problém nevyriesila spravna
instalacia, obratte sa na servisné
stredisko spolo¢nosti Electrolux.

Na okraji portafiltra dochadza
k Uniku vody.

Ked je portafilter viozeny do varnej
hlavy, na jeho okraji sa nachadza
pomleta kava.

Odstrante vsetku pomletu kavu
z okraja portafiltra.

Okolo portafiltra vytekd vodnaté
espresso alebo je portafilter
uvolneny.

Silikdnové tesnenie vo varnej hlave
je poskodené.

Silikdnové tesnenie vo varnej hlave
nechajte vymenit v servisnom
stredisku spoloc¢nosti Electrolux.




Skladovanie

1. Filtracné kosiky, kefku na cistenie a kolik na Cistenie
vlozte do sUpravy nastrojov za miskou a na
odkvapkavanie.

2. Tacku polozte na hornu ¢ast ohrievaca salky.

3. Na tacku polozte tamper na utlacenie kavy, kanvicku
na mlieko a portafilter.

POZOR: Ak vyrobok nepouzivate, nenechavajte
portafilter nainstalovany vo varnej hlave. Silikénové
tesnenie vnutri varnej hlavy sa moze poskodit.

Ochrana zivotného prostredia

Materidly oznacené symbolom Lo-) odovzdajte na recyklaciu. Obalové materidly sa daju recyklovat. Jednotlivé diely
roztriedte podla typu a zneskodnite ich vhodenim do prislusnych nadob podla miestnych pokynov na
zneskodnovanie. Recyklacia obalovych materidlov znizuje spotrebu surovin a mnozstvo odpadu na sklddkach.
Pomézte chrénit Zivotné prostredie a ludské zdravie recyklaciou obalov.

Nelikvidujte spotrebice oznacené symbolom mmm spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom
recyklacnom zariadeni alebo sa obrétte na obecny alebo mestsky trad.

Prislusenstvo

@rwww.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Dostupnost prislusenstva zavisi od krajiny.



MUCJTATU NO-LLUBEACBKU, >KUTW KPALLIE

3aBAAKM HALWIUM LWBEACBKMM TPaAMLIAM i TYp6OTi Npo AOMaLLHI 3aTULLOK, MW NparHemo CTBOPIOBATY ierki Ta
€KOJOTiYHi TOBapu AnA AOMY, AKi € BaXXNUBMMU ANA BaC i A/1A HALLOTO CNifIbHOTO MabyTHbOTO.

Mwm xouemo 3po61TK NpoLec 340POBOro Ta PaLioHaIbHOTO XapyyBaHHsA GiNfbLL NPYBAGANBUM i IErKUM,
i nocTaBunu nepep cobolo Lo amb6iTHy meTy. [lisHarTeca Ginblue npo Hawi uini 4o 2030 poky TyT:

BigBipaiiTe Haw Be6-canT:

OTpumaiiTe Nnopagm LWOAO BUKOPUCTaHHA, bpoLypw, iHPopmaLlito WoA0 YCyHEHHA HeCcnpaBHOCTe
Ta 06CNyroByBaHHsA:
www.electrolux.com

3apeecTpyiiTe BUPI6, WO OTPUMATK MOKpPaLLeHe 06CNyroByBaHHA:
www.electrolux.com/productregistration

KynynTte akcecyapu Ta BUTpPaTHi MaTepianu AnA BaWOro NpucTpoto:
www.electrolux.com/shop

@ @@

POBOTA 3 KJTIEHTAMM 1 CEPBICHE OBCJTYTOBYBAHHA

3BepTalumnCh A0 CEPBICHOrO BiAAiNy, NepekoHanTecs, Wo y Bac € HAaCTYMHi AaHi:
- Homep mopeni
- Kog Brpoby

- CepiiHui Homep

Llto iHbopMmaLito MOXXHa 3HaWTV Ha NacNOPTHIN Tabnnyi.
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IHCTPYKLUii 3 TEXHiIKN 6e3nekn

Mepen nepwnm BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO YBAXKHO NPOYNTATE HaBefleHi HIDKYe

IHCTPYKLil.

+ LluM npncTpoem MoXyTb KOPUCTYBATMCA AiTI BiKOM Bif 8 POKiB i 0C061 3 00MeXxeHnMI
GI3MYHUMM, CBHCOPHUMI Y PO3yMOBUMM 3AiOHOCTAMM abo 6e3 AOCBIAY Ta 3HaHb, AKLLO
BOH NepebyBatoTb Nif HArnAZ0M abo 0TPUMAnK IHCTPYKLIT Wwoao besneyHoro
BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO Ta PO3YMitoTb MOXNMBY Hebe3neky.

« [liT He NOBUHHI rpaTUCA 3 NPUCTPOEM.

+ OunwienHA Ta 06CTyroByBaHHA KOPUCTYBaYEM He NOBMHHO BUKOHYBATUCA AiTbMI, AKLLO
BOHI He [OCATNN 8-PiuHOro BiKY | He nepebyBaloTh Nif HAMAZOM LOPOCINX.

« 30epiraiite NPUCTPIil | LUHYP XUBNEHHA B HEAOCTYNHOMY ANA AiTeli BikoM 0 8 poKiB MicLi.

« [pucTpiil MOXHa MiJKNKYATVK UL 0 XKepena XMBMEHHS, Hanpyra i YacToTa AKOro
BIANOBIAAIOTb XapaKTePUCTUKAM, 3a3HAUEHNUM Ha NacNOpPTHIl Tabanyui.

« Hikonu He BUKOpUCTOBYIATE | He NiHIMaiiTe NPUCTPIiA, AKLLO
- NOLUKOAXKEHWIA LLHYP XUBNEHHA,

- NOLLKOZKEHUIA Kopryc

« [lpucTpiit noBMHEH NiAKNKYATICA TiNbKKM [0 PO3ETKN i3 3a3eMAEHHAM. 3a HeobXiaHOCTi
MOXHa BUKOPUCTOBYBATI NMOJ0BXYBaY, po3paxoBaHuii Ha cTpym 10 A.

« fIKL40 NpUCTpiit a60 LWHYp XNUBNEHHA NOLIKOZXKEHIIA, BiH MOBUHEH BYyTIN 3aMiHeHuiA
BUPOOHMKOM, HOT0 CepBICHUM areHTOM abo 0c060H0 3 aHANOTIUHOK KBanidiKaLli€to, 11106
YHUKHYTH Hebe3nekn.

+ 3aBX[u BCTAHOBIOIATE NPUCTPIl HA MNOCKIiA, PiBHiil NOBEpPXHI.

+ 3aBXAW BiAK/I0YaiATe NPUCTPIli BiJ eNeKTpOMEpeXi, AKLLO BiH 3aNMLIAETbCA be3
HarnAgy, a Takox nepep 36MpaHHAM, po30MPaHHAM ab0 OUNLLEHHAM.

« Temneparypa BUKOPUCTaHHA ab0 30epiraHHA NPUCTPOI NOBIUHHA OyTi BuLLoH 3a 0 °C.

+ He BUKOpuCTOBYiiTE NPUCTPIil Y CEPEAOBULLI 3 BUCOKOIO TEMMEPATY PO, CUIIbHUM
MarHiTHUM 1071eM i BOJIOTUM MOBITPAM.

« lig yac poboTn NpUCTpIli Ta akcecyapu HarpiBakTbCA. BUKopucToByiiTe TinbKi
MpU3HaYeHi AnA LUbOro pyyKi Ta perynatopu. [laiite npuctpoto 0X0NoHyTH nepes
OuNLLIeHHAM ab0 30epiraHHAM.

« LIHyp XMBNeHHA He NOBMHEH KOHTAKTYBATI 3 rapAYMMI YaCTUHAMU NPUCTPOHD.

+ He 3HimaliTe pe3epByap AN BOAM NiJ Yac npoLecy NpuroTyBaHHA. fKLLo B XoueTe
AOAATL LLe BOAM, HaTUCHITb KHOnKy YBIMK./BMKH., 106 BUMKHYTM npuctpiit. Yci
iHOMKATOPU FacHYTb, @ Lie 03HAYAE, LU0 MPUCTPI BUMKHEHO.

« He 3HimaiiTe nopTodinbTp Nia yac npowecy NpurotyaHHA abo Koau 3 HHOro BUXOAUTL
napa uu rapaya Boaa, oCKinbku npuctpiit 3Haxogutoea nig tuckom. HEBE3MEKA! Icnye
PU3MK OTPMMaHHA ONiKiB.

« MonepepxeHHA. YHUKaliTe oniKiB napolo.



Min yac BUKOpUCTaHHA GyHKLIT nogaui napu, 3 3aBaploBabHOT FONIOBKI MOXe KanaTu
rapaua soga. HEBE3IEKA! Boaa rapaua, Tomy € pusuk oTpumaty oniku.

Konu B1 noBepTaeTe pyyky nodayi napu Ta rapayoi BoAW, 3'ABNAETbCA CTPYMiHb rapayoi
BoAuN. byabTe obepexHi i Bigkpusaiite naposui knanaH nosinbHo. HEBE3MEKA! Bopa
rapAava, ToMmy € pusuK OTpUMaTH oniku.

He 3aHyptoiite npucpiii y Bogy abo OyAb-AKY iHLLY piauHy.

He nepeBuLuyiiTe MakcUManbHUi 06'€M 3aN0BHEHH, BKa3aHuii Ha NPUCTPOI.
HanosHtoiiTe pe3epByap ANnA BOAM TiIbKI X0I0HOK CBiXOH0 BOAOI0, HIKONN He
A0AaBaliTe M0N0Ko abo iHWWi pignHu.

He BUKOpUMCTOBYITE MPUCTPINA, AKLLO pe3epByap A1A BOAU MOPOXHIi.

He BuKopucToBYIiTe NpUCTPiil 6€3 NigA0HY ANA Kpanenb abo pewwiTkn ANA Kpanenb, AKLLO
TiNbKI He BUKOPUCTOBYETbCA BUCOKA YalLKa abo FOPHATKO.

He BMKOpUCTOBYIiTe | He CTaBTe NPUCTPIiA Ha rapAYY NoBepxHio abo nobnusy mxepena
Tenna.

MONEPEAMEHHA. YHukaiite noTpannaHHA piauHI Ha po3'em.

Lleit npucTpiit npusHauenuii nuwe ana nobyToBoro BUKOpUCTaHHA. BupobHuK He Hece
KOAHOI BiANOBIAANbHOCTI 32 MOXNVBY LIKOAY, CNPUYIHEHY HenpaBUIbHUM abo
HeKOPeKTHUM BUKOPUCTAHHAM.

MONEPEAMEHHA. HenpaBunbHe BUKOPUCTaHHA MOXe NPU3BECTM 0 TPABM.
MONEPEAMEHHA. He cTaBTe npuctpiit y wady nia yac BUKOPUCTaHHA.

Lleit npucTpiil He NpU3HaYeHmiA ANA KepyBaHHA 3a ONOMOr0I0 30BHILUHLOTO TailMepa abo
OKPeMOoTi CUCTeMI ANCTAHLIIHOTO KepYBaHHS.

Lleit npucTpiit npu3Hayenmii na BUKOPUCTaHHA B JOMALLHbOMY rOCNoAapCTBi Ta
nodibHNX chepax, Takux Ak:

- KYXOHHi 30HU A1 NepCOHaNy B Mara3uHax, odicax Ta iHLmx pobounx NpuMiLLeHHAX;

- CinbCbKi OYANHKK;

- KMiEHTaMV B roTeNAX, MOTeNAX Ta iHLLINX 3aKNafax XuMTIoBOro Tuny;

- MiHI-TOTefli TUMYy «HOYiBNA Ta CHIZAHOK».



Bctyn

OrnAag npuctpoto

CFASTIOMMON®>

3HiIMHMIA ByHKep AnA KaBOBMX 3epeH

3HiIMHi BepXHi >OpHa

KaBomorka 6e3 eneKkTpocTaTiiyHOro 3apagy
Tpumau kaBomorsnku 58 mm PRO

MoptadinsTp 58 Mm PRO

QinbTpyBanbHNi Kowmk 58 Mm PRO Ha oaHY valuky
QinbTpyBanbHWn KoK 58 mm PRO Ha ABi YaLuKku
3aBaptoBasibHa rosioBka 58 mm PRO

MaHomeTp

Tpybka ana napu Ta rapavoi Boan

Baxinb nopaui napu Ta rapayoi Boam

3HiMHUI pe3epByap Ana Boan

<cHvwmpmoOzZZ

3HIMHUI NiAJOH ANA Kpanesb 3 peLliTKo
MNMonnasok/iHANKaTop piBHA BOAW B NiALOHi
MPOTNKOB3KI HiXKKM

Habip iHcTpymeHTiB

LLliTka AnA ounwweHHA

LWnunbKa AN YnLWeHHs

MipirpiBay ana vawok

JloTok gna akcecyapis

Meunk gna monoka 360 mn

Temnep 58 mm PRO




PosTawyBaHHA Ta ornag GyHKLUin




Onuc naHeni KepyBaHHA

amMmoN® >
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Kronka YBIMK./BUMKH.

KHonka nomeny ana ofHiei yalkm

KHonka nomeny ansa aBox 4alloK

CBiTNnoBMI iHAMKATOP BUAANEHHA HaKuny
MaHomeTp

KHoMNKa NpurotyBaHHA ecnpeco Ha OfHY YaLlKy
KHoMnKa NnprroTyBaHHA eCcnpeco Ha ABi YallKu
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H. KHoMKa py4yHOro npuroTyBaHHA YallKun ecripeco/
nporpamyBaHHs

CBiTnoBuWi iHAUKaTOp Nofavi napu Ta rapsavol Bogm
lapaua Bopa

B/IMKH.

MNapa



MaHoMmeTp i NpuroTyBaHHsa ecnpeco

lpeanbHe npuroTyBaHHA ecnpeco

fIkicHa KaBa ecnpeco PiBHOMIPHO BUTIKaE 3
noptadinbTpa, Maloumn KOHCUCTEHLII0, CXOXKY Ha TeMIniA
Mef. |aeanbHUii TCK 3aBaploBaHHA CTaHOBUTH Bif 6 A0
12 6ap Ha maHoMmeTpi (B). BepxHili wap — Kpema, Mae
KapamesnbHUI Konip.

HepocTtaTHA eKkcTpalin

AKLWO TUCK Ha MaHoMeTpi (A) HXKYe 6, ecnpeco BUTIKaEe
3aHaATO WBWAKO i CTAE IAKUM, KUCAIUM | BOOAHUCTAM.
MpuymHamm MoXyTb OyTI 3aHaATO KPyrHa MeneHa KaBa,
HefoCTaTHA KiNbKiCTb MeneHoi KaBu, CTapi KaBOBi 3epHa
260 HeaoCTaTHBO CUSIbHE NPUTUCKAHHA MeNeHol KaBn
Temnepom.

HapmipHa ekcTpakuin

AKLWO THCK Ha MaHomeTpi (C) nepeBuLLye 12 6ap,
ecnpeco NoAa€TbCA HAATO NOBINbHO | CTA€E MipKUM.
MpuynHamm MoXyTb ByTI 3aHaATO APiGHA MeneHa Kaga,
3aHAATO BesMKa KinbKicTb MeneHol KaBu abo 3aHaaTo
CUNbHEe HATVCKaHHA Ha MeNeHy KaBy 3a [JONOMOroio
Temnepa.

AKLLO BV BUKOPUCTOBYETE NPaBW/bHI HanalTyBaHHA Ta
3yCUNIA HaTUCKaHHA Temnepa, afe AKICTb ecnpeco
3aNMLLIAETbCA HU3bKOIO, 3BEPHITLCA 1O PO3Ainy
«YCyHeHHA HecrnpaBHOCTeN» Ha CTOPIHL 352.
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n pl/erTyBaH HA O nepLoro 5. OuuCTiTb BEPXHi )KOpHa Ta ByHKep AnA KaBOBUX

3epeH 3a JONOMOroI0 LLiTKN ANA OUNLLEHHA.
BUKOPUCTaHHA OBEPEXHO: He ounuyiiTe BOfO BEpPXHi XOpHa abo
Mepep TMM, AK BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPIN ANA 6yHKep AnsA KaBOBUX 3€PeH.

NPUroTyBaHHA eCMPeco, HeoBXIAHO OUNCTUTY Ta
BCTaHOBWTM BCi ieTarli | BUKOHATM MPOLIEC 3aBapioBaHHA O TPYMaloum BEPXHI XOpHa 3a pyuKy, BCTaBTe iX B

OfVIH a3, BUKOPUCTOBYIOUN NnLLE BOZY. rOPJIOBMHY KaBOMOJIKN. [TepekoHanTecs, Wo BepxHi
»KOpHa (A) BUPIBHAHI 3 NOBEPXHEI FOPIOBUHU

MiprotoBKa Ta BCTaHOBNEHHA BCiX KkaBomoriky (B).

YacTuH

1. BuiimiTb BUPI6 3 ynakoBKM i nepeKkoHaiTecs, Wwo
BECb NaKyBanbHUIA MaTepian BYAANEeHo.

BcTaHOBITb MPUCTPIl Ha PiBHY MOBEPXHIO.

BUTArHITb | BUKMHbTE UePBOHY 3arnyLKy B H/XHIN
YacTVHi pe3epByapa Ana Boau.

7. TloBepHiTb BEPXHi XOpHa 3a rOANHHNKOBOIO
CTpinKoto, Wob 3adikcysaTn ix, i ONYCTiTb PyUKy.

4. BumwuiiTe rnevuk ana Monoka, remnep,
dinbTpyBanbHi KoK, noptadinbTp i pesepsyap
[18 BOAV TEMN/I0I0 BOAOI 3 A0aBaHHAM M'AKOrO
MUIOYOro 3acoby:

8. CymicTiTb cTpinky BHW3 Ha 6yHKepi fAnA KaBoBMX
3epeH 3 NO3HAYKOI0 Ha NepeaHbOMY Kpai
KaBOMOJIKM.




9. O6epexHO HaTUCHITb Ha BYHKep AR KaBOBUX 3epeH
i NOBepPHITb NOro 3a rOfAMHHNKOBOIO CTPINKOIO B
nonoxeHHs dikcauii.

\
N

16. MNMoBepHiTb pyuKy noptadinbTpa BNpaso B
MOJSIOXKEHHA LeHTPanbHOro 6/10KyBaHHA.

Mpumitka: Mepui Kinbka pasis, Konv BU BCTaBMAETE
noptadinbTp, MOXKE BUHWKHY TV AeAKNUIA onip Npu
obepTaHHi pyuKu.

17. NepekoHanTecs, Wo Baxinb nogayi napu Ta rapavoi
BOAM 3HAXOAUTbCA B NonoxkeHHi BUMKH.

n,
)
10. MNepekoHanTecs, WO pe3epByap 411 BOAW YNCTUN. /
I
11. HanoBHiTb pe3epByap AN1A BOAM XONOAHOI YNCTOO or| ¢
BOJOIO i BCTAHOBITb MOTO. \
w

18. MigknioyiTb NPUCTPIN A0 AxKepena XKUBJEeHHSA.
19. HatucHitb kHonKy YBIMK./BUMKH.

Steam &
Hot Water

20. Nig yac 3anycky niaceivytotbea kHonku (A-C) i
611MMaE iHgMKaTop nogadi napu Ta rapayoi soau (G).
3auekanTe, noku BCi KHonku (A-F) i inankaTop nopaui

. . napw Ta rapayoi Bogm (G) He NOYHYTb CBITUTUCA
12. AKLWO Lie HeobXiJHO, BCTAHOBITb Y pe3epByap ANs I'IO‘C)TWIHO P A (G Y

BOAM BOAAHMN GinbTp. ’
13. BcTaBTe $inbTpyBanbHMii KOWWK Ha ABi YaLKU B A B c D E F

noptadinbTp. @ @ [\@ @ @ @

— . e
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— Hat Water

21. HaTMCHITb KHOMKY NPUroTyBaHHA ecrnpeco Ha ABi
vawku. Boga npoxoanTb Bif 3aBapioBanbHOI roniBKu,
Yepes inbTpyBanbHy KOp3uHy i noptadinbtp.

14. BupiBHsaTe NopTadinbTp 3i cTpinkoio BFTOPY Ha
3aBaploBasbHil ronisui.

Descale

I t Qime,

22. 3ayekKaliTe, MOKM NOTIK BOAN NPUNUHATLCA.

Mpumitka: Mpy nepLiomy NPOXoAXeHHi BOAN Yepe3
NPUCTPIN, NOBITPA, WO BUXOAUTb 3 HBOTO, MOXe
CNPUYUHUTI CUNbHWI Wwym. LLym npunuHaeTbea
npubnmnsHo Yepes 20 cekyHf i He € 03HaKO
HecnpaBHOCTI.

15. BctaBTe nopTadinbTp Niockolo CTOPOHOI0 0
3aBapioBasibHOI FONIOBKMN.



23. MosepTaiiTe Nnaposy TPY6KyY, AOKMN COMO He YBiMKHEHHS npucTpoto
OMVHWTLCA Haf NiAJOHOM ANA Kpanenb.

1. MNepekoHaWTecs, WO BaXinb Noaayi napw Ta rapavoi
BOAM 3HAaXOAUTbCS B NoNoxeHHi BUMKH.

24. ToBepHiTb Baxinb Noaayi napw Ta rapA4oi Boau B \
nonoxeHHaA rapayoi sBoan. CBiTNoBuUi iHguKkaTop N @
nogaui napu Ta rapayoi Boan 6numae, a 3 conna
BUTIKAE rapAva Bopa.

2. TlipknoYiTb NPUCTPI A0 AXKepena K1BNeHHA.

3. HatucHitb kHonky YBIMK./BUMKH.

Steom &
Hot Water

25. lanTe BoAi cTeKTV NpoTArom 20 ceKyHA.

26. NoBepHiTb Baxinb nogayi napu Ta rapa4yoi BOAN B 4

Mig yac 3anycky niacgivyoTbca KHoNKM (A-C) i
nonoxeHHa BUMKH. A YCKy nifcBivy! (A-C)

6n1mae iHguKaTop nofayi napu Ta rapsayoi soam (G).
3auekalnTe, noku KHonku (D-F) i ingnkaTop nogaui
napw Ta rapayoi Boau (G) He NOYHYTb CBITUTMCA

) 188 =B et
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Hot Water

27. MNepep NpUroTyBaHHAM KaBu npomuiiTe nopTadinbTp  Konw Bci kKHonku (A-F) i iHAVKaTOp Noaavi napw Ta
i GinbTPyBanbHUIM KOWMK y TeNNiit BOAI | panTe im rapsauoi Boau (G) 6yayTb CBITUTMCA NOCTIHO, NPUCTPIN
BUCOXHYTU. roToBUiA o poboTtu.

28. o6 BUMKHY TN MPUCTPIiA, HATUCHITL KHOMNKY YBIMK./
BWMKH. Bci cBiTnosi iHankatopwn Ha naHeni
KepyBaHHA racHyTb.

Stoam &
Hot Water

MpumiTKa: MpuncTpili aBTOMaTUYHO BUMMKAETbCA Yepes
15 xBUNNH 6e34iAbHOCTI.



LLopeHHe BUKOPUNCTaHHA

lMpuroTyBaHHA KaBM ecnpeco
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1. HanosHiTb pe3epByap A1 BOAM XONOAHOI0 YACTOO
Bopolto. MNepekoHalnTecs, Wo piBeHb BOAU He
nepeByLLy€ NO3HauKy 3 .

BcTtaHoBITb pe3epsyap AndA soau.

2. 3acunTe cBiX00ObOCMaxeHi KaBOBi 3epHa B GyHKep
L1 3epeH | BCTaHOBITb KpULLKY. [ToBepTalite GyHKep
[iNA KaBOBUX 3e€PeH 3a FOAVHHUKOBOIO CTPINIKOIO,
[OKU NO3HauKa Ha nepeaHboMy 60Li KABOMOKM He
OMVHNTLCA MixK No3Haukamu 10 i 15 Ha 6yHKepi AnA
KaBOBVIX 3€pPeH.

OBEPEXHO: He 3acunariTe 3aHaTo 6arato KaBoBUX
3epeH. KaBoBi 3epHa, AiKi TprBanui yac nepebysaroTb y
ByHKepi ANA 3epeH, MOXXyTb CTaT BOJIOTUMMU, LLO
BM/IMBAE Ha NOMeN i CMaK.

MpumiTtka: PekomeHgoBaHa noyaTkoBa Touka Ans
NPUroTyBaHHA eCnpeco 3HaXO[UTLCA MiXK MO3HaUYKamMu
10§ 15. AKLO HEOOXiAHO BMKOHATY HaNaLTyBaHHS,
3BEPHITbCA A0 po3iny «PerynioBaHHA CTyneHA nomeny
KaBW» Ha CTOpiHUi 343.
3. YBiMKHIiTb NpUcTpiit.
a. MNepekoHanTecs, Wo Baxifib nofayi napu Ta
rapAY4oi BOAN 3HaXOANTLCA B NONOXeHHi BUMKH.
b. HatucHiTb kHonKy YBIMK./BVUMKH.
4. LWo6 nigirpiTv yalwKy AN KaBwy Ha nigirpisavi ana
YaLoK, BUIMITb TOTOK i NOCTaBTe YaLlKy Af1A KaBU Ha
nigirpisay gna yaLluok.

5. LLo6 HarpiTi YaLKy rapa4olo BOOI0, BUKOHaiiTe

HacTynHi Aii:

a. MocTaBTe vallKy AnA Kasw Nig NapoBy TPyOKy.

b. MoBepHiTb Baxinb Nogayi napwm Ta rapaYvoi Boan B
NONOXeHHA rapAYoi BOAW, HAMOBHITb YaLUKy AnA
KaBu Ha Y4 i NOBEPHITb BaXifib y MONOXEHHA
B/MKH.

c. 3auekanTe 30 ceKyHA i CTOPOXHITb YaLLKy AniA
KaBu.
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Hot Water

6. BcTaBTe ¢inbTpyBanbHUIA KOWWK Ha ofHY abo ABi
YawKm B nopTadinbTp.

7. MomicTiTb NopTadinbTp Nia 3aBaptoBanbHy roNoBKY i
HaTUCHITb KHOMKY NPUrOTyBaHHA eCrpeco Ha OaHYy
YalwKky. Konv noTik Boav NPUNMHATLCSA, BUTPITL
binbTPyBanbHUIN KOLWMK TKAHUHOIO.

8. BcTaHOBiTb NOpPTadinbTp y TPMay KaBOMOJIKM.
HaTucHiTb KHOMKY nomeny Ana oAHi€el yawkm abo
KHOMKY nomeny AnA ABOX Yallok. HaTucHyTa KHonka
6n1mag, a GinbTpyBanbHUIA KOLIMK 3aMOBHIOETLCA
MeJieHOto KaBolto. BUTArHiTb nopTtadinbTp 3 Tprmava
KaBOMOSKM.

MpumiTka: LLo6 3ynmHuTy NnpoLec nomeny Ao Toro, AK
BiH 3yNUHNTLCA aBTOMATUYHO, HATUCHITb KHOMKY
nomerny uie pas.

MpUTUCHITE NOpTadinbTP AHOM A0 NOTKA ANA
aKcecyapiB abo NoKnagiTb ryMoBy Haknagky Ha
Kpato noptadinbTpa Ha Kpai CTinbHuLi. HaTuckante
Ha MefieHy KaBy TeMMNepoM, fOKM BEPXHIill Kpaii (A)
Temnepa He 3piBHAETLCA 3 KpaeM nopTadinbTpa.
Bupanite HagNMWKN MmeneHoi KaBu 3 MOBEPXHi
binbTpyBanbHOI KOP3UHU.

. BupiBHANTe pyuky nopTadinstpa 3i cTpinkoto BFOPY

Ha 3aBaptoBanbHiii ronisui. Bctaste noptadinbtp y
3aBaploBasibHYy rofIOBKY | MOBEPHITb PYUKy BNPaBo B
NONOXEHHA LieHTpanbHoi dikcadii.

. MocTaBTe yalKy Ans KaBv Ha NigAoH Ans Kpanesb

nig noptadinsTpom. LLlo6 npurotysath ecnpeco Ha
ofiHy abo ABi YaLLKM, HATUCHITb KHOMKY
NPUroTyBaHHA ecnpeco Ha ofHy abo ABi YaLLKW.
HaTucHyTa KHOMKa 6/M1MaE, i B YalLKy AN KaBu
HaNMBAETbCA 3aaHNN 06'eEM KaBu.
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MpumiTKa: 3a 3amMoBYyBaHHAM AJ1A OfHIET YalLKK
ecrnpeco BcTaHoBNeHUil 06'em 40 mi. 3a
3aMOBYYBaHHAM AJ1A [1BOX YaLLOK ecripeco
BCTaHOB/EHN 06'em 80 Mn. IHpopmaLlito Mpo 3miHy
HanalTyBaHb 3a 3aMOBYYBaHHAM AVB. B PO3Aini
«HanawTyBaHHA 06'eMiB YaLLOK ANA ecrpeco» Ha
cTopiHLi 343.

MpumiTtka: QakTUYHMIA 06'eM eKcTpaKLii 3anexuTb Bif
TUMY KaBOBUX 3€PEH i CTyMNeHA iX nomernty.

12. o6 npurotyBaTu ecnpeco 3 BUGpaHm BPyUHY
06'eéMOM, HaTUCHITb KHOMKY PYYHOrO NPUroTYBaHHsA
ecrnpeco / nporpamyBaHHA KiflbKOCTi YalloK. KHormka
6n1MaE, | KaBa HAaNMBAETHCA B YaLLKY 1A KaBW, AOKN
BU He HaTUCHeTe KHOMKY Lie pas.

MpumiTKa: AKLIO BN He HaTUCHeTe KHOMKY Lie pas,
NpoLec aBTOMATUYHO 3yNMNHUTBLCA, KON 06'eM JOCATHE
250 mn.

13. MoBepHiTb pyuKy nopTtadinsTpa BNiBO, @ NOTIM
OnyCTiTb Oro.

14. Buaanitb BUKOPUCTaHY KaBOBY ryLly 3
dinbTpyBanbHOI KOP3UHU.

15. LL|o6 BUMKHYTW NPUCTPIiA, HAaTUCHITL KHOMKY YBIMK./
BMMKH. Bci cBiTnoBi ingnKaTopw Ha naHeni
KepyBaHHA racHyTb.

& J

MpumiTKa: MPUCTPIl aBTOMATUUHO BUMUKAETLCA Yepes
15 XBUNUH 6e3aisNbHOCTI.

16. MepeKoHanTecs, WO BaXinb nofgayi napu Ta rapayvoi
BOAM 3HAXOANTLCA B NOSIOXKeHHI BUMKH.
Bin'enHaviTe WtencenbHy BUNKY Bif pO3eTKU.

17. OuncTiTh GiNbTPyBanbHMIM KOWWK i nopTadinbTp.
3BepHiTbcA fo po3ainy «[licna KoxxHoro
BUKOPUCTaHHA» Ha CTOPIHLI 345.



36uBaHHA MonoKa B MiHy
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HanoBHiTb rneuuk gna Monoka He3brpaHum
MOJIOKOM. PeKkomMeHA0BaHMI 06'eM MOOKa
— 100 mn gna kanyuunHo i 160 mn gna nate.

NiproTyiiTe napoBy TPYO6Ky.

a. YBIMKHITb NpUCTPIl i nepemicTiTb NapoBy TPY6Ky
TaK, o6 BOHa ONMHMNaca Haa niafoHoM Ana
360py Kpanesnb.

b. MoBepHiTb Baxinb nofayi napv Ta rapayoi BOAU B
nonoxeHHs napu. CBiTNOBMI iHAMKaTOp Napu Ta
rapavoi Boau noyHe 6aumatu. Bunyckaiite napy
NPOTAroM NpUGAN3HO 5 CEKYHA, MOKM 3 conna
napoBoi TPYOKM He NepecTaHe BUTIKaTW BOAa.

. [NoBepHITb Baxinb nogayi napu Ta rapAayoi BOAM B
nonoxeHHa BUMKH.

(e}

MomicTiTb NapoBy TPYOKY B rNeUrK 3 MOSIOKOM.

a. Po3Tawyvite connio TpOXu HUXKYe NoBEePXHi
Monoka. TprmaiiTe HOCUK reynKka Asia Mosoka
HaBMPOTY NapOBOi TPYOKM B MONOMKEHHI
«12 rognt».

b. HaxuniTb rneunk agna Monoka y nonoxeHHs
«9 roAVH», AOKM COMMO He OMUHUTBLCA Ha BifCTaHi
WpuHW Nanbus (A) Big Kpato.

MoBepHiTb Bainb Noaayi napw Ta rapA4oi Boan B
nonoxeHHs napu. CBITNOBUI iHAMKATOP Napu Ta
rapavoi Boau noyHe 6a1umaty, i NOYHeTbCA
CNiHIOBaHHA.

BcTaHOBITb NapoBy TPY6KY B TaKOMY MONOXeEHHI,
1Ll06 MOSIOKO 06epTanocsa B O4HOMY HanpPAMKY
3BepXy BHU3.
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6.

Konwu piBeHb MONIOKa NigHIMeTbCA, ONyCTiTb rMeYmnK 3
MOJIOKOM, LLl06 NapoBe COMo 3HAXOAMIOCA TPOXMN
HUKUEe NOBEPXHi MONOKa.

Konu KinbKicTb MONoYHoi niHn 6yae 4OCTaTHLO,
ONyCTiTb MapoBe COMO HAMOIOBUHY Y HANPAMKY
[Ha rneunka.

AKLO AHO rmeynKa 3 MOIOKOM 3aHaATo rapsAye Ha
[OTUK, NepeBefiTb NepemMmnKay nogayi napm Ta
rapAvoi Boan B nonoxeHHa BUMK.
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9. 3HiIMITb rneunK 3 MONIOKOM 3 NapoBOi TPYOKM i 10. MNepemicTiTb NapoBy TPYOKy Tak, o6 BOHa
HeraHo OuNCTITb NapoBY TPYOKY Ta COMO BONOro0 ONWHMNACA HaA NiAROHOM AnA 360py Kpanesnb.
ry6koto abo TKaHVHolo. MoBepHiTb Baxinb Noaayi Nnapw Ta rapa4oi Boan B

NOJOXKEeHHA rapAYol BOAW i 3aueKanTe 2 ceKyHAaw,
o6 BUAANUTY MOJOKO, IKe NOTPanusio B NapoBy
TPY6Ky. [oBepHITb Baxinb nogaui napw Ta rapavol
BOAM B nonoxeHHs BUMKH.

MOMEPEAXKEHHA: He TopkaiiTeca LWKipoto napoBoi
TPY6KM abo conna. ICHye pU3nK oTPUMaHHA OMiKiB.

MNpurotyBaHHA NaTTe abo Kany4nHo
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1. TlocTyKaiiTe [HOM FNeurK ANA MOsIoKa Mo CTiNbHUL, Wo6 BUNYCTUTY BenuKi Oynbbaluky nosiTpsa.
2. TloKpyTiTb rMeyYmnK 3 MONIOKOM, o6 NepemillaTii MONIOKO i 3p06UTH AOrO KOHCUCTEHLiO GinbLL HiXKHOIO.
3. OfHWM NNaBHUM PYXOM BAWITE MOJIOKO B MPUrOTOBaHy KaBy ecrpeco.



MeneHa KaBa

Ecnpeco
Ecnpeco — ue
KOHLIeHTPOBaHa,

HacuueHa KaBa 3i
CTIVIKUM LapoM MiHn
3Bepxy. Bubepitb ogHy
YalKy abo ABi YaLKu
ecnpeco.

PictpetTo

Pictpetrto — e
MNONOBMHA OJHI€ET YalLKX
ecnpeco 3 iHTeHCUBHUM
CMaKoM i nicnAcMakom
Ta TOHKOIO MiHOO 3BEPXY.

AmepukaHo

OpHa abo ABi yawkn
ecrnpeco 3 raps4oro
Bopoto. Cnovatky
pJopavite rapady Bogy,
o6 Kpema 3anumnaca
3BepXy.

KoH-naHHa

OpHa abo ABi yawKkn
ecnpeco 3i 3nerka
36MTUMK BEPLUKaMU.
3Bepxy pofanTte
NopOLLOK KopuLi abo
LoKonagHy nyapy.

MakkiaTo

OpHa abo ABi yawKkn
ecrnpeco 3 HeBesIMKOoIo
KiNbKIiCTIO XONOQHOro
abo cniHeHOro monoka
Ta MaNeHbKoI
KpanesnbKolo MOIOYHOI
niHn.

Onet-BaiiT

OpHa abo ABi YalKu
ecnpeco 3i CniHeHM
MOJIOKOM Ha 2/3 i
TOHKVM LWapom
MOJIOYHOI NiHW 3BEepPXY.

NatTe

OpnHa abo ABi YaLKy
ecnpeco 3i cniHeHUm
MOJIOKOM Ha 3/4 i wapom
MOMOYHOI NiHW
3aBTOBLUKY 3 NaneLb
3BepXy.

KanyuiHo

OpHa abo aBi yalKu
ecnpeco 3 1/3 cniHeHoro
MosioKa Ta 1/3 monouHoi
niHKK 3Bepxy. 3Bepxy
fofaiiTe WwokonaaHy
nyapy.

Mokko

OpHa abo ABi YalKu
ecnpeco, 3millaHi 3
NUTHVM LLOKONAAOoM, 3
1/3 cniHeHOro monoka Ta
1/3 MONOYHOI NiHN
3BEPXY.

Bein6iviHo

Hiskoro ecnpeco, Tinbku
criiHeHe MOJIOKO i
MOJIOYHa MNiHa 3BepXxy.
3Bepxy fopanTte
LIOKONaAHy nyApy.

AIKLLO BV BUKOPUCTOBYETE NonepefiHbOo 3MeseHy KaBy, BOHa MOBMHHA 6y T CBiXO3MeneHolo i nifaaHa rmmbokomy
obcMaxyBaHHI0. [InA KaBu ecnpeco MOXHa BUKOPVCTOBYBaTU MeneHy KaBy ¢ppaHLy3bKoro abo ecnpeco
obcmaxkeHHs. MeneHa kaBa Moxe 36epiratii apomart nviwwe 7-8 AHIB, AKLO He 36epiraTy i B 3aKpUTOMY KOHTeliHepi B
npoxonofHomy Micui. He 36epiraiite KaBy B XONOAWIbHVKY @60 MOPO3UbHIl Kamepi.
3aranom, He peKOMeHAY€ETbCA BXXMBATK MeneHy Kay. CBixko3meneHa KaBa Kpalue 36epirae apomar i 3abesneuye

BULLY AKICTb KaBu.



HaﬂaLIJTyBaHHﬂ Ta perynoBaHHA

PerynioBaHHsA CTyneHs Nomesy Kasu

AKLWo KaBOMONKa BinperynbOBaHa npaBuibHO, MeNieHa

KaBa Ma€ TaKy X 3€PHUCTICTb, AK i Cinb. [Ina

CBI>KOOOCMAXKEHNX KaBOBIX 3epeH pekomeHaoBaHe

3HaueHHA 10-15, ane T1n i AKICTb KABOBKX 3epeH
MOXYTb BMMaraTn KOpUryBaHHs.

MoBepHiTb 6yHKep ANA 3epeH 3a FOANHHUKOBO
CTPiNKoto abo NPOTH FOANHHNKOBOI CTPINKM 1O
noTpi6HOro HanalwTyBaHHA B AianasoHi 0-30. Yum

HanawTtyBaHHA 06'emiB YalLoK Ana
ecnpeco

Lle HanawwTyBaHHA AnA 06'eMiB YallOK ecrnipeco 3a
3aMOBYYBaHHAM:

» OpHa valuKa ecnpeco: npubnnsHo 40 mi.

« [1Bi yawkm ecnpeco: npn6an3Ho 80 M.

[Lonyctrmi 06'emu:
« OpHa yawka ecnpeco: 20-125 mn.
« [Bi vawku ecnpeco: 20-200 m.

Mpumitka: O6'em eKcTpaKLii 3aneXuTb Big TUNY

MeHLLIe 3HaUEeHHS, TUM ApPi6HiWniA nomen. Yvm GinbLue KaBOBUX 3ePeH i CTyneHs ix nomeny.
3HaueHHA, TUM rpy6ilunii nomen. 1

HaTucHiTb i yTpumyinTe KHOMKY NpuUroTyBaHHsA
ecnpeco Ha oAHy abo ABi YalKu. Yepes 3 cekyHan
iHAMKATOP Ha iHLWIN KHONLi NPUroTyBaHHA ecnpeco
3racHe, i NOYHeTbCA NoAaya BoAw.

2. Konu o6’em byfe 3a0BiNbHUM, BifNyCTiTb KHOMKY
npuroTyBaHHA ecnpeco. MponyHae 3ByKOBUiA
CUrHan, i HoBe HaNalTYBaHHA KiNbKOCTi YalloK
ecnpeco bypae 36epexeHo.

Coarse
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AKLLO MeneHa KaBa CTa€ 3aHaATo ApibHo abo 3aHagTo

KpynHoto, BMKOHaliTe MOBTOPHE HanawTyBaHHA. HanamTyBaHHﬂ TemnepaTyp” eKCTpaKLl,i'I'

KaBu

3a 3amMOBUyBaHHAM TemnepaTypa ekcTpaKLii KaBu
ctaHoBuUTb 92 °C. TemnepaTypy MOXHa perynioBaTtu B

HanawrtyBaHHA KiNbKOCTi MeneHoi KaBu

Lle HanawTyBaHHA AnA MeneHoi KaBu 3a

3aMOBUYBaHHAM: T ! A N
. OpHa uallKa ecripeco: NpUGAM3HO 13 I MeneHoi Kagyu, ~ AiaNasoHi 90-96 °C 3 kpokom 2 °C.
« [1Bi YawKum ecnpeco: Npru6an3Ho 19 r MeneHoi KaBu. 1. YBIMKHITb npucTpii.

2. HaTuCHITb | yTpuMyiiTe KHONKY py4HOro
NPUroTyBaHHA YaLlKM ecrnpeco / nporpamyBaHHs,
[OKMN He NponyHae 3ByKoBWiA curHan. CBitnosumin
iHgukaTop kHonkn YBIMK./BVUIMKH. 3rache, a
iHAVKATOPW iHLWMX KHOMOK YBIMKHYTbCA a60
6nMaTUMyThb.

Mpumitka: KinbkicTb MeneHoi KaBu 3anexuTb Bif COPTY

KaBOBMX 3ePeH i CTyneHs ix nomeny.

1. BcTaHoBITb NopTadinbTp 3 GinbTpyBanbHUM
KOLLUMKOM Ha OfiHy ab0 fiBi YalLKM B TPMay
KaBOMOJIKY.

2. HaTuCHiTb i yTpUMy#iTe KHOMKY Nomeny AnA ofHiel
yaLKu abo [1BOX YalloK. Yepes 3 ceKyHAW iHAMKaTOP
iHLOI KHOMKM NOMeny 3racHe, i NOYHETbCA MOMe.
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Stoam &
Hot Water

Descale

3. BcTaHoBITb 6axkaHy TemnepaTypy, HaTUCHYBLUK
BiNOBiAHY KHOMKY. [pn HaTUCKaHHI Ha KHOMKY
3aropAeTbCA il MUrOTNIMBUIA iHAUKATOP.

3. Konu KinbKicTb MeneHol KaBy CTaHe 3a[10BiNIbHOI0,
BiiNYCTiTb KHONKY nomeny. [ponyHae 3ByKoBuiA
CUrHan, i HoBe HanalTyBaHHA KinbKOCTi MeneHoi
KaBu byne 36epexeHo.



Descale.
Hot Water

a. HaTucHiTb KHonKy nomeny ans Asi Yawkm (A), wob
BCTaHOBUTU Temnepatypy 90 °C.

b. HaTncHiTb KHOMKY Nnomeny AnA [BOX YallokK (B),
o6 BCTaHOBUTYM TemnepaTypy 92 °C.

c. HaTuCHITb KHOMKY NPUroTyBaHHA ecrnpeco Ha ofHYy
yawky (C), wob BcTaHOBUTY TemnepaTypy 94 °C.

d. HaTUCHiTb KHOMKY NPUroTyBaHHA ecrnpeco Ha ABi
Yawku (D), wob BctaHOBUTM TemnepaTypy 96 °C.

MpumiTka: binbL BUCOKi TeMnepaTypw 36inbLuyioTb
ripKOTY i 3MEeHLLYIOTb KUCANI NpUCcMaK. binbLu HU3bKi
TemMnepaTypu 3MeHLLYIOTb ripKOTY i 36iMbLUYIOTb KUCINIA
npucMak.

4. HaTuCHITb KHOMKY PyYHOro NPUroTyBaHHA YaLlKu
ecnpeco. [ponyHae 3ByKOBWI CUrHanN, i NpUCTPIn
nepenge B CTaHAAPTHUIN PEXUM PO6OTH.

*) &

Steam &
Hot Water

Descale

Mpumitka: AKLLO BU He HaTUCHeTe KHOMKY, MPUCTPIiA
ABTOMATNYHO NMOBEPHETHCA O CTAHAAPTHOIO PEXUMY
po6oTy yepes 10 ceKyHA.

BinHOBNEHHA 3aBOACbKUX HaNalTyBaHb

1. HaTWcHiTb i yTpMyTe OfJHOYACHO KHOMKY nomeny
[NA OAHI€El Ta BOX YaLLOK, W06 YBIATY B peXXnm
3aBO/CbKMX HaNalITyBaHb 3a 3aMOBYYBaHHAM.

Bci KHOMKM NOYHYTb GniMmaTn.
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Steom &
Hot Water

2. Konu nponyHae 3ByKOBWI CUrHas, BifNYCTiTb KHOMKN

nomeny.

3. LLlo6 BifHOBMTMN HanalTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM
[NA KHOMKW nomeny Ans ofHiei yalku (A) abo
KHOMKM Nnomeny f1a ABOX YallokK (B), BUKoHalTe TakKi

D E

Steam &
Hot Water

Descale

a. HaTucHitb i yTpumyiite KHonky nomeny (A) a6o (B)
NPOTAroM 3 CeKyHf, MOKW He 3racHyTb iHAMKaTOpU
BCiX KHOMOK, OKPiM HaTUCHYTOI KHOMKW nomernty,
AKa nicnAa 3 WBMAKNX MUTOTiHb NMOYHe CBITUTMCA
nocTiNHo.

b. Konu nponyHae 3ByKoBuii curHan, BignycTitb
HaTUCHYTY KHOMKY. BCi KHOMKM NOYHYTb 6G1mMaTu.

¢. HatucHitb kHonKy YBIMK./BVIMKH. (C).
HanawTtyBaHHA 6yayTb CKMHYTi JO 3HaYeHb 3a
3aMOBUYBaHHAM, i NPUCTPIN Nepenje B
CTaHLAPTHWI PeXnm poboTu.

4. o6 BigHOBWTM HanaLWTyBaHHA 3a 3aMOBYYBaHHAM
ANA KHOMKW NPUroTyBaHHA eCrpeco Ha OAHY YallKy
(D) abo KHOMKM NPUroTyBaHHA ecrpeco Ha ABi
vawkwu (E), BUKOHaMTe TaKi Aii:

a. HaTucHiTb | yTprMyinTe KHOMKY NpUroTyBaHHA
ecnpeco (D) abo (E) npotarom 3 cekyHf, [OKN He
3racHe iHAMKaTop YCiX KHOMOK, OKPiM HaTUCHYTOT
KHOMKM NPUroTyBaHHA ecnpeco, Aka nicna 3
LBUAKMX 6GNMMaHb 3aroprTbCA NOCTINHO.

b. Konu nponyHae 3ByKoBuii curHan, BignycTitb
HaTUCHYTY KHOMKY. BCi KHOMKM NOYHYTb 6GnimMaTu.

¢. HatucHitb kHonKy YBIMK./BVIMKH. (C).
HanawTyBaHHA 6yAyTb CKMHYTI A0 3HaYeHb 3a
3aMOBUYBaHHAM, i NPUCTPIN Nepenfje B
CTaHZAPTHWI PeXnm poboTu.

5. LLlo6 BifHOBMTM BCi HanaLTyBaHHA 3a
3aMOBUYBaHHAM, BUKOHawTe TaKi fii:

a. HatucHiTtb i ytpumyiite kHonky YBIMK./BVMKH.
(C). CBiTnoBi iHAMKaTOPW BCiX iHLWMX KHOMOK
3racHyTb.

b. Konu nponyHae 3ByKoBuii curHan, BignycTitb
kHonky YBIMK./BUMKH. Bci HanawTysaHHa 6yayTb
CKMHYTI [0 3HaYeHb 3a 3aMOBYYBaHHAM, i
NPWCTPIN Nepenge B CTaHAAPTHUI pexum poboTu.

MpumiTKa: AKLLO BM He HaTUCHEeTe KHOMKY, NPUCTpIii
ABTOMATWNYHO NOBEPHETLCA 1O CTAHAAPTHOIO PEXUMY
poboTun Yepes 10 cekyHA.



O‘-ll/ll.l.leHHﬂ Ta nornAag 3a a. 3HiIMiTb Nig~OH AnA Kpanenb.
b. CNopoXHiTb NiAAOH ANA Kpanenb.
KaBOMallMHOK ecnpeco

lMpouec NpuroTyBaHHA ecnpeco nepefbdayae BUNYyYEHHs
Macen 3 KaBOBOI ryLii. BinknageHHa KaBoBOi ryi Ta
Maces 3 YaCoM HaKOMUUYIOTbCA, BIMIMBaOYM Ha CMaK
KaBU Ta pobOTY ecrnpeco-MaLlnHu.

MponyckaHHA BOAW Yepes 3aBapioBasibHY FOSIOBKY Ta
napoBy TPYOKy A0 i NicnA NpUroTyBaHHA KOXHOI nopuii
KaBy — HaunpocTiwmid cnocié NigTPYMyBaTH ecrnpeco-
MaLUWHY B YACTOTI.

lNepen KOXKHUM BUKOPUCTaHHAM c. OumMCTITb MiBAOH ANA Kpanesnb i PeLLiTKy Tenson

MponycTiTb BoAy Yepes 3aBaploBasibHy ronosky. [vis. BOAOH.
po3ain «[lpUroTyBaHHA KaBy ecnpeco» Ha CTOPiHL 5. MepeBipTe pe3epByap AnA BOAU. 3a HEOOXIAHOCTI
337.

BUMMWIATE 10O TEMJIOK BOAOH0.
MicnA KOXKHOro BUKOPUCTaHHA LWoTukHa

1. Micna cniHIBaHHA MOIOKA HETaHO OYMCTITb NAPOBY  [pomMuiiTe Ta OUNCTiTb 3aBapioBasibHYy FOIOBKY
TPY6KyY, MOBEPHYBLUN PYYKY Ha 1-2 ceKyHAu B
peXxum rapavoi Boaw, a NOTiM NPOTPITb ii Bonoroto
ry6koto abo TKaHvHot. [lnB. po3ain «361BaHHA
MOJIOKa B MiHy» Ha cTopiHLi 340.

1. HaTuCHiTb KHOMKY NPUroTyBaHHA eCnpeco Ha ofHYy
YaLlKy i 3a4eKanTe, MOKU NOTiK BOAW 3yMUHUTBCA.

2. BuimiTb dinbTpyBanbHM KoLK 3 nopTtadinbTpa 3a
[IOMOMOTOI0 KiHLA LLITKN AJ1A OUMLLEHHSA.

2. 3a JOoNOMOroHo WITKM ANA OYNLLEHHA BUAANITh
KaBOBY ryLly 3 BHYTPILIHbOI NOBEPXHi Ta
CUNIKOHOBOTO YLiNbHIOBayva.

3. Bumwuiite inbTpyBanbHWI KOLWMK, MOPTadinbTp i
rneymnKk 4na MonoKa Teno BOAOH.

OBEPEXHO: Mt/ B NOCYAOMUIAHI MaLLMHI MOXXHa
nuwwe GinbTpyBanbHi KOLWWKA Ta FEYNK ANA MOMOKa.

4. OrnaHbTe NONAaBOK NiaAOHY ANA Kpanesb. AKLO BiH
3HaXOAMTBLCA BYILLE NOBEPXHI NiAAOHY, HEObXifHO
CMOPOXKHUTW MiAJO0H.

3. OYmCTiTb PO3MUMIOBabHY FOIOBKY BOSIOrOI0
TKaHUHOIO.




KoxHi 2-3 micaui
BrikopuncTOBYiiTe PO3UMH 1A BUAANEHHA Hakuny (AVB.

CTOpPiHKY 351), W06 04MCTUTM NapoBy TPYOKY Ta
dinbTpyBanbHi KOLWMKN.

1. HanoBHiTb rneyrk ana Monoka Tensaow BOAOH 3
PO34MHOM ANA BUAANEHHA HaKumny.
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2. TMoknafitb GpinbTPyBanbHi KOWMWKY B FNEYNK ANs
MOJIOKa.

3. BcraBTte napoBy TPyOKy B rleunK Ans mosoka i
nocrasTe rMeyYunK Ha NigJoH ANA Kpanesb.

3auekanTe 8 roguH.
BUTArHITb | CNOPOXKHITL FNeYnK Ana Mosioka.

OunwyyiiTe rneynk Ana MonokKa, AOKN He BAanuTe
BCi 3aNULLKN PO3YNHY ANA BUANEHHA HAKUMY.

6. OuuwyiiTe NnapoBy TpybKy Bosioroto ry6koto abo
TKaHUHOI0, OKW He BUAANUTE BCi 3a/IMLLKN PO3UNHY
ANA BUAANEHHA HaKuy.

|

7. TloBepHiTb BaXinb nogayi napuv Ta rapayvoi Boan B
NONOXEeHHA nofayi rapAavoi BoAU i MponycTiTb BoAy
Yepes napoBy TPYOKy NpoTarom 40 cekyHs,.

8. TloBepHiTb Baxinb nogayi napwu Ta rapAa4oi BOAN B
nonoxeHHAa BUMKH.
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9. BcTaHOBITb GiNbTPyBaNbHUI KOLWUNK A1 OFHIET
Yawku B noptadinbTp i BCTaBTe NopTadinbtp y
3aBaploBasibHy rosIoBKy.
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10. HaTWCHITb KHOMKY NPUroTyBaHHA eCrnpeco Ha OfHYy
YalLLKy, Wob NponycTuTi Bogy Yepes
dinbTPyBanbHMIA KOWWK.

11. Konu noTik Boay NPUNMHUTBCSA, 3HIMITb MopTadinsTp
i BUKOHalTe Ty camy npouegaypy 3 GpinbTpyBasbHUM
KOLLUMKOM /1A IBOX YaLLOK.



3a notpebu
1. BUMKHITb NpUCTpIl i Big'€efHaNTe Noro Big mepexi
MKUBMEHHSA.
2. [laiiTe NpUCTPOIO OXONOHYTU, MEPLL HiXK MOYNHATK
OUMLLEHHSA.
OunCTiTb 30BHiLLHI TOBEPXHi BONIOTO0 TKAHWMHOM.
PerynapHo ounwaite pesepsyap ansa Bogu, byHkep
[NA 3epeH, NiAA0H ANA Kpanesnb i pewiTky.
OBEPEXXHO: Hikonu He BUKkopucToByinTe inki abo
abpasnBHi UnCTAYI 3aCO6V | He 3aHypioiTe NPUCTPIi Y
pianny.
OBEPEXHO: MtV B NOCYAOMUIAHI MaLLMHI MOXXHa
nuwe $inbTpyBanbHi KOLIMKI Ta FMeynK A MonokKa.

5. BcTaBTe TOBCTY WNWIbKY /1A YMLLEHHA B OTBIP y
conni NnapoBoi TPyOKu.

6. [loBepHiTb Baxinb Nogayi napm Ta rapAYoi BoAn B
NONOXEHHA Nofayi rapavoi BoAM i MponycTiTb BOAY
yepes napoBy TPyOKy NpoTsarom 40 ceKyHa.

7. TloBepHiTb Baxinb nogavi napu Ta rapavoi BOAN B
nonoxeHHa BUMKH.
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8. fKLO 3acMiueHHA He YCYBa€eTbCA, 3HIMITb conno
NapoBoi TPYOKM Ta OUNCTITb NOro PO3UNHOM ANA
BUAANEHHA HaKkuny (AUB. CTOPiHKY 351).




OunweHHA Ta gornag 3a
KaBOMOJIKOIO

3a JONOMOrot0 KOHIUHIX XOPEeH KaBOBi 3epHa
noApibHIOITLCA O CTYNEHA NoMeny, NpuAaTHOro Ana
NPUroTyBaHHA ecnpeco.

CucTema 3axUCTy Bifi CTaTUYHOT eNeKTPUKM 3anobirae
BUKVAAHHIO MeneHO KaBu 3a Mexi GinbTpyBanbHOI
KOP3VHW Nig yac nomeny.

BigknageHHs meneHol KaBu Ta Macesn 3 4acom
HaKOMMUyIoTbCA, BNMBAOUM Ha CMaK KaBy Ta poboTy
BOYAOBaHOI KABOMONKM.

LoTrkHA abo NnpuHaMHi pa3 Ha aBa
TUKHI

1. 3a 4ONOMOroto WiTKK ANs OUNLLEHHSA BUAANITb
3a/IMLIKN MeNeHoi KaBy 3 TPUMaya KaBOMOJIKM Ta
BVXiHOrO OTBOPY A1 MeSIEHOI KaBu.

2. OunCTiTb TPMMaY KaBOMOJIKM Ta BUXiAHWI OTBIp
BOJIOroi0 ry6Koto abo TKaHMHOI, a MOTIM CYXOio
TKaHWHOIO.

KoxHi 1-2 micaui

AKLLO KaBOMOJIKa BUKOPUCTOBYETLCA LOAHS, XKOPHa
HeobxigHO ounwaTK, Wob 3abe3neynTin HanBuLLly
nNpoAyKTUBHITL BOYj0BaHOI KaBOMONKW. PerynapHe
OuMLLeHHA JONOMara€ )XopHam AocAraT! CTabinbHYX
pe3ynbTaTiB nomeny, Lo 0cobANBO BaXKIMBO Mif Yac
nomesy KaBOBVIX 3epeH [ind ecrnpeco.

OBEPEXHO: Hikonu He BUKopucTOBYiiTe iaKi abo
abpasuBHi YMCTAYI 3aco6V | He 3aHyproiiTe MPUCTPIN Y
piaviHy.

1. 3aHOTyITe MOTOYHI HanawTyBaHHA nomeny. Lle
pPo6UTLCA ANs TOro, WO6 MiCAA OUNLLEHHA BU
OTpUManM TiX caMmi HanawTyBaHHA.

2. ToBHicTI0 NOBEPHITL BYHKEpP A1 KABOBUX 3epeH
NPOTU FOAVHHUKOBOI CTPINKK, W06 pOo36110KyBaTU
noro.

3. 3HiMiTb GYHKEp [/ KaBOBUX 3€PeH i BUCKMNTE peLuTy
KaBOBVIX 3€PEH Yy repMeTUYHII KOHTeHep.

4. OuncTiTb ByHKep AnA KaBOBMX 3ePEH 3a JONOMOToi0
LWiTKN [ANA OUYNLLEHHS.

5. BupaniTb 3anvwKm KaBOBUX 3ePeH 3 BEPXHiX XKOPEeH.
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6. BcTaHOBITb MOPOXKHIN ByHKep ANA KaBOBWX 3€PEH i
HaTUCHITb KHOMKY NMomeny [1f OAHI€l Yalukm abo
KHOMKY nomesy Ana [BOX Yallok. AKLo MeneHa KaBa
He BUCUMAETbCA, BEPXHi XXOPHa MOPOXHi.

MpumiTKa: AKLOo GYHKep AN KABOBUX 3epeH He
BCTaHOBJIEHWI, KHOTMKY MOMey 1A OAHI€l Yallkm abo
KHOMKY MoMeny AnA [BOX YalloK 611maloTb, a
KaBOMOJIKa He Moxe 6yTu yBiMKHeHa.

7. BWMKHIiTb NpUCTpIl i Bif'eaHaliTe noro Big Mepexi
KMBNEHHA.
3HiMiTb ByHKep A1 KaBOBUX 3ePeH.

MigHIMITE pyyuKy Ha BEPXHIX XKOPHaX.

10. MNoBepHIiTb BEPXHi >OpHa NPOTW FOANHHUKOBOT
CTPINKM Ta BUMMITb X 3 TOPNOBUHN KaBOMOKMU.

OBEPEXXHO: He ouuLyinTe BepXHi »OpHa BOAOI0.



11. OumncTiTb AeTani Ta NOBEepPXHi B Kamepi nomeny Ta
ropfIoBUHY KaBOMOJKM 3a JOMOMOTOI0 LLiTKM AnA
OUMLEHHA.

12. He BcTaHOBNIONTE BEPXHi >KOPHA, @ BCTaHOBITb
NMOPOXHil BYHKep ANA KABOBUX 3€PEH.

13. TligKniouiTb A>Kepeno XnBeHHA Ta YBIMKHITb
nNpuUCTpIi.

14. HaTVCHITb KHOMKY Nomeny AnsA OAHI€el yawkm abo
KHOMKY nomeny Ans ABOX YaLLOK.

AKLLO B KABOMOJIL 3'ABMIACA MefieHa KaBa, Buaanitb ii
3a OMOMOTOI0 WITKN AnA oumnLleHHsA. lMoBTopioTe o
TUX Nip, NOKN NPU HATUCKAHHI Ha KHOMKY nomeny
nepecrtaHe 3'ABNATNCA MeneHa KaBa.

OBEPEXHO: He 3anuBaiite Bogy a6o 6yab-AKy iHLYy
piguHy B Kamepy Ans nomeny.

15. BUMKHITb NPUCTPIN i Big'€efHaNTe NOro Bif mepexi
KMBNEHHA.

16. 3a JONOMOTOIO LWiTKM ANS OUYNLLEHHA BUAANITH
3a/IMLLKN MeNeHoi KaBy 3 TpMMaya KaBOMONKU Ta
BVXiAHOro OTBOPY A/1A MeNIeHOI KaBW.

17. OumnCTiTb TPMMAY KaBOMOJKM Ta BUXigHWIA OTBIp
BOJIOrOI0 r'y6KOt0 ab0 TKaHVHOI0, @ MOTIM CYXOto
TKaHVHOIO.

18. 3HimMiTb 6yHKep A1 KaBOBUX 3epeH i BCTaHOBITb
BEPXHi }opHa. NepekoHawTecs, Lo BEPXHi >KopHa
BVPIBHAHI 3 MOBEPXHEIO FOPNIOBMHN KaBOMOJIKU.

OBEPEXKHO: AKL10 BepXHi >kOpHa BCTAaHOBJIEHi
HenpaBUIbHO, KABOMOJIKa BUPOONATME MeNeHy KaBy
rpy6oro nomeny.

19. BcTaHOBITb BYHKep AJ1A KABOBUX 3ePeH.

MpumiTka: AKLWO GYHKep ANs KaBOBYX 3epeH He
BCTaHOBJIEHWI, KHOTKY MOMeSty AJ1A OAHIET Yallkn abo
KHOMKY Momeny Ansa ABOX YallioK 65MmaloTb, a
KaBOMOJIKa He Moxe 6yTi yBiIMKHeHa.

20. BcTaHOBITb OyHKEp ANA KaBOBMX 3€PEH Ha TO
CTYNiHb NOMeny, AKUIA B 3aHOTYBaNN.

MNpumitka: Micna ounweHHA onTManbHe
HanawTyBaHHA NomMesny MoXe 3MiHuTMCA. LLlo6 3HaiTn
ONTUManbHe HanalTyBaHHA CTyNeHA Nomeny, inB.
po3ain «PerynioBaHHA CTyNeHA NOMeny KaBu» Ha
cTopiHLi 343.

KoxHi 2-3 micayi
ﬂKLLlO KaBOMOJIKa BUKOPUCTOBYETbCA WOAHA, 6yHKep

L1171 KaBOBMX 3epeH HeobXiaHO ounLaTy, Wwob
3a6e3neymnTy HanBHLLY NPOAYKTUBHICTD.

Mpumitka: AKLLO 6yHKep ANA KaBOBUX 3€PeH He
BCTaHOBJIEHUIA, KHOMKY Momeny Ans OfHi€l Yallky abo
KHOMKY nomeny AnA ABi Yallku 611matoTb, a KaBOMOJKa
He MoXe byT yBIMKHeHa.

1. OumMCTiTb BHYTPILIHI NOBEPXHi KABOMOJIKMN 3HM3Y 3a
[OMOMOTOIO LWiTKM AJ1A OUNLLEHHSA.

2. OuuCTiTb )KOPHa, FOPSIOBVHY KaBOMOJIKU, Kamepy
nomeny Ta BUXifiHWNI OTBip KAaBOMONKMN. 3BepPHITbCA
[0 po3giny «KoxHi 1-2 micAui» Ha cTopiHui 348.



vaaneH HA HaKumny

Micna TpuBanoro BUKOPVCTaHHA ecrnpeco-KaBoMallyviHa
MOXe HaKoMnuyyBaT! MiHepasbHi BifKknaaeHHs i Tomy
noTpebye nepioANYHOro BUAaNeHHA Hakummy.

Mwu pekomeHayemMO BMA@NATY HaKMMN 3 KABOMALUVHN
ecnpeco yepes KOXHi 4-6 MicALiB, xoua Len nepiog
3a/1eXNTb Bif} >KOPCTKOCTi BOAW Ta YaCTOTN BUKOPUCTaHHSA.

Hara.quaHHﬂ npo BuAaneHHA Hakuny
Konv nprcTpit BU3HAvag, Lo CNoXKMBaHHA BOAN
nocarno 15 niTpis, 3aropAEeTbCA iIHANKATOP BUAANEHHA
Hakuny. CBITNOBU iHAMKATOP BUAANEHHA HaKnMy
CBITUTbCA A0 3aBePLUEHHA NpoLEeaypu NOoro BuAaneHHs.
Bv MoXeTe 3ynnHUTY HaragyBaHHA NPO BUAANEHH:A
HaKumny i nepe3anycTUT MOHITOP CNOXMBAHHA BOAW,
BifJHOBMBLUW BCi 3aBOACHKI HanawTysaHHA. [lns. po3gin
«BigHOBNEHHA 3aBOACHKMX HaNaLLTYyBaHb» Ha CTOPIHL 344.

Mpumitka: AKLI0 NpoLieaypa BUAANEHHA HaKUMYy He
3aBeplUeHa MOBHiCTI0 abo 3ynrHeHa Ha byab-AKomy 3
eTanis, HeOOXiAAHO Nepe3anycTUTA ii 3 CaMoro NoyaTky.

BuKoHaHHA npouenypv BUAaneHHA Hakuny

1. TMpuroTywTe po3unH AnNA BUAANEHHA Hakuny. [lns.
po3ain «[lpurotyBaHHA po3unHy ANA BUAANEHHA
HaKkunny» Ha cTopiHui 351.

2. HanosHiTb pe3epByap AnA BOAM PO34YMHOM ANA

BUAaNEeHHA Hakuny Ta BCTaHOBITb pe3epsyap Asd BOAN.

3. MocTaBTe EMHICTb 06'eMoMm 1 NiTP Nig 3aBapioBasibHy
rONOBKY.

4. MMocraBTe iHWY EMHiCTb 06'emom 1 NiTp nig naposy
TPY6KYy.

5. YBIMKHIiTb NpuUCTpIN.

6. OpHOYACHO HATUCHITb | YTPUMYITE KHOMKMN
NPUroTyBaHHA eCnpeco Ha OfjHY YallKy, Ha ABi
YallKW Ta py4HOro NpUroTyBaHHA ecrnpeco.

7. TlouekanTte, NOKM iHANKATOP BUAANIEHHA HaKMUMy
noyHe 6n1maTu, kHonka YBIMK./BUMKH. Ta
CBITNIOBMI iHAMKATOP Nnogayi napw Ta rapayoi Boan

3aropATbCA NOCTINHO, a BCi iHLLi KHOMKN BUMKHYTbCA.

MNponyHae 3ByKOBWIA CMrHan, Nicaa Yoro NpUCTpin
nepenae B PeXUM BUAANEHHS HAKuNy.

MpumiTka: AKLIO NpoLeaypy BUAANEHHA HaKUMy He
6yae po3noyaTto NPoTAromM 1 XBUANHK, NPUCTPIii
NoBEPHETHCA A0 CTaHAAPTHOTO PEXUMY POBOTU.

Mpumitka: [poueaypy BUAaneHHA HakuMy MOXHa
cKacyBaTu B 6yfib-AKUI MOMEHT 3a JONOMOrOI0 KHOTMKM
YBIMK./BUMKH. OfiHak, AKL0 npoLieaypa BuaaneHHs
HaKuny He 3aBepLueHa NOBHICTIO, iHANKATOP BUAANEHHA
HaKumny NpofoBXYy€ CBITUTUCA.

8. TloBepHiTb Baxinb nofgavi napwu Ta rapavoi BOAN B
nonoxeHHa napu. Knonka YBIMK./BVUMKH. Ta
CBITNOBUI iHAMKATOP NOJaYi Mapw Ta rapAvoi BOAN
nounHalTb 6mmaTy.

9. TouekalnTe 2 XBUNUHW, MOKMN Hacoc npauioe. fapauni
PO3UMH ANA BUAANEHHA HaKMMNy BUTIKAE 3
3aBaploBasibHOI rONIOBKM Ta NapoBoi TPY6KY, @ Hacoc
BWAAE Pi3Hi 3BYKN.

Mpumitka: AKLWo npoueaypa He byAe NPOAOBXKEHA
NPOTAroM 5 XBUAWH NiCNA 3yNUHKM Hacoca, NPUCTpin
NoBEPHETbCA 10 CTaHAAPTHOTO pPexumy poboTu, 3a
BUHATKOM TOTO, L0 CBITIOBUI iHAMKaTOP nofadi napu
Ta rapAvoi Boay 6yae 611mmaTi, OCKinbKy Baxinb
3HaXoAWTLCA B MONOXEHHI MoAayi napw.

10. Konu npucTpin nogactb 3ByKOBWI CUFHAs, @ KHOMKa
YBIMK./BUUMKH. 6ypae cBiTutu1cA nocTiiiHo,
nepeBeAiTb BaXiNb nofgayi napu Ta rapayoi Boau B
nonoxeHHa BUMKH. Citnosuii inankaTop nopaui
napv Ta rapAa4oi Boau CBITUTbCA NOCTINHO.
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11. 3HiMiTb pe3epByap AS1A BOAU | MOBHICTIO NpomuiiTe
1oro B TeNNi NPOTOYHIl BOAi O MOBHOTO BUAANIEHHSA
3a/MLKIB PO3UMHY ANA BUAANEHHA HaKuUMy.
12. HanoBHiTb pe3epByap AJ1A BOAN YNCTOIO BOAOIO.
13. BUNOPOXHIiTb i 0UNCTITb 1-NITPOBI KOHTEHEPU Ta
nocTasTe ix Ha3af Nif 3aBaploBanbHy rOIOBKY i
napoBy TPyOKy.
14. NoBepHiTb BaXinb nofayi napw Ta rapayvoi BOAN B
nonoxeHHaA rapavoi Boaun. KHonka YBIMK./BUMKH.
Ta CBITNOBUI iHAMKATOP Nofadi napw Ta rapayor
BOAV NOUMHAOTL 6IMMaTH.



15. MNMouekanTe 2 XBUNNHK, NOKN HAacoC nNpauoe. lapaya a. HanoBHiTb eMHICTb 1 niTpOM Tennoi Bogu.

BOJla BUTIKa€ 3 3aBaploBanbHOI rONOBKM Ta NapoBoi b. flonaiTe 1 TabneTky ANA OUULLEHHSA i 3aUeKaiTe,
TPY6KW, @ HaCOC BUAAE Pi3Hi 3BYKU. MOKW BOHa MOBHICTIO PO3UNHUTLCA (AOTPUMYTECH
. iHCTPYKLi 06paHOro 3acoby ANA OUULLEHHS).
MpumiTka: AKLWo npoueaypa He byae NPoJoBXKeHa pyku P YA . )
NPOTAroM 5 XBUNWH MIiCNA 3yMUHKN Hacoca, NPUCTPi 3. JinAi BUKOPUCTaHHA 3acoby ANs BAANEHHA HaKMMy
NOBEPHETbCA [0 CTaHAAPTHOIO pexumy poboTu, 3a BIJ KaBW, BUKOHaNTe TaKl Al

BMHATKOM TOTO, L0 iHAUKATOp nofayi napu Ta rapayoi
BOAW Byfe 65MMaTH, OCKINbKI BaXinb 3HAXOANUTLCA B
MONOXEeHHi noJauyi rapaYoi Bogu.

16. Konu npucTpiit nogacTtb 3ByKOBUI cUrHan,
iHAMKaTOp BUAANEHHA HaKu1My BUMKHETbCS, a
KHomnka YBIMK./BVUIMKH. cBiTuTMMeTbCA NOCTiNHO,
nepesefiTb Baxifib Nofgayi napu Ta rapa4oi BOAN B
nonoxeHHa BVUMKH. Mpoueaypy BuaaneHHs Hakuny
3aBepLUEHO, | TPUCTPIN NepexoamnTb y CTaHAAPTHNN
pexum poboTu.

Ndon

anrOTyBaHHﬂ PO34YHY AnA BUAaaneHHA a. HanoBHiTb eMHICTb 1 niTpOM Tennoi Bogw.
HaKkuny b. [lonaiiTe 3aci6 ansa BUAaneHHA Hakumny Bif Kasu i
falite po3umHy nepemiwatuca. (Jotpumyinrtecb
IHCTPYKLU AnA 06paHOro 3acoby ANA OUNLLEHHA.)

Ha B1bip nponoHyoTbca 3 pi3Hi po3unHu ana
BUJaNIEHHA HaKuny:

+ TabneTka Ans OUNLIEHHS Bifi KaBW, IKa PO3UMHAETbCA 4. [115 BUKOPUCTaHHA po3umHy 6inoro outy abo

y BOAI. JIMMOHHOT KUCNOTW, BUKOHAWTE TaKi Ail:
+ 3acib AnA BuAaneHHs Hakurmy Bif KaBu.

«  Cymiw 6inoro oury abo MMMOHHOT KUCIOTY 3 TEMNJIOK
BOJIOI0.

1. TpuroTyinte po3unH Ana BUAANEHHA HaKnny B
€eMHoCTi 06'emom 1 niTp.

2. [InA ounLeHHA 3a JONOMOroto TabNneTok B1KoHanTe

@//,~ \

a. 3anuiTe B eMHicTb 500 mn Tennoi Boau i 500 mn
1L 6inoro outy a6o 1 n Tennoi Boau i 50 r NUMOHHOT
KUCNOTU.
b. [laiiTe po3unHy nepemilaTtucs.



ycyHeHHﬂ HecnpaBHOCTEﬁI

Mpo6nema

IHAnKaTOPW Ha NaHeni KepyBaHHA
He ropATb.

MpununHa

LLItencenbHa BMnKa He nig'egHaHa
[10 PO3eTKN.

Cnoci6 ycyHeHHsA

MipkntouiTh WTencenbHy BUNKY A0
eNeKTPUYHOI Mepexi.

MpwncTpin BUaae 6esnepepsHMii
3BYKOBMIA CUTHA.

Mip yac yBiMKHEHHA Baxinb nofavi
napw Ta rapsuoi Boam He nepebysae
B nonoxkeHHi BUMKH.

DyHKUiA nogavi napu abo rapavol
BOAIM BUKOPUCTOBYETLCA 3aHAATO
LOBro.

MoBepHiTb Baxinb nogayi napm Ta
rapa4oi Boan B nonoxeHHa BUMKH.

Konu npucTpint nounHae
npawoBaTh, IyHaE LIOKaloumnii 3ByK,
a KoJI npoLiec 3aBapioBaHHA
3aBepLIyETbCA — YYTU WNMIHHA.

MNpautoe KnanaH perynoBaHHA
TUCKY.

He noTpi6bHO BUKOHYBaTU KOAHUX
nin.

KHonka nomeny Ana ogHi€i yawwku i
KHOIMKa Momesty AN ABOX YalLOK
LWBMAKO 6NMatOTb OA4HOYACHO.
AKLLO BM HAaTUCKA€ETe Ha KHOMKY
nomeny, nyHae 3 3ByKOBWX CUTHasN.

He BcTaHOBNEHUIN ByHKep AnA
KaBOBVIX 3€PeH.

BcTaHOBITb OyHKep AnA KaBOBKX
3epeH.

KHonka nomeny ana ogHiei yawwku i
KHOMKa Nomesny AN fBOX YaLLOK
WBMAKO 6nMaloTb Mo Yeps3i. AKwo
BV HAaTMCKAETE Ha KHOMKY nomeny,
NyHa€E 3 3ByKOBUX CUTHanNM.

KaBomorka BrKkopurcToByBasnaca
6inbLue 3 XBUINH NPOTAroM
OCTaHHIX 6 XBUNH.

3auekanTe 6 XBUSIVH.

KHonka nomeny Ana ofHi€i yawwkm i
KHOMKa Nomeny AfA ABOX YalLoK
WBMAKO 6MmatoTb 3 pasu. AKLWo B1
HaTVCKa€ETe Ha KHOMKY nomernty,
JTyHa€ 3 3ByKOBWX CUTHaNN.

KaBomorka 3abunacs.

EnekTpopBUryH 3ynnHuBCA, Tomy
L0 CTPYM HE3BUYHO BUCOKUI.

OunCTiTb KABOMOJIKY. 3BEPHITbCA A0
po3gainy «KoxHi 2-3 micAui» Ha
CTOpiHLi 349.

AKLLO OUMLLEHHA KaBOMOJIKM He
[IOMOMOTJI0 BUPILLMTK Npobnemy,
3BEPHITbCA O CEPBICHOIO LeHTPY
Electrolux.

KaBomornka npautoe, ane meneHa
KaBa He BUCUMAETbCA.

KaBomorka 3abunaca abo B Hiii
3aMiCTb KaBOBUX 3epeH
3HAXOAUTLCA MeNeHa KaBa.

OuncTiTb KABOMOJIKY. 3BEPHITbCA IO
po3ainy «KoxHi 2-3 micAui» Ha
cTopiHLji 349.

Mig yac nomeny meneHa KaBa
BUCMMNAETLCA 3 GiNbTPyBanbHOro
KoLKrKa.

KaBomorka 3abunacs.

OunCcTiTb KABOMOJIKY. 3BEPHITbCA O
po3piny «KoxHi 2-3 micAui» Ha
CTOpiHLi 349.

KinbKicTb meneHoi kasu y
dinbTpyBanbHOMY KOLIMKY Micns
nomeny He BifnoBifae BUMOram.

KaBomornka 3abunacs.

OuncTiTb KABOMOJIKY. 3BEPHITbCA O
po3giny «KoxHi 2-3 micaui» Ha
CTOpiHLi 349.

MNponyHae 5 3ByKOBMX CUrHaniB, i BCi
KHOMKYM 6yayTb 6nMmaTn.

PesepByap ana BOAM NOPOXHIN.

HanosHiTb pe3epByap AnA Boan Ta
3ayekaiite 1 XBUNMHY.

Bopa He Moxe nNpoinTn Yepes
binbTPyBanbHNI KOLWMK, TOMY WO B
HbOMy 3abaraTo MeneHoi Kasu,
MeneHa KaBa HaaTo ApibHa abo
BOHa 6yna CUIbHO NPUTUCHYTa
TEMMNEPOM.

BuikopucTaiite MeHLLy KinbKicTb
MeneHoi KaBu. BctaHOBITb
HanawTyBaHHA Nomeny Ha 6inbLu
rpy6uii nomen. BukopuctoByiite
MeHLLe 3yCUNA, KONW HaTUCKaeTe
Ha MeneHy KaBy 3a JONOMOro
Temnepa.




Mpo6nema

Ecnpeco He BuTiKa€e 3 nopTadinbTpa
ab6o noTik ecnpeco He €
PiBHOMipHUM.

Mpn

3aHaaTo 6araTto menieHol KaBu,
MesieHa KaBa HaaTo ApibHa abo
MeneHa KaBa 6ynia HaaTo CUIbHO
NPUTVCHYTa TEMMNEPOM.

Cnoci6 ycyHeHHsA

BuikopucTaiiTe MeHLLy KinbKicTb
MeneHoi KaBu. BctaHOBITb
HanawTyBaHHA NOMeny Ha 6inbLu
rpy6uii nomen. Bukopucrtosyiite
MeHLLIe 3yCWNA, KONn HaThCKaeTe
Ha MefeHy KaBy 3a JONOMOroto
Temnepa.

MoptadinbTp He Mmoxe ByTn
NpaBuIbHO BCTAHOBMIEHWIA Y
3aBaptoBasbHy rosnoBKy.

3aHaaTo 6araTto meneHoil KaBu.

BukopucTanTte meHLy KifbKicTb
MeneHol KaBu.

Ha BepxiBUi ecnpeco Hemae Kpema

Bonori kaBoBi 3epHa.

BrikopucToByiiTe CBiXOOOGCMaxeHi
KaBOBIi 3epHa.

MeneHa kaBa Ma€ 3aHaaTo rpybuit
nomen.

HanawTyite 6inbw api6HUIA nomen
KaBWu.

MNapa He BUXOAUTDb, KON BA
noBepTaETe Baxinb nofgayi napu 1a
rapAvoi BOAW B MOIOXKEHHA nofavi
napwu.

3anycK NpUCTPOIO He 3aBepLLEHWIA.

3auekanTe, JOKN CBITNOBUI
iHOMKaTOp Nofavi napw Ta rapayvol
BOAV He 3aropuTbCA NOCTIHO.

MapoBy Tpy6Ky 3acmiueHo.

OumCTiTb CONNo NapoBoi TPYOKM.

CBiTUTbCA iHAMKATOP BUAANEHHA
HaKumny.

MpucTpin BU3Havag, Wwo
CMOXMBAHHA BOAN focArno 15
NiTPiB i HEOGXiAHO BMKOHATK
npoueaypy BUAaneHHa Hakumny.

BukoHanTe npouenypy BuganeHHs
Hakuny. [ne. po3ain «BrkoHaHHA
npoueaypv BUAaneHHa Haknmny» Ha
cTopiHui 350.

Bwu Takox moxkeTe 3ynuHUTK
HaraflyBaHHA NPo BUAaNeHHsA
HaKkuny i nepesanycTuTn MOHITop
CMOXWNBAHHA BOAMW, BiAHOBMBLUN BCi
3aBO/CbKi HanawTyBaHHsA. [lnB.
po3ain «BigHOBNEHHA 3aBOACHKMX
HanawTyBaHb» Ha CTOPIHLi 344.

Ha noepxHi cTony, fie BCTaHOBNEHO
BUPI6, NpUCyTHA BOAa.

MNipaoH Ana Kpanenb 3aNoBHEHWI.

CnopoXHiTb NiAAOH ANA Kpanenb.

€ BUTIK 3 pe3epByapy AnA BOAN.

BcTaHOBITb pe3epByap And Boan
HaneXHUM YMHOM.

AKLLO NpaBUIbHE BCTAHOBIEHHA HE
BUPILIMIIO NPo6nieMy, 3BepHiTbCA
no cepicHoro ueHTpy Electrolux.

€ BUTIK 3 NiAAOHY ANA Kpanenb.

BcTaHOBITb NigAoH AnA Kpanenb
HaneXHUM YNHOM.

AKLLO NpaBuibHe BCTAHOBJIEHHA He
BUPILIMIIO Npo6niemy, 3BepHiTbCA
no cepsicHoro ueHTpy Electrolux.

Ha kpomui nopTadinsTtpa € BUTIK
BOAN.

Konu noptadinbTp BCTaHOBMOETHCA
B 3aBaplOBasibHy rofIOBKY, Ha i0ro
KPOMLi 3a/IULLIAETbCA MeNeHa KaBa.

Bupanitb BClo MeneHy KaBy 3
KPOMKM nopTadinbTpa.

3-nig noptadinbTpa BUTIKAE
BOAAHUCTII ecnipeco, abo GinbTp
He 3aKpinieHnin HaNneXXHNM YNHOM.

MowKoaXeHNIA CUNIKOHOBWIA
yLWinbHIOBaY y 3aBaploBanbHiii
ronieu,.

3BepHITbCA JO CEPBICHOrO LIeHTPY
Electrolux gns 3amiHu cunikoHoBoro
yUiIbHIOBaya B 3aBaploBasibHil
ronisui.




36epiraHHA

1. Toknapitb $inbTpyBanbHi KOWMKY, WITKY ANA
OUMLLEHHSA Ta WNWUbKY AN YMLLEHHA B Habip
iHCTPYMeHTIB 3a NigfoHOM Ana 36opy Kpanenb.

2. T[locTaBTe NOTOK Ha NigirpiBay Ana Yallok.

3. TMoknagiTb Ha NOTOK Temnep, rMeyYnK A1a MooKa Ta
noptadinstp.

OBEPEXHO: He 36epiraiite BCTaHOBNEHNN Y
3aBaptoBasbHili ronisLi noptadinbTp, KoM BU He
KopucTyeTech NpUCTPoeM. CURIKOHOBHMI YLibHIOBaY
BCepeANHi 3aBaploBasibHOT FONIOBKM MOXKe
MOLUKOANTUCA.

OxopoHa AoBKinns

V4"
3paBaiiTe Ha MOBTOPHY NepepobKy MaTepianu, No3HaveHi CUMBOJIOM Lo-) . MakyBanbHi maTepianu moxHa
nepepobnaATy. CopTyinTe OKPeMi KOMMOHEHTY 3a TMMNaMK Ta yTUNi3yinTe iX y BiNOBigHMX KOHTeHepax 3rifgHo 3
MicLieBMMY IHCTPYKLiAMI 3 yTuni3auii. [lepepobka nakyBanbHUX MaTepiasiB 3MeHLLYE BUKOPUCTaHHA CUPOBUHU Ta
KinbKicTb BigxoAis Ha 3BanuLax. JonoMoxXiTb 3aX1CTUTV HaBKONMLLHE CcepefoBULLEe Ta 3[0POB'A Nofel,
nepepobnAUN CBOIO YNaKOBKY.

He BrKmpaarite NpMCTPOi, NO3HaY€eHi CUMBOJIOM mmmm , PAa30M 3 iHLUMM AOMALLHIM CMITTAM. [OBEPHITb NPUCTPIN fO
3aBofy i3 BTOPUHHOI NepepobKn y BaLuiii MicLLIeBOCTi ab0 3BePHITLCA A0 MICLIEBUX MYHILMMANbHUX OpraHiB BNaaw.

Akcecyapu

@rwww.shop.electrolux.com

EPD2

900 923 820/6

Premium
Coffee Descale

*Akcecyapw 3anexatb Bif HAABHOCTI B KpaiHi.








