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PЕКОМЕНДАЦИИ ПО БЕЗОПАСНОСТИ
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•	 	 	 	 	 (d)	 	 	 	 	
	( 3)	 	 	( 4).	

•	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
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	 	 	 ,	 ,	 ,	 	 	

- 	 	 .
•	 	 	 	 	 (d)	 	 	 (d2),	 	 	
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•	 	 	 	 	 	 	 .
•	 	 	 	(b1,	d1)	 	 	 	( 	 ,	

,	 	 	 .	 .).
•	Э 	 	 	 	 	 	 	 	
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	 -		 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	
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•	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
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Электрическое подключение:
•	 ,	 	 	 	 	 	

	 	 	 .	 Любые ошибки при 
подключении приводят к аннулированию гарантии. 

•	 	 	 	 	 ,	 	 	 	
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•	 	( 	 	 	 ),	 	(c3)	 	 	(e6,	e7,	
e8,	 e9)	 	 	 	 	 8	 	 	 ,	

	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 .	 	 	 ,	

	 ,	 	 	 	 	
	8	 ,	 	 	 	 	 .	 	 	

	 	 	 ,	 	 	 	 	8	 .
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ОПИСАНИЕ
a - Блок двигателя

 a1	 	 	

 a2	 	

 a2.1	 	 	

 a2.2	 	 	 	 	

 a3	 	 	 	

	 	 	 	

 a4	 	 	

 a5	 	

 a6	 	

b - Комплекс чаши

	 b1	

	 b2	

c - Аксессуары блендера

	 c1	

	 c2	

	 c3	 	

d - Чаша блендера (в зависимости от модели)

 d1	 	

 d2		

 d3		 	

e - Насадка для нарезки овощей 

 (в зависимости от модели)

 e1	

 e2	 	 	

 e2.1	

 e3	

	 e4	 	 	

	 e5	 	A	У	 	 	 	

	 e6	 	C	У	 	 	

	 e7	 	D	У	 	 		

	 e8	 	E	У	 	

	 	 ( 	 	 	 )

	 e9	 	R	У	 	 	

	 	 ( 	 	 	 )

f - Головка мясорубки

 e1	

 f1	 	

 f2	

 f3	

 f4	 	 	

	 f5	 	 	

	 f6	 	

	 f7	

	 f8	

ПОДГОТОВКА К РАБОТЕ

•	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 .

•	 	 	 	 ,	 	 	 	 ,	 ,	что рычаг переключения скорости (a1) 

находится в положении «0», и затем подключите прибор к электросети.

•		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 :

	 -		Прерывистый режим работы (импульсный):	 	 	 	 	 ( 1)	 	 	

« 	 В	(pulse)	 	 	 	 	 	 	 	 .

	 -		Постоянный режим работы:	 	 	 	 	 ( 1)	 	 	 	 	1	 	4	 	

	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	( 1)	 	 	«0В,	 	 	 	 	 	 .

Защита от перегрузки:

Э 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 	 	 .	

	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 .	 	 	

	 	 	 	 	 ( 1)	 	 	«0В,	 	 	 	 	 	

	 	 .	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 ,	 	 	 	 	( 1)	 	 ,	 	 	 .

Аксессуары, которыми укомплектована приобретенная вами модель, указаны на этикетке, расположенной 

вверху коробки.

Нумерация параграфов соответствует нумерации рисунков.
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1 - СМЕШИВАТЬ / ЗАМЕШИВАТЬ ТЕСТО / СБИВАТЬ / 
ГОТОВИТЬ ЭМУЛЬСИИ /  ВЗБИВАТЬ 

НЕОБХОДИМЫЕ АКСЕССУАРЫ:

-	 	(b1)

-	 	(b2)

-	 	(c1),	 	 	(c2),	 	 	 	(c3)

1.1 УСТАНОВКА АКСЕССУАРОВ (РИСУНОК 1):

•	 	 	 	(a3)	 	 	 	 	(a4),	 	 	 	 .

•	 	 	(b1)	( 	 	 )	 	 	 	 	 .

•	 	 	 	( )	 	 	(a2.1),	 	 	 	 .		

•	 	 	 	 (a4)	 	 	 :	 	 	 	 (a3)	 	 	

	 	 	(a4),	 	 	 	 	( 	 	(a3)	 	 	

).

•	 	 	(b2)	 	 	(b1).

 Примечание:	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	 	

	 .

•	 ,	 	 	 	(a6)	 	 	 	 	 	(a5).

1.2 ВКЛЮЧЕНИЕ: 

•	 	 ,	 	 	 	 	( 1)	 	 ,	 	 	 .	

•	 	 	 	 	 	 	 	 	(b2)	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	( 1)	 	 	«0В.

Рекомендации:

- Замешивать тесто

	 -	 	 	( 1)	только на скорости «1». 

	 	 	 	 :

	 	 	 	 :

	 -	500	 	 	 	 	 	( :	 	 ,	 	 	 	 .	 .)

	 -	400	 	 	 	 	 	( ,	 	 	 	55	(T55):	 	 ,	 	 	 	 	 .	 .)

	 -	250	 	 	 	 	 	( ,	 	 ,	 	 	 ,	 	 	 	 .	 .)

	 -	750	 	 	 	 	 	( .	 	 )

	 -	 	 	 :	13	 .

	 Для достижения положительного результата соблюдайте указания рисунков 4.a/4.b/4.c.

- Смешивать

	 -	 	 	(c2)	на скорости от «1» до «4».

	 	 	 	 :

	 -	1	 	 	 	 ,	 	 	 	 .	 .

	 -	2,7	 	 	 	 	 	( .	 	 )

	 -	Никогда не используйте смеситель (с2) для замеса тяжелого теста. 

	 -	 	 	 :	13	 .

- Сбивать / делать эмульсию / взбивать 

	 -	 	 	 	(c3)	на скорости от «1» до «4».

	 	 	 :	 ,	 	 ,	 	 	( 	8	 	 ),	 	 	( 	500	 )	 	 .	 .

	 -		Никогда не используйте многожильный венчик (с3) для замеса тяжелого теста или смешивания легкого теста.

	 -	 	 	 :	10	 .
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1.3 - СНЯТИЕ АКСЕССУАРОВ :

•	Дождитесь полной остановки прибора и отсоедините его от электропитания.

•	 	 	(b2).	

•	 	 	 	(a3)	 	 	 	(a4)	 	 	 	 	 	 .

•	 	 	 	(c1),	(c2)	 	(c3),	 	 	 	 	 	 .

•	 	 .

2 -  СОЗДАВАТЬ ОДНОРОДНУЮ СМЕСЬ / ПЕРЕМЕШИВАТЬ / СМЕШИВАТЬ 
(В ЗАВИСИМОСТИ ОТ МОДЕЛИ)

	 	 	 	 	 	 	(d)	 	 	 	 	1	 	 	 	0,75	 	 	 .

НЕОБХОДИМЫЕ АКСЕССУАРЫ:

-	 	 	(d)

2.1 - УСТАНОВКА АКСЕССУАРОВ (РИСУНОК 2):

•	 	 	 	(a4)	 	 	 :	 	 	 	(a3)	 	 	

	 	 	(a4),	 	 	 	 	( 	 	(a3)	 	 	

).

•	 	 	 	(a6)	 	 	 	(a5),	 	 	 .

•	 	 	 	 	(d)	 ,	 	 	 .

•	 	 	 	(d)	 	 	 	(a5),	 	 	 .	

•	 	 	 	 	 	 	 	 	(d2),	 	 	 	(d3),	 	 	

	 	 .

2.2 - ВКЛЮЧЕНИЕ :

•	 	 ,	 	 	 	 	( 1)	 	 ,	 	 	 .	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	« 	

В	(Pulse).

	 	 	 	 ,	 	 	 	(d3)	 	 	(d2)	 	 	 	 .	

•	 	 	 	 	 	( 1)	 	 	«0В.

Рекомендации :

-	 	 	 	(d)	на скорости от «3» до «4».

	 	 	 :	3	 .

	 	 	 :

	 -	 	 	 ,	 - ,	 ,	 	 ,	 .

	 -	 	 	( ,	 ,	 	 ,	 - 	 	 .	 .).

	 -		 	 	 ,	 	 	 	 	 	 ,	 	 ,	 	 	 ,	

	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 ,	 	

	 	 .

	 -	 	 	 	 	 	 	 	 .

	 -	 	 	 	 	 .

	 -	 	 	 	 	 	 .

	 -	 	 	 	 	 	 	 	 .

	 -	В чашу блендера всегда сначала наливайте жидкие ингредиенты, а затем твердые.

2.3 - СНЯТИЕ АКСЕССУАРОВ :

•	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 .	 	

	 	 	( 6)	 	 	( 5).
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3 - НАТИРАТЬ НА ТЕРКЕ / НАРЕЗАТЬ ЛОМТИКАМИ
      (В ЗАВИСИМОСТИ ОТ МОДЕЛИ)
НЕОБХОДИМЫЕ АКСЕССУАРЫ:
-	 	 	 	 	( 1)

-	 	 	( 2)	+	 	( 3)	

-	 	( 	 	 	 )

-	 	 	 	( 4)

3.1 - УСТАНОВКА АКСЕССУАРОВ (РИСУНОК 3):
•	 	 	 	(a3)	 	 	 	 	(a4),	 	 	 	 .	

•	 	 	(e1)	 	 	 	(a4):	 	 	 	 	(e1)	 	 	

	 	 (a4),	 	 	 	 	 	 	 	 	 (e1)	 	 	

	 	(a4).

•	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	

	( 4).

•	 	 	 	(e2),	 	 ,	 	 	 	(e),	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 .	 	 	 	

	 ,	 	 	 	 (e2.1)	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	

	 	 	 ,	 	 	 	 	 .	

•	 	 	(b1)	( 	 	 )	 	 .	

•	 ,	 	 	 	(a6)	 	 	 	 	 	(a5).

3.2 - ВКЛЮЧЕНИЕ И РЕКОМЕНДАЦИИ:
•	 	 ,	 	 	(a1)	 	 	«3В.		

•	 	 	 :	10	 .

•	 	 	 	 	 	 	 	 	 	(e3).	Никогда не проталкивайте ингредиенты 
пальцами или кухонной утварью.

•	 	 	 	 	 	( 1)	 	 	«0В.	Дождитесь полной остановки прибора и 
отсоедините его от электропитания.

•	 	 	 	 	 ,	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 	2	 :

	 -	 	 	 	 	C	(e6)/ 	 	 	 	D	(e7):	 ,	 ,	 ,	 ,	 	 	 .	 .

	 -	 	 	 	A	(e5):	 ,	 ,	 ,	 ,	 	 	 .	 .	

	 -	 	E	(e8):	 ,	 	 	 .	 .

	 -	 	 	R	(e9):	 .

	 :	2	 .

4 - ПОМОЛОТЬ НЕБОЛЬШИЕ КОЛИЧЕСТВА
(В ЗАВИСИМОСТИ ОТ МОДЕЛИ)

ИСПОЛЬЗУЕМЫЙ АКСЕССУАР:
-	 - 	 	 .

	 	 - 	 	 	 	 	 	 	 	 	 :	 	 ,	 	

	 	 .	 .

	 / :	 	QA100:	50	 /8	 ,	 	QA200:	90	 /8	 .

Э 	 - 	 	 	 	 	 	 ,	 	 .
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5 - ИСПОЛЬЗОВАНИЕ МЯСОРУБКИ (В ЗАВИСИМОСТИ ОТ МОДЕЛИ)
ИСПОЛЬЗУЕМЫЕ НАСАДКИ:

	 	 	(E),	 	 	 	 	(F)

СБОРКА ГОЛОВКИ МЯСОРУБКИ (рис. 3 и 4)

•	 	 	(f1)	 	 ,	 	 	 	 	 .

•	 	 	(f2)	( 	 	 )	 	 	(f1).

•	 	 	(f3) 	 	 	 	 	 	 	(f2)	 	 	 .

•	 	 	 	(f4	 	f5)	 	 ,	(f3)	 	 	 	 	 	 	 	 	(f1).

•	 	 	 	(f6)	 	 ,	(f1)	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	

.

•	 	 	 	 :	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 .	 	

	 	 	 ,	 	 	 	 .

ПОЛЕЗНАЯ ИНФОРМАЦИЯ

•	Рабочая скорость: только 3-я.

•	 	 	 ,	 	 	 	( 	3	 ).	 	 	 ,	 	 	

,	 	 	 	 	2 2	 .

•	 	 	 ,	 	 	 	 .

•	Не используйте мясорубку на протяжении более чем 15 минут и дайте ей остыть, прежде чем продолжать 

работу.

•	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	

.

ОЧИСТКА

•	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	(a)	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	

	 .

	 	 ,	 	 	 	 	 	 .	 	 	

	 .	Во избежание физических повреждений с ножами следует обращаться аккуратно.

•	 ,	 	 	 	 	 ;	 	 	 	 	 	 	 ,	 	

	 	 	 :	 	(f1),	 	(f2),	 	(f3),	 	(f4	 	f5),	 	

	(f6).

•	 	(f4)	 	(f5),	 	 	 	(f3)	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	 	

,	 	 	 	 	 	 .
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Участвуйте в охране окружающей среды!
	 	 	 	 ,	 	 	 	 ,	 	

	 	 	 .

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 ,	 	

	 	 	 	 	 	 .

ХРАНЕНИЕ
	 	 	 	 	 .

ЧТО ДЕЛАТЬ, ЕСЛИ ПРИБОР НЕ РАБОТАЕТ?
	 	 	 ,	 :

-	 	 	 	 ;

-	 	 	 ;

-	 	 	( 1):	 	 	 	 	«0В,	 	 	 	 	 	 .

	 - 	 	 ?	 	 	 	 	 	 	( .	

	 	 	 ).

ОКОНЧАНИЕ СРОКА СЛУЖБЫ ЭЛЕКТРИЧЕСКИХ И 
ЭЛЕКТРОННЫХ УСТРОЙСТВ

УТИЛИЗАЦИЯ УПАКОВОЧНЫХ МАТЕРИАЛОВ И ПРИБОРА
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 .

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 .

ОЧИСТКА
•	 	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	( )	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	

	 .

•	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	Обращайтесь с лезвиями с 
особой осторожностью, чтобы избежать получения травм.

•	 ,	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 .

Хитрости:
-	 	 	 	 	 	 	 ( ,	 	 	 .	 .)	 	 	 ,	

	 	 ,	 	 	 	 	 	 .

-	 	 	(d):	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	

.	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	

	 	 	 ,	 	 	 	 	( 	 	 ).
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	 	 	 :	

-	A:	 	 	

-	C:	 	

-	D:	 	

-	E:	 	

-	R:	 	 	

АКСЕССУАРЫ

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	

	 	 :

БАЗОВЫЕ РЕЦЕПТЫ

Белый хлеб

Ингредиенты: 350 г муки сорта 55, 210 мл теплой воды, 5 г сухих пекарских дрожжей, 5 г соли.

	 	 	 ,	 	 	 	 .	 	 	 	 .	 	 	 	

	 	 	1,	 	 	 	 ,	 	 	 .	 	 	 	 	

	 8	 .	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	

,	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 .	 	 	

	 	 	 	1	 .	 	 	 	 	240л	C.	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 .	 	 	 	30	 .

Песочное тесто

Ингредиенты: 200 г муки, 100 г мягкого масла, порезанного кусочками, 50 мл воды, 1 щепотка соли.

	 	 	 ,	 	 	 .	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	

	1,	 	 	 	 ,	 	 	 .	 	 	 ,	 	 	 	 	

	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	

	 	 	 	 .

Молочный хлеб

Ингредиенты: 500 г муки, 1 яйцо, 80 г мягкого масла, порезанного кусочками, 80 г сахара, 250 мл теплого молока, 

5 г сухих пекарских дрожжей, 1 щепотка соли.

	 	 	 	 .	 	 	 	 .	 	 	 	1	 	 	

	8	 .	 	 	 	 	 	 	 	1	 ,	 	 	

	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	

,	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 30У40	 .	

	 	 	 	200л	C.	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 .	 	 	20	 .

Внимание: чтобы приобрести любой аксессуар, вам следует предоставить инструкцию по эксплуатации 

к вашему прибору или сам прибор.

	

	

	

	

-

	 -
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Сахарный кекс

Ингредиенты: 2 яйца, 125 г сахара, 125 г мягкого масла кусочками, 250 г муки, 70 мл молока, 1 пакетик (11 г) 

разрыхлителя теста, 1 пакетик (6,5 г) ванильного сахара.

	 	 ,	 	 ,	 	 .	 	 	 	 .	 	 	 	

	 	 	1,	 	 	 	 	 ,	 	 	 .	 	 	 	

	 	3	 .	 	 	 	 	180л	 .	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	40	 .

Соленый кекс

Ингредиенты: 200 г муки, 4 яйца, 1 пакетик (11 г) разрыхлителя теста, 100 мл холодного молока, 50 мл 

оливкового масла, 12 сушеных помидоров, 200 г сыра фета, 15 зеленых оливок без косточки, порезанных 

кусочками, соль, перец.

	 	 	 	180л	C.	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	

	 	 ,	 	 	 .	 	 	 	 .	 	 	 	1,	 	 	 	

	3.	 	 	 	 	 ,	 	 	 ,	 	 	 	 	 	

.	 	 	 	 1	 	 	 	 ,	 	 	 .	 	 	 .	

	 	 	 	 	 	 	 	 	30У40	 .	

Майонез

Ингредиенты: 1 яичный желток, 1 ст. л. горчицы, 1 ч. л. уксуса, 250 мл растительного масла, соль, перец.

:	 	 	 	 	 	 .

	 	 	 	 ,	 	 	 	 .	 	 	 	

	 .	 	 	 	1	 	 	 	 	 	 	 .	 	10	

	 	 	 	4	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	

	 ,	 	 	 	 	 	 	30	 .

:	 	 	 	 	 	 	 	24	 .

Взбитые сливки

Ингредиенты: 250 мл сильно охлажденных свежих жидких сливок, 50 г сахарной пудры.

	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	 .	 	

	 	3	 	 	2	 ,	 	 	 	 	4	 	 	 	 .
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•	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 ,	 	 	 	
	 	 	 	 є	 	 	 -

	 .
•	 	 	 	 	 	 	 	 ( 	 	

	 )	 	 	 ,	 є 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 ,	 	 	 	 .	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
.

•	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	2000	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	
є .	 	 	 	 	 	 	

	 	 	( .	 	 	 	 ).
•	 - 	 ,	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	
( .	 	 	 	 ).

•	 	 	 	 	 ,	 	 	
є 	 	 	 	 	 ,	 	 	

.
•	 !	 	 	 	 	 	 є	 	

.	
•	 	 	 	 	 	 	 .
•	 	 	 	 	 	 	 	

,	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 .		

•	 	 	 	 	 (d)	 	 	 	

ПРАВИЛА ТЕХНІКИ БЕЗПЕКИ
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	(a3)	 	 	(a4)	 .	
•	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
.

•	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
,	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 ( ,	 )	 	
	 	(d2)	 	 	 	 	 	 	 	(b1)	

	 	 	(e2).
•	 	 	 	 .	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	(d)	 	 - ’ ,	
	 	 	 	 	 	 	 	 	

(e5),	 - ’ ,	 	 	 ,	 	 	 	 	
	 	 	( 	 	 	 ).

•	 	 	 	 	 	 	 .
•	 	 	 	 	( 	 	 	80	лC)	 	 	(b1	
	d1,	 	 	 ).

•	 	 	 	 є 	 	 	( 	 	 ),	
	 	 	 	 є .

•	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	
	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 - 	 	 ,	
	 є ,	 	( 	 	 )	 	

	 	 .
•	 є 	 	 	 / 	 	( 	 	 )	

	 	 	 .
•	 	 	 	 	 	 	 	 	 ,	

	 	 	 .
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•	 	 	 	 	 	 	 	 	(e)	 	 	 	
	( 	 	 )	 	 	 	

	 	 є 	 	 	 .	 є 	
	 	 	 	 	 ,	 ,	 ,	 	

	 - 	 	 .
•	 є 	 	 	 (d)	 	 	 (d2),	 	

є 	 	 	 	 	 є .
•	 	 	 	 є 	 .
•	 є 	 	 	 (b1,	 d1)	 	 	 ( 	

,	 ,	 	 ).
•	 	 	 	 	 	 	 	

.	 	 	 	 	 	 	 	
	 ,	 	 	 	 є 	 :

	 -		 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	
;

	 -	 	 ;
	 -	 є 	 ,	 	 	 	 	 	 ;
	 -	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 .
•	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 .
•	 	 	 	 ’є 	 	 	 .
•	 	 	 	 	 	 	 	

,	 	 	 	 	 ,	 	 	 	
	 	 	 	 	 .

Підключення до електромережі:
•	 ,	 	 	 	 є	 	 	

.	 Неправильне підключення призводить до 
анулювання гарантії. 

•	 	 	 ,	 	 	 	 	 є ,	 	 	
	 	 	 	 	 	 	 .

	 	 	 	 ,	 	 	 .



22

UK

•	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 	 	
- 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	
	 	 	 	 	 	 	 	 	

	 ,	 	 	 	 	 	 .
•	 є 	 	 	 	 	

	 	 .	 	 	 ’ 	 	 	 	
	 	 	( .	 	 	 	 ).

ЛИШЕ ДЛЯ КРАЇН ЄВРОПИ
•	 	 є 	 	 - 	 	

	 ( 	 	 ),	 	 	 	 	 (c3)	 	
	 (e6,	 e7,	 e8,	 e9).	 	 	 	 	 	 	 ,	

	 	 .
•	 	 є 	 	 	 	 .
•	 	 	 	 	 	 	 	

,	 є 	 	 	 ,	 	 	 ,	
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

,	 	 ,	 	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 ,	 ’ 	 	
	 .

•	 	 	 8	 	 	 	 	 	
( 	 	 ),	 	 	 	(c3)	 	 	(e6,	
e7,	 e8,	 e9)	 	 ,	 	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 	
	 	 	 ,	 ’ 	 	 	 .	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
	 	8	 ,	 	 	 	 	 .	 	
	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	

	8	 .
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ОПИС

a - Корпус електродвигуна

 a1	 	 	

 a2	 	 	

 a2.1	 	 	 	 	 	

 a2.2	 	 	 	 	

	 	 	 	

 a3	 	 	

	 	 	 		

 a4	 	 		

 a5	 	 	

 a6	

b - Блок робочої чаші

	 b1	

	 b2	 	

c - Аксесуари для змішування

	 c1	 	 	 	

	 c2	 	 	

	 c3	 	 	

d - Блендер (залежно від моделі)

 d1	 	

 d2		

 d3		 	

e - Насадка для нарізання овочів (залежно від моделі)

 e1	

 e2	 - 	

 e2.1	 		

 e3	 	

	 e4	 	 	 		

	 e5	 	A	 	 	

	 e6	 	C	 	 	

	 e7	 	D	 	 	 	

	 e8	 	E	 	

	 	 ( 	 	 )

	 e9	 	R	 	 	( 	 	 )

f - Головка м’ясорубки

 e1	

 f1	 	

 f2	

 f3	

 f4	 	 	

	 f5	 	 	

	 f6	 	

	 f7	

	 f8	

ПІДГОТОВКА ДО РОБОТИ

•	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 ,	 ,	 	 	 	 	(a1)	знаходиться 

в положенні «0», потім увімкніть прилад.

•		 	 	 	 	 :

	 -		Увімкнення в пульсуючому режимі:	 	 	 	 	(a1)	 	 	«pulseВ	 	 	

	 	 	 	 ,	 	 	 .

	 -		Робота в постійному режимі:	 	 	 	 	(a1)	 	 ,	 	 	 	 	

«1В	 	«4В,	 	 	 ,	 	 	 є 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 	(a1)	 	 	«0В	 	 	 .

Захист від перевантаження:

	 	 	 	 ,	 	 є	 	 є	 	 	 	 	

	 .	 	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 ,	

	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	 (a1)	 	 	 «0В,	 	

	 	 	 	 є .	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	

	 	 	 ,	 	 	 	 	(a1)	 	 ,	 	 є	 	

	 	 	 	 .

Насадки, які входять у комплект приладу, який ви придбали, зображені на етикетці , яка розташована 

в коробці зверху.

Нумерація розділів відповідає нумерації використаних схем.
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1 - ЗМІШУВАННЯ / ЗАМІШУВАННЯ ТІСТА / ТОВЧЕННЯ / 
ПРИГОТУВАННЯ ЕМУЛЬСІЇ / ЗБИВАННЯ  

АКСЕСУАРИ, ЯКІ ВИКОРИСТОВУЮТЬСЯ:
-	 	(b1)

-	 	(b2)

-	 	 	 	 	(c1),	 	 	 	(c2)	 	 	 	 	(c3)

1.1 ВСТАНОВЛЕННЯ АКСЕСУАРІВ (СХЕМА 1):
•	 	 	(a3),	 	 	 	 	(a4),	 	 	 	 	 .

•	 	 	(b1)	 	 	( 	 	 	 ),	 	 є .

•	 	 	 	 	 	 	(a2.1),	 	 	 ,	 	 	 .	

•	 	 	 	 (a4)	 	 	 :	 	 	 (a3)	 	 	

	 	 	 (a4)	 	 ,	 	 	 	 ( 	 (a3)	 	

	 	 	 ).

•	 	 	(b1)	 	(b2).

 Примітка:	 	 	 ’ .	 	 є	 	 .

•	 ,	 	 	 	 	(a6)	 	 	 	 	 	(a5).

1.2 ЗАПУСК ПРИЛАДУ : 
•	 	 ,	 	 	 	 	(a1)	 	 ,	 	 є	 	 	

	 	 	 .	

•	 	 	 	 	 є 	 	 	 	 	 	 	(b2).

•	 	 	 	 	 	(a1)	 	 	«0В.

Рекомендації :
- Замішування тіста
	 -	 	 	 	 	 	(c1)	використовуйте виключно швидкість «1».
	 	 	 	 	 	 є :

	 -	500	 	 	 	 	 	 	 	( .	 	 ,	 	 	 );

	 -		400	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 (ґ 	 	 	

,	 	 	 	(T55):	 	 ,	 - 	 	 );

	 -		250	 	 	 	 	 	 	 	 	( ,	 	 ,	 	 	 ,	

	 	 );

	 -	750	 	 	 	 	 	 	 	 	( .	 	 ).

	 -	 	 	 :	13	 .

	 Для отримання необхідного результату дотримуйтеся рекомендацій, поданих на схемі 4.a/4.b/4.c.
- Змішування
	 -	 	 	 	 	(c2)	на швидкості від «1» до «4».
	 	 	 	 	 	 є :

	 -	1	 	 	 ,	 	 	 ;

	 -	2,7	 	 	 	 	 	 	( .	 	 );

	 -	Ніколи не користуйтеся вінчиком для змішування (c2) для замішування густого тіста.
	 -	 	 	 :	13	 .

- Товчення / приготування емульсії / збивання 
	 -	 	 	 	 	(c3)	на швидкості від “1” до “4”.
	 	 є 	 	 	 ,	 	 ,	 	 ,	 	 ( 	8	 є 	 ),	 	

( ’є 	 	500	 )	 .

	 -		Ніколи не використовуйте вінчик для збивання (c3) для замішування густого чи рідкого тіста.
	 -	 	 	 :	10	 .
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1.3 - ЗНІМАННЯ НАСАДОК :

•	Дочекайтеся повної зупинки приладу та вимкніть його.

•	 	 	(b2).	

•	 	 	 	(a3)	 	 	 	(a4)	 	 	 .

•	 	 	 	(c1),	(c2)	 	(c3),	 	 	 	 	 	 .

•	 	 .

2 - ЗМІШУВАННЯ / ЗБИВАННЯ БЛЕНДЕРОМ (ЗАЛЕЖНО ВІД МОДЕЛІ)
	 	 	 	 	 	(d)	 	 	 	1	 	 	 	 	0,75	 	 	 .

АКСЕСУАРИ, ЯКІ ВИКОРИСТОВУЮТЬСЯ:

-	 	(d)

2.1 - ВСТАНОВЛЕННЯ НАСАДОК (СХЕМА 2) :

•	 	 	 	 (a4)	 	 	 ,	 	 	 (a3)	 	 	

	 	 	 (a4)	 	 ,	 	 	 	 ( 	 (a3)	 	

	 	 	 ).

•	 	 	(a6)	 	 	 	(a5),	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	(d),	 ,	 	 	 .

•	 	 	(d)	 	 	 	 	(a5).	 	 є 	 	 є 	 	 	

.	

•	 	 	 	 	 	 	 	(d2),	 	 	 	(d3),	 	 	 	

	 .

2.2 - ЗАПУСК ПРИЛАДУ :

•	 	 ,	 	 	 	 	(a1)	 	 ,	 	 є	 	 	

	 	 	 .	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	«PulseВ.

	 	 	 	 	 є 	 	 	 ,	 	 	 	(d3)	 	

	(d2).

•	 	 	 	 	 	(a1)	 	 	«0В.

Рекомендації :

-	 	 	(d)	на швидкості “3” або “4”.

	 	 	 :	3	

	 	 	 є 	 	 :

	 -	 	 	 	 є ,	 	 - ,	 ,	 	 	 	 .

	 -	 	 	( ,	 ,	 	 ,	 	 ).

	 -		 	 	 	 	 є 	 	 	 	 ,	 	 ,	 	 ,	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 	

.

	 -	 	 	 	 	 	 	 	 .

	 -	 	 	 ,	 	 	 .

	 -	 	 	 	 	 	 .

	 -	 	 	 	 	 	 	 	 	 .

	 -	У блендер завжди в першу чергу заливайте рідкі інгредієнти, а потім додавайте тверді.
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2.3 - ЗНІМАННЯ НАСАДОК :
•	 	 	 	 	 	 	 .	 	 .	 	 	 (a6)	 	

	 	 	(a5).

3 - НАТИРАННЯ / НАРІЗАННЯ СКИБКАМИ (ЗАЛЕЖНО ВІД МОДЕЛІ)
НАСАДКИ, ЯКІ ВИКОРИСТОВУЮТЬСЯ :
-	 	 	 	 	(e1)

-	 - 	(e2)	+	 	(e3)	

-	 	( 	 	 )

-	 	 	 	(e4)

3.1 - ВСТАНОВЛЕННЯ НАСАДОК (СХЕМА 3) :
•	 	 	(a3),	 	 	 	 	(a4),	 	 	 	 	 .	

•	 	 	 	 (e1)	 	 	 	 (a4),	 	 	 	

	(e1)	 	 	 	 	(a4),	 	 	 	 	 ,	

	 	 	 	 	(e1)	 	 	 	 	(a4).

•	 	 	 	 ,	 	 	 ,	 	 ,	 	 	 	 	 	 	 .	

	 	 	 	(e4).

•	 	 	 	 	 (e2)	 ,	 	 	 	 	 	 	 	 (e),	

	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 .	 	 	 є 	

	 	 	 	 ,	 	 	 	(e2.1)	 	 	 	 	 .	 	

	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	

.	

•	 	 	 	(b1)	( 	 	 	 ).	

•	 ,	 	 	 	 	(a6)	 	 	 	 	 	(a5).

3.2 - ЗАПУСК I РЕКОМЕНДАЦІЇ :
•	 	 ,	 	 	 	 	(a1)	 	 ,	 	 є	“3Б	 .

•	 	 	 :	10	

•	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 (e3).	Ніколи не 
проштовхуйте інгредієнти пальцями або за допомогою інших побутових предметів.
•	 	 	 	 	 	 	 (a1)	 	 	 «0В.	Дочекайтеся повної зупинки 

приладу та вимкніть його.
•	 	 	 ,	 	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 є 	 	 	 	2	 	 є 	 	 :

	 -	C	(e6):	 	 	/	D	(e7):	 	 	 ,	 	 ,	 ,	 	 ;

	 -	A	(e5):	 	 	 	 ,	 ,	 ,	 	 ;	

	 -	E	(e8):	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 ;

	 -	R	(e9):	 	 	 	 	 .

	 :	2	

4 - ПОДРІБНЕННЯ НЕВЕЛИКОЇ КІЛЬКОСТІ ІГРЕДІЄНТІВ
(ЗАЛЕЖНО ВІД МОДЕЛІ)

АКСЕСУАРИ, ЯКІ ВИКОРИСТОВУЮТЬСЯ :
-	 	 - ’ .

	 	 - ’ 	 ( 	 	 	 	 	 є )	 	 є 	

	 	 	 	 	 	 	«pulseВ	 	 ,	 	 .

/ 	 :	 	 	QA100:	50	 /8	 ,	 	 	QA200:	90	 /8	 .

	 - 	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 .
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5 - ПОДРІБНЕННЯ (ЗАЛЕЖНО ВІД МОДЕЛІ)
ВИКОРИСТОВУВАНІ АКСЕСУАРИ: 

	 	(E),	 	 	 ’ 	(F)

СКЛАДАННЯ ГОЛОВКИ М’ЯСОРУБКИ (МАЛ. 3 І 4)

•	 	 	(f1)	 	 ,	 	 	 	 .

•	 	 	(f2)	( 	 	 )	 	 	(f1).

•	 	 	(f3)	 	 	 	 	(f2)	 	 	 .

•	 	 	 	(f4	 	f5)	 	 	(f3),	 	 	 	 	 	 	 	 	(f1).

•	 	 	(f6)	 	 	(f1),	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	

.

•	 ,	 	 	 	 :	 	 є	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	

	 	 	 ,	 	 	 	 .

КОРИСНА ІНФОРМАЦІЯ

•	Робоча швидкість: тільки 3-я.

•		 	 	 ,	 	 є 	 	 ( 	 	 3	 ).	 	 	 ,	

	 	 ,	 	 ’ 	 	2 2	 .

•	 	 	 ,	 	 ’ 	 	 .

•		Не користуйтеся м’ясорубкою протягом більше ніж 15 хвилин і дайте їй охолонути, перш ніж 

продовжити роботу.

•	 	 	 ’ 	 ,	 	 ’ 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	

	 ’ .

ЧИЩЕННЯ

•	 ’є 	 	 	 .

•	 	 	 	 	(a)	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	

	 .

	 	 ,	 	 	 	 ’ 	 	 	 .	 	 	

	 ’ .	Поводьтеся обережно з ножами, оскільки вони можуть спричинити поранення.

•		 ,	 	 	 	 ;	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	

:	 	(f1),	 	(f2),	 	(f3),	 	(f4	 	f5),	 	 	(f6).

•	 	(f4)	 	(f5),	 	 	 	(f3)	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	 	 ,	

	 	 	 	 .
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ЗБЕРІГАННЯ
	 	 	 	 	 .

ЩО РОБИТИ, ЯКЩО ПРИЛАД НЕ ПРАЦЮЄ?
	 	 	 	 є,	 :

-	 	 	 	 	 ;

-	 	 	 ;

-	 	 	 	(a1),	 	 	 	 	«0В,	 	 	 	 	 .

	 	 	 	 є?	 	 	 	 	 	( .	 	 	 	 ).

Бережiть навколишнє середовище!
i 	 i 	 i i	 i ,	 i	 	 	 i i	 	 i.

	 	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 i i 	 ,	 	 	

	 ,	 	 	 	 	 i .

ЕЛЕКТРОННА ТА ЕЛЕКТРИЧНА ПРОДУКЦІЯ, ЩО ПІДЛЯГАЄ УТИЛІЗАЦІЇ

УТИЛІЗАЦІЯ ПАКУВАЛЬНИХ МАТЕРІАЛІВ І ПРИЛАДУ
	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 .

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .

ЧИЩЕННЯ
•	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 (a)	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	

	 	 	 	 	 .

•	 	 	 	 	 	 	 	 .	 Обережно користуйтеся 
насадками, які містять леза, вони можуть спричинити поранення.

•	 ,	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	 .

Корисні поради :
-	 	 	 	 	 	 ,	 ,	 	 	 ,	 	

	 ,	 	 	 ,	 	 є 	 	 	 ,	 	 	

	 	 .

-	 	 	(d)	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 .	 	 .	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 .	 ,	 	 	 	 	 	 	

,	 	 	 	 .
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ДОДАТКОВЕ ПРИЛАДДЯ

	 є 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

:

ОСНОВНІ РЕЦЕПТИ

Білий хліб

Інгредієнти: 350 г борошна типу 55, 210 мл теплої води, 5 г хлібопекарських сухих дріжджів, 5 г солі.

	 	 	 ,	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	

.	 	 	 	 	 	 	 	1,	 	 	 ,	 	 	 .	 	

	 	8	 .	 	 	 	 	 	 	 	 	30	 ,	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 ,	 	 	 	 	

	 .	 	 	 	 	1	 .	 	 	 	240	лC.	 	 	

	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	 	 	 ,	 	 	

	 .	 	 	 	 	 	30	 .

Пісочне тісто

Інгредієнти: 200 г борошна, 100 г м’якого масла, порізаного шматочками, 50 мл води, 1 щипка солі.

	 	 	 ,	 	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	1,	 	 	 ,	 	 	

.	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	 ,	 	 	

	 	 	 	30	 	 	 ,	 	 	 	 	 	 .

Молочний хліб

Інгредієнти: 500 г борошна, 1 яйце, 80 г м’якого масла, порізаного шматочками, 80 г цукру, 250 мл теплого 

молока, 5 г сухих пекарських дріжджів, 1 щіпка солі.

	 є 	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	

1	 	 	8	 .	 	 	 	 	 	 	 	1	 ,	 	 	

	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	

,	 	 	 ,	 	 	 	 	 	30	 	40	 .	 	 	 	 	

200	лC.	 	 	 є 	 	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	

	20	 .

Увага! Для того, щоб придбати будь-який з аксесуарів, вам необхідно буде назвати модель вашого 

приладу або надати сам прилад.

	

	 	 	

	 	

- ’

	 	

	 	 	

	 	 	 :	

-	A:	 	

-	C:	 	 	

-	D:	 	 	

-	E:	 	

-	R:	 	 	 	 	
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Солодкий кекс

Інгредієнти: 2 яйця, 125 г цукру, 125 г м’якого вершкового масла, порізаного шматочками, 250 г борошна, 70 мл 

молока, 1 упаковка (11 г) сухих дріжджів, 1 упаковка (6,5 г) ванільного цукру.

	 	 	 	 є 	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	 .	

	 	 	 	 	 	 	1,	 	 	 	 ,	 	 	 .	

	 	 	3	 .	 	 	 	 	180	лC.	 	 	 	 	 	 ,	 	

	 	 	 .	 	 	40	 .

Солоний кекс

Інгредієнти: 200 г борошна, 4 яйця, 1 упаковка (11 г) сухих дріжджів, 100 мл холодного молока, 50 мл оливкової 

олії, 12 сухих помідорів, 200 г сиру фета, 15 зелених оливок без кісточок, нарізаних шматочками, сіль, перець.

	 	 	 	180	 лC.	 	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	

,	 	 	 .	 	 	 	 	 	 .	 	 	 	 	

1,	 	 	 	 	3.	 	 	 	 	 ,	 	 	 	 	 	1	 	

30	 .	 	 	 	1	 	 	 	 ,	 	 	 .	 	 	 .	 	 	 	

	 	 	 	30	 	40	 .	

Майонез

Інгредієнти: 1 яєчний жовток, 1 столова ложка гірчиці, 1 чайна ложка оцту, 250 мл олії, сіль, перець.

!	 	 є 	 	 	 	 .

	 	 	 	 є ,	 	 .	 	 	 	 	 	 	 	 	 .	

	 	 	 	1	 	 	 	 	 	 .	 	10	 	 	 	 	
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Збиті вершки

Інгредієнти: 250 мл свіжих холодних вершків, 50 г цукрової пудри.
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	 	 	 	 	3,	 	 	2	 ,	 	 	 	 	 	 	4	 	

	 	 				 	1	 	30	 .



Электрочайники Аксессуары к кухонным
комбайнам и блендерам

Хлебопечки Шоколадные фонтаны Тостеры

Весы кухонные Маринаторы
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