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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen
toneé.

G Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,

@ shérbimin dhe riparimin né electrolux.com/support

B mectroux Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
}( Electrolux Kitchen.

ailable on the A\, GETITON
. App Store }/’ Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
|éndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
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ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
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shérbimit e tij ose persona me kualifikim té€ ngjashém pér té

shmangur njé rrezik elektrik.

« PARALAJMERIM: Pér t& shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té

ndérroni llambén.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages

sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin

e kundeért.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfagja, gjé e cila mund té shkaktojé

krisjen e xhamit.

+ Hiqini té gjithé aksesorét dhe depozitimet/derdhjet e tepérta
nga brenda pajisjes pérpara pastrimit pirolitik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

* Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
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Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

590 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm




Thellésia e mobilies 550 (550) mm

« Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

* Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymés.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Lartésia e pjesés sé 598 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 579 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 594 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 558 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 561 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 540 mm
Gjerésia me derén té hapur 1007 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé& ventilimit. Hapja

e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1100 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

2.2 Lidhja elektrike

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Pajisja duhet tokézuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.
« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.
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» Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té€ pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢hgjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé
mund té mbesin pérgjithmoné.

+ Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té€ akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
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Pérpara mirémbaijtjes, caktivizoni pajisjen
dhe higeni spinén nga priza.

Sigurohuni g€ paijisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
qgendrén e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Pastrimi pirolitik

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje/zjarri/emetimesh kimike
(avuj) né regjimin pirolitik.

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
veganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., qé nuk ngjisin.

Lexoni me kujdes té gjitha udhézimet pér

pastrimin pirolitik.

Mbajini fémijét larg pajisjes, gjaté kohés

qé pastrimi pirolitik €shté né funksionim.

Pajisja béhet shumé e nxehté dhe del ajér

i nxehté nga vrimat e ftohjes sé parme.




» Pastrimi pirolitik €éshté njé funksion me
temperaturé té larté gé mund té ¢lirojé
avuj nga mbetjet e gatimit dhe materialet e
ndértimit, si p.sh. konsumatoréve u
késhillohet té:

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
pastrimit pirolitik.

— sigurojné ajrim té€ miré gjaté dhe pas
nxehjes paraprake fillestare.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

+ Avuijt e Iéshuar nga furrat pirolitike/mbetjet
e gatimit si¢ pérshkruhet nuk jané té
démshme pér njerézit, duke pérfshiré
fémijét ose personat me probleme
mjekésore.

* Mbani larg kafshét shtépiake nga pajisja
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe
nxehjes paraprake. Kafshét shtépiake té
vogla (sidomos zogj dhe zvarraniké) mund
té jené shumé té ndjeshém ndaj
ndryshimeve té temperaturés dhe avujve
té nxjerré.

+ Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigané,
tepsi, takéme etj. mund té€ démtohen nga
pastrimi pirolitik né temperaturé té laré i té
gjitha furrave pirolitike dhe mund té jeté
dhe burim avujsh t&é démshém né nivel té
ulé.

2.6 Ndricimi i brendshém

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

« Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
« Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.8 Hedhja

/N PARALAJMERIM!

Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.
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3. INSTALIMI

3.1 Montimi inkaso

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

(*mm)

(*mm)
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

Paneli i kontrollit
?- ? ? ‘]I Celési i funksioneve té ngrohjes
o =3 O Ekrani
:’:’:’:’:’?__E Celési i kontrollit (pér temperaturén)
~ | Kanalet e ajrit pér ventilatorin e ftohjes

@ /4 A Elementi i ngrohjes

L i Llamba
119 @\ [ | B B Ventilimi

|®“ Wl m El Mbéshtetje e raftit, i 1évizshém

@e D P Zbalcim i brendshém

I L) Poyicioni i raftit

4.2 Aksesorét Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér

. s mbledhjen e yndyrés.
' g?ft' me rrtj.et.ef kek t « Korridori teleskopik
. Tae\';:r;epgjjgl(lj'rzls’ orma keku, rosto. Me shinat teleskopike mund t'i vendosni

Pér keké dhe Kulegs. dhe higni raftet mé lehté.

+ Tava e skarés/pjekjes

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur
Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin. pajisjen.
Celési del jashté.

5.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té ndezur
pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e

O 'S & & OK

Kohématési Nxehje e shpejté Té lehta Kycje Konfirmoni cilésimin
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5.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

HEH -lil:l' HE

==

0]
Q imin:s

@ START @
stop N
sTop

&
Q

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥ ol © >»>

Kycje Gatim i asistuar Pastrimi Parametrat Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q a S ®

Kujtuesi i minutave Koha e pérfundimit Shtyrja e orarit Kohématési me rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kuqg kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

= Ve, = (
j— W j 00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit t& paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 1o.
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Hapi 3

Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: ‘il

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur

miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1

Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2

Rrotullojeni celésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

>
H - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme vetém pér

disa funksione

furre.

7.2 Funksionet e nxehjes

Funksionet e

nxehjes

Aplikimi

¥

Gatim me ajrim

Pér pjekjen dhe gatimin e ushgimeve me té njéjtén temperaturé gatimi, duke pérdorur
mé shumé se njé raft, pa pérzierjen e aromave.

icional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

Ushqgime té ngrira

Pér t'i béré krokante ushgimet e shpejta, p.sh. patatet e skuqura, patate feta ose
roleta.

Funksioni

i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushgimit.

Y

Shkrirja

Pér té shkriré ushqgimin (zarzavate dhe fruta). Koha e shkrirjes varet nga sasia dhe
madhésia e ushqgimit t& ngriré.
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Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

]

Pjekje ventiluese me

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura brenda pajisjes mund té ndryshojé nga temperatura e
vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér mé
shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje

lagéshtiré ventiluese me lagéshtiré.
vev Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skaré
— Pér té pjekur nyja t&€ médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

— Pér té hyré né menu: Gatim i asistuar, Pastrimi, Parametrat.

Menuja

7.3 Shénime mbi:Pjekje ventiluese
me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér t&€ qené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN
60350-1.

Dera e furrés duhet té& mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.

7.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash.

Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit
"Udhézime dhe késhilla", Pjekje ventiluese
me lagéshtiré.Pér rekomandime té
pérgjithshme té kursimit t& energjisé,
referojuni kapitullit "Efikasiteti i energjisé",
Kursimi i energjisé.

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushqimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:

Peshé automatike

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
N
\/3 P1-P.. OK
Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK_ OK. Konfirmoni cilésimin.
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7.5 Gatim i asistuar

Legjenda

Legjenda

O

Peshé automatike ofrohet.

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

Niveli i raftit.

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Fileto mish lope, e
P1 pjekur pak (gatim i
ngadalté)
Fileto mish lope, ) ﬂ B 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P2 mesatare (gatim i 0.5-1.5kg;5-6  pgrdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
ngadaltg) cm copa té trasha  piner 1 freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Fileto mish lope, e
P3 pjekur miré (gatim i
ngadalté)
er:)psatt(L”v)lgl (p-sh. 0.080—p;.t5ékt?;:h(;m Ifl El 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P4 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
gzﬁu:ieg:hdiﬁ?"a © 15-2kg E 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
P5 Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.
Mish derri, i freskét 1-15kg;5-6cm ﬂE 2. tepsi piekjeje
Pé copa té trasha Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
Brinjé té mishit té 2 - 3 kg; pérdorni o . e
& o g, 2 po e et
2-3cmté holla gp Pl P :
Pulé e ploté 1-15kg; e freskét |j El 2; ené pjekjeje né raftin e telit
P8 Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.
Gjoks pule 180 - 200 g pér Lo
P9 ' : copég P El 2; te.ps'..pjekjej.e .
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
P10 Copé mishi Tk Ifl B 2_; tayé pér pjelfje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Pesrlk i ploté, né 0.5 -1 kg pér EE 2. tepsi piekjeje
P11 skaré peshk Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.
P12 Fileta peshku ) (=) 2; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Kek me quméshtor -
P13 q El 1; @ tavé 26 cm me formé né raftin me rrjeté
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
P14 Tarté me molié ) = 1; formé byreku né raftin me rrjeté
P15 gK:II((s"r;ékupa me . E 3; tavé me kupa né tavén pér pjekje
P16 Kekklasik ) = 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
P17 Patate té pjekura 1kg Elz; tgvé pér pjekje o o
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.

p18 Kroketa, té ngrira 0.5 kg E 3; tepsi piekjeje

Patate té holla, té 0.75 k L
P19 ngrira 9 E 3; tepsi pjekjeje

Lazanjé me mish / 1-1.5kg e . L
P20 zarzavate me peta té E 1; tavé né raftin me rrjeté

thata makaronash
P21 :éa;t;a?ur:g)‘ (patate 1-1.5kg = 1; tavé né raftin me rrjeté
P22 Picé e freskét, e hollé - El 1; tavé pér pjekje e veshur me letér furre

Picé e freskét, e
P23 trashé - El 1; tavé pér pjekje e veshur me letér furre
P24 Quiche . B 1; Tavé me formé né raftin me rrjeté
P25 ESE;‘: ég:\db:;el 0.8kg B 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre

Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

STOP

Koha e gatimit

@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Shtyrja e orarit
@ Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
furrés.

Kohématési me rritje

Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje, zgjidhni Menuja, Parametrat:
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8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés
Ményra e vendosjes: Ora Ditore
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
B\ |
Q O _\ﬂl_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe - )
zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. shtypni: OK.
Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave
Hapi 2 Hapi 3
N

Hapi 1
N .
Ekrani tregon: ( )\ \\ Nz
0:00 Q @

o a
Shtypni: OK.

Shtypni: @ Caktoni Kujtuesi i minutave

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
AYd N AN
( \ K Ekrani tregon: ( \
< <)
0:00
&
Zgjidhni njé funksion  shtypeni disa heré: Kohd
nxehjeje dhe vepdosni QD Vendgsart?ml?t).hen ° Shtypni: OK.
temperaturén. .
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
e Né ekran e Ekrani e
( \ shfaqet: ( \ tregon: ( \
periudha e -l
dités Ty
& &
Zgjidhni  Shtypeni disa NISJA  Vendosni NDALIMI vendosni Shtypni:
funksionin N kohén e Shtypni: OK. kohén e OK
e nxehjes.  heré:\J. fillimit. mbarimit. .
@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.
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9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

10. FUNKSIONET SHTESE
10.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit €shté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &shté i kygur.

5

&

Tingéllon njé sinjal.

E - shtypeni e mbajeni pér té
aktivizuar funksionin.

B - shtypeni e mbajeni pér té ta
caktivizuar.

@ 3x E'I - pulson kur aktivizohet kygja.
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10.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie, nése funksioni i nxehjes (°C) @ (o)
éshté aktiv dhe s’ka ndryshuar asnjé cilésim,
pajisja do té fiket automatikisht pas njé
periudhe té caktuar.

250 3

Fikja automatike s’funksionon me funksionet:
Té lehta, Shtyrja e orarit.

(C) D (o) o
10.3 Ventilatori i ftohjes
30-115 12.5 o . ] N )
Kur pajisja &shté né puné, ventilatori i ftohjes
120-195 8.5 ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
200 - 245 55 e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,

ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje té€ veganta ushgimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Role té émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-40
copé thellé
Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-40
thellé
Picé, e ngriré, 0,35 kg  rafti rrjeté 220 2 35-40
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé
Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé
Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 30-40
Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 170 2 20-30
pandispanje teli
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¥ o= B 1 O

(°C) (min)

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjet¢ 170 2 35-45

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 40 - 50
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-35
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé

Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 40 - 45
thellé

Kek me kupa, 12 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé

Pasta me kripé, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 35-45
copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 40 - 50
shkrifét, 20 copé thellé

Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé

Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-40
kg thellé

Oméleté vegjetariane  tavé pice mbi raft teli 200 3 30-45

Perime mesdhetare, tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 35-40
0,7 kg thellé

11.3 Pjekje ventiluese me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té gelur dhe reflektuese.

\/ Tasa qeramike

Tavé pice Tavé gatimi Tavé pér ba.ze
pandispanje
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E errét, joreflektuese
28 cm diametér

E errét, joreflektuese

26 cm diametér

Qeramiké
8 cm diametér, 5
cm lartési

E errét, joreflektuese
28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet

e testimit

Informacion pér institutet e testimit

Testet sipas IEC 60350-1.

a=m

¥ B = EE
\ uuru
(°C) (min)

Keké té Gatim Tavae 3 150 25-35 -
vegjél, 16 tradicional pjekjes
pér tavé
Keké té Gatim me ajrim Tava e 3 150 20-30 Ngroheni furrén
vegjél, 16 real pjekjes paraprakisht pér 10
pér tavé min.
Keké té Gatim me ajrim Tava e 1dhe3 150 20-30 -
vegjél, 16 real pjekjes
pér tavé
Embélsiré Gatim Rafti me 2 170 80 - 100 -
me mollg, 2  tradicional rrieté
tava @20 cm
Embélsiré Gatim me ajrim  Rafti me 2 160 70 -90 -
me mollg, 2  real rrieté
tava @20 cm
Pandispanjé, Gatim Rafti me 2 160 30-40 Ngroheni furrén
formé keku tradicional rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm min.
Pandispanjé, Gatim me ajrim Rafti me 2 160 30-40 Ngroheni furrén
formé keku  real rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm min.
Pandispanjé, Gatim me ajrim Rafti me 1dhe3 160 25-40 Ngroheni furrén
formé keku  real rrjeté paraprakisht pér 10
@26 cm min.
Amareta Gatim Tavae 3 150 20-30 -

tradicional pjekjes
Amareta Gatim me ajrim  Tava e 2 150 20-30 -

real pjekjes
Amareta Gatim me ajrim Tava e 1dhe3 150 15-25 -

real pjekjes

SHaQIP
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¥ B = EE O ®

(°C) (min)

Buké e Skaré Rafti me 3 maks. 5-7 Ngroheni furrén

thekur rrieté paraprakisht derisa té
arrihet temperatura e
caktuar.

Qofte prej Skaré Rafti me 3 maks. 15-30 Vendosni raftin me

mish lope, 6 rrieté dhe rrieté né nivelin e treté

copé, 0.6 kg tavé kullimi dhe tavén e kullimit né

nivelin e dyté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime pér pastrimin

<

Agjentét e
pastrimit

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

=

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, [éreni pajisjen t€ punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né

Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.
Y Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |érini té thahen. Pérdorni vetém njé
2+, lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
W pjatalarése.
Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
" té mprehté.
Aksesorét
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12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e
rafteve

Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té& mbajtéses

nga pareti anésor.

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses
sé rafteve jashté murit anésor dhe

higeni.

Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.

Kunjat mbajtés né treguesit
teleskopiké duhet té drejtohen

pérpara.

\_J

[ SN

|
1

12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi pirolitik

Pastrojeni furrén me Pastrimi pirolitik.

/N\ PARALAJMERIM!
Ekziston mundésia e djegies.

/\ KUJDES!

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té
njéjtén ndarje, mos i pérdorni
njékohésisht me kété funksion. Kjo mund
t'i shkaktojé démtim furrés.

Pérpara Pastrimi pirolitik:

Fikni furrén dhe prisni derisa té

Higni té gjithé aksesorét.

Pastroni dyshemené e furrés dhe

ftohet. xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.
Pastrimi pirolitik
Hapi 1 Hyni né menu: Pastrimi rrrr/
Opsioni Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 2 oré

Hapi 2 OK._ shtypeni pér té filluar pastrimin.
Hapi 3 Pas pastrimit, rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e

caktivizimit.
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Pastrimi pirolitik

@ Kur nis pastrimi, dera e furrés kycet dhe llamba fiket. Derisa té shkyget dera ekrani tregon: B
Pér ta ndaluar pastrimin pérpara se té pérfundojé, kthejeni ¢elésin e funksioneve té nxjehjes né pozicionin e

fikjes.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén dhe prisni derisa t&¢  Fshijeni pjesén e brendshme me njé Higni mbetjet nga fundi i pjesés sé
ftohet. lecké té buté. brendshme.

12.4 Kujtuesi Pér Pastrimin

Furra ju kujton se kur duhet ta pastroni me pastrim pirolitik.

m/ . . Pér té fikur kujteuesin, hyni te Menuja dhe zgjidhni
pulson né ekran pér 5‘sgkonda pas ¢do seance Parametrat, Kujtuesi Pér Pastrimin.
gatimi. ’

12.5 Ményra e hegjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka katér panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme
prej xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Heqja dhe instalimi i derés" pérpara se

té higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.
Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.
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Hapi 3

Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.

Hapi 4 Vendoseni derén mbi njé lecké té buté né
njé sipérfaqe té géndrueshme dhe Lironi
sistemin bllokues pér té hequr panelet e
brendshme prej xhami.
Hapi 5 Rrotulloni mbérthyeset me 90° dhe higini nga
vendi.
Hapi 6 Fillimisht ngrijeni me kujdes dhe mé pas
higni panelet prej xhami njé nga njé. Filloni
nga paneli i sipérm.
Hapi 7 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.
Hapi 8 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té& dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.
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Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A, B
dhe C) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/ A
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
mesém prej xhami.

o]

12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguringé.
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13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast qé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen.

Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Bllokimi éshté jo aktiv.

Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré - éshté ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

Err C3 Dera e pajisjes éshté e mbyllur ose kygi i derés nuk
éshté i prishur.

Err F102 Dera e pajisjes éshté e mbyllur.

Err F102 Kygi i derés nuk éshté i prishur.

00:00 Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé

dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e
shérbimit ndodhen né pllakén e
specifikimeve. Pllaka e specifikimeve éshté
né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat
kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)
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14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit sipas
Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjiné té BE-sé

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit EOH4P56BX 944068304
Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 81.7

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.94 KWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0.67 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 651

Lloji i furrés Furré e integruar
Sasi 35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit
té pérditshém.

Sigurohuni qé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.

Mbaijini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
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Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbaijtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t&€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&¢ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé s€ mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.



Pjekje ventiluese me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta

15. STRUKTURA E MENYSE
15.1 Menuja

ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Hapi 1

Hapi 3

Hapi 4

Hapi 5

N

9

”

5

)

—— - zgjidhni pér t&¢ struktura Menuja dhe
hyré né Menuja.

Zgjidhni opsionin nga

shtypni OK.

Zgjidhni cilésimin.

OK. shtypni pér té
konfirmuar cilésimin.

Rregulloni vlerén dhe
shtypni OK.

Rrotullojeni ¢elésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té€ dalé nga Menuja.

Struktura Menuja

[y
Gatim i asistuar /\@

Pastrimi rrrr/

Parametrat @

Parametrat

01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tinguijt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4

2 - Klik

3 - Tingulli

joaktiv
05 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv 06 Té lehta Aktiv / Joaktiv
07 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv 08 Kujtuesi Pér Pastrimin Aktiv / Joaktiv
09 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit: 10 Versioni i softuerit Kontrolli

2468
11 Rivendos té gjithé Po/Jo

para,metrat

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L/.\}
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mijedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né
riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin : e mbeturinave shtépiake.
Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
ose kontaktoni me zyrén komunale.
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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

G Accedeix a consells d'Us, catalegs, instruccions de resolucié de problemes o
@ informacio sobre servei i reparacions a electrolux.com/support

H gectrox Per obtenir més receptes, consells o resolucio de problemes, descarrega’t
X I'aplicacio My Electrolux Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Subjecte a canvis sense preavis.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
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sobre I'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.
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AVIS: Comproveu que 'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues electriques.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.

Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta
en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.
Abans de la neteja pirolitica, retireu tots els accessoris i els
diposits/vessaments de la cavitat de I'aparell.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio + Abans de muntar 'aparell, comproveu que
la porta de I'aparell s’obre sense
/\ Avis! problemes.
. . * L'aparell esta equipat amb un sistema de
La installaci6 d'aquest aparell han d’anar refredament eléctric. S'ha de fer servir
a carrec d’'una persona qualificada. amb subministrament eléctric.
Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que Algada minima de la cavitat 590 (600) mm
estiquin avariats (algada minima a sota la

qu - Co " ., taula de treball)
Seguiu les instruccions d'instal-lacié

subministrades amb I'aparell. Amplada de la cavitat 560 mm

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa

h Fondaria de la cavitat 550 (550) mm

molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat. Algada de la part frontal de 598 mm
No intenteu moure I'aparell tirant del raparell
manec. ) Alcada de la part posterior 579 mm
Instal-leu I'aparell en un lloc segur i de l'aparell
adequat, d'acord amb els requisits

" q L. q Amplada de la part frontal 594 mm
d'instal-lacio. g

X s . .. de l'aparell

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats. Amplada de la part del dar- 558 mm

rere de l'aparell
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Fondaria de I'aparell 561 mm
Fondaria d'encastatge de 540 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1007 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm

Espai minim de ventilacié a
la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1100 mm
mentacio. El cable és I'ex-

trem dret del darrere de I'a-

parell

Cargols d'instal-lacio 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de

dur a terme un tecnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

* No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacié ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacio I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacio toqui

0 entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la

proteccio contra descarregues electriques

de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

*  Només connecteu l'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

« Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar l'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

« Tanqueu completament la porta de
I'aparell abans d'endollar-lo a la presa de
corrent.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-laci6é d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la secci6 del cable a utilitzar,
vegeu la potencia total indicada a la placa de
caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio del cable
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marro i blau.

2.3 Utilitzacié

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléctriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.
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»  Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

» Desactiveu l'aparell després de cada Us.

» Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No apliqueu pressio a la porta oberta.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

» Obriu la porta de I'aparell amb cura. L’Us
d’ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

» No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb I'aparell quan obriu
la porta.

* No col'loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de 'aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar I'aparell.

» Per evitar danys o decoloracions a
I'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
installeu els accessoris.

» El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

» Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.

» Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

» Sil'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
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provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafé del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

/\ AVis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.

Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable
de I'endoll.

Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assistencia autoritzat.

Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament del material de la
superficie.

Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 Neteja pirolitica

/\ Avis!

Risc de lesions/incendi/emissions
quimiques (fums) en mode pirolitic.

Abans de fer anar la neteja pirolitica i el

preescalfament inicial, elimineu de la

cavitat del forn:

— qualsevol excés de residus de menjar
i esquitxos/acumulacions d’oli o greix;

— qualsevol objecte amovible
(prestatges, baranes laterals, etc., que
venen amb I'aparell), particularment
estris antiadherents, olles, paelles,
safates, recipients, etc.;

Llegiu atentament totes les instruccions

per a la neteja pirolitica.




» Mantingueu els infants allunyats de
I'aparell mentre s’estigui duent a terme la
neteja pirolitica. L’aparell s’escalfa molt i
les reixetes de refrigeracio frontals
alliberen aire calent.

* La neteja pirolitica és un procés a alta
temperatura que pot deixar anar fums dels
residus del menjar i dels materials de
fabricacio, aixi que s’aconsella als
consumidors que:

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després de cada neteja
pirolitica;

— comptin amb una bona ventilacio
durant i després del preescalfament
inicial.

* No vesseu o aboqueu aigua a la porta del
forn durant i després de la neteja pirolitica
per evitar danyar els plafons de vidre.

» Els fums alliberats per qualsevol forn
pirolitic/residus de cocci6 segons es
descriu anteriorment no s6n nocius per a
les persones, inclosos els infants ni les
persones amb afeccions de salut.

* Mantingueu allunyades les mascotes de
I'aparell durant i després de la neteja
pirolitica i el preescalfament inicial. Els
animals petits (especialment els ocells i
els reptils) poden ser molt sensibles als
canvis de temperatura i a les emissions de
fums.

» Les superficies antiadherents dels
diversos estris de cuina es poden fer
malbé per l'alta temperatura de la neteja
pirolitica de qualsevol forn pirolitic i ser
també una font de fums nocius de baixa
intensitat.

2.6 ll-luminacio interior

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

¢ Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

* Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energética de classe G.

* Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.7 Manteniment i reparacié

« Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.8 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

* Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.

» Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

» Retireu la fixacié de seguretat de la porta
per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en 'aparell.
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3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Instal-lacio a

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visié general
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4.2 Accessoris

* Graella metal-lica
Per a estris de cuina, motlles de
pastissos, rostits.

» Safata de pastisseria
Per a pastissos i galetes.

* Graella/safata per a rostir

5. TAULER DE CONTROL

5.1 Botons retractils

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El
selector surt.

5.2 Visié general del tauler de
control

Seleccioneu una funcié d’escalfament per
engegar I'aparell. Gireu el selector de les

Tauler de control

Boté per a les funcions d'escalfament
Pantalla

Selector de control (per a la temperatura)

Reixetes d'aire per al ventilador de
refrigeracio

Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Suport de prestatge, desmuntable
Buit d'encastament

Posicions del prestatge

o] ~Jeofof

EERRRE

Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.

* Guies telescopiques
Amb els corredors telescopics es pot
posar i treure els prestatges més
facilment.

funcions d’escalfament fins a la posicio
d’apagat (OFF) per apagar I'aparell.

O 'S

-0 & oK

Temporitzador Escalfament rapid

Llum Bloqueig

Confirmeu els ajustos
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5.3 Pantalla

Mostrar amb les funcions de tecla.
' |—| Dj?:nero»nmo
-CBE-BE'BREE
: :s
DR@ %/ @

T
§

Indicadors de pantalla

Indicadors basics

& ¥ ol © >»>

Bloqueig Cocci6 assistida Neteja Configuracio Escalfament rapid

Indicadors del temporitzador

Q STOP @ @

Comptador de minuts Hora de finalitzacio Temporitzador Temporitzador

Barra de progrés: per a la temperatura o el
temps. La barra és totalment vermella si I'aparell
arriba a la temperatura programada.

6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Neteja inicial

Abans del primer us, netegeu I’aparell en buit i ajusteu I’hora:

= Ve, = ( \
1 W j 00:00

Establiu el temps. Premeu OK.

6.2 Preescalfament inicial

Preescalfeu el forn buit abans del primer Us.

Pas 1 Retireu tots els accessoris i les graelles de suport laterals extraibles del forn.

Pas 2 fos ¥
S Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: .

Deixeu el forn en marxa durant 1 h.
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Pas 3

Ajusteu la temperatura maxima de la funcio: E]

Deixeu el forn en marxa durant 15 min.

@ El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s’escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben ventilada.

7. US DIARI

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Com ajustar: Funcions d'escalfament

Pas 1 Gireu el selector de les funcions d'escalfament i seleccioneu una funcié.

Pas 2 Gireu el dial de control per ajustar la temperatura.

>»
H : mantingueu-lo premut per activar la funcié: Escalfament rapid. Disponible en algunes de les funcions de

forn.

7.2 Funcions d'escalfament

Funci6 d'escalfa-
ment

Aplicacio

¥

Extractor

Per rostir o rostir i coure al forn aliments amb la mateixa temperatura de coccio, en
més d'un nivell, sense que es transfereixin els sabors.

Coccié convencional

Per coure al forn i rostir aliments en un sol nivell.

x

Aliments congelats

Per coure menjar preparat cruixent, p. ex., patates fregides, grills de patata i rotlles de
primavera.

A

Funcié pizza

Per fer pizza. Per daurar bastant i per a bases cruixents.

Calor inferior

Per fer pastissos amb base cruixent i conservar aliments.

Sk

(YY)

Descongelar

Per descongelar aliments (fruita i verdures). El temps de descongelacio depén de la
quantitat i la mida dels aliments congelats.
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Funcio6 d'escalfa-

Aplicacié

N

6|

Aquesta funcié esta dissenyada per estalviar energia durant la coccié. Quan la feu
servir, la temperatura dins I'aparell pot ser diferent de la que heu establert. Aprofita
I'escalfor residual. Es pot reduir la poténcia. Per a més informacid, vegeu el capitol

Cocci6 amb ventilacié

"Us diari", Notes a: Coccié amb ventilacio.

Per fer al grill trossos prims de menjar i per torrar pa.

Graella turbo

Ao ad

Grill

e Per rostir trossos grossos de carn o aviram amb ossos en un sol nivell. Per gratinar o
Y daurar.

— Per entrar al menu: Coccié assistida, Neteja, Configuracio.

Menu

7.3 Notes sobre: Cocciéo amb
ventilacié

Aquesta funcio s’utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcio no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energetica possible.

7.4 Com ajustar: Cocci6 assistida

Quan feu servir aquesta funcio, el llum
s’apaga automaticament després de 30
segons.

Per consultar les instruccions de coccid,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Cocciod
amb ventilacié. Per obtenir recomanacions
generals d’estalvi d’energia, consulteu el
capitol «Eficiéncia energetica», Estalvi
d’energia.

Cada plat d'aquest submenu té una funcioé i temperatura d’escalfor recomanades. Feu servir la
funcié per preparar un plat més rapidament amb els ajustos per defecte. Podeu canviar la
temperatura en qualsevol moment durant la coccio.

Quan la funcié acaba el seu temps, comproveu si el menjar esta a punt.

Per a alguns plats també podeu cuinar amb:

Pes automatic

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
O O O @
E \/\@ P1-P... oK

Entreu al menu.

tida. Premeu OK.

Seleccioneu Cocci6 assis- .
Trieu el plat. Premeu OK.

Poseu el plat dins el forn.
Confirmeu els ajustos.
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7.5 Coccio assistida

Llegenda

Llegenda

O

Pes automatic disponible.

Preescalfeu I'aparell abans de comencar
la coccié.

[
=

Nivell dels prestatges.

Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori
P1 Filet de bou, poc fet
(cocci6 lenta)
- 0.5-15kg;5-6 ﬂ B 2; estri de rostir al forn sobre la graella
pa Filetdebou,alpunt peces gruixu-  Poseu-hi les vostres espécies preferides o senzillament
(coccio lenta) des salpebreu amb pebre fresc. Fregiu la carn uns minuts
P3 Filet de bou, molt fet amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
(cocci6 lenta)
Rostit de vedella (p. 08-1.5 kg; 4 cm Ifl El 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P4 €x. espatlla) peces gruixudes ) - ’ .
Feu servir les vostres espécies preferides. Fregiu la carn
uns minuts amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
Rosti ] 1.5-2k
P5 ostit de porc (coll o 5 9 E 2; estri de rostir al forn sobre la graella
espatlla) - :
Gireu la carn a mig fer.
Cap de llom, fresc 1-15kg;5-6cm |j|E| 2 safata de forn
P6 peces gruixudes Feu ser\;ir les vostres espécies preferides. Fregiu la carn
uns minuts amb una paella calenta. Poseu-ho a I'aparell.
telles d 2 - 3 kg; fi i
Costelles de pore 2 _% csr;ﬁ :;Jstsjlr:sr E 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P7 de porc crues i pri- Afegiu liquid fins a cobrir el fons del plat.
mes
Pollastre sencer 1-15kg; fresc |j El 2; estri de rostir al forn sobre la graella
P8 Feu servir les vostres espécies preferides. Gireu el po-
llastre a mig fer per aconseguir un daurat uniforme.
P9 Pit de pollastre 180 - 200 g per pe- B 2. safata de forn
¢a Feu s‘ervir les vostres espécies preferides.
P10 Pastis de carn ke |j; B 2; safata de forn
Feu servir les vostres espécies preferides.
Peix sencer, a la 0.5 - 1 kg per peix ﬂ B 2. safata de forn
Il !
P11 graefia Farciu el peix amb mantega i poseu-hi les vostres espe-
cies i herbes preferides.
P12 Filet de peix . El 2; cassola sobre la graella
Feu servir les vostres espécies preferides.
Pastis de formatge -
P13 9 E 1; @ motlle desmuntable de 26 cm sobre la grae-
lla
P14 Pastis de poma . El 1; motlle de pastis sobre la graella
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Plat Pes Nivell dels prestatges / Accessori
P15 Muffin de xocolata ) El 3; safata de muffins sobre la graella
P16 Pade pessic ) E 2; motlle de pa sobre la graella
P17 Patates al forn 1kg El 2: safata de forn
Poseu les patates senceres sobre la safata de forn.
P18 S:;s)quetes, congela- 0.5kg E 3; safata de forn
p19 Pomes, congelades 0.75 kg E 3: safata de forn
P20 I;:rs:l;):bvthestadllede 1-1.5kg E 1; cassola sobre la graella
pasta seca
P21 Z;t;tt:ss g:jéisn)ades 1-15kg E 1; cassola sobre la graella
P22 Pizzafresca, prima - E 1; safata de forn amb paper d’enfornar
P23 (F;iazza fresca, gruixu- - E 1; safata de forn amb paper d’enfornar
P24 Quiche . El 1; motlle de forn sobre la graella
P25 slaa%l;et [ Xapata/ Pa 0-8kg El 3; safata de forn amb paper d’enfornar

El pa blanc necessita més temps.

8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Funcions del rellotge

Funcio6 de rellotge

Aplicacio

Q

Comptador de minuts

Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal.

STOP
Temps de coccié

Quan el temporitzador arriba al temps establert, sona un senyal i la funcié d’escal-
fament s’atura.

S

Temporitzador

Per ajornar l'inici i/o 'acabament de la coccié.

Q)

Temporitzador

El maxim és de 23 h 59 min. Aquesta funcié no té cap efecte sobre el funciona-
ment del forn.
Per engegar i parar el Temporitzador, seleccioneu: Menu, Configuracio.
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8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com configurar: Hora del dia

Pas 1 Pas 2 Pas 3
B\ |
Q O 0
Per canviar I'hora del dia, accediu al menu i selec- Aiusteu el rellotae OK
cioneu Ajustos, Hora del dia. J ge. Premeu: .
Com configurar: Comptador de minuts
Pas 2 Pas 3

e A la pantalla apa- \ e
reix: ( \
0:00

Ajusteu el Comptador de mi-
Premeu: @ nuts Premeu: OK.

@ El temporitzador comenca el compte enrere immediatament.

Com configurar: Temps de coccié

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4
e . e
(' \ A la pantalla apa- ( \

reix:

0:00

Seleccioneu una fun- . STOP
ci6 d'escalfament i Premeu repetida- Seleccioneu el oK
ajusteu la temperatu- ment: QD temps de cocci6. Premeu: -

ra.

® El temporitzador comenga el compte enrere immediatament.
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Com configurar: Temporitzador

Pas 4 Pas 5 Pas 6

D &

N,
A la panta- ( \
lla apareix:

Pas 1 Pas 2 Pas 3
( La pantalla
mostra:
I'hora del
d|a
Seleccio-
neu la fun- Premeu repe- START Ajusteu I'ho-
cio d'escal-  tigament: QD ra d'inici.

fament .

&
STOP )
Premeu: | hAJUSc}eU Premeu:
’hora d’aca-
OK. bament. OK.

@ El temporitzador comenca el compte enrere a partir de I'hora d’inici establerta.

9. US DELS ACCESSORIS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

9.1 Insercio6 d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures

també eviten que es puguin bolcar. La vora
exterior realgada de la graella és un
dispositiu especial per evitar el liscament
dels utensilis de la lleixa.

Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.

Safata de pastisseria / Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.
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10. FUNCIONS ADDICIONALS
10.1 Bloqueig

Aquesta funci6 evita canvis accidentals del mode de funcionament de I’aparell.

Activeu-lo quan I'aparell esta funcionant: la cocci6 establerta continua i el tauler de control esta bloquejat.
Activeu-lo quan I'aparell esta apagat: no es pot activar perqué el tauler de control esta bloquejat.

M E: mantingueu-lo premut per activar B: mantingueu-lo premut per apagar-
la funcio. lo.
Sona un senyal acustic.

@ 3 x E'I: parpelleja quan el bloqueig esta activat.

10.2 Desconnexié automatica

Per motius de seguretat, si la funcié (°C) O (h)
d’escalfament és activa i no s’han canviat els
ajustos, I'aparell s’apagara automaticament
després d’una estona.

C) ® (n)

250 3

La funcié d’apagada automatica no s'activa
amb les funcions: Llum, Temporitzador.

10.3 Ventilador de refrigeracié

30-115 12,5 . ]
Quan I'aparell esta en funcionament, el

120-195 8.5 ventilador de refrigeracié s’activa

200 - 245 55 automaticament per tal de mantenir les

superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

11. CONSELLS

11.1 Recomanacions de coccio

®

La temperatura i els temps de coccio de les taules son de referéncia. Depenen de les receptes i de la qualitat i la
quantitat dels ingredients utilitzats.

El seu aparell pot coure o rostir de manera diferent a I'aparell que tenieu abans. Els consells seglients mostren la
configuracié recomanada de temperatura, temps de coccié i nivell per a tipus especifics d’aliments.

Si no podeu trobar la configuracié d'una recepta especial, cerqueu la que sigui similar.

11.2 Coccié amb ventilacio

Per a millors resultats, seguiu les indicacions
de la taula seguent.
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¥ = B I
\ Ly
(°C) (min)

Rotlles dolgos, 12 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-40

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-40
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 220 2 35-40

0,35 kg

Brag de gitano safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 180 2 30-40
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 200 3 30-40
graella metal-lica

Base de flam esponjo- motlle de flam damunt graella 170 2 20-30

sa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 2 35-45
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 180 3 35-45
graella metal-lica

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 200 3 40 - 50

0,25 kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 200 3 25-35
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 20-30
funda

Macaroons, 20 peces  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 40 - 45
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 170 2 35-45

ces funda

Galetes de pasta tren- safata d'enfornar o safata pro- 150 2 40 - 50

cada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 20-30
funda

Verdures, escaldades, safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-40

0,4 kg

funda
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Truita vegetariana safata per a pizza damunt de 200 3 30-45
graella metal-lica

Verdures mediterra- safata d'enfornar o safata pro- 180 4 35-40

nies, 0,7 kg funda

11.3 Coccié amb ventilacio: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els
materials de colors foscos i reflectors.

.~

i Ramequin
Paella per a pizza Plat de coccié Motlle de flam
Fosc, no reflector Fosc, no reflector 8 cmcgéa(;?;r::etre Fosc, no reflector
28 cm de diametre 26 cm de diametre ’ 28 cm de diametre

5 cm d'alcada

11.4 Taules de coccié pels instituts
d’assaigs

Informacié pels organismes de proves i assaigs
Proves segons la norma IEC 60350-1.

X B = 8O0 ®

(°C) (min)
Pastissos Coccid conven- Safata de 3 150 25-35 -
petits, 16 per cional pastisseria
safata
Pastissos Aire calent Safata de 3 150 20-30 Preescalfeu el forn du-
petits, 16 per pastisseria rant 10 min.
safata
Pastissos Aire calent Safata de 1i3 150 20-30 -
petits, 16 per pastisseria
safata
Pastis de Coccié conven- Graellame- 2 170 80 - 100 -
poma, 2 cional tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
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(o) —]
X B8 = EE
\ C] o
(°C) (min)
Pastis de Aire calent Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tallica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit, mot- Cocci6 conven- Graellame- 2 160 30-40 Preescalfeu el forn du-
lle de pastis  cional tal-lica rant 10 min.
de 26 cm
Bescuit, mot- Aire calent Graellame- 2 160 30-40 Preescalfeu el forn du-
lle de pastis tallica rant 10 min.
de 26 cm
Bescuit, mot- Aire calent Graellame- 1i3 160 25-40 Preescalfeu el forn du-
lle de pastis tallica rant 10 min.
de 26 cm
Short bread  Coccié conven- Safata de 3 150 20-30 -
(galetes es-  cional pastisseria
coceses)
Short bread  Aire calent Safata de 2 150 20-30 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread  Aire calent Safata de 1i3 150 15-25 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Torrades Grill Graellame- 3 max. 5-7 Preescalfeu el forn fins
tal-lica que arribi a la tempe-
ratura establerta.
Hamburgue-  Girill Graellame- 3 max. 15-30 Col-loqueu la graella
sa de bou, 6 tallica i sa- metal-lica al tercer ni-
peces, 0,6 fata escor- vell i la safata al se-
kg redora cond nivell del forn.

Gireu els aliments a la
meitat del temps de
coccio.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.

12. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.
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12.1 Notes sobre la neteja

<

Productes de ne-

teja

Netegeu la part davantera de 'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Netegeu les taques amb un detergent suau.

=

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
un incendi.

]

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
condensacio, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié6. No emmagat-
zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-

Us diari crofibra després de cada Us.
Y Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
2+, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al
W rentavaixella.
No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
. afilats.
Accessoris

12.2 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.

Pas 1

Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

Pas 2

Agafeu la part davantera del suport
de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral. @l

Pas 3

Agafeu la part posterior del suport de
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral i retireu-lo.

Pas 4

Instal-leu els suports de la graella en
ordre invers.

Els perns de retencié de les guies te-
lescopiques han d’apuntar cap a la
part davantera.

|
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12.3 Com utilitzar: Neteja pirolitica
Netegeu el forn amb Neteja pirolitica.

/\ PRECAUCIO!
Si hi ha altres aparells instal-lats en el

/\ Avis!

Hi ha risc de cremades.

mateix moble, no els feu servir mentre
esta en marxa aquesta funcié. Pot fer
malbé el forn.
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Abans de la Neteja pirolitica:

Apagueu el forn i espereu fins Retireu tots els accessoris . Netegeu la base del forn i el vidre inte-
que es refredi. rior de la porta amb aigua tébia, un
drap i un detergent suaus.

Neteja pirolitica

Pas 1 Accediu al menu: Neteja rm/
Opcié Durada
C1: Neteja suau 2h
Pas 2
as OI(: premeu per iniciar la neteja.
Pas 3 Després de la neteja, gireu el selector de les funcions d’escalfament fins a la po-

sici6 d’apagat (OFF).

@ Quan s'inicia la neteja, la porta del forn es bloqueja i el llum s’apaga. Fins que la porta es desbloquegi, la

pantalla mostra: B
Per aturar la neteja abans que finalitzi, gireu el selector de les funcions d’escalfament fins a la posicié d’apagat

(OFF).

Quan finalitzi la neteja:

Apagueu el forn i espereu fins  Netegeu la cavitat amb aigua calen- Netegeu el residu del fons de la cavitat.
que es refredi. ta i un drap suau.

12.4 Recordatori de neteja

El forn us recorda quan s’ha de netejar amb la neteja pirolitica.

Després de cada sessi6 de coccio m/ arvelleia a la Per desactivar el recordatori, accediu a Menu i selec-
P ! 10, parpelie] cioneu Configuracié, Recordatori de neteja.
pantalla durant 5 segons.

12.5 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té quatre plafons de vidre. La porta del forn i els plafons de vidre interiors es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de
retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!
No feu servir el forn sense els plafons de vidre.
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Pas 1

Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.

Pas 2

Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.

Pas 3

Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a
la primera posicio d’obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.

Pas 4

Col-loqueu la porta a sobre d’'un drap suau i
una superficie estable i Allibereu el sistema
de bloqueig per extreure els plafons de vi-
dre.

Pas 5

Gireu els elements de fixaci6é 90° i traieu-los
de les seves posicions.
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Pas 6 Primer aixequeu amb cura i després traieu
els panells de vidre un per un. Comenceu
des del panell superior.

Pas 7 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.

Pas 8 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu els plafons de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

Assegureu-vos de collocar els plafons de vidre (A, B i
C) en l'ordre correcte. Busqueu el simbol/gravat a A B
I'extrem del plafé de vidre. Cada vidre és diferent per
facilitar el procés de muntatge i desmuntatge.

Si esta ben instal-lat, el revestiment de la porta fa un
clic.

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de
vidre central a la seva posicio.

J

12.6 Com substituir-lo: Llum

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1 Pas 2 Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el  Desconnecteu el forn de la xarxa Col-loqueu un drap a la part inferior
forn es refredi. eléctrica. de la cavitat.
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Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Col-loqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

13.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula, poseu-vos en contacte amb un centre de servei

autoritzat.

L’aparell no s’encén o no s’escalfa

Problema

Comproveu que...

L’aparell no es pot engegar o no funciona.

L’aparell esta connectat correctament al subministra-
ment eléctric.

L’aparell no s’escalfa.

La desconnexié automatica esta desactivada.

L’aparell no s’escalfa.

La porta de I'aparell esta tancada.

L’aparell no s’escalfa.

El fusible no esta fos.

L’aparell no s’escalfa.

La funcié de bloqueig esta desactivada.

Components

Problema

Comproveu que...

El llum s'apaga.

Coccié amb ventilacio: esta activat.

El llum no funciona.

El llum s’ha fos.

Codis d’error

La pantalla mostra...

Comproveu que...

Err C3 La porta de I'aparell esta tancada o el tancament de la
porta esta trencat.

Err F102 La porta de I'aparell esta tancada.

Err F102 El bloqueig de la porta esta trencat.

00:00 Hi ha hagut una interrupcié del subministrament eléc-

tric. Estableix I'nora del dia.
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Codis d’error

Si la pantalla mostra un codi d’error que no es troba a la taula, apagueu i enceneu els fusibles de la llar per reini-
ciar I'aparell. Si es torna a mostrar el codi d’error, poseu-vos en contacte amb un centre de servei técnic autorit-

zat.

13.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

vos en contacte amb el vostre distribuidor Model (MOD.) oo

0 amb un centre de servei autoritzat.

. Numero de producte ..o
Les dades necessaries per al centre de (PNC)

servei s'indiquen a la placa d’identificacié. La
placa de dades tecniques esta situada al

Ndmero de série (S.N.) ..o

marc davanter de la cavitat de I'aparell. No
retireu la placa d’identificacié de la cavitat de
I'aparell.

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacié del producte i full d'informacio del producte segons la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energétic de la UE

Nom del proveidor Electrolux

Identificacié de model EOH4P56BX 944068304
index d'eficiéncia energética 81.7

Classe d'eficiencia energética A+

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.94 kWh(/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacié

0.67 kWh/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor Electricitat
Volum 651

Tipus de forn Forn encastat
Massa 35.7 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'is domestic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; méto-

des de mesura de rendiment.

14.2 Estalvi d’energia Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan 'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
; . . coccid. Manteniu la junta de la porta neta i
L'aparell inclou funcions que us poden assegureu-vos que esta ben fixada al seu
ajudar a estalviar energia en la coccio lloc.
diaria.

52 CATALA



Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Coccié amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccié amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

El ventilador i el llum continuen funcionant.
Quan apagueu l'aparell, la pantalla mostra
I'escalfor residual. Podeu fer servir I'escalfor
per mantenir els aliments calents.

Quan la durada de la coccié sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccio6. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

15. ESTRUCTURA DE MENU
15.1 Menu

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents. L'indicador d'escalfor
residual o de temperatura es mostren a la
pantalla.

Cocci6 sense llum
Apagueu el llum durant la coccié. Activeu-lo
nomeés quan el necessiteu.

Cocci6é amb ventilacié
Funcié dissenyada per estalviar energia
durant la coccié.

Quan utilitzeu aquesta funcio, el llum s'apaga
automaticament després de 30 segons.
Podeu tornar-lo a engegar pero, si ho feu,
reduireu l'estalvi d'energia.

Pas 1 Pas 2 Pas 3 Pas 4 Pas 5
N, N
— Seleccioneu 'opcié Aiusteu el valor i pre-
— :seleccioneu  de 'estructura Menu i Trieu I'ajust. OK:; premeu per ! P

per accedir al Menu.

premeu OK

meu OK

confirmar I'ajust.

Gireu el selector de les funcions d'escalfament fins a la posicié d'apagat (OFF) per sortir del Menu.

Estructura del Menu

. N )
Coccid assistida /f

Neteja rrrr/

Configuracié @

Configuracio

01 Hora del dia Canviar 02 Brillantor de la pantalla 1-5
03 Tons de les tecles 1: xiulet 04 Volum del brunzidor 1-4
2: clic
3: sense so
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Configuracio

05 Temporitzador Encendre/ 06 Llum Encendre/apagar
apagar

07 Escalfament rapid Encendre/ 08 Recordatori de neteja Encendre/apagar
apagar

09 Mode Demo Codi d'activacio: 10 Versié del programari Comprovar
2468

11 Restaura tots els parame- Si/No
tres

16. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

_ _ ) A . -
Recicleu els materials amb el simbol &0, les escombraries domestiques els aparells

Dipositeu I'embalatge en contenidors amb el simbol E Porteu el producte a les
adequats per al seu posterior reciclatge. instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut en contacte amb la seva oficina municipal.

humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu a
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Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

Savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na electrolux.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koiji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducéu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
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sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljuc€ite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.
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« UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.

« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
osStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

* Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecénice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti

uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

+ Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

+ Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Minimalna visina ormari¢a 590 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane ure- 598 mm
daja

Visina straznje strane ure- 579 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 594 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 558 mm
daja

Dubina uredaja 561 mm
Ugradna dubina uredaja 540 mm
Dubina s otvorenim vratima 1007 mm
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Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1100 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straZnje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
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polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.
* Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.
« Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, opeklina,

elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

« Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.




Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu

boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrsetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg Celika

nema utjecaj na performanse uredaja.

Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.

Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti

trajne.

Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima

uredaja.

Ako je uredaj postavljen iza neke ploce

(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu

zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga

mogu se nakupiti iza takve ploce i

uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,

kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se

uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

Prije zahvata odrzavanja, iskljuCite uredaj i
iskopcajte utikac iz utiCnice za napajanje.
Provijerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.
Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite
kada su oStecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrsinskog materijala.
Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.

Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsiva¢ za ¢is¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ¢iSéenje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u pirolitickom nacinu
rada.

* Prije provodenja pirolitickog ¢iS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

« Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
ciSéenje.

« Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiScenje. Uredaj postaje jako
vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

» Piroliticko ¢iS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog €iSéenja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iS¢enja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

» Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitickih peénica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
ukljucujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja kucne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog Ciscenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
kuc¢ni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.
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» Neprianjaju¢e povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

+ Sto se tice zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuéanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili guSenja.

« Obratite se op¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

« Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

(*mm)
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(*mm)

3.2 Pri¢vrscivanje pecnice za
kuhinjski ormarié

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

lllﬂ B A
O == 0O

[ Ve T (e e f———

=
RORCHN

()
v
g

H @ aEaa

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pec¢nice
Zaslon

Regulator (za temperaturu)

Otvori za ventiliranje za ventilator
hladenja

A Toplinski element

Zarulja

B Ventilator

El Nosac polica, uklonjiv
Udubljenje u unutradnjosti
Polozaiji polica
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4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, peCenje.
* Pekac za pecivo

Za torte i biskvite.
+ Duboka plitica za rostilj/przenje

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku.
Tipka se izvlaci.

Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.

5.2 Pregled upravljacke plo¢e

Odaberite funkciju pe¢nice za uklju¢ivanje
uredaja. Okrenite regulator funkcija pe¢nice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

O 'S & il OK
Tajmer Brzo zagrijavanje Osvuetlvje'nje unu- Blokiranje Potvrdite postavku
traSnjosti
5.3 Zaslon

- BE-BEBEER,

JAVAY &)1~y "-'/3,,,,/ oy

sToP

Zaslon s kljuénim funkcijama.

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

@ ¥

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju

wl <

Ciséenje Postavke

>>

Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q

Zvucni alarm

STOP
Vrijeme zavrSetka

S o

Vrijeme odgode Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
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6.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:
O
= * =< Q
= &
< z 00:00

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu

pecnicu.
1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.
2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .
Pustite peénicu da radi 1h.
3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E
Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

7.1 Kako podesiti: Funkcije pe¢nice

1. korak Okrenite regulator funkcija peénice za odabir funkcije pec¢nice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

>
H - pritisnite i drzite za uklju€ivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije peénice.

7.2 Funkcije pe¢nice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
—_— Za pecenije ili peCenje i przenje hrane za koju je potrebna ista temperatura kuhanja na
? viSe od jednog polozaja polica, bez mijeSanja okusa.

Kuhanje zrakom
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Funkcija pe¢nice Aplikacija

Tradicionalno pecenje

— Za pecenije i przenje hrane na jednoj razini police.

% da).

Zamrznuta hrana

vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-

Funkcija za pizzu

a Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢
Za odmrzavanje (povrce i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i veli¢ini zamr-
%Zf znute hrane.
Odmrzavanje
I Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kada koristite ovu
ii funkciju, temperatura unutar uredaja moze se razlikovati od postavljene temperature.
,‘_, . Koristi se preostala toplina. Snaga grijanja moze se smanijiti. Za viSe informacija po-
VlaZno pecenje gledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba", Napomene: Vlazno pecenje.
v Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
Y pripremu zapedenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

j— Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Ci§éenje, Postavke.

Izbornik

7.3 Napomene za:Vlazno pecenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi

prema: IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecCenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScéu.

7.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savijeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opcée
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju pecnice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i

temperaturu tijekom kuhanja.
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Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s:

« Automatska tezina

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N,
ON O O @
j— \/\@ P1-P... oK

Udite u izbornik.

OdaberitePomo¢ pri kuha-

nju. Pritisnite OK.

Odaberite jelo. Pritisnite

oK

Stavite jelo u peénicu. Po-
tvrdite postavku.

7.5 Pomog¢ pri kuhanju

Legenda

Legenda

0

Automatska tezina dostupno.

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

[
=

Razina police.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P1 Govedi file, slabo pe-
€en (sporo pecenje)
— - ) ﬂ IE‘ 2; jelo peceno na mrezi za pe€enje
pa Govedifile, srednje 0.5-1.5kg; 5-6  Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
pecen (sporo pecenje) cm debelih komada  syjeze mijeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
P3 Govedi file, pecen vruéoj tavi. Umetnite u uredaj.
(sporo pecenje)
Tele¢ cenj . .8-15kg; 4
plfegkcae) pecenje (npr Od?ebelaskogrha;:] |j B 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje
P4 Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
Pecena svinjetina, 1.5-2kg E . . .. I
P5 vratili plecka 2; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
injsk: ceni 1-15kg; 5-
S\\/’jlgéz a pecenies, debglihgl’(Sm:fd(;m Ij ‘EI 2; pekac za pecivo
P6 Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
Svinjska rebra %e-grlé%gugcitrgit#]- E 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
P7 iy Dodajte tekucinu tako da pokrije dno posude.
tanka svinjska re-
bra
P8 Cijelo pile 1-1.5kg; svieze Ifl El 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe€enje

Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

P9 Pileca prsa 180 - nggdgupo ko- Elz;'pekaé_ za p_e_civo )
Koristite svoje omiljene zacine.
P10 Mesna Struca Tk |j E 2; prekac za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi Ij B 2: pekaé za pecivo
P11 Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.
P12 Riblji filet . E 2; slozenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira -
P13 E 1; @ 26 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
P14 Tartod jabuka . E 1; kalup za pitu na mrezi za pecenje
P15 Cokoladni muffini ) E 3; peka¢ za muffine na peka€u za pecivo
P16 Kolac Struca . E 2; kalup za $trucu na mrezi za pecenje
P17 Peceni krumpiri 1kg El 2 pe_!(aé za pec_:ivo ) '
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
P18 Kroketi, smrznuti 0.5 kg E 3: pekaé za pecivo
p19 Pommes, smrznuti 0.75 kg E 3: pekaé za pecivo
Meso / povrcée laza- 1-15k . . T
P20 nje sa spuhim listici- g E 1; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P21 rZ;/;i)ek::::]lpI;;umplr (si- 1-15kg E 1; sloZenac na mrezi za peéenje
P22 Pizza svjeza, tanka - E 1; pekaé za pecivo obloZen papirom za pecenje
P23 Pizza svjeza, debela - E 1; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
P24 Quiche ) = 1; kalup za pedenje na mrezi za peéenje
P25 Ei?gl?itrt:hl ciabatta / 0.8kg B 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje

Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
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8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

Funkcija sata

Aplikacija

Q

Zvuéni alarm

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal.

STOP
Vrijeme kuhanja

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.

S

Vrijeme odgode

Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

o)

Tajmer prema gore

Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjee na rad pecnice.

Za ukljucivanje i isklju¢ivanje Tajmer prema gore odaberite:Izbornik, Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak

2. korak 3. korak

q\

O @

Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po-

stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak

Pritisnite: @

Na zaslonu se

ikazuje: ( \ Al
p”(()?ooje' J @
Q

Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme kuhanja

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
NV2 . N\,
( \ -N- Na zaslonu se pri- ( N -N-
Q kazuje: Q
0:00
— &
Odaberite f“':kc!lt“ Pritisnite nekoliko Postavite vrijeme ku- OK
pecnice i postavite N ; Pritisnite: .
temperaturu. puta: O hanja.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.

Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
| |
( \ e Na zaslonu ( ':ea Z:EEZTJL_' ( \ e
J se prikazu- p <)
Je sat e
POCE— C/
e ZAU-

Odaberite ~ Pritisnite ne- TAK Postavite vri-  Pritisnite: STAVI Postavite  Pritisnite:

funkciju koliko puta: jeme podet- oK vrijeme za- oK

pecnice. QD ka. : vrsetka. :

® Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. KORISTENJE PRIBORA

9.1 Umetanje dodatne opreme

/\ UPOZORENJE!
Poaledait lavl . . Mala udubljenja na vrhu povecavaju
ogledajie poglavija sa sigurnosnim sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
uputama. mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprje¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozZice okrenute prema dolje.

68 HRVATSKI



Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeSeno kuhanje se nastavlja, upravljacka plo¢a je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljuen - ne moze se ukljugiti, upravljacka plo¢a je blokirana.

M El - pritisnite i drzite za uklju€ivanje E - pritisnite i drzite za iskljucivanje.
funkcije.
Cuje se zvuéni signal.

&

@ 3x EII - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko isklju€ivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija (°C) @ (h)
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

250 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,

(°C) D (h) Vrijeme odgode.

30-115 125 10.3 Ventilator za hladenje
120-195 85 Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
200 - 245 55 automatski se uklju€uje kako bi povrsinu

uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.
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11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih
sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporuc¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = 5 1 O

(°C) (min)

Slatke rolade, 12 ko- pekac za pecivo ili plitica s 180 2 35-40

mada cjedilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s 180 2 35-40
cjedilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 35-40

kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 30-40
cjedilom

Brownie pekac¢ za pecivo ili plitica s 180 2 30-40
cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetki za 200 3 30-40
pecenje

Biskvitna podloga za podloga za flan na reSetkiza 170 2 20-30

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na reSetki 170 2 35-45
za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-45
cjedilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s 180 3 35-45
cjedilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 180 3 35-45

Posirano meso, 0,25 pekac za pecivo ili plitica s 200 3 40 - 50

kg cjedilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s 200 3 25-35
cjedilom
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¥ o= B I
\ Ly
(°C) (min)

Kolagi¢i, 16 komada pekac za pecivo ili plitica s 180 2 20-30
cjedilom

Makroni, 20 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s 180 2 40-45
cjedilom

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 30-40
cjedilom

Slani kola¢, 16 koma-  pekac za pecivo ili plitica s 170 2 35-45

da cjedilom

Sitni prhki biskviti, 20 pekac za pecivo ili plitica s 150 2 40-50

komada cjedilom

Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s 170 2 20-30
cjedilom

Povrée, posirano, 0,4  pekac za pecivo ili plitica s 180 3 35-40

kg cjedilom

Vegetarijanski omlet pizza na reSetki za pecenje 200 3 30-45

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s 180 4 35-40

0,7 kg

cjedilom

11.3 Vlazno pecenje - preporu¢eni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Tava za pizzu

Posuda za peéenje

Ramekin posude

Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci

Promjer 28 cm

Tamni, nereflektirajuci
Promijer 26 cm

Keramika
Promijer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajuci
Promjer 28 cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne

ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.
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oc—
¥ B = Kk
\ C] o
(°C) (min)
Mali kola¢i,  Tradicionalno  Pekac za 3 150 25-35 -
16 po plad-  pecenje pecivo
nju
Mali kola¢i,  Vruci zrak Pekac za 3 150 20-30 Prethodno zagrijte
16 po plad- pecivo pecnicu 10 min.
nju
Mali kolaci, Vrudi zrak Pekac za 1i3 150 20-30 -
16 po plad- pecivo
nju
Pita od jabu- Tradicionalno Mreza za 2 170 80 - 100 -
ka, 2 kalupa pecenje pecenje
@20 cm
Pita od jabu- Vrudi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
ka, 2 kalupa pecenje
@20 cm
Biskvit, kalup Tradicionalno Mreza za 2 160 30-40 Prethodno zagrijte
za torte @26 pecenje pecenje pecnicu 10 min.
cm
Biskvit, kalup Vruéi zrak Mreza za 2 160 30-40 Prethodno zagrijte
za torte @26 pecenje pecnicu 10 min.
cm
Biskvit, kalup Vruéi zrak Mreza za 1i3 160 25-40 Prethodno zagrijte
za torte @26 pecenje pecnicu 10 min.
cm
Prhko tijesto  Tradicionalno  Pekac za 3 150 20-30 -
pecenje pecivo
Prhko tijesto  Vruci zrak Pekac za 2 150 20-30 -
pecivo
Prhko tijesto  Vruéi zrak Pekac za 1i3 150 15-25 -
pecivo
Tost Rostilj Mreza za 3 maks. 5-7 Prethodno zagrijte
pecenje pecnicu dok se ne po-
stigne postavljena
temperatura.
Govedi bur-  Rostilj Mreza za 3 maks. 15-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 koma- pecenje i ¢enje na trecu razinu,
da, 0,6 kg pladanj za a posudu za sakuplja-
sakupljanje nje masnoce na drugu
masnoce razinu u pecénici. Okre-

nite hranu na drugu
stranu nakon proteka
polovice vremena ku-
hanja.

Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.
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12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Napomene za ciS¢enje

< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikroviakana s toplom vodom i blagim deter-
dzentom.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSc¢enje.

... Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
Sredstva za Cis-

cenje
¢_ Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.
D Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-

ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20
Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.

uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
2+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.
=
W Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomoéu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili

predmeta s ostrim rubovima.

Dodatna oprema

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace
police.

1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od Q—f\
bocne stijenke. ;\
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3. korak Strazniji kraj nosaca police povucite
dalje od boc¢ne stijenke i uklonite ga.

4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- 0
nutim redoslijedom.
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- 1

cama morate usmijeriti prema napri- \- A

jed. [

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko

CiScenje /\ OPREZ!
Ocistite pecnicu opcije Piroliticko &iséenje Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
) uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s

ovom funkcijom. To moze uzrokovati

/\ UPOZORENJE! vom ful m
oStecenje pecnice.

Postoji rizik od opeklina.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i pricekajte da Izvadite sav pribor iz pe¢nice. Ocistite dno pecnice i unutrasnje staklo
se ohladi. vrata toplom vodom, mekom krpom i
blagim deterdZzentom.

Piroliticko ciSéenje

1. korak Udite u izbornik: Ci§éenje rrrr/
Opcija Trajanje
C1 - Lagano ¢iséenje 2h
2. korak OK _ pritisnite za pocetak ciséenja.

3. korak Nakon ¢is¢enja regulator funkcija peénice okrenite u polozaj isklju¢eno.

@ Kad ¢isc¢enje zapocne, vrata pecnice su zaklju¢ana i svjetilika je isklju¢ena. Dok se vrata ne otklju¢aju, na

zaslonu se prikazuje: Y.
Za prekid ¢iSéenja prije zavrSetka, regulator funkcija pec¢nice okrenite u isklju¢eni polozaj.

Kada cisc¢enje zavrsi:

Iskljucite peénicu i pricekajte da Unutra$njost ocistite mekanom S dna unutra$njosti uklonite ostatke.
se ohladi. krpom.

12.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Pecénica vas podsjeca kad je trebate ocistiti pirolitickim ¢iS¢enjem.

m/ . . Za isklju€ivanje podsjetnika unesite Izbornik i odaberite
bljeska na zaslonu 5 sek. nakon svakog kuhanja. Postavke, Podsjetnik Za Gidcenje
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12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju Cetiri staklene plo¢e. MozZete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute
"Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.
3. korak Napola zatvorite vrata pe¢nice do prvog ot-

vorenog polozaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na mekanu krpu na stabilnu po-
vr§inu i otpustite sustav zaklju¢avanja kako
biste uklonili unutarnje staklene ploce.
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5. korak Okrenite pri¢vrsne elemente pod kutom od
90° i izvucite ih iz lezita.

6. korak Najprije pazljivo podignite i skinite staklene
ploce jednu po jednu. Poénite od gornje plo-
ce.
7. korak Staklene ploce odistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene plo¢e. Staklene plo¢e ne perite

u perilici posuda.

8. korak Nakon ¢iScenja, postavite staklene plocCe i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene ploce (A, B i C) vratite ispravnim
redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani A
staklene ploCe, svaka staklena ploca izgleda drugaci-
je kako bi se demontaza i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravilno po-
stavljena u leziste.

o]
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12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte dok se  Iskljucite pecnicu iz elektricnog na-  Na dno unutrasnjosti pecnice stavite
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om Zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

4. korak Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uginiti ako ...
Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj. Uredaj je pravilno priklju¢en na elektri¢no napajanje.
Uredaj se ne zagrijava. Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava. Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem Provijerite ako ...

Svijetlo je iskljuéeno. Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetilika ne radi. Zarulja je pregorjela.
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Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provijerite ako ...

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaZe $ifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se

Preporucujemo da podatke upisete ovdje:

Y e T —

Broj proizvoda (PNC) .o

Serijski broj (S.N.) L,

na natpisnoj plocici. Natpisna plocica nalazi

se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plocicu iz
unutrasnjosti uredaja.

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekoloskom dizajnu i oznaéivanju energetske u€inkovitosti

Naziv dobavljac¢a Electrolux

Identifikacija modela EOH4P56BX 944068304
Indeks energetske uginkovitosti 81.7

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-  0.94 kWh/ciklusu

¢in rada

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.67 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

651

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.
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14.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
prec€esto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévrS¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljuCite uredaj, na zaslonu se prikazuje

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak

(' ('

v 6

9

_— Odaberite opciju iz
— - odaberite za Izbornik strukture i

Odaberite postavke.

oK . pritisnite za Podesite vrijednost i

i itisnite, OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK. potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.
Izbornik struktura
LY .
Pomoc¢ pri kuhanju /\0 Ciscenje mr/ Postavke @
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Postavke

01 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5

03  Tonovi tipki 1 - Zvugni signal 04  Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen

05 Tajmer prema gore Ukljuceno / Is- 06 Osvijetljenje unutrasnjo-  Uklju¢eno / Isklju-
klju¢eno sti &eno

07 Brzo zagrijavanje Ukljuéeno / Is- 08 Podsjetnik Za Cis¢enje Ukljuéeno / Isklju-
klju¢eno ¢eno

09 Demo nacin rada Aktivacijska Si- 10 Verzija softvera Provjera
fra: 2468

11 Resetiraj sve postavke Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektriénih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
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Noéuandeid, brosiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
leiate aadressilt electrolux.com/support
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rakendus My Electrolux Kitchen.
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App Store }/’ Google Play
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
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kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

« Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

» Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

+ Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid iUhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.
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» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide vai pinna puudutamist seadme sisemuses.

« Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

* Enne puroludtilist puhastamist eemaldage seadme
sisemusest koik tarvikud ja Uleliigsed setted/valjavalgunud
vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine + Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Uhendada
/\ HOIATUS! elektritoitestisteemiga.
Seadet tohib paigaldada ainult Kapi mini -
. . . pi minimaalne kérgus 590 (600) mm
kvalifitseeritud tehnik. (toGpinna all asuva kapi mi-

imaaing ko
Eemaldage koik pakkematerjalid. nimaaine korgus)

+ Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Kapi laius 560 mm
kasutada. -
. . Kapi sligavus 550 (550) mm
» Jargige seadmega kaasasolevaid prsto (550)
paigaldusjuhiseid. Seadme esiosa kdrgus 598 mm

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme esiosa laius 594 mm
* Arge tdommake seadet kdepidemest.

Seadme tagaosa kdrgus 579 mm

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse Seadme tagaosa laius 558 mm
kohta, mis vastab paigaldusnduetele. Seadme stigavus 561 mm

* Tagage mini,maa,l,n,,e I,(aUQUS muudest Sisseehitatud seadme su- 540 mm
seadmetest ja modbliesemetest. gavus

* Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta. Stigavus avatud uksega 1007 mm
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Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub p&hja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1100 mm
asub tagumisel kuljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht.

» Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

» Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis podrduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, &rge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

+ Kasutage ainult 6igeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
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lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

« Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+  Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.



Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage

stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.
Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimodbli

paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et

seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kudrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piroliilispuhastamine

/\ HOIATUS!

Purolultilise reziimiga kaasneb
vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete

(aurud) eraldumine.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

Enne hooldustoiminguid lllitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.
Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe vélja vahetada. Pd6rduge
volitatud hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

* Enne purolitspuhastamise ja esmase
eelsoojenduse tegemist eemaldage ahju
o6onsusest:

— mis tahes toidujaatmed, Oli- vOi
rasvajaagid/-setted.

— koik eemaldatavad osad (sealhulgas
ahjurestid, kulgsiinid jm seadme
juurde kuuluvad esemed), eriti aga
teflonpannid, potid, plaadid,
soogiriistad jne.

« Lugege hoolikalt koiki puroluitilise
puhastamise juhiseid.

« Hoidke lapsed puroliutilise puhastamise
ajal seadmest eemal. Seade laheb vaga
kuumaks ja selle tagumistest
jahutusavadest eraldub kuuma 6hku.

« Pdrolutspuhastamine toimub kérgel
temperatuuril ja selle toimingu kaigus
voivad toiduvalmistamisjaakidest ja
kasutatud materjalidest eralduda aurud,
mistottu on kasutajatel soovitatav teha
jargmist:

— tagage purolutspuhastamise ajal ja
parast seda hea ventilatsioon.

— tagama esialgse eelkuumutuse ajal ja
parast seda hea ventilatsiooni.

« Arge pritsige ega juhtige ahjuuksele vett
puroluitilise puhastamise ajal ja parast
seda, et valtida klaaspaneelide
kahjustamist.

« Puroluutilistest ahjudest/
toiduvalmistamisjaakidest eralduvad aurud
ei ole inimestele ohtlikud, kaasa arvatud
lastele ega krooniliste haigustega
isikutele.
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PuroliUspuhastamise ja esmase
eelkuumutuse ajal ja parast seda hoidke
vaiksed lemmikloomad seadmest eemal.
Vaikesed lemmikloomad (eriti linnud ja
roomajad) voivad olla temperatuuri
muutuste ja eralduvate aurude suhtes
vaga tundlikud.

Teflonkattega potid, pannid,
kipsetusplaadid voi muud kdogiriistad
voivad pulrolilspuhastuse ajal kasutatava
korge temperatuuri téttu kahjustuda;
samuti voib neist selle kaigus eralduda
kahjulikke aure.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi midldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud
edastama infot seadme td6oleku kohta.
Need pole mdéeldud kasutamiseks muudes

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

(*mm)
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(*mm)

3.2 Seadme kinnitamine
kdé6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

\

B
Cro e ®
‘W
N

,

[
L
-

H @ aEaa

Juhtpaneel
Kiipsetusreziimide nupp
Ekraan

Temperatuuri juhtnupp
Jahutusventilaatori 6huavad
[ Kuumutuselement
Lamp

B Ventilaator

El Riiulitugi, eemaldatav
Veeslvend

Riiuli asendid
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4.2 Lisatarvikud

+ Traatrest
Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb vélja.

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid vdimaldavad reste
holpsamalt sisestada ja eemaldada.

5.2 Juhtpaneeli iilevaade

Valige kupsetusreziim, et seade sisse
lUlitada. Keerake kipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et seade vélja lllitada.

O 'S

& &

OK

Taimer Kiirkuumutus

Sisevalgustus

Lukk Kinnitage seaded

5.3 Ekraan

' o

.°BE8

Q 5[,%, C/ starr /\e, @

E Eo»

IZIZ

=

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

3 3¢
Lukk Juhendatud kiipsetami-
ne

Puhastamine

ol &

Seaded

>»>

Kiirkuumutus

Taimeri indikaatorid

Q

Minutilugeja

STOP

Lopp

< ©)

Viivitusaeg Uptimer

Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba taie-
likult punane.

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.
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6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:
\
=] (
o &
< z 0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tuhja ahju.

1. samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul toétada 1h.

3. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>»
H — funktsiooni sisse lilitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju moéne funkt-
siooniga.

7.2 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim Kasutamine
— Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toitude kiipsetamiseks véi réstimiseks ja kiipse-
Y tamiseks rohkem kui ihel ahjuriiulil ima maitsete segunemiseta.

Ventilaatoriga kiipseta-
mine
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ulemine + alumine kuu-

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimiseks.

Kiilmutatud toiduained

mutus
v Valmistoidu krobedaks muutmiseks (nt friikartulid, kartuliviilud v6i kevadrullid) krdbe-
>X< daks muutmiseks.

A

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Toiduainete sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava toidu
kogusest ja suurusest.

64
Sulatamine
I See funktsioon on ette nahtud energia sdastmiseks toiduvalmistamise ajal. Selle
ii funktsiooni kasutamisel vdib temperatuur seadme sees erineda seatud temperatuu-
. ‘— . rist. Kasutatakse ara jaaksoojust. Kittevdoimsust voib vahendada. Lisateavet leiate
Niiske kiipsetus p86r- peatiikist "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kiipsetus pé6rdéhuga.
dohuga
v Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
vvv Kontidega suurte liha- véi linnulihatlkkide réstimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimi-
? seks ja pruunistamiseks.
Turbogrill
— Menlusse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.
Meniii

7.3 Notes on:Niiske kiipsetus

poordéhuga

Kasutades seda funktsiooni, lllitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nouete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.
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7.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Méningate roogade puhul véite valmistamiseks kasuta- « Kaaluautomaatika
da ka jargmisi funktsioone.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
ON ON ON al°
\ S \ U
E \/\ff P1-P.. oK
Sisenege menuusse. ValigeJuhendatud kiipse-  Valige toit. Vajutage nup-  Sisestage toit ahju. Kinni-
tamine. Vajutage OK, pu OK. tage satted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Selgitus E Enne kipsetamist eelkuumutage seadet.

lj Kaaluautomaatika saadaval. E] Riiuli tasand.

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik

P1 Filee, vahekiips (aeg-
lane kiipsetamine)

Ifl E 2; toidu réstimine traatrestil

Kasutage oma lemmikvdrtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

P2 Filee, poolkiips (aeg- 0.5-1.5kg;5-6
lane klipsetamine) cm paksused tiikid

P3 Filee, vahekiips (aeg-
lane kipsetamine)

Rostitud vasikaliha  0.8-15kg: 4 cm R[] 5 44 rastimine traatrestil

P4 (nt abatiikk) paksused tlkid Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
P5 ROSt-I-tUd seakael voi 15-2kg B 2; toidu rostimine traatrestil
abatiikk e : - .
P&orake liha poole kiipsetusaja méddudes.
Sealiha seljatiikk, 1-1.5kg;5-6cm |j El 2: kiipsetusplaat
P6 varske paksused tlkid Kasutage oma lemmikvdrtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
Searibid 2tc;o3r;(ig; I;a_sgtigqe B 2; toidu réstimine traatrestil
P7 paksuséid searibi-  Lisage vedelikku, et katta ndu pdhi.
sid
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik

Kana, terve 1-1.5kg; vérsked Ifl B 2; toidu réstimine traatrestil

P8 Kasutage oma lemmikvirtse. P66rake kana poole kiipse-
tusaja moéddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.

P9 Kanarind 180 - 200 g tukid El 2 kiipsetusplaat )
Kasutage oma lemmikvdirtse.
P10 Pikkpoiss Tk ﬂ B 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdrtse.

P11 Terve kala, grillitud 0.5-1 k%akala koh- Ij E 2. kiipsetusplaat

Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -Urte.

P12 Kalafilee . El 2; vormiroog traatrestil

Kasutage oma lemmikviirtse.

Juustukook -
P13 E 1; @ 26 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil

P14 Ounakook ) E 1; koogivorm traatrestil

P15 Sokolaadimuffinid . E 3; muffinialus kiipsetusplaadil

P16 Patsikook . E 2; leivapann traatrestil

P17 Kiipsetatud kartulid 1kg E 2 kiipsetusplaat

Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.

p18 Kroketid, kiilmutatud 0.5 kg B 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg -

P19 | iimutatud B 3; kiipsetusplaat
Liha/(ké6givilja) la- 1-15kg ) . .

P20 sanje kuivade pasta- E 1; vormiroog traatrestil
lehtedega

P21 E:r:ttllil(;)grataan (toored 1-15kg B 1; vormiroog traatrestil

P22 Varske pitsa, Shuke E 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat

P23 Varske pitsa, paks E 1; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat

P24 Quiche . E 1; kiipsetusvorm traatrestil

P25 Baguette/ciabatta/sai 0.8kg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat

Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
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8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
D Kui taimer jduab nulli, kélab signaal.
Minutilugeja

Kui taimer jéuab nulli, kblab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t66.
STOP

Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.
Viivitusaeg
@ Mal_(simumaeg_ on__23 h__5_9 m?n. See fl_mktsioonugi mojuta ahju t66d.
Uptimer Uptimer sisse ja vélja lulitamiseks valige: Meniil, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
¥ B

Kellaaja muutmiseks sisenege meniusse ja valige

Satted, Kellaaeg. Seadke kell. Vajutage: OK.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: O. SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pédérdloendust.
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N S Naidikul kuvatak- {ON e
4 se: 4
0:00
Valige kilpsetusrezim  ajutage korduvalt: sTor Seadke kilpsetus-
ja seadke tempera- @ ae Vajutage: OK.
tuur. . 9

@ Taimer alustab kohe p&drdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
\ M Ekraanil e
@ (e Nggg;;gu- o)
kellaaeg -
STOPP

k§eadtke Vajutage kor- START Seadke al-  Vajutage: Seadke Vajutage:

Upsetus- >

rgziim_ duvalt: @ gusaeg. OK. 16ppaeg. OK

@ Taimer alustab kindlal algusajal péérdloendust.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

libisemisvastast abindud. Kérged servad
/\ HOIATUS! aitavad ara hoida ahjunoude restilt
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. mahalibisemist.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
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Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade to6tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lulitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lilitada, juhtpaneel on lukustatud.

e El — funktsiooni sisse lilitamiseks va- B — funktsiooni valja ltlitamiseks va-

jutage ja hoidke.
Kostab signaal.

jutage ja hoidke.

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lUlitub seade ohutuse
huvides teatud aja mé6dudes automaatselt

valja.

(°C) D (n)

C) O (n)

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 3

30-115 12.5

Automaatne valjalllitus ei toota jargmiste
funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.
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10.3 Jahutusventilaator jahedana. Kui lilitate seadme vélja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni

Seadme t60 ajal llitub jahutusventilaator seadme mahajahtumiseni.

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused soogivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi toitude tem-
peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks téapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5 1 O

(°C) (min)
lll/'lagusad rullid, 12 tik- klpsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
i
Rullid, 9 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
Pitsa, kllmutatud, 0,35 ahjurest 220 2 35-40
kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 30-40
trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 170 2 20-30
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45
PoSeeritud kala, 0,3 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
PoSeeritud liha, 0,25 kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 40 - 50
kg
SasIokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-35
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat vdi rasvapann 180 2 20-30
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¥ = = E
\ oru

(°C) (min)
Makroonid, 20 tlkki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 40 - 45
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45
ted, 16 tlkki
Muretaignakuiipsised, kiipsetusplaat voi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poseeri- kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-40
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemereparased kupsetusplaat voi rasvapann 180 4 35-40

kéogiviliad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud
Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga néusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Portsjoninou

Pirukavorm

Pitsapann Kiipsetusnéu
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv 8 Cnf?;f,?ﬂé%i a
28 cm labimddduga 26 cm labimédduga 5 cm kérgedg '

Tume, mittepeegelduv

28 cm labimédduga

11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ B = B O

(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + alu-  Kiipsetus- 3 150 25-35
koogid, 16 tk mine kuumutus plaat
plaadil
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¥ 8 = 80 O

(°C) (min)
Vaikesed P&6rddhk Kupsetus- 3 150 20-30 Eelkuumutage ahju 10
koogid, 16 tk plaat min.
plaadil
Vaikesed P&6rdéhk Kupsetus- 1ja3 150 20-30 -
koogid, 16 tk plaat
plaadil
Ounakook, 2 Ulemine + alu-  Traatrest 2 170 80 - 100 -
vormis @ 20 mine kuumutus
cm
Ounakook, 2 Po6rddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
vormis @ 20
cm
Tordipdhi, 26 Ulemine + alu-  Traatrest 2 160 30-40 Eelkuumutage ahju 10
cm koogivor- mine kuumutus min.
mis
Tordipdhi, 26 P66rddhk Traatrest 2 160 30-40 Eelkuumutage ahju 10
cm koogivor- min.
mis
Tordipdhi, 26 P66rddhk Traatrest 1ja3 160 25-40 Eelkuumutage ahju 10
cm koogivor- min.
mis
Liivakiipsi- ~ Ulemine + alu- Kipsetus- 3 150 20 - 30 -
sed mine kuumutus plaat
Liivakupsi- P&6rdohk Kipsetus- 2 150 20-30 -
sed plaat
Liivaklpsi- P66rdéhk Kiipsetus- 1ja3 150 15-25 -
sed plaat
Réstleib/-sai  Grill Traatrest 3 max 5-7 Eelkuumutage ahju
kuni seatud tempera-
tuur saavutamiseni.
Veiselihabur-  Grill Traatrestja 3 max 15-30 Pange ahjurest kol-
ger, 6 tukki, rasvapann mandale ahjutasandile
0,6 kg ja rasvapann teisele

tasandile. Keerake toi-
tu poole kiipsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-
did
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— Y| timise.

Niiskus v&ib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise véa-

hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
tamine krokiudlapiga.

Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

¥,
W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate

Lisatarvikud ~ ©Semetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud. 3

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.
S

3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg-
seina kiljest lahti ja eemaldage.

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-
dises jarjekorras.
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihv-
tid peavad olema suunatud ettepoole.

12.3 Kuidas kasutada:

Piiroliiispuhastamine /I\ HOIATUS!

Eksisteerib poletusoht.

Puhastage ahi, kasutades
Pirollldspuhastamine.
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/N\ ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka
teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See vdib ahju

kahjustada.
Enne Piiroliilispuhastamine:
Lulitage ahi vélja ja oodake, ku- Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist ukse-
ni see on jahtunud. klaasi sooja vee, pehmetoimelise ndu-
depesuvahendi ja pehme lapiga.
Piiroliilispuhastamine
1. samm Sisenege menlisse: Puhastamine mr/
Funktsioon Kestus
C1 - Kerge puhastamine 2h
2,
samm OK_ vajutage, et alustada puhastamist.
3. samm Parast puhastamist keerake klipsetusreziimide nupp valjas-asendisse.

@Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud.Kuni ukse avanemiseni kuvatakse ekraanil:

Puhastuse peatamiseks enne ettendhtud aega keerake kipsetusreziimide nupp véljas-asendisse.

Kui puhastamine 16peb:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni Puhastage ahju sisemust pehme la- Eemaldage jaagid ahju pohjast.
see on jahtunud. piga.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Ahi tuletab teile meelde, millal seda tuleb piiroliiitilise funktsiooniga puhastada:

Meeldetuletuse valja lilitamiseks sisenege Men(u ja

rrrr/ vilgub ekraanil 5 sekundit parast iga toiduvalmista- valige Seaded, Puhastamise meeldetuletus.

misseanssi.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on neli klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.
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1. samm

Avage uks taielikult ja hoidke molemast uk-
sehingest kinni.

2. samm

Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti ki6psatavad.

3. samm

Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdommake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm

Asetage uks kindlale pinnale pehmele riidele
ja Vabastage lukusilisteem, et klaaspaneelid
eemaldada.

5. samm

Keerake fiksaatoreid 90° vorra ja votke need
pesadest valja.

EESTI

101



6. samm Esiteks tostke ettevaatlikult ja seejarel ee-
maldage Ukshaaval klaaspaneelid. Alustage
Ulemisest paneelist.

7. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on &igesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kidpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A, B ja C) tagasi
diges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt Gles A
sumbol va&i kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lah-
tivétmine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

o]

12.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju pbhjale riie.
on jahtunud.
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Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti thendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Seadme uks on suletud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske kiipsetus p66rdéhuga — on sisse lulitatud.
Lamp ei toota. Lamp on I&bi pdlenud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse... Kontrollige, kas:

Err C3 Seadme uks on suletud voi ukselukk ei ole katki.
Err F102 Seadme uks on suletud.

Err F102 Ukselukk ei ole katki.

0:00 Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lilitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, pé6érduge volitatud teeninduskeskuse poole.
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13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

14. ENERGIATOHUSUS

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOH4P56BX 944068304
Energiatdhususe indeks 81.7

Energiatéhususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.94 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.67 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 651

Ahju tudp Integreeritud ahi
Mass 35.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge

kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.

Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.
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Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, putidke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordohuga kupsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jdavad sisselilitatuks.
Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.



Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jaakkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniiii

Kupsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lilitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see polema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lulitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
voib soovi korral sisse lulitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
\ \ N N
(v ( | ( | @ ( |
—_ Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -—valige, etsi- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu

sestada Men(d. vajutage OK

miseks vajutage. OK

Keerake kiipsetusfunktsioonide nupp valjas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

Juhendatud kupsetamine % Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded

01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5

03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli véljas

05 Uptimer Sisse/vélja 06 Sisevalgustus Sisse/vélja

07 Kiirkuumutus Sisse/vélja 08 Puhastamise meeldetule- Sisse/valja

tus

09 Demoreziim Aktiveerimis- 10 Tarkvaraversioon Kontrollida
kood: 2468

11 Taasta tehaseseaded Jah/ei
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16. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

G sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju vietné electrolux.com/support
[ gectrox Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
}( lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.
# Available on the A\, GETITON
App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA.......cooririiriritneinsieeisesesieeese oo
. DROSIBAS NORADIJUMI.......couvmmiimiinierrireeiesiesiesioesesssseseseses e
CUZSTADISANA ...t
1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.....ccoovvumvimmriieiieeiiesiieseiesessseesssesseienees
- VADIBAS PANELIS........oiimriiiimiircieriieeie st
. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........covvummririeereeeneinseeeeeeneens
NZMANTOSANA IKDIENA ..o
. PULKSTENA FUNKCIJAS.....cooorimiiiieiieis e
. PIEDERUMU LIETOSANA.......ooouriimriimreimneiiseisssesenssesseesesessseseesseees
10. PAPILDFUNKCIJAS.......ccoooomriaieiiiriisioesiees i
11. PADOMI UN [ETEIKUMI. ..ot
12. KOPSANA UN TTRISANA........ccoriimirimniieneieneienesesesesessesesesesss e
13. PROBLEMRISINASANA........oouviumiriimiiiieiesieeseisseessesseeisesese e
14. ENERGOEFEKTIVITATE ......couiiiiiiiiriieeiesiesissesieesiessses e
15. IZVELNES STRUKTURA........corviiriieieriiniiereieseieseesssesse s
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU...........ovverreririoieiinesieeniinnees

OCONOOAWN=

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
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pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.
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Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju tinsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirnsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie

var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.
* Pirms pirolitiskas tirisanas iznemiet piederumus no
cepeskrasns un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

* Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

» Nevelciet ierici aiz roktura.

+ Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespéjams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzes€Sanas
sistéemu. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

lerices priekSpuses aug- 598 mm
stums

lerices aizmugures aug- 579 mm
stums

lerices priekSpuses pla- 594 mm
tums

lerices aizmugures platums 558 mm
lerices dzilums 561 mm
lerices ieblvesanas dzi- 540 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1007 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1100 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

MontaZas skraves 4x25 mm

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

SkapiSa dzilums 550 (550) mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificetam elektrikim.
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* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

+ Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivejami drosinataji), zemé&juma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericeé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms
kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla
kontaktligzda.

+ Slierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:
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Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

« lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

* Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:



— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprape un tiriSana

2.5 Pirolitiska tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko

izmesu (dumu) risks pirolitiskaja rezima.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

+ Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
dzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

« Pirms pirolitiskas tiriSanas un iepriekS€jas
karséSanas iznemiet no cepes$krasns
iekSpuses.

— Jebkurus parmeérigus partikas
atlikumus, izlijuso/ uzkrajusos ellu vai
taukvielas.

— Visus iznemamos priekSmetus
(tostarp, plaukti, sanu vadotnes utt.
dalas, kuras ietilpst iekartas
komplektacija), jo pasi nepiedegosos
katlus, pannas, paplates, piederumus
utt.

« Uzmanigi izlasiet visas norades par
pirolitisko tirisanu.

* Nelaujiet bérniem tuvoties iekartai, kamer
darbojas pirolitiska tiriSana. lerice klUst loti
karsta un no priek$€jam ventilacijas
atverém izplust karsts gaiss.

« Pirolitiska fin$ana ir augstas temperatiiras
process, kurs var izraisit izgarojumu
raSanos no gatavotas partikas atliekam un
konstrukcijas materialiem, tapéc
patérétajiem tiek ieteikts talak minétais.

— nodroSiniet labu ventilaciju pirolitiskas
finSanas laika un péc tas.

— nodroSiniet labu ventilaciju
iepriekSejas karsésanas laika un péc
tas.

* NeizS|akstiet vai neizlejiet udeni uz
cepeskrasns durvim pirolitiskas firisanas
laika vai péc tas, lai izvairitos no stikla
panelu bojasanas.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto
cepeskrasnu / gatavoto eédienu palieku
izdalitie izgarojumi, saskana ar aprakstu,
nav kaitigi cilvékiem, tai skaita maziem vai
personam ar veselibas traucéjumiem.

« Pirolitiskas firnsanas un iepriek$€jas
karséSanas laika un péc tas turiet
majdzivniekus talak no iekartas. Mazi
majdzivnieki (it ipasi putni un rapuli) var
but |oti jufigi pret temperaturas izmainam
un raditajiem izgarojumiem.

* Nepiedegosas virsmas uz katliem,
pannam, paplatém utt. var tikt bojatas ar
pirolitiskas tiriSanas procesa augsto
temperaturu visas pirolitiskajas
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cepeskrasnis un tas var bt ari neliela
daudzuma kaitigu izgarojumu avots.

2.6 lekSéjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

* Informacija par Saja produkta esoSo lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

» Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
* lzmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

« Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 leblive

(*mm)
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(*mm)

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébelém

4. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS
4.1 Visparejs parskats
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Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators (temperatarai)
DzesésSanas ventilatora gaisa atveres
A Sildelements

Lampa

Bl Ventilators

El Plaukta atbalsts, iznemams
Tilpnes reljefs

Plauktu limeni
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4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam,
cepesiem.

+ Cepama Paplate
Kakam un biskvitiem.

» Grila/cepama panna

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

Paredzéets(-a) apbruninasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.

5.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslégts, lai izslégtu ierici.

O 'S

£ & OK

Taimers Atra uzsilsana

Apgaismojums (lam-

pa) BlokéSana Apstiprinat iestaffjumu

5.3 Displejs

®BB-HE'EE

h:min:s

QDo se /&

sToP

Be.

-| 0 )») DEMO
=

Displejs ar galvenajam funkcijam.

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& %

Blokésana Gatavos$anas paligs

ol © >»

Tirsana lestafijumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

: STOP

Laika atgadinajums Beigu laiks

S ®

Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa

deg sarkana krasa.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

114 LATVIESU



6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietosanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:
\
=] (
=) &
< z 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarséSana

lepriek$ uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. soli - _ -
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$ejas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperatdru.

» _
Nospiediet un turiet nospiestu R , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Ta ir pieejama dazam cepeskrasns funk-
cijam.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

— Lai grauzdétu vai ceptu un gatavotu €dienus, kuriem nepiecieSama vienada gatavo-
Y Sanas temperatira, izmantojot vairakus plauktus, vienlaikus nesajaucot aromatus.

Gatavosana, izmantojot
ventilatoru
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Karsésanas funkcija LietoSana

Augs./Apakskarsésana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta liment.

A aand

*

Saldéta partika

pilditam pankucinam.

Pusfabrikatu kraukskiguma panaks$anai, piem., kartupeliem fri, kartupelu kroketém vai

A

Picas funkcija

Picas cepS$anai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). AtkauséSanas laiks ir atkarigs no sasaldétas
YY) partikas daudzuma un izméra.
Atkausésana
I Si funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Kad izmantojat $o funk-
ii ciju, temperatira ierices iekSpusé var atSkirties no iestatitas temperattras. Tiek iz-
. [ . mantots atlikusais siltums. Gatavo$anas jauda var samazinaties. Lai iegutu papildin-
Ventilatora kars. ar mi-  formaciju, skatiet nodala “Ikdienas lietodana” sniegtas piezimes par: Ventilatora kars.
trumu ar mitrumu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvv Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
Y Sacepumu pagatavo$ana un apbriininasana.

Infratermiska grileSana

lzvélne

Izvélnes atvérSana: GatavoSanas paligs, TiriSana, lestatijumi.

7.3 Piezimes par:Ventilatora kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.
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Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.



7.4 Ka iestatit: GatavoSanas paligs

Katram édienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika
varat ari regulét laiku un temperaturu.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar: * Automatisks svars
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
N
O ON ON "
N\ 3 \ N
= s P1-P... OK
Atveriet izvélni. AtlasietGatavosanas pa-  Atlasiet €édiena veidu. No-  levietojiet €dienu cepes-
ligs. Nospiediet OK spiediet OK. krasri. Apjsj'rf]:”'et lestafi-
7.5 Gatavosanas paligs
Apziméjumi
Apziméjumi E Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet ierici.
|j pieejams Automatisks svars. El Plaukta limenis
Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
P1 Liellopa fileja, pusjée-
la (Iena gatavosana)
Liellopa fileja, vidéji ) Ifl E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P2 izcepta (Iéna gatavo- 0.5-1.5kg; 5= |zmantojiet savas iecienitakas gargvielas vai vienkarsi
$ana) 6 cm biezi gabali  pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites

Liellopa fileja, pilniba apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

P3 izcepta (IEna gatavo-

$ana)
Tel | ti 0.8-1.5kg; 4
(p?é%%aréar: (:;::S;s biezi ge?l;alicm Ifl E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P4 ’ Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris minutes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.
Cukas kakla vai ple- 1.5-2kg

El 2; cepamais trauks uz restota plaukta

P5 ti
ca cepetis Gatavosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.

Cukas mugura, svai- 1-1.5kg; 5-6 cm

pg 9a biezi gabali Ifl E 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris minutes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Cakas ribas Zjélgskgz;_lgn;;ntjolg?t El 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P7 nas éﬂkga!as ribi.  Pievienojiet $kidrumu, lai apklatu pannas apaksu.
nas
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi |j B 2; cepamais trauks uz restota plaukta
P8 Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Gatavo$anas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
P9 Vistas kratina 180 - 200 g katram B 2: cepama paplate
gabalam Izmar‘1tojiet savas iecienitakas garsvielas.
P10 Galas rulete ko |j El 2; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Vesela zivs, griléta 0.5 - 1 kg katrai zi- Ij E 2: cepam paplate
P11 Vi Pildiet zi’vi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garSvielas un garSaugus.
P12 Zivs fileja ) El 2; sautéjama terine uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
Siera kika -
P13 B 1; @ 26 cm kukas veidne uz restota plaukta
P14 Abolu tarte ) E 1; piragu veidne uz restota plaukta
P15 Sokolades mafini ) E 3; mufinu paplate uz cepamas paplates
P16 Kekss . E 2; keksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg E 2: cepama paplte
P17 Noviétojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
P18 Kroketes, saldétas 0.5 kg El 3; cepama paplate
p19 Kartupeli, saldéti 0.75 kg El 3; cepama paplate
P20 S:r!l?:;:’:;ir’;;‘é:- 1-15kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
makaronu plaksném
P21 z(;lgti;r:ét:tj:;?)pums 1-1.5kg E 1; sautéjama terine uz restota plaukta
P22 Svaiga pica, plana - El 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P23 Svaiga pica, bieza - El 1; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
P24 Kiss . El 1; cepama veidne uz restota plaukta
P25 bB:ﬁ]:::ii:abata ! 0.8kg El 3; cepama paplate izklata ar cepamo papiru

Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

D Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karse-

STOP Sanas funkcija.
Gatavosanas laiks

@ Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Atliktais starts

@ Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. Si funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaiti$ana, atlasiet: 1zvélne, lestatjumi.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
A\ |
( ( | @
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni L OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis
N . . N,
N~ Displeja redzams ( \ -N-
@ 0:00 Q @
Nospiediet: @ lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK_

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis

( \ E ispleja redzams { \ Nt
Q @ piee! JOZOOd Q @
Q

STOP

atlasiet karsésanas  Nospiediet atkartoti lestatiet gatavosanas
funkciju un temperata- @ laiku Nospiediet OK.
ru. :

@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
Displeja ir
N N N
( \ s redzama ( \ s Displeja re- ( \ e
jauna ies- dzams
tatita dien- o
nakts laika oy o
Atlasiet - vértiba. - %APJ‘ET' o
karséga- Nospiedietat- (Y SAKT lestatiet sa- Nospiediet lestatiet bei- Nospiediet
nas funkci-  zroti &), kuma laiku. OK. gu laiku. OK

ju

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

- - . Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
/\ BRIDINAJUMS! gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
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Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns imena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

Siiespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-

kéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

N

Atskan signals.

&

- Nospiediet un turiet nospiestu B lai
@ ieslégtu funkciju.

Nospiediet un turiet nospiestu E lai
izslégtu funkciju.

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegSanas

Drosibas nolikos, kad karséSanas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice
automatiski izslégsies péc noteikta laika
perioda.

°C) O (st)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3
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Automatiska izslegSanas neattiecas uz
turpmak noraditajam funkcijam:
Apgaismojums (lampa), Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.

11. PADOMI UN |IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

Izsledzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

®

Tabulas uzradita temperatiira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-

stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jasu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jisu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti

ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestafijumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekl€gjiet tai ldzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu
Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,

kas uzskaititi tabula.

¥ = = <
\ ru
(°C) (min.)
Smalkmaizites, 12 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 35-40
bali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 35-40
na
Pica, saldéta, 0,35 kg  restots plaukts 220 35-40
Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 30-40
na
Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 180 30-40
stiem na
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 30-40
plaukta
Biskvitklkas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 170 20-30
pamatne restota plaukta
Biskvitklika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 35-45
mu plaukta
Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 35-45

na
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¥ = 5§ I O

(°C) (min.)
Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na
Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 35-45
plaukta
Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 40 - 50
na
Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-35
na
Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na
Makarini, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 40 - 45
na
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na
Sala mikla, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45
na
SmilSu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50
20 gabali na
Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na
Darzeni, variti, 0,4 kg  cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-40
na
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 30-45
plaukta
Vidusjuras darzeni, 0,7 cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-40
kg na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoS$as formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tumsa, neatstarojo$a Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Tum$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs
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11.4 Gatavosanas tabulas

parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

a=m

¥ B = EE
\ uuru
(°C) (min)

Kicinas, 16 AugsS./Apaks- Cepama 3 150 25-35 -
paplate karséSana Paplate
Kdcinas, 16  KarséSanaar  Cepama 3 150 20-30 leprieks$ uzsildiet ce-
paplate ventilatoru Paplate peskrasni 10 min.
Kicinas, 16  KarséSanaar  Cepama 1un3 150 20-30 -
paplate ventilatoru Paplate
Abolu pirags, Augs./Apaks-  Restots 2 170 80 -100 -
2 veidnes karseé$ana plaukts
@20 cm
Abolu pirags, Karsé$anaar  Restots 2 160 70-90 -
2 veidnes ventilatoru plaukts
@20 cm
Biskvitkiika, ~ Aug$./Apaks- Restots 2 160 30-40 lepriek$ uzsildiet ce-
kikas veidne karséSana plaukts peskrasni 10 min.
@26 cm
Biskvitkiika, KarséSanaar  Restots 2 160 30-40 lepriek$ uzsildiet ce-
kikas veidne ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
@26 cm
Biskvitkilka, KarséSana ar Restots 1un3 160 25-40 leprieks$ uzsildiet ce-
kikas veidne ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
@26 cm
SmilSu mikla  Aug$./Apaks- Cepama 3 150 20-30 -

karséSana Paplate
SmilSu mikla KarséSanaar  Cepama 2 150 20-30 -

ventilatoru Paplate
Smilsu mikla Karsé$anaar  Cepama 1un3 150 15-25 -

ventilatoru Paplate
Karstmaize  Girils Restots 3 maks. 5-7 Uzsildiet cepeskrasni

plaukts lldz sasniegta iestatita

temperatara.

124 LATVIESU



¥ B = EE O ®

(°C) (min)
Liellopa bur-  Grils Restots 3 maks. 15-30 Novietojiet restoto
gers, 6 gab., plaukts un plauktu cepeskrasns
0,6 kg tauku sa- treSaja limeni, bet dzilo
vak$anas cepeSpannu — otraja
panna imeni. Kad pagajusi
puse no gatavosanai
atvéléta laika, apgrie-
ziet to uz otru pusi.
leprieks$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.
/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
12.1 Piezimes par tiriSanu
< Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu

mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
Tinsanas lidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns iekSieni pec katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

D lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-

densaciju, pirms gatavo$anas iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 mindtes. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- '1c€ ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-
na kroSkiedras dranu.

by Tiriet visus papildpiederumus péc katras lieto$anas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<+, kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 Iznems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.
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1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lldz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas.
@l

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet ‘
to.

4. solis Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci- 1
ba.

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam \_

tapam jabut vérstiem uz priekSu. )

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana /\ UZMANIBU!

izmantoSana
Tiriet cepesSkrasni ar Pirolitiska tiriSana. J? taja pasa virtuves Skalp' Ir uzstadltqs
citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas
/\ BRIDINAJUMS! §i funkcija. Tas var radit cepeskrasns
) ) bojajumus.
Pastav apdedzinasanas risks.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izsledziet cepeskrasni un uzgai-  Iznemiet no cepeskrasns visus pie- Notiriet cepeskrasns iek$€jo apaksejo
diet, ldz ta atdziest. derumus. virsmu un durvju stikla iekSpusi ar siltu
adeni, mikstu dranu un maigu firisanas

Nidzekli.

Pirolitiska tiriSana

1. solis leejiet izvéIné: Tirisana rrrr/
lespéja Darb. laiks
C1 - Viegla tirisana 2 st.
2. solis Nospiediet OK, lai uzsaktu tirisanu.
3. solis Péc tirnsanas pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu izslégta pozicija.

@Kad sakas tifiSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas, un lampa ir izslégta. Lidz durvju blokésanai

displeja tiek radits: .
Lai partrauktu tiri$anu pirms tas beigam, pagrieziet karséSanas funkciju parslégu izslégSanas pozicija.

Kad tiriSana beidzas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgai- Iztiriet cepeSkrasns ieksieni ar miks- Nofiriet atlikumus no cepeskrasns
diet, dz ta atdziest. tu dranu. apaks$éjas virsmas.
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12.4 TinSanas atgadinajums

Cepeskrasns atgadina jums, kad javeic pirolitiska tiriSana.

Lai izslégtu atgadinajumu, ievadiet Izvélne un atlasiet

rrrr/ mirgo displeja 5 sekundes péc katras gatavo$anas lestatijumi, Tifisanas atgadinajums

reizes.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir Cetri stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadi§anas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsSanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvér§anas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.
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4. solis Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kura
uzklata uz stabilas virsmas, un Atvienojiet
nofikséjoso sistému, lai iznemtu stikla pane-
lus.

5. solis Pagrieziet stiprinajumus par 90° un izceliet
no to ligzdam.

6. solis Vispirms uzmanigi paceliet un tad pa vienam
nonemiet stikla panelus. Saciet ar aug$éjo
paneli.
7. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla

panelus trauku mazgajamaja masina.

8. solis Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A, B un C) ir ievietoti pa-
reiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela A
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznemS$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

o]

12.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepesSkrasni no elektrofik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Nofiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

JUs nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

lerices durvis ir aizvértas.

lerice neuzsilst.

|zdedzis dro$inatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslegta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Kludu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

Err C3 lerices durvis ir aizvértas vai durvju blokétajs nav bo-
jats.

Err F102 lerices durvis ir aizvertas.

Err F102 Durvju blokétajs nav bojats.

00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts

laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti iesledziet ierici. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoSo tehnisko datu plaksniti.
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOH4P56BX 944068304
Energoefektivitates indekss 81.7

Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja reZzima  0.94 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezZima

0.67 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

651

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavos$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izslédzot ierici, displeja tiek attélots atlikusSais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms
gatavoSanas laika beigam. lerice atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&€jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.
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Ventilatora kars. ar mitrumu varat to ieslegt atkartoti, tau i darbiba
Si funkcija paredzéta energijas taupiSanai samazinas paredzamo elektroenergijas
gatavosanas laika. ietaupijumu.

Izmantojot $o funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundem. Jus

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis

Q\ Q~ Q~ @ Q\

J— Izvélieties iesp&ju no

6 ] o OK i o
T —atlasiet, lai Izvélne klasta un no-  Atasiet iestatfjumu. Nospiediet YN\, lai  Pielagojiet vértibu un

- - ~ apstiprinatu iestafiju- e OK
ievaditu Izvélne. spiediet OK. mu. nospiediet .
Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
lzvélne struktira
LY
Gatavosanas paligs /f Tirisana rrrr/ lestafijumi @
lestatijumi

01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums 1-4

2 — klikskis

3 — skana iz-

slegta
05 Laika skaiti$ana leslégt/lzslégt 06  Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt
07 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt 08 TiriSanas atgadinajums leslégt/lzslégt
09 Demonstracijas rezZims Aktivizacijas 10 Programmatiras versija  Parbaude

kods: 2468

11 Nodzeést visus iestatjumus  Ja/ Né

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
/> . = o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu E kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

Gaukite naudojimo patarimy, broSiury, trik&iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
informacijos adresu electrolux.com/support

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
Electrolux Kitchen programeéléje.

ailable on the A\, GETITON
. App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo

ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriems

s
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kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
ir sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziuréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
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2.

DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.
Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduzti.
Pries$ pirolizinj valymg ISimkite i$ orkaités visus priedus ir
pasalinkite didesnius kiekius maisto ar skyscCiy likuCiy.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

590 (600) mm

Spintelés plotis

560 mm

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 598 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 579 mm
aukstis

Prietaiso priekines dalies 594 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 558 mm
tis

Prietaiso gylis 561 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 540 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1007 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1100 mm

belio ilgis. Kabelis yra prie-
taiso nugarélés desiniaja-
me kampe
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Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

* Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

+ Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiskai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka bty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

+ Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.
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< |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, pries
ikiSdami maitinimo laido kistuka j elektros
tinklo lizda.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galia.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|[zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.



Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirk$&iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmes dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys paliecka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy
(dimy) rizika naudojant pirolizés rezima.

/\ ISPEJIMAS!

/N ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

Prie§ vykdydami prieziiros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.
Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrukti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotgjj techninés prieziuros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Prie$ pirolizinj valyma ir pirminj jkaitinimg
i$ orkaites iSimkite:

— maisto likucius, iSsipylusj aliejuy,
riebalus ir pan.

— bet kokius iSimamus daiktus (jskaitant
lentynas ir bégelius tiekiamus su
prietaisu), ypac nepridegancius
puodus, keptuves, skardas, indus ir
pan.

|démiai perskaitykite visg pirolizinio

valymo instrukcijg.

Kol vykdomas pirolizinis valymas,

neprileiskite prie prietaiso vaiky. Prietaisas
pirolizinio valymo metu labai jkaista, o i$
ventiliacijos angy sklinda jkaites oras.

Pirolizinis valymas — tai valymo procedura

jkaitinant orkaite iki aukStos temperaturos,
kurios metu gali iSsiskirti sudegusiy maisto
likuciy ir kity medziagy garai, todél
naudotojams rekomenduojame:

— pirolizinio valymo proceduros metu ir
jai pasibaigus gerai iSvédinkite
patalpa.

— pradinio iSankstinio jkaitinimo metu ir
jam pasibaigus gerai iSvedinkite
patalpa.

Pirolizinio valymo metu ir jam pasibaigus

nepilkite ant orkaités dureliy vandens, kad

nesugadintumeéte stikliniy daliy.

Piroziliniy orkai€iy generuojami garai /

sudeginto maisto dimai Zmonéems,

jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy
turintiems asmenims, néra kenksmingi.

Pirolizinio valymo metu ir jkaitine prietaisg

pasirtpinkite, kad augintiniai nesiliesty
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prie prietaiso. Mazi naminiai gyvunai (ypac
pauksciai ir ropliai) gali bati labai jautris
temperatury pokyciams ir karstiems
garams.

* Pirolizinio valymo metu auksta
temperatura gali pazeisti puody, keptuviuy,
skardy ir kt. priemoniy nepridegancius
pavirSius ir gali iSsiskirti nedidelis kiekis
kenksmingy gary.

2.6 Vidinis apSvietimas

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Del prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centra.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/N ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba uzdusti.

+  Sio gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputes: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatiira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apS$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

3. [RENGIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

» Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« |Straukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar
naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 JIrengimas balduose

(mm)
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(*mm)

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

ne a8

==————p
4 ~—a
X 7
mH- e
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'@“;/[ = Ahlpm
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—il

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

Valdymo rankenélé (temperatirai)
Ausinimo ventiliacijos angos

A Sildymo elementas

Lemputé

B Ventiliatorius

El Lentynos atrama, iS§imama

|[duba vandeniui

Lentynos vietos
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4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo
funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

« Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

O 'S

& & OK

Laikmatis Greitas jkaitinimas

Orkaités apS$vieti-
mas

UZraktas Patvirtinti nuostatg

5.3 Rodinys

e o o o o e
-"BB8-88'886E,

imin:s

QDO se /&

sToP

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

&

UZraktas

%

Kepimo vadovas

ol

Valymas

e

Nustatymai

>»

Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q

Laikmatis

STOP

Pabaiga

@

Atidétas paleidimas

©)

Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperatira, visa juosta
tampa raudona.
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6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisga ir nustatykite laika:

= - = oy
5 &

Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

.‘ 00:00

Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- o " _ [+

m:: vetks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: .
Palikite orkaite veikti 1 val.

3:;(ssmas Nustatykite didZiausig funkcijos temperatura: Ii]

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperattira.

mas

>
Paspauskite H , kad jjungtuméte funkcija: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités funkcijomis.
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7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

¥

Konvekcinis kepimas

Skrudinti arba kepti ir skrudinti maista, kai keliose lentynos padétyse reikalinga tolygi
temperatira, o kvapai turi nesimaisyti.

Apatinis + virSutinis

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

kaitinimas
v TraSkiems pusfabrikaciams ruosti, pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
% ar rytietiSkiems suktinukams.

Saldytas maistas

/&)

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz$aldymo mais-

>}‘z‘< to kiekio.
Atitirpinimas

I Si funkcija skirta taupyti energija gaminant maista. Pasirinkus $ig funkcijg temperatira

ii prietaiso viduje gali skirtis nuo nustatytos temperatiros. Naudojama likutiné kait-
. | _ ra. Gali sumazéti kaitinimo intensyvumas. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Nau-
Drégnas konvek. kepi-  dojimas kasdien®, pastabos dél: Drégnas konvek. kepimas.

mas

vov Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuc¢iams kepti grilyje.

Grilis

e Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
Y je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Skirta atverti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
7.3 Pastabos dél Drégnas konvek. Gaminant maistg orkaités durelés turi bati
kepimas uzdarytos, kad funkcija nebty nutraukta ir

Si funkcija naudota vertinant energijos

veikty efektyviausiai.

sagnaudy efektyvumo klase ir atitikimg Naudojant $ig funkcijg, lempute automatiskai
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato | i$sijungs po 30 sekundZiy.
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti Nurodymus dél maisto gaminimo rasite

vadovaujantis IEC/EN 60350-1. skyriuje ,Patarimai*, Drégnas konvek.
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rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudoda- «  Pagal svorj
mi:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
N\
ON ON ON "
\ S \ @
E \/f' P1-P... oK
Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado- ~ Pasirinkite patiekalg. Pa- | orkaite jdékite patiekala.
vas. Paspauskite OK. spauskite OK. Patvirtinkite nustatyma.

7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas E Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg
ikaitinkite.

G Pagal svorj galima.

E‘ Lentynélés lygis.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

Jautienos filé, leng-
P1 vaiiskepta (kepimas
Zemoje temperataroje)

Jautienos filé, viduti- |j B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

niskai iskepta (kepi- 0.5-1.5kg; 5-6 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
P2 mas Zemoje tempera- cm storio gabalai ~ Prasciausiai pastdykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-

taroje) pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-

je. |dékite | prietaisa.

Jautienos filé, gerai
P3 iskepta (kepimas Ze-
moje temperatiroje)

VerSienos kepsnys 0.8-15kg; 4 cm |j B 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés

P4 (pvz., nugarine) storio gabalai Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |[dékite | prietaisa.
Kiaulienos sprandi- 1.5-2kg . . T L
P5 nés arba nugarinés E 2 skrudlmmas ant vugllnes Ie_ntyne_les ]
kepsnys Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.

LIETUVIY 143



Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Kiaulienos nugariné,

1-1.5kg; 5-6 cm

Ifl B 2; kepimo skarda

Pe sviezla storio gabalai Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |dékite | prietaisa.
P7 :i(:‘iglilenos Sonkau- Zé;/ii?alz(%sn?igo(l:(r::e El 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
storio éor{kauliukus |pilkite skysc¢io, kad padengty patiekalo apacia.
Visas visciukas 1-1.5kg; Sviezi |j El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lentynélés
P8 Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmeés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
P9 Viséiuko kratinélé 180 - 200 g gabalui El 2: kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
P10 Mésos vyniotinis 1kg Ij E 2: kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvis, kepta antgrot. 0.5 - 1 kg vienai |j B 2. kepimo skarda
P11 “uvial | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir Zolelémis.
P12 Zuvies file ) E 2; kepkite ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sirio pyragas -
P13 pyrag El 1; @ 26 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
P14 Obuoliy tortas ) E 1; pyrago forma ant vielinés lentynéles
P15 f:ikoladmlal keksiu- . E 3; keksiuky padéklas ant kepimo skardos
P16 Pyragas su priedais ) El 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés ke El 2; kepimo skarda
P17 Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
p18 Kroketai, uzsaldyti 0.5 kg B 3; kepimo skarda
P19 Saldytos bulvytés 0.75 kg B 3; kepimo skarda
P20 znaer:?ass/::;zuosvaliila- 1-15kg B 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
P21 (le;::)lg &ﬁ,‘;sst)amls 1-15kg B 1; tro$kinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
P22 SvieZia pica, plona - E 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
P23 Sviezia pica, stora - E 1; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai

P24 Pyragas ,Quiche ) = 1; kepimo skarda ant vielinés lentynélés

PranciiziSkasis bato- 0.8 kg . . . ) T
P25 nas/ ¢iabata/ balta |BE| 3 kep'".w sk_ardgje su k?p'mo. popieriumi
duona altai duonai kepti reikia daugiau laiko.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis
Q Laikui pasibaigus iSgirsite signala.
Laikmatis

Laikmadiu nustatytam laikui pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitinimo funkcija iSsi-

STOP jungs.
Kepimo laikas

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.
Atidétas paleidimas
@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Laikmatis Jei norite jjungti ar iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Q~

O @

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite meniu ir

pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros laikas". Nustatykite laikrod. Paspauskite oK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

N Valdymo skydely-

e : yoe (’ \ e
@ je rr(n)e?(%ste. ) @
Q

Paspauskite: @ Nustatykite Laikmatis Paspauskite oK.
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Kaip nustatyti: Laikmatis

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas 4-as veiksmas.

AN Valdymo skydely- AN
( je matysite: {
0:00
A

. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti-

Nustatykite maisto - OK
funkcijg ir temperatura. nai O gaminimo laika. Paspauskite -

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-

veiksmas mas Valdymo mas mas. mas. mas
skydelyje Valdymo

( \ N matysite ( \ M skydelyje ( \ e
4 naujai nus- 4 matysite: 4
tatytg pa- -
i N

ros laikg CJ/ SU-

R Ty
Pasirinkite SPauskite pa- @ pra- Nustatykite

Kartotinar j Paspauskite S1ABDYTl  Nustatykite  paspauski-
kaitinimo artotinai: DETI paleidimo oK pabaigos OK
funkcija. O] laika. . laika. te VN

@ Laikmatis paleidZziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.
. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ ISPEJIMAS!

nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
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Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uzrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

e Paspauskite El kad jjungtuméte &- paspauskite ir palaikykite, kad is-
funkcija. jungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.
@ 3x E'I — mirksés, kai uzraktas bus jjungtas.
10.2 Automatinis iSsijungimas
Saugumo sumetimais prietaisas po kurio (°C) O (val)
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia 120 - 195 s
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos ) :
nuostatos. 200 - 245 5.5
250 3
C) O (val)
30-115 12,5
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Automatinis iSsijungimas neveiks, jeigu
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apsSvietimas, Atidétas paleidimas.

10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas

neatves.

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruo$imo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-

dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jpratg su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperatiiros, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.
Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

% =

¥k O

(°C) (min.)

Kavos bandelés, 12 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40

vnt. moji skarda

Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40
moji skarda

Pica, Saldyta, 0,35 kg  grotelés 220 2 35-40

Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Sokoladiniai sausainé- kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40

liai moji skarda

Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 3040

Biskvitinis pagrindas apkepo skarda ant groteliy 170 2 20-30

Viktorijos sumustinis kepimo indas ant groteliy 170 2 35-45

Zuvis, virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

lés ugnies, 0,3 kg moji skarda

Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
moji skarda
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% = e

O

(°C) (min.)

Zuvies filg, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 40-50

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-35
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 20 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 40-45

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, 16 kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-40

nedidelés ugnies, 0,4  moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 30-45
liy

Vidurzemio jlros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-40

zoveés, 0,7 kg moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

 _~

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keraming Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens cm aukscio 28 cm skersmens
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11.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

X 8B = EE80O0

(°C) (min)

Pyragaiciai, Apatinis + vir-  Kepimo 3 150 25-35 -
16 vienety Sutinis kaitini-  skarda
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo 3 150 20-30 Pakaitinkite orkaite 10
16 vienety srautas skarda min.
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo 1ir3 150 20-30 -
16 vienety srautas skarda
padékle
Obuoliy py-  Apatinis + vir-  Vielinélen- 2 170 80 -100 -
ragas, 2 ke-  Sutinis kaitini-  tynélé
pimo formos mas
@20 cm
Obuoliy py-  Karsto oro Vieliné len- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke-  srautas tynelé
pimo formos
@20 cm
Biskvitinis Apatinis + vir-  Vieline len- 2 160 30-40 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas, @  Sutinis kaitini-  tynélé min.
26 cm pyra- mas
go forma
Biskvitinis Karsto oro Vieliné len- 2 160 30-40 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas, @  srautas tynélé min.
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis Karsto oro Vielinélen-  1ir3 160 25-40 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas, @  srautas tynélé min.
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$-  Apatinis + vir-  Kepimo 3 150 20-30 -
los kepiniai  Sutinis kaitini-  skarda

mas
Trapios tes-  Karsto oro Kepimo 2 150 20-30 -
los kepiniai  srautas skarda
Trapios te$-  Karsto oro Kepimo 1ir3 150 15-25 -
los kepiniai  srautas skarda
Skrebutis Grilis Vieliné len- 3 maks. 5-7 Kaitinkite orkaite, kol

tynélé pasieksite nustatytg

temperatira.
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¥ B = EE O ®

(°C) (min)
Mésainis su  Grilis Vieliné len- 3 maks. 15-30 Vieling lentynéle jdéki-
jautiena, 6 tynélé ir te treciame lygyje, o
vienetai, 0,6 skarda var- skysc€ius surenkantj in-
kg vantiems da — antrame. Praéjus
riebalams pusei gaminimo laiko
surinkti apverskite.
Pakaitinkite orkaitg 10
min.
/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
12.1 Pastabos dél valymo
< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
Valymo priemo-
nés

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

— prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
Kasdienis naudo- opluosto sluoste.

[l

jimas
Y Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaploveéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas Vés.

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.
@l

3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki-

mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja.
4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- 0
mas Singa tvarka.
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai 1
turi bati atsukti j prieki. \_
Il

12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis .

va,ymasp /\ DEMESIO

ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis Je.igultojg pacioje sp.intgléje irengti k.iti

valvmas funkciia prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs
y ja. Sios funkcijos programa. Atsargiai, galite

sugadinti orkaite.

/N ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj dureliy
atves. stikla minksta Sluoste ir Siltu Svelniu plo-
vikliu skiestu vandeniu.

Pirolizinis valymas

1-as veiksmas Atidarykite meniu: Valymas rrrr/
Parinktis Trukmeé
C1 - Lengvas valymas 2 val.

2- ik
as velksmas OK _ paspauskite valymui pradéti.

3-as veiksmas Pasibaigus valymo programai, nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo rankenéle j
iSjungimo padet;.

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uZsirakina, o lemputé iSsijungia. Iki durelés atsirakins, ekrane

matysite: E
Jei norite nutraukti valyma, kol jis dar nebaigtas, pasukite Sildymo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj.
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Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol

ISvalykite vidines sieneles Svelnia
atves. Sluoste.

Pasalinkite nuo orkaités dugno visus
neSvarumy likucius.

12.4 Priminimas apie valymg

Orkaité primena, kada reikia valyti orkaite, naudojant pirolizinj valyma.

rrrr/ mirksi valdymo skydelyje 5 sek. po kiekvieno kepi-

mo.

Jei norite i$jungti priminimg, atverkite Meniu ir pasirinki-
te Nustatymai, Priminimas apie valyma.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra keturiy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad

iSvalytuméte. Pries nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir

idéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelekite dureles ir

patraukite | save, kad iSimtumeéte.
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4-as veiks- Padékite dureles ant minkStos Sluostés, ant
mas. stabilaus pavirsiaus, ir atlaisvinkite fiksavimo
sistemg bei iSimkite vidines stiklo plokstes.

5-as veiks- Pasukite fiksatorius 90° kampu ir iStraukite
mas. juos i$ lizdy.

6-as veiks- Vieng po kitos atsargiai kilstelékite stiklines
mas plokstes ir iStraukite. Pradékite nuo virSuti-
nés plokstés.

7-as veiks- Nuplaukite stiklo plok$tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo plokséiy in-

mas daplovéje.
8-as veiks- Baige valyti, [dékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.
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Stiklo dalis (A, B ir C) atgal sudékite tinkama eiles
tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiek- A
vienos stiklo dalies Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem-
ty j atramas.

o]

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-  Atjunkite orkait¢ nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas

Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti.

Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo
tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Prietaiso durelés uzdarytos.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

UZzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas — jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

Err C3 Prietaiso durelés uzdarytos ir nesulauzytas dureliy uz-
raktas.

Err F102 Prietaiso durelés uzdarytos.

Err F102 Dureliy uzraktas nesugadintas.

00:00 Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-

ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtumeéte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités j jgaliotgjj aptarnavimo centra.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
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lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)




Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius EOH4P56BX 944068304
Energijos efektyvumo rodyklé 81.7

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima 0.94 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezima

0.67 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 651

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Masé

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperattros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
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patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo kars¢io indikatoriy arba
temperattra.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apsvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.
Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

9

N

Q\

—— — pasirinkite,

kad atvertuméte
Meniu.

Pasirinkite parinktj i$
Meniu ir paspauskite

Pasirinkite nustaty-

Norédami patvirtinti
nustatyma, paspaus-

kite OK.

Pasirinkite reikSme ir

paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktira

Ly
Kepimo vadovas /f

Valymas rrrr/

Nustatymai @

Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4

2 - spragteléji-

mas
3 —garsas is$-
jungtas
05 Laikmatis liungta / iSjungta 06 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta
07 Greitas jkaitinimas ljungta / iSjungta 08 Priminimas apie valymg  |jungta / i§jungta
09 Demonstracinis rezimas Aktyvavimo ko- 10 Programinés jrangos ver- Tikrinti
das: 2468 sija
11 Atkurti visus nustatymus Taip / ne
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16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu h: pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis

atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos

savivaldybe dél papildomos informacijos.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

& [o6wjTe coBeTu 3a kopucTeHe, BGpOoLLYpU, BOAWY 3a peluaBakse npobriemu,
@ MH(OpMaLmKn 3a cepBucrpate 1 nomnpaska Ha electrolux.com/support
[ o 3a noseke peLienTyn, COBETH, peLlaBake Npobnemu, npesemete ja annukaumjata My
}( Electrolux Kitchen.
# Available on the A\, GETITON
App Store }/’ Google Play

MoxHocTa 3a npomeHu e 3agpxaHa.

COOPYUHA
1. BEBBEAHOCHU MHOOPMALINW........eeveiieeeeeee et 160
2. BESBEOHOCHW YIATCTBA. ...ttt 162
B T Y (O ] I I L AT 166
4. OTMNC HA TIPOUBBOLOT ... .ottt e e e e e e e e e 167
5. KOHTPROJTHA TABJTIA et e e 167
6. MPELO MPBATA YTTOTPEBA. ... ... 168
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA...... .ottt 169
8. ®YHKUMN HA HACOBHUKOT .....oeoiiiiiiiiiee et 173
9. KOPUNCTEHSE HA TTIPUBOPOT ...t 174
10. QONONMHUTENTHU OYHKLNW.....ceeee e 175
11. TTIOMOLU N COBETU. ... 176
12. HETA MTUNCTEHDE.... ..o e 179
13. PELUABAHSE HA TTPOBJTIEMW...... .o 184
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ... .o 185
15. CTPYKTYPA HA MEHW... ... 186
16. TPUIXKA BA OKOJTUHATA ..o 187

1. A BESBBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpPaHe U KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMAaTENHO Aa r'v npoynTaTte NpunoXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HarnpaBeHa
noBpega Unu LWTeTa Kou ce pe3yntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaa unm ynotpeba. Cekoralu YyBajTe rm ynatcteara Ha
cUrypHo n 6e3begHo MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.
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1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnMBa KaTeropuja Ha
nuua

OBoj anapat Moxe Aa ro kopuctaTt geua Hag 8 roguHu 1
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAIHU
CrnocobHoCTM nnu nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeH-e JOKOIIKY
TOa ro npaeat nog Haa3op UNu LOKOMKY UM 6mune gageHu
ynaTcTBa kako 6e3beaHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, 1
AOKONKy rv pasbupaart onacHOCTMTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee ga 6uage Ha godaT Ha geua nomanu o4 8 roguHu u
nnua co MHory 06emMHM 1 CNOXeHN NPeYKn BO pasBojoT,
OCBEH aKo He ce Noj NocTojaH Haa3op.

HeuaTa Tpeba ga Gugat nog Haa3op Aa He urpaar co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnere ja
COOABETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLku npu ynotpeba. [pxete ru
aeuaTta u MuneHnunTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UNn Kora ce nagu.

AKO anapaToT uMa ypep[ 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

[euarta He Tpeba ga ro uictart unu ga ro ogapxyeaar
anapatoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

OBoOj anapaTt e HaMeHeT camo 3a roTBEHE.

Ypenot e HameHeT Aa ro KopucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHM YyCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

Ypenoot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XoTesnCcKu
cobu, rocTunHuymM, dapmMm Co roCTUMHULKN U APYTN CAINYHA
CMeCTyBaHh-a Kaje HeroBOoTo KOPUCTEHE HE HAAMMHYBA
(MpOCEeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKUHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLEe MOXe ga ro MOHTMpa ypeaoT u
Ja ro saameHun kabenor.

He kopucTeTe ro anapartoT npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpyKTypa.
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* Mpen oapxxyBake, UCKNy4YeTe ro anapartoT oa

HanojyBakeTo.

« [lokonky ce oLLTeTV KabenoT 3a HanojyBake, TOj Mopa Aa
6uae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPOU3BOAUTENOT, HEroB
OBIacTeH LEeHTap 3a cepBUCUparbe U CrMYHO
KBanMduKyBaH1 nNuua 3a aa ce n3berHe enekTpuyHa

OMacHOCT.

« MPEOYNPELOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapatoT e
MCKMyYeH nNpea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkaTa 3a ga

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

 MPEOYNPELOYBAHSE: Ypenoot un HeroBute gocTanHu
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He ' JONpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
NOBpLUMHATA Ha WynnMHaTa Ha anapartor.

» Cekorawl cTaBajTe 3aliTUTHU pakaBuLK 3a BageHe nUnu
CcTaBake JoaaToum Unu cagoBum 3a BO pepHa.

« [la ru oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYETE ro NPeaHnoT
Aen of nonvuara, a notoa 3agHUOT 0of CTPaAHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte ru nonuuyute no obparteH pegocnea.

* He kopucteTe uicTad Ha napea 3a YiCTewe Ha ypeaor.

» He kopucrteTte cunHo abpasvnBHM cpeacTBa Unm ocTpu
MEeTarnHu CTpyranku 3a ga ro YACTUTE CTakNoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a NpeansBrKa NpcKkake Ha CTaknoTo.

* /iI3BageTe ro cMoT gononHuTeneH npnbop n HenoTpebHuTe
paboTu/McTypeHnTe TEYHOCTN O anapaTtoT Npea YMCTee

CO nmponmsaa.

2. BESBEHOCHW YITATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

AnapaToT Mopa fa 6uae MOHTVpaH camo
o[l KBan1VKyBaHoO NuLe.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.
* HewmojTe a moHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.
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CnegfeTe r'm UHCTPYKUMMTE 3@ MOHTUpaH-e
JafieHun co anapaToT.

Cekorall BH/MaB]Te Kora ro npeHecysare
anapaToT 3aToa LUTO e Texok. Cekorall
HOCETe 3aLUTUTHU paKaBuLm 1
NPUNOXEHUTE 0BYBKM.

He BneyeTe ro anapatot 3a paykara.
MoHTuMpajTe ro anapaToT BO CUrypHO 1
MoroAHO MecTo KOe ' UCMoMnHyBa
notpebuTe 3a MOHTaxa.



OppxyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocTt
oA ApyruTe anapaTtu U AenoBu.

[Mpea Aa ro moHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT ce
oTBapa Co necHoTuja.

AnapaTtoT e onpeMeH CO CUCTEM 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBame.

MuvH1mManHa BucuHa Ha 590 (600) mm
nnakap (MmHumanHa

BMCUHA Ha nnakap noj

NnoBpLUMHATA 3a FOTBEHE)

[omknHa Ha nnakap 560 mm
[na6ounHa Ha nnakap 550 (550) MM
BucnHa Ha npegHuoT gen 598 mm

o[ anapaTtoTt

BucuHa Ha 3agHuoT aen oa 579 mm
anapartoT

LLinpoynHa Ha npegHuoT 594 mm
fen of anapaToTt

LLinpoynHa Ha 3agHuoT aen 558 mm
of anapaToT

[naboynHa Ha anapatoT 561 Mmm
BrpapeHa ana6ourHa Ha 540 mm
anapatoT

[na6ounHa co oTBOpEHa 1007 mm
BpaTa

MuHumManHa ronemuHa Ha 560x20 Mm

OTBOPOT 3a BeHTUnayuja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha
3agHaTa cTpaHa

[ormxkrHa Ha kabenoT 3a 1100 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [IECHWOT aron of

3agHaTa cTpaHa

3aBpTkM 3a MOHTUpaHE 4x25 mm

2.2 NoBp3yBake Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEOYBAHSE!
Puauik og noxap 1 cTpyeH yaap.

Cekoe noBp3yBame Co cTpyja Tpeba aa
Ouae HanpaBeHOo o kBanuduKyBaH
enekTpuyap.

AnapaToT mopa fa buae 3asemjeH.
MpoBepeTe pganv napameTpuTe Ha
nnoykaTa co cneundmkayum ce

KOMNaTBunHM co enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha eneKkTpuyHa eHepruja.
Cekoralu kopucTeTe NpaBuUHO MOHTUPaH
LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHW yaapu.

He kopucTeTe agantepu co noeeke
NPUKTYYOLM U NPOAOIIKHN Kabnu.
MorpwxeTe ce oa He rn owTeTuTe
NPUKINYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenor.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHn, Toa Mmopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBMNacTeH cepBUceEH
ueHTap.

He possonyeajte kabenot Aa gojae Bo
ponvp co unu ga éuge 6nusy oo BpaTata
Ha anapaToT, 0cobeHo kora paboTun nnu
Kora Bparara € >KeLlka.

3awTnTata og enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWUTE M U30NMpaHUTE OENOBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa
Aa Moxe Aa ce nssaan 6e3 anatku.
lMoBp3eTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja co
LUTEKePOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
MpoBepeTe Aanu NpUKIy4YoKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

[okonky wrekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPMKNy4YoKoT 3a CTpyja.
He Bneyerte ro kabenot 3a ga ro
UCKMy4nTe anapaToT o cTpyja. Cekoratu
noBreKyBajTe ro NpuKIy4YoKoT 3a cTpyja.
KopucteTe camo coofiBeTHM ypeau 3a
n3onauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBAYY Ha
NMHWja, ocurypyBsaym (ocurypyeaydu Ha
BpPTEHE U3BAZAEHM O APXKayoT),
3a3eMjyBaH-€ 1 KOHTaKTOpW.
EnekTpnyHaTta nHctanaumja mopa ga uma
M30MnaLmnCcK1 ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4ynTe anapartoT o4
NPUKYYOKOT 3a CTPyja Of CMTE MOSOBWU.
M3onaunckvoT ypea mopa Aa uma
KOHTaKTEH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMaskKy
3 MMm.

LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha
anaparoT npej Aa ro noBp3uTe rmaBHUOT
LUTEeKep CO MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.
AnapaToT e cHabaeH Co MPUKIYYOK U
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kabnu KoM MoXe Aa ce
MOHTUpaaT uUnu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHata

MOKHOCT Ha nnouykara co cneyudukaymu. /\ NPEOYMPENYBAKSE!

MoxeTe na nornegHete u Bo Tabenarta: OnacHoCT of oWwTeTyBake Ha anaparoT.

BkynHa jauuHa (W) Mpecek Ha kaGenoT * 3apacnpeuute OLUTETYBak€ 1nn
(Mm?) n3bnesysare Ha emajnor:

— He cTaBajTe CagoBM 3a BO pepHa unm
makcumym 1380 3x0.75 ApYyru npeamMeTy Bo anapatoT
makcumym 2300 3x1 J:I,MpeKTHc_) Ha AHOTO. i

— He CcTaBajTe anymuvHuymcka donuja
makcumym 3680 3x1.5 AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLUHOCTa

Ha anapaTor.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO Ha
XeLUK1OT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jafera n xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuunTe co
roTBeH-€.

Kabenot 3a 3a3ewmjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa ga éuge 2 cm nogonr of
kacpeaBaTa hasa U CMHUTE HeyTpanHu
Kkabnu.

2.3 YnoTtpeba

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHocT oA noBpeAa, 3ropeHnLm n
CTPYeH yaap unu ekcnnosuja.

He meHyBajTe ja cneymdukaumjata Ha
OBOj anapar.

Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BeHTMNauuja He ce BNokMpaHu.

He ro octaBajte anapatoT ga pabotu 6e3
Hazasop.

Vckny4yeTe ro anapartoT no cekoja
ynoTpeba.

BraeTte BHMMaTenHu Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT AoAeka paboTu.
Moxe fa nsnese Bpen BO3AyX.

He pakyBajTe co anapaTtoT co MOKpU paLe
WM KOra uma KOHTaKT co BoAa.

He ja nputuckajTe oTBOpEeHaTa BpaTta.
He ynotpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa noBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cknagupatse.

BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTtata Ha
anapatoT. KopucTterweTo COCTOjKM CO
ankoxon mMoxe Aa npeanssuka mellarme
Ha ankoxon v Bo3gyXx.

He nossonyBsajTe UCKpuTe UM OTBOPEH
oraH a [ojaat BO KOHTaKT Co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

He craBajTe 3ananveu Nnponssoaun Unu
npeaMeTy Kom ce MOKpW 3aeHO Co
3ananviev NPOU3BOAM BO anaparoT, Unu
BO Herosa GnusmHa.
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— BHWMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe unm
MOHTUpaTe godaTouunTe.

*  O06e360jyBateTO Ha EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenmk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaToT.

*  KopucteTte gnabok cag 3a BNaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBH
npeav3BrKyBaaT AaMK1 KOU Moxe Aa
oupat TpajHu.

» Cekorall roTseTe Kora BpataTa Ha
anapaToT e 3aTBopeHa.

* AKO anapaToT € MOHTVpaH 3az nno4a oj
meben (Ha np. BpaTta), BpataTa He cmee
[a ce 3aTBOpa Kora anapaToT € BO
dyHkUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 BRara 3aj 3aTBOpeHa nrova Ha
MebenoT WTo MoXe Aa npeansBsurka
rnocrnenoBaTenHo OLWTeTyBakke Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpajTe ja nnoyata Ha mebenot
Jofeka anapaToT LenoCcHO He ce u3naau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrteme

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT og nospeaa, noxap unm
oLITETYBakE Ha anapaToT.

» [pen oppxxyBamweTO, UCKITy4eTe ro
anapaToT U u3BafeTe ro NpUKIy4oKoT 3a
CTpyja OA rNaBHUOT LUTEKEP.

« [lpoBepeTe Aanu anapaToT e nageH.
MocTon onacHOCT of KpLueHe Ha
CTaKneHuTe Nnoyu.




BepHal 3ameHeTe ru cTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTtaTta ako ce owrTeTeHn. CtaneTte Bo
KOHTaKT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.
BupeTte BHUmaTenHu kora ja Bagute
BpaTaTa og anaparoT. BpataTa e Tewuka!
PenoBHO uncTeTe ro anapaToT 3a aa
cnpeynTe oWTeTyBake Ha NOBPLUNHCKMOT
maTtepujan.

YucTeTe ro anapartoT €O BnaxHa Meka
kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu
netepreHTu. He kopuctete abpasunsHu
npoussoaun, abpasvBHM CyHepu 3a
YuCTeHE, PACTBOPYBAYN UMN METANHU
npeameTu.

[lokonky KopucTuTe cnpej 3a neyka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha nakyBaheTO.

2.5 Yncrewe co nuponusa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHocT og nospeam / Moxapw /
Xemucku ncnapysara (racosu) BO
pexnM Ha nuponuaa.

Mpepn yncTere co NMponn3a u NPBUYHO

npeasarpesatbe, U3BadeTe M of

pepHaTa:

— CuTe ocTaTouum oA XpaHa, Macro unm
npoTekyBarsa / Hacnarv o4 MacHOTUM.

— CuTe npegmeTy LWUTO MoXaT Aa ce
n3BagaT (BKIy4YUTENHO peLueTknTe,
LUMHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anaparoT), ocobeHo HenennuauTe
TeHLepukba, Tencun, Taeu, NpubopoT
UTH.

BHumaTenHo npounTajTe rm cuTe ynatcTea

3a YnCTeHEe CO NMPonn3a.

[pxeTe rv geuaTa nogarneky og anapatoT

nofeka paboTu YNCTEHETO CO NUPONK3a.

AnapaToT CTaHyBa MHOTY XeXO0K 1

XKELLKMOT BO3AyX Ce ucnyLita of,

noBoauTe 3a nageme.

YucTereTo co nuponusa e onepauuja co

BMCOKa TemnepaTypa Koe MoXxe aa

ocno6oawu racoeu og octaTouuTe og

rOTBEHETO U FpafexHu matepujanu, n

cnopep Toa ce npenopavysa:

— pa obe3beante nobpa BeHTUNaLmWja
3a Bpeme 1 Nno CeKkoe YNCTEHE CO
nuponuaa.

— pa obe3begute nobpa BeHTUNaymja
3a Bpeme 1 no NpBUYHOTO
npegsarpesar-e.

* He nctypajte n He HaHecyBajTe BoAa Ha
BpaTaTa Ha pepHaTa 3a Bpeme 1 no
YNCTEHETO CO NMPONM3a 3a Aa nsberHete
OLITETYBaHE Ha CTaKMeHNTe NIoYun.

* VcnapyBamarta WTO M ucnywitaaT cute
NUPONUTUYKM pepHun / ocTaToum og
roTBEH-€E Ce ONKMLLIaHN Kako HeLUTETHN 3a
nyfeTo, BKIyYUTENHO 1 3a Manuv geua,
WY NnLa Co XPOHUYHM GonecTu.

*  [pxeTe rm MUneHnYnkaTa HactpaHa oj
anaparoT 3a Bpeme Ha YNCTEHETO CO
nuponu3a n NPBUYHOTO Npea3arpeBane n
notoa. Manute muneHnunka (0cobeHo
nTMUMTE M PENTUNUTE) Moxe Aa bugat
MHOTY YyBCTBUTESHW Ha TEMMNepaTypHUTE
NPOMEHUN 1 UcnapyBamsa.

* Henennueute NOBPLUNHA Ha
TeHLepukara, TaBute, NpubopoT 3a
janere 1 cn., Moxe Aa ce owTeTaT o4
BMCOKMTE TEMMNepaTypu Ha onepauyujata
Yucterwe co nuponusa Ha cute
NUPONUTUYKN pepHU 1 Aa uaat nssop Ha
HWCKN HUBOA Ha LUTETHW racoBw.

2.6 BHaTpelwuHa cBeTUIIKa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT o, eNeKTPUYEH LLIOK.

* Bo 0gHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTA
Ha OBOj NMPOW3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUMKM
LTO ce npogasaat nocebHo: Osne
CBETUIIKN Ce NpeaBuaeHN Aa nsgpxat
EeKCTPEeMHU PU3NYKM YCIIOBU BO
anapaTtuTe 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
ce npeaBuUAeHN 3a AaBake CUrHanmm 3a
paboTHaTta cocTojba Ha anapaToT. Tue He
ce npeaBuaeHW Ja ce kopucTar 3a Apyru
HaMEHW 1 He ce MNOroHN 3a OCBETNyBake
npocTopun BO AOMOT.

« OBOj NpoM3BOZ, COOPXM U3BOP Ha
CBETNMHA 0 Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

* KopucTtete camo CBETUIKMN CO UCTUTE
cneyundmkaymn.
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2.7 CepBuc

* 3a pgaro nonpasBuTe anaparor,
KOHTaKTUpajTe CO OBNacTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap.

« KopucteTe camo opurmHasnHu pe3epsHu
[ernoBu.

2.8 OtcTpaHyBame

/N NMPEOYNPEOYBAHE!
Pu3vk og noBpefa wunuv 3agyLlyBarse.

3. MOHTAXA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete BoO nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUTYpHOCT.

» KoHTakTupajTe co BalmTe ONLWTUHCKA
opraHu 3a aa gobuete nHcopmauum 3a
TOa Kako Aa ce ocnoboauTe of anaparor.

*  Wckny4yeTe ro anapaToT of NPUKIYYOKOT
3a cTpyja.

* W3Bapete ro enektpuyHmoT kaben 6nmcky
[0 anapatoT u pneTte ro.

* VI3BapeTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a Aa
crnpeyvTe 3aTBapare Ha feua unm
MUIIEHNLM BO anaparor.

3.1 BrpagyBame

(*mm)

(*mm)
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3.2 MpuuBpcTyBak€e Ha NeyvkaTa 3a

nnakap

4. OINnC HA NMPON3BOAOT

4.1 OnwT npernen

ne 8 o

! O il O
=—=c==—=1H
4 ~—0
- |®\ % 8
'@j — N1+ A
N KI’) J
e o 1 0

4.2 NlopaTtoum

* PeweTka
3a cagoBu 3a roTBeHE, NNEX0BU 3a
Konauu, nevema.

* [lnex 3a neyewe
3a konaun n GUCKBUTMK.

+ TaBa 3a ckapa/neyew-e Meco

5. KOHTPOJIHA TABJTA

5.1 Tpkanua kouwTo ce
noBriekyBaaT

3a [a ro KopucTuTe anaparoT, NPUTUCHETE ro
TpKanueTo. KOHTPOSIHOTO Komnye nanerysa

HazBop.

EERORNCEOENE

KoHTponHa Tabna

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeete
EkpaH

KoHTponHo konye (3a Temneparypa)
Bo3gyLuHM BEHTUNM 3@ BEHTMNATOPOT
EnemeHT 3a rpeeme

CeeTuska

BeHTtunartop

lMoTnopa 3a nonuuu, MobunHa
BTucHyBare BO WynnuHarta
Mo3nynm Ha nonum

3a neverbe gecepTn U MECO UMK KaKo
nnex 3a cobvpame Ha MacHOTUMTE.
Teneckoncku WUMKN

Co Teneckonck1Te LWNHU MOXeTEe NONecHo

Aa ru ctaBate U BaguTe peLlleTkuTe.

5.2 MNpernen Ha KOHTpoNHaTa Tabna

M3bepeTe ja dyHKUMjaTa Ha rpeekse 3a Aa ro
BKIy4YMTe anapaToT. CBpTeTe ro KonyeTo 3a

YHKLMMN Ha rpeetre BO Nonoxota UCKMyYeHo
3a a ro uckny4uTe anaparor.

MAKEOOHCKMH
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MoTBpaeTe ja

Timer Bp3o 3arpeBatbe CseTno 3aknyyyBare
nocraskarta

5.3 EkpaH

EkpaH cO Kny4HU OyHKLMK.

chsum "‘;rrrr/ @

sToP

MNMokasatenwu 3a eKpaHoT

OCHOBHM NokasaTenu

@ ¥ ol < >>

3aknyyyBatbe [oTBeHe COo NoMoLL Yucrere Haropysara Bp3o 3arpeBare

Moka3artenu 3a TajmMep

Q - S 0

MoTCeTHUK BO MUHYTK Kpaj Ha roTBetbe OpnosxeH no4eTok Bpewme Ha paboTetse

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpeme.
JleHTaTa e uenocHo upBeHa kora anaparoT ke ja
[OCTUrHe NocTaBeHaTa TemnepaTypa.

6. NMPEN NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

BugeTe Bo nornasjara 3a 3awTuta u
CUTYPHOCT.

6.1 MNpBuYHO YncTewe

Mpea npeata ynotpe6a, ucumcrete ro anapaToT M NOCTaBeTe ro BpemMeTo:

= o — (o)
W j 00:00

MocTaBeTe ro BpemeTo. NpUTHCHETE OK.

6.2 MpBo npensarpeBame

3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npsarta
ynoTpeba.
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quOp 1 I/IsBa,que M cuTe JoJaTtouun 1 apxadmTte Ha pelleTkuTe LWTO Ce BadaT o4 nevkarta.

Yekop 2 ) .
MocTaBeTe ja MakcvmanHaTta Temnepatypa 3a yHkumjaTa:
OcTaBeTe ja neykarta Aa paboTu okony efeHy.

Yekop 3 ) . E‘
MocTaseTe ja MakcumanHata Temnepatypa 3a dpyHkumjata: L.

OcrTaBeTe ja neykata ga pabotu okony 15MuH.

@ MeukaTta Moxe Aa ucnywrta mypuaba v yag 3a Bpeme Ha npeasarpesatbe. Morpyxere ce Aa vMa JOBOMEH
MPOTOK Ha BO34yX.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTnuta un
CUTYPHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: ®yHKUUU Ha rpeere

Yekop 1 3aBpTeTe ro konyeTo 3a hyHKLUMK Ha rpeetse 3a Aa oabepeTe yHKUMja Ha rpeetbe.

Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPOJSTHOTO KOMYe 3a Aa NnoctaBuTe TeMneparypa.

>
H - NpUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja BknyunTe dyHkuujaTa: bpao 3arpeBare. OBa e JOCTanNHO 3a HeKom
yHKLMK Ha pepHaTa.

7.2 ®yHKLUMM Ha rpeerse

®dyHKuMja Ha rpeerse [MpumeHa

— 3a neyetrbe unu NCTOBPEMEHO NeYvyeHe Meco 1 TeCTO 3a Kou e I'IOTp86H8 ncta
? Temnepartypa, CoO KOopuctewe Ha noeeke HMBOa, 6e3 MeLlake Ha BKycoBUTE.

FoTBewe co
BeHTMRaTop

—_— 3a neyere xpaHa U Meco Ha eiHO HMBO Ha nonuvuaTta.

KoHBeHUMoOHanHo
roTBeHw:€e

3a fa ja HanpaBwu XpaHaTa LUTO IECHO Ce NPUroTByBa KpLiKaea, Ha np., NPXeHn
¥ KOMMMPYMHa, KPULLKW Of KOMMMPY UK NPXKEHU NPONETHW POMTHUYKU.

3amp3Hara xpaHa

a 3a neyetrse nuua. 3a nojako nevere v KpLKaB AOMEH Aen.

®dyHKUMja 3a nuua
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®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

HoneH rpejay

3a neyetbe Konaum co KpLKas [OMEH Aer v 3a KOH3epBMpae XpaHa.

3a oamMp3HyBake Ha XpaHa (3eneHu4yk 1 oBoluje). BpemeTo Ha ogMp3HyBare 3aBUCH
;&.“ o[ KonMymHaTa 1 ronemmnHaTa Ha 3amp3HaTaTa xpaHa.
Oamp3HyBake
I dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a WTedeHwe Ha enekTpuyHa eHepruja 3a Bpeme Ha
A ii rotBew-eT0. Kora ja kopuctute oBaa dyHKUmMja, TeMnepaTypaTa BHaTpe Bo anapaToT

MeyeTe co BnaxeH

Moxe Aa buae pasnuuHa of noctaBeHaTa Temnepatypa. lNpeoctaHata TonnunHa e
MCKOpUCTeHa. JaumHaTta Ha TonnuHaTta moxe Aa 6uge HamaneHa. 3a noseke

BO3AyX MHdopMaLuun, norneaHeTe ro nornasjeTo ,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abeneLuxu
3a: MNeyeTe co BNaxeH BO3ayX.
v 3a neyetbe Ha ckapa Ha TEHKM NapyMkba XpaHa 1 3a neyere ToCToBU neb.
Ckapa
v 3a neyetbe ronemy napunkba Meco UMM XUBKMHA CO KOCKM Ha €4HO HUBO Ha
ﬁ? pelueTkaTa. 3a 3aneKkyBar-e 1 NoTNeKyBake.
Typ6o-neyere Ha
ckapa
j— 3a na Bnesete Bo MeHUTO: F0TBEH-E CO NomoLl, Yuctewe, HarogyBata.
MeHu

7.3 Benewku 3a:lMeyvyeTe co BnaxeH
BO34YyX

OBaa hyHkUMja belle nckopucteHa 3a
ycornacyBate CO KnacaTta 3a eHepreTcka
ecukacHocT 1 6aparsarta 3a ekoausajH (8o
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TectoBwu crnopea: IEC/EN 60350-1.

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba fa bvae
3aTBOpPEHA 3a BPEME Ha rOTBEH-ETO CO LUTO
dyHKUmMjaTa He Bu ce npeknHana v 3a ga ce
ocurypaTte feka pepHaTa paboTu co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka erKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa gyHKLMja,
CBETIIOTO aBTOMATCKM CEe MUCKIy4yBa rnocrne
30 cekyHau.

3a ynaTcTBa 3a rotBene BMAETE BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,lMNeyeTte co
BMaxeH Bo3ayx.3a OnwTy npenopaku 3a
3alTeda Ha eHepruja BugeTe BO Nnornasjeto
+EHepreTcka ecukacHocT®, 3awTena Ha
eHepruja.

7.4 Kako na noctaBute:loTBeHe CO NOMOLL

Cekoe jagere BO 0OBa NogmMeHW uma npenopavaHa yHKuuja 3a rpeere 1 Temneparypa.
KopucTeTe ja doyHKLMjaTa 3@ Aa NogroTBUTe jagere 6p3o co cTaHAapaHUTE NOCTaBKU.
MoxeTe UCTO Taka Aa rv npunarogute BpemeTo U Temnepartypara 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa (yHKuMjaTa, NpoBEpeTe Aanu xpaHaTa e rotoea.

Kaj Hekom japera, UCTO Taka, MOXe Aa roTsuTe co:

ABTOMaTCKa TeXuHa
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Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
A
O O O A
j— \/\@ P1-P... OK

Bnesete Bo meHuTO. W3bepeTel oTBEHE CO

nomou. MputucHete Ha

OK,

M3bepeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jafereTto BO
pepHa. MNoTtepaeTe ja

OK
MpuTncHeTe 1. nocTaskata.

7.5 N'oTBew€ co nomoLl

JlereHpa

IlereHpa

ABTOMAaTCKa TEXMHA 4OCTaMNHO.

O

3arpejTe ro anapaToT npep rotBeme.

[

HuBoO Ha pelueTka.

=

Japemwe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / poaaTok
Fosepcko dumne,
P1 nonyxuBo (6aBHo
roTBeme)
FoBencko dune, 0.5-1.5kr.; Ifl El 2; neyeHu jagewa Ha pelueTKa
P2 cpeaHo neveHo napuntba co KopucTeTe rv BaumMte OMUIEHW 3a4HW UM Camo Con 1
(6aBHO roTeetse) nebennHa 5 - 6 cm  CBEXO MeneH LpH Brbep. MpxeTe ro MecoTo HeKorky
MUHYTM BO Xellka TaBa. BmeTHeTe Bo anapator.
FoBepcko cune,
P3 po6po neuyeHo (6aBHO
roTBeHE)
MeueHo Tenewuko (Ha 0.8-1.5kr.; .
np. rp6) ( napunrba co GE 2; neveHu jagera Ha pelueTka

P4 ne6enuHa 4 om KopucTeTe rv Bawmte omunenn 3a4uHu. MpxeTte ro
MECOTO HeKOIKy MUHYTU BO XeLLka TaBa. BmeTHeTe BO
anaparor.

MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2kr. .
wnm rp6 P E 2; neYeHu japerba Ha pelueTka
P5 Mo nonosuHa of BpeEMETO 3a roTBeke NpeBpTeTe ro
MecoTo.
CBMWHCKa nneLuka, 1-1.5kr; ﬂ E
! 2; nnex 3a nevyewe
cBexa napuuta co ’

P6 ne6eniHa 5 - 6 om KopucTeTe ru Bawmte omunenn 3aumHn. MNpxete ro
MECOTO HeKOJIKy MUHYTU BO XeLlka TaBa. BmeTHeTe BO
anaparor.

CBWHCKM pebpa 2 - 3 kr.; KopucTeTe El 2: neverM janetba Ha pelweTka
CUPOBO, TEHKN ’ )
P7 P [lonaneTe TeYHOCT Aa ro NOKpue AHOTO Ha jadeHeTo.

pebpa co
nebenuHa 2 - 3 cm
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Japemwe

TexuHa

HuBo Ha pelwuieTka / pogaTok

Leno nune

1 - 1.5 kr.; cBeX0

IflEl 2; neyeHu jager-a Ha pelueTka

P8 KopucTeTe ru Bawmte omuneHn 3a4mHn. o nonosuHa of
BPEMETO 3a FOTBEHE NPEBPTETE IO MUMELLKOTO MECO 3a
nofeaHaKBo NoTNeKyBase.

Munewkw rpagn 180 - 200 g no
P9 napue E 2; nnex 3a nevewe
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
Kodpre 1 kr.
P10 ® |j E 2; nnex 3a neyewe
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
Llena pu6a, Ha ckapa 0.5 - 1 kr. no puba Ij B 2 nnex 3a neverse
P11 HanonHeTe ja pubaTa co nyTep v KopucTeTe rv BalnTe
OMWMNEHMN 3a4MHN 1 BuIku.
®duneTtun op puba - .
P12 P E 2; noTneYeHo jadere Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.
Topta op cupemrse -
P13 E 1; @ 26 cm nnex co dpefep Ha pelueTka
MuTa co oBouje -
P14 ! E 1; Moana 3a nuTa Ha pelueTka
Yokonaauu madmHm -
P15 A b E 3; nnex 3a maduHM Ha Nnex 3a nevyewe
Kyrno -
P16 Kyrnod E 2; cap 3a norava Ha peLueTka
MeyeHn komnupu 1 «kr.
P17 El 2; nnex 3a nevyewe
CraBeTe Lenu KOMNMpK Co nyLuna Ha nnex 3a neyere.
P18 KpokeTn, 3amp3aHaTu 0.5 kr. E 3 nnex 3a neverse
P19 Pommes, 3amp3HaTu 0.75 «r. E 3 nnex 3a neverse
Nasawa oa meco/ 1-1.5kr. E 1t y )
p2g 3eTEHUYK co cyBu ; fyBeu/noTneyeHo jagere Ha pelueTka
NIMCTOBM 32
TeCTeHUHU
MoTne4yeHn kKoMNUpU 1-1.5kr. i )
P21 (CMPOBM KOMNVPH) B 1; fyBeu/NoTreyYeHo jafere Ha pelueTka
CBexa nuua, TeHKa .
P22 ’ - B 1; nnex 3a neveke NOCTABEH CO XapTuja 3a nevere
CBexa nuua, nebena :
P23 ’ - E 1; nnex 3a neveke NOCTABEH CO XapTuja 3a nevere
Kuw co jajua -
P24 13 E 1; nnex 3a nevewe Ha peleTka
Baretn / unjabara / 0.8 kr. ’
] E 3; nnex 3a nevyewe NocTaBeHa Cco xapTuja 3a
P25 6en ne6

neyetbe
MoBeke Bpeme e NnoTpe6HO 3a 6en neb.
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8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PYHKLUMM Ha YaCOBHUK

®yHKuMja Ha YacoBHMK [pumeHa

Q

MoTceTHUK BO MUHYTHU

Kora ke ncrteye TajmepoT, ce ornacysa 3BY4YeH CurHan.

STOP
Bpeme Ha roTBewe

Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan v 3anvpa yHkumjata Ha rpeetse.

S

OanoxeH No4YeTok

3a O4noXyBaH-€ Ha MNOYETOKOT n/vnn KpajOT Ha roTBEHETO.

o)

Bpeme Ha paboTere

MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja Hema BnnjaHne Bp3 paboTaTa Ha
neykara.

3a pa ro Bknyuute u ncknyunte Bpeme Ha paboTtewe nsbepete: MeHu,
Haroaysatsa.

8.2 Kako ga noctaBute: ®YHKLMUU HA YaCOBHUK

Kako na nocrtaBute: Bpeme BO AEeHOoT

Yekop 1

Yekop 2 Yekop 3

Q

O @

3a ga ro npomMeHuTe BPEMETO BO AEHOT BreseTe
BO MeHUTO 1 n3depete MNocTtaBku, Bpeme Bo MocTaBeTe ro YacoBHMKOT. MpuTucHeTe: OK_

[EHOT.

Kako pna nocrtaBute: MoTceTHUK BO MUHYTU

AN
MpuTucHete: O

Yekop 2 Yekop 3
Ha expaHoT ce e
npuKaxysa: ( \
0:00

Q

MocTtaseTe ja [MoTceTHUK BO OK
MUHYTH. MputucHere: .

@Tajmepm 3anoyHyBa Ja oAGpojyBa Hasag BefHall.
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Kako pa nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€e

Yekop 1

Q\

Yekop 2

¥

MputucHeTe Hekonky

OpbepeTe dyHKUMja

Ha ekpaHoT ce
npuKkaxysa:
0:00

STOP

Yekop 3 Yekop 4

NS

MocTaseTe ro

3a rpeetbe n OK
nocTasete ja ) BPEMETO Ha Mputncrete: UK,
TemnepaTtypara. roTBeH:e.
@TajmepOT 3anoyHyBa fa onbpojyBa Ha3ag BefHall.
Kako na noctaBute: OanoxeH no4yeTok
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
e Ha e e
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
nokaxyBa ce
HOBOTO npuKaxysa:
Bpeme.
OpbepeTe p@) @
ja Mputyckere Moctasete  MputucHete: KPAJ " Moctasete  Mpurucer
pyHKumjaT HEKOKY MOYETOK  ro BpemeTo oK ro BpemeTo oK
aHa natn: O). Ha MoYeToK. : Ha Kpaj. e :
rpeetbe.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oAGpojyBa Ha NOCTAaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUTypHOCT.

9.1 BMmeTHyBak€e Ha Aogatoum

Marsio BoBnekyBare Ha ropH1OT Aen ja
3ronemyBa curypHocTa. Cute BanabHysara
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ce 1 ypeau 3a cripevyBare NpespTyBae.
FonemuoT pab okony nonuuara ro cnpevysa
CafoT 3a roTeBetbe Aa ce uanuara.



PelweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
[ApXayoT 3a peLleTkaTa 1 npoBepeTe fanv
HorarnkuTe ce CBPTEHW Haaony.

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

10. AONOJTHUTEIHN ®YHKLU N

10.1 3aknyyyBame

OBaa dyHKUMja cnpeyyBa cny4ajHo MeHyBaHe Ha (hyHKLMjaTa Ha anapaToT.

Bkny4eTe ja kora anapatoT paboTu - NOCTaBEHOTO rOTBEHE NMPOAOIIKYBA, KOHTPONHATA MoYa € 3akryyeHa.

BKJ'Iy"IeTe ja KOra anapartoT € UCKny4eHa - TOj HE MOXe [a Ce BKNy4u, KOHTPOJIHaTa nrnova e 3akrny4veHa.

BKIyunTe hyHKUMjaTa. neknyyure.
Ce ornacyBa 3ByYeH curHan.

| )
—\ﬁ’— El - NPpUTUCHETE 1 ApXKeTe 3a Aa ja B - NpUTUCHETE U ApXeTe 3a Aa

@ 3x E - Tperka kora 6paBaTa e BKITy4YeHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKNyYyBaH-e
3apaaun 6e36e4HOCHM NPUYMHK, ako (°C) O (4)
dyHKUMjaTa 3a rpeete e BKIy4YeHa n He ce 30115 125
CMeHaT NocTaBKkuTe, anapaToT aBTOMaTCKu )
ke ce MCKIy4mn No oapeaeH BPEMEHCKM 120-195 8.5
nepu

epuon 200 - 245 5.5

250 3
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ABTOMAaTCKOTO UCKNnyvyyBaHk-€ He paGOTVI co nagHN NoBPLUNHUTE Ha anapaToT. Ako ro

cnefHuTe pyHkumn: Ceetno, OanoxeH UCKIy4nUTe anapaTtoT, BEHTUNaTopoT
NMOYEeTOK. npoformkyea Aa pabotu foaeka anapaToT He
ce n3naau.

10.3 BeHTtunartop

Kora paboTu anapaToT, BeHTUNaTopoT ce
BKNy4yBa aBTOMaTCKM 3a [1a M opXysa

11. MOMOLW N COBETU

11.1 MNMpenopaku 3a rorBeHk€

®

TemnepaTypaTa 1 BpemutbaTa Ha nevere Bo Tabenute ce camo BoAuY. Tue 3aBucaT oA peuentute n
KBanuTETOT U KBAHTUTETOT Ha YNoTpeGeHUTE COCTOjKM.

BaluvoT anapat Moxe Aa ro neye TeCTOTO U MECOTO PA3fIMYHO Of anapaTtoT LWTO CTE ro “Marne nopaxo.
HacokuTe nogony nokaxysaaT npenopaqaHu NocTaBku 3a TemnepaTtypa, Bpeme Ha roTBeHe W nosuyuja Ha
peLLeTKM 3a OAPEAeHN BUOOBU Ha XpaHaTa.

AKO He MOXeTe [ia r'v HajaeTe HarofyBaraTa 3a ofpefeH peLenT, nobapajTe HEeLTo CANYHO.

11.2 MNeyeTe co BNnaxeH BO3AyX

3a Hajonobpu pesyntatu cnegeete rm
npenopakvTe fafeHn Bo Tabenarta nogony.

¥ = 5§ I O

(°C) (MuH)
Kudpnuuku, 6naru, 12 nnex 3a nevewe unu gnaboka 180 2 35-40
napunta TaBa
Kudbnnuku, 9 napuntsa nnex 3a nederwe unu gnaboka 180 2 35-40
TaBa
Muua, 3amp3HaTa, peLieTka 220 2 35-40
0,35 kg
LLIBajuapcku ponat nnex 3a nevewe unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa
Konayve nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 2 30-40
TaBa
Cydne, 6 napunma KepamMu4yko TaBye Ha peweTtka 200 3 30-40
dnaH co NnaHauwnaH  OocHoBa 3a dnaH Ha pewetka 170 2 20-30
BukTopujaHcka TopTa  MOTNEYeHo jagere Ha 170 2 35-45
Co Liem pelueTka
[uHcTaHa puba, 0,3 kg nnex 3a nevewse unu gnadoka 180 3 35-45
TaBa
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¥ = 5k
\ oru
(°C) (MuH)
Liena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyekse unun gnaboka 180 3 35-45
TaBa
dunetn og puba, 0,3  TaBYe 3a Nvua Ha pelueTka 180 3 35-45
kg
[uHctaHo meco, 0,25  nnex 3a nevewse unu gnaboka 200 3 40 - 50
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a nevyewe unu anaboka 200 3 25-35
TaBa
Konauuwa, 16 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 20-30
napuvka TaBa
MakapoH-konau, 20 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 40 - 45
napunka TaBa
MadmHu, 12 napunka nnex 3a nevewe unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa
ConeHo neuyuso, 16 nnex 3a nevewe unu anaboka 170 2 35-45
napuntba TaBa
Konauuwa of cyBo nnex 3a nevyewe unu anaboka 150 2 40 - 50
TecTo, 20 napynkba TaBa
Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a neyewe unu anaboka 170 2 20-30
napunka TaBa
3eneHyyk, AUHCTaH, nnex 3a neyewe unu gnaboka 180 3 35-40
0,4 kg TaBa
BereTapujaHckv omneT TaB4ye 3a nuua Ha pelueTka 200 3 30-45
3eneHyyk Ha nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 4 35-40

MEeANTEPaHCKN HaumH,
0,7 kg

TaBa

11.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - NpernopavyaHu gopartoum

YnoTtpebeTe TeMHM NNEXOBU U CafloBM KoM ja ogbuBaat cBeTnuHata. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnmMHaTa u of ceBeTnarta Boja U cagoBUTe Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

 _~

TaBue 3a nuua

Cap 3a nevewse

Kepamuuku cap

PamHa TaBa 3a nevewe

TewmHa, koja He oabuBa

cBeTNMHa
28 cm gnjametap

cBeTNMHa
26 cm gvjametap

TewmHa, koja He oabvea

Konauu
Kepamuka TemHa, koja He oabuea
8 cm aujamertap, 5 cBeTNMHa
cm BUCWHA 28 cm avjametap

MAKEOOHCKMH
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11.4 Tabenun 3a roTBewe 3a
MHCTUTYTU 3a TecTUpame

VHpopmaumm 3a TecTupare
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

(o)

X B = EE
\ uuru
(°C) (MuH)

Manu KoHBeHunoHan [nex 3a 3 150 25-35 -
konaun, 16 HO roTeBer-e neyere
napyuka rno
nnex
Manu [oTBere co Mnex 3a 3 150 20-30 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
konauwu, 16 BeHTMnaTop neyere pepHaTa 10MUH.
napuuta rno
nnex
Manu [oTBere CO Mnex 3a 1mn3 150 20-30 -
konauwu, 16 BeHTUNaTop neyewe
napyuka no
nnex
Muta co KoHBeHuuoHan Pelwetka 2 170 80 -100 -
jabonka, 2 HO roTBEHE
nnexa @ 20
cM
Muta co [oTBere Cco Pewwertka 2 160 70-90 -
jabonka, 2 BEHTMNAaTop
nnexa & 20
c™m
ManguwnaH, KoHeBeHuunoHan PelweTka 2 160 30-40 MpeTxoaHo 3arpejte ja
Kanan 3a HO roTBeH€e pepHaTa 10 MuH
konaun & 26
cM
MananwnaH, [oTBewe co Pewertka 2 160 30-40 MpeTtxoaHo 3arpejte ja
Kanan 3a BEHTMNaTop pepHaTa 10 MyH
konauv & 26
c™m
Manguwnax, [oTBeHe co Pewwertka 1m3 160 25-40 MpeTxoaHo 3arpejte ja
Kanan 3a BeHTMnaTop pepHaTa 10 MuH
konaun @ 26
cM
Ie6 KoHBeHumoHan [1nex 3a 3 150 20-30 -

HO rOTBEHE nevexe
Ie6 [oTBere co Mnex 3a 2 150 20-30 -

BeHTMUnaTop nevexe
Jle6 [oTBere co Mnex 3a 1n3 150 15-25 -

BeHTMnaTop nevexe
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(o) —]
¥ B = EEH O ©
\ CJ =
(°C) (MuH)

Toct Ckapa Pewwertka 3 Makc. 5-7 Mpepnsarpejte ja
pepHaTa fofeka He ce
NocTUrHe
noctaBeHata
Temneparypa.

Byprep co Ckapa Pewetkan 3 Makc. 15-30 CraBeTe ja pelueTkarta

roeefcka TaBa 3a Ha TPeToTO HMBO 1

nneckasuua, cobupamne TaBaTa 3a cobupare

6 napuutba, MacHOTUW MacHOTUW Ha BTOPOTO

0,6 kr. HMBO Of Meykara.

CapreTe ro jageweto
Ha cpeavHa o
BPEMETO 3a roTBeH:e.
MpeTtxoaHo 3arpejte ja
pepHaTa 10 MuH

12. HETA N YNCTEHE

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!
Bm,que BO nornaBjaTa 3a 3aiTuta un

CUTYPHOCT.

12.1 BeneLku oKONy YNCTEHETO

<

CpeacTBa 3a

MpeaHnoT Aen Ha anapaToT YKcTeTe ro camo CO Kpra o4 MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOAA U YMEPEHO CPEACTBO 3a YNCTEHE.

KopucteTe pacTBop 3a UncTewe 3a Aa r'm UCHUCTUTE MeTanHUTE NOBPLLUHN.

YucreTe rv gamkuTe co 6nar AETEPreHT.

yncter-e
A YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpCHOTUM unu apyrn
= Y| ocTaToLy Of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.
Ha anapaToT nnu Ha cTakneHuTe nnoyn Ha BpataTta Moxe Aa ce koHaeHaupa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe koHAeH3auwjaTa, nyLwTeTe ro anapaToT Aa paboTu okony 10 MUHYTU Npeq,
CekojoHeBHa  'OTBeeTO. He uyBajTe ja xpaHaTa BO anapaToT noaonro of 20 MuHyTu. Vicywere ja
ynotpeba BHATPELLUHOCTa Camo CO kpna oA Mukpodmbep no cekoja ynotpeba.

©y
Z2/4

HOopaTtoum

Yucrete ru cute aogartoum no ceKoja ynOTpe6a M ocTtaBeTe r'm ga ce ncywiar. KOpVICTETe
camo Kpna of MI/IKpOd)VIGep HaToneHa co Tonna BoAa 1N ymepeHo CpeCTBO 3a YNCTEHE. He
vyucrtete ro an|60p0T BO MalUMHa 3a MneH-e cagoBu.

He uncTeTe rv gopartoumTe WITO He ce nenar co ynotpe6a Ha abpasvBHU CpeacTsa 3a
YUCTEHE WU CO MPEAMETU CO OCTPU paBoBy.
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12.2 Kako ga otcTtpaHeTe: [pxauun
Ha peLueTKu

MN3BageTe rv apxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCYNCTUTE neykaTa.

Yekop 1 VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau.

Yekop 2 [MoBneveTe ro npegHVoT Aen oA Q—f\
OpXXaunTe HacTpaHa of CTPaHUYHUOT K

suf. @l

Yekop 3 MosneyeTe ro 3agHUOT Aen o4
[pXaunTe Ha peLleTKUTe HacTpaHa ‘
0[] CTPaHWUYHWOT SUA, U U3BaJETE ja.

Yekop 4 CraBeTe v nonuuuTe rno obpareH
pepocnes. 1

Wrnute 3a notnupate Ha \_
Teneckornck1Te WuHU Mopa Aa buaat S

[ SN
HacoYeHU KOH NpeaHaTa cTpaHa.

12.3 HaunH Ha KopucTeme:
1

YucTterwe co nuponusa /\ BHUMAHME!

Ako uma apyrv anapatv MOHTMpPaHu BO

NUCTUOT Nnakap, HeMOjTe na ru Kopucrtute

MNCTOBpPEMEHO COo oBaa (yHKuuja. Toa
A I'IPEﬂYI'IPEﬂYBAI'bE' MOXe Aa ja owTeTn neykaTta.

YucTeTe ja pepHaTa co Yucteme co
nuponusa.

[MocToun pusuk og nsropeHnm.

Mpea Yucrewse co nuponusa:

VcknyyeTe ja neykata u M3BageTe rn cute gopartoum. VicuncTteTe ro nogoT Ha pepHaTa u
novekajte ga ce onagu. CTaKII0TO Ha BHaTpeLLHaTa BpaTa co
Tonna BoAa, Meka kpna u 6nar
[eTepreHT.

Yucrtewe co nupornusa

Hekop 1 Bnesete BO MeHWTO: Ynctere rrn/
Onuuja BpemeTpaere
C1 - IlecHo ynctere 2y
Yekop 2 oK _ n
pUTUCHETE ro 3a Ja 3anoyvHe YNCTEeHETO.
Yekop 3 Mocne yucTereTo, 3aBpTETE IO TPKANLETO 3a PYHKLMUTE Ha rpeere Ha

neykarta Ha nonoxbaTa WNCKIy4eHo.
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Yucreme co nupornunsa

@ Kora ke 3ano4He 4McTeH€ETO, BpaTaTta Ha pepHaTa e 3aknydeHa 1 ceeTurnkara He pabotu.[Jogeka He ce

OTKMNy4un BpaTaTa, ekpaHoT npukaxysa: L.
3a [ja ro UCKIy4YMTe YUCTEHETO NPEA Aa 3aBpLLK, CBPTETE o KOMYETO 3a (PYHKUWWUTE Ha rpeetrse Bo nonoxbara

WUCKITy4EHO.

Kora ke 3aBpLuM YncreHeTo:

WcknyyeTe ja neykata n McuucTeTe ja BHATpeLIHOCTa CO OTcTpaHeTe v octaTouuTe of AHOTO
noyekajTe foAeka He ce onaau. MekKa Kpna. Ha BHaTpeLuHocTa.

12.4 MoTceTHUK 3a YUCTEHE

PepHaTa Be noTceTtyBa Kora ga ja UCYNCTUTE CO YNCTeHe CO Nuposinsa.

m/ 5 3a fa ro uckny4ute noTceTHUKOT BHeceTe MeHun n
TPenka Ha KpaHoT o CEeKYHAM MO CeKOe roTBeH-e. n3bepet Harogysama, [OTCETHUK 3a YMCTEHE.

12.5 Kako goa ussagurte u ga moHTtupare: Bpara

BpaTata Ha pepHaTta nma 4eTupu ctakrneHu nnoyn. MoxeTe Aa ja oTcTpaHuTe BpaTaTa Ha
pepHaTa 1 BHaTpeLUHWTE CTaKMeHu Nio4u 3a aa rv ucumuctute. NpoyumnTtajte ro LenocHoOTo
ynaTcTBeo ,Bagere 1 MoHTUpare BpaTa“ npea Aa rm u3BaguTe CTakneHuTe nioym.

/\ BHUMAHMUE!
He kopucTeTe ja neykaTta 6e3 cTakneHuTe nroyu.

Yekop 1 OTBOpeTE ja BpaTaTa LieflocHO 1 ApXeTe
[BEeTe LWapKu.

Yekop 2 MogurHeTe rn 1 NoBnevyeTe rm pavkuTe
fofeka He KInuKHaT.
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Yekop 3 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao
npeaTa noauuuja. Notoa kpeHeTe 1
roBreveTe 3a a ja U3BaguTe BpaTaTa of
TNeXULITETO.

Yekop 4 CraBeTe ja BpaTtaTa Ha Meka kpra Ha
ctabunHa nospLumHa n ocnobogeTe ro
CUCTEMOT 3a 3aknyyyBae 3a Aa rv
1N3BaguTe CTaKNeHUTe Nioyu.

Yekop 5 CepTeTe ru npuyspcTyBaymte 3a 90° n
n3BageTe r of HUBHUTE nexuiuTa.

Yekop 6 [MpBO NogMrHeTe BHUMATENHO, a NoToa
OTCTpaHeTe M CTakneHuTe nioyv egHa no
efHa. 3anoyHeTe oA ropHaTa nnova.

Yekop 7 VcuncTeTe rn ctakneHuTe nnoym co Boga u canyH. BHumartenHo n3bpuieTe r CTakneHuTe nnoyu.
He uncTeTe rn cTakneHuTe NnNoyu BO MalLMHa 3a MUeHe CafoBM.

Yekop 8 Mo uncTerweTO, MOHTMPAjTE FM CTaKNEeHaTU NoYM 1 BpaTaTa Ha pepHaTa.

Ako BpaTtaTta e npaBUiTHO MOHTUPpaHa, Ke CnyLlIHeTe KIUK Kora ru 3atsoparte padkuTte.
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MorpwkeTe ce Aa rv BpaTuTe cTakneHnTe nnoum (A,
B v C) Hasag no ToyeH pepocnea. MNposepeTe ro A B
CMMOBOMOT / NeyaToT Ha cTpaHaTa Ha cTakneHaTa
nnova, cekoja ctakneHa nrnova uarnega pasnuyHo 3a
[la MoXe NIeCHO Jja ce MOHTUPa U AeMOHTUpA.

Kora ke ce moHTMpa npaeunHo nopaboT Ha BpaTaTa
KMUKHYBa.

MorpuxeTe ce npaBWNHO Aa ja nocTaBuTe cpeaHaTa
CTakIieHa nyoya Bo NeXULITETO.

12.6 Kako ga sameHuTe: CBeTno

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHoCT of CTpyeH yaap.
JlambaTta moxe oa buae xellka.

Mpen oa ja 3ameHuTe cBeTUNKaTta:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknyuete ja neykara. [MNoyekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. eNleKTPUYHOTO HamnojyBakse. BHaTpeLuHocTa.

3agHo cBeTno

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro ussaguTe.

Yekop 2 VcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 3ameHeTe ro CBETIIOTO CO COOABETHO CBETIO OTNOPHO Ha TonnuHa Ao 300 °C.

Yekop 4 CTaBeTe ro CTakneHoTo kanave.

MAKEOOHCKMH
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13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Buaete Bo nornasjaTa 3a 3awtura u
CUTYPHOCT.

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, KoHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH
LeHTap.

AnapartoT He ce BKIly4yyBa Ui He ce 3arpeBa

Mpo6nem MpoBepeTe panu...

He moxeTe aa ro BknyuuTe Unu ga pakyeate co AnapaToT e NpaBUMHO NOBP3aH BO eneKkTpuyHaTa
anaparor. mpexa.

AnapaToT He ce 3arpeBa. Mckny4eHo e aBTOMaTCKOTO MCKITyuyBatse.
AnapaTtoT He ce 3arpeBa. BpaTtaTta Ha anapaToT e npaBuiHO 3aTBOpeHa.
AnapaToT He ce 3arpeBa. He e n3bueH ocurypysay.

AnapatoT He ce 3arpesa. 3aknyyyBaHeTO € UCKIy4eHO.

KomnoHeHTn

Mpo6nem MpoBepeTe paanu...

CBeTNOTO € WCKITyYeHoO. MeyeTe co BNaxeH BO3AyX - € BKIyYeH.
CBeTNnoTo He paboTu. CeeTunkaTta e nperopeHa.

KopnoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoT ce npukaxysa... MpoBepeTe aanw...

Err C3 BpaTaTa Ha anapatoT e 3aTBOpeHa unu 6paeara Ha
BpaTaTa e ucnpasHa.

Err F102 BpaTaTa Ha anapatoT e npaBuiIHO 3aTBOPEHa.
Err F102 BpaBaTta Ha BpaTaTa He e pacunaHa.
00:00 MpekunHata e cTpyjaTta. [ocTaBeTe ro TOYHOTO BPEME.

AKO Ha eKpaHOT ce MokaxyBa KOA 3a rpeluka LUTO He e BO oBaa Taberna, UCKIy4eTe ro OcUrypyBayoT Bo KykaTta v
BKIyYeTe ro NoBTOPHO 3a pecTapTuparse Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce nojaBu Npo6nemoT, cTaneTe BO KOHTaKT
co OBNacTeHNOT CEPBUCEH LieHTap.

13.2 CepBUCHM NogaToLm MoTpeBHMTE NogaToLuu 3a CEPBUCHNOT
LieHTap ce Ha nrnoykaTa co crneumdukaymm.
Mnoykata co cneundmKkaumy e Ha NnpegHaTa
pamka Ha BHaTpellHocTa Ha anapatoT. He
OTCTpaHyBajTe ja nnoykara co
cneuuduKaLmy o BHaTpeLIHOCTa Ha
anaparor.

AKO He MoXeTe camuTe aa ro pelumnTte
npobnemoT, obparteTe ce kaj BawwuoT gunep
WM BO OBIACTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
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MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuuiete
noparouuTe:

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuiieTte
nogarouuTe:

Mogen (MOD.)

Cepwvicku 6poj (SN.)

Bpoj Ha npoussoa (PNC)

14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 Uudhbopmaumm 3a Npon3BOAOT U JIUCT CO MH(hopMaLMm 3a NPOU3BOAOT
cnopep perynatuBuTe 3a eKO-Au3ajH U eHepreTcko obenexyBawe Ha EY

Mwme Ha gobasyBayoT Electrolux
MpeHtudmkauyuja Ha mogen EOH4P56BX 944068304
MHaekc Ha eHepreTcka edukacHoCT 81.7

Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarsnHo NonHeke,
KOHBEHLIMOHAMNEH pPexum

0.94 kWh/cycle

MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopManHo MoMHeHE, PEXUM Ha

BEHTMNATOP

0.67 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

JauuHa Ha rnac

651

Twn Ha neyka

BrpageHa nevka

Maca

35.7 «kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpn4Hu anapaTtu 3a rotBewe 3a JoMakuHcTea - [len 1: Oncesn, neyku, nevku Ha napea n

ckapu - MeToau 3a Mepetbe Ha nepopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BU
nomaraar Aa 3awTeauTte eHepruja npu
CEeKOjAHEBHOTO roTBEH-E.

MNpoBepeTe fanu BpaTaTa Ha anapaToT e
npaBunHO 3aTBOpPeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4ecTo 3a BpemMe Ha rotBeweTo. OaapxyBajTe
ro YUCT AUXTYHIOT Ha BpaTaTa 1 nposepeTe
Aanu e pobpo durKeupaH Ha cBojaTa
nosuyuja.

KopucTteTe meTanHu cagosu 3a ga ro
3ronemMmuTe WTeaeHeTo Ha eHepera.

Kora e MOXHo, He npeasarpeBajte ro
anapaToT npep roTeerse.

[MpaBeTe KosKy LUTO € MOXHO Momanu naysm
mMefy roTBeHeTO Kora npaBuTe noeeke
japera ncToBpemeHo.

FoTBeH-€ co BeHTUNaTop

Kora e MoXxHoO, KopucTeTe rm pyHKuumTe 3a
roTBeH-€e CO BeHTMnaTop 3a Aa 3awTeanTe
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunaTtopoT 1 cBeTUnkata npogonKysaat
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anaparor,
eKpaHoT ja NokaxyBa npeocTaHaTaTta
TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TONMUHAaTa 3a Aa ja ogpXuTe XpaHara Tonna.
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Kora TpaereTo Ha roTBeH-eTO € NoAOMro 04
30 MyHYTKU, HamaneTe ja TemneparypaTa Ha
anapaToT 3a MuHumMyM 3 - 10 MuHYTU Npeg
KpajoT of roteereTo. [peocTaHaTarta

TONJMHA BO anapaTtoT Ke npoaomkn ga roTeun.

KopucTeTe ja npeoctaHataTa TonnumHa 3a
3arpeBatbe XpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJNMHA Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCkaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja MICKopUCTUTe
npeocTaHaTa TOMnMHa 1 Aa ro oapxuTe
janerseTo TONmno. MokasatenoT 3a
npeocTaHaTa TOMMNMHa Unu TemnepaTtypa ce
rojaByBa Ha EKpaHoT.

15. CTPYKTYPA HA MEHW/
15.1 MeHn

FoTBeHe co UCKNyYeHa cBeTUIKa
Mcknydete ja ceeTunkara 3a BpemMe Ha
roTeeweT0. BrnyyeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeueTe co BNaxeH BO3AyX
DyHKUMja 3a LWTedere Ha eneKkTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha rotBeHeTo.

Kora ja kopuctute oBaa dyHkuuja, namnarta
aBToOMaTCKM ce uckny4dysa no 30 cek.
MoxeTe ga ja BknyunTe ceeTunkara
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
oYeKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
\ \ N N
( O ON e O
OpbepeTe ja )
— ) ) oK . Mpunarogere ja
— - n3bepeTe 3a on;ma-ra oA Meru N3Gepere ja npuTncHETE 38 BpeaHocTa n
pykTypara u noctaekara. Aa ja notBpAnTe

na BHecete MeHn.
npuTUcHeTe OK.

nocTtaBkaTta. npuTUCHETE OK

3aBpTeTe ro KOMYeTo 3a (OYHKLMUTE Ha rpeerse Ha nonoxGara UCKNyYeHo 3a Aa nanesete of MeHu.

MeHu cTpyKTypa

LN
[oTBere co nomoLu /f Yuctere rrrr/ Harogysama {é‘}
HarogyBama
01 Bpeme BO aeHoT Mpomenun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
ekpaHoT
03 ToOHOBW Ha KONYNHa 1 - Cupere 04 JayvHa Ha 3By4HVOT 1-4
2 - Knnk curHan
3 -3BykoT €
ncknyyeH
05 Bpewme Ha paboTere BknyyeHo / 06 Csetno BknyyeHo /
WcknyueHo WcknyueHo
07 Bp3o sarpesane BknyyeHo / 08 [MoTceTHUK 3a YncTeme BknyyeHo /
WcknyyeHo WcknyyeHo
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HarogyBama

09 Hemo-pexum LLindppa 3a 10 Bepawja Ha codTBEp MpoBepka
aKTMBUpaHEe:
2468

11 Pecetnpaj rm cute Ha/He

HarogyBsara

16. F'PVXXA 3A OKOJIMHATA

Peuuknupajte ru matepujanute co cum6onoT

C/:). CraBeTe ja ambanaxaTa BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peyuknupare.
lMomorHeTe BO 3alITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeavHa 1 YOBEKOBOTO 3apasje u
peuuknupajTe ro oTnagoT o4 eNeKTPUYHU 1
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
oTnagoT o JOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT NOKaNeH kanaynTeT
3a peLuKnMpare UnuM KOHTakTupajTe ja
BallaTa onwTMHCKa KaHuenapuja.
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Bem-vindo(a) a Electrolux. Obrigado por escolher o nosso aparelho.

G Obtenha conselhos de utilizagao, brochuras, resolugéo de problemas, informagoes
@ sobre assisténcia e reparagdes em electrolux.com/support

H gectrox Para mais receitas, sugestoes e resolugao de problemas, transfira a aplicagédo My
X Electrolux Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
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instruidas no que respeita a utilizagado do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criangas e 0os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo nao exceda os niveis de
utilizagdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentag&o antes de
realizar qualquer manutencao.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este

deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado

antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade

de choque elétrico.

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes

durante a utilizagcado. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir

acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a

parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

aparelho.

Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores

metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

Antes da limpeza pirolitica, retire todos os acessorios e

depdsitos/derrames excessivos da cavidade do aparelho.

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

Retire a embalagem toda.

Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.
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N&o puxe o aparelho pela pega.

Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalacgéo.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagdes.
O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagao elétrica.



Altura minima do armario
(altura minima do armario
debaixo do balcéo)

590 (600) mm

Largura do armario 560 mm

Profundidade do armario 550 (550) mm

Altura da parte da frente do 598 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 579 mm
aparelho

Largura da parte da frente 594 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 558 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 561 mm
Profundidade de encastre 540 mm
do aparelho

Profundidade com a porta 1007 mm
aberta

Dimens&o minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagéo. Abertura

localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1100 mm
alimentacao elétrica. O ca-

bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

+ Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

» Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentacao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operagao deve ser

efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

* Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

* As protecgbes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

+ Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

» Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

« Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

« disjuntores de proteccao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

* Feche totalmente a porta do aparelho
antes de ligar a ficha na tomada elétrica.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informagdes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Seccgéao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagéao a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul
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2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

Nao altere as especificacdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desative o aparelho apés cada utilizagao.
Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao aplique pressao sobre a porta aberta.
Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagédo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.
Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

* A eventual descoloragédo do esmalte ou do
aco inoxidavel nao afeta o desempenho
do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
humidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

* Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

* Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagao
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Nao
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apods utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio ou danos

no aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— n&o coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.
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* Antes de qualquer agéo de manutencgao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

« Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

» Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

« Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

« Limpe o aparelho com um pano macio e
hdmido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregbes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

» Se utilizar um spray para forno, siga as
instrugdes de seguranca da embalagem.



2.5 Limpeza pirolitica

/\ AVISO!

Risco de ferimentos / incéndio / emissao
de produtos quimicos (vapores) no Modo
Pirolitico.

podem ser danificadas pela operagao de
limpeza pirolitica a alta temperatura de
todos os fornos piroliticos e podem ser
fonte de fumos nocivos de baixo nivel.

2.6 lluminagao interna

» Antes de efetuar a limpeza pirolitica e o
pré-aquecimento inicial, elimine da
cavidade do forno:

— todos os excessos de alimentos, éleos
ou derrames de gordura/depdsitos.

— quaisquer objetos amoviveis
(incluindo prateleiras, calhas laterais,
etc., fornecidos com o aparelho)
especialmente tachos antiaderentes,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.

» Leia atentamente todas as instru¢des para
a limpeza pirolitica.

* Mantenha as criangas afastadas do
aparelho enquanto a limpeza pirolitica
estiver a funcionar. O aparelho fica muito
quente e liberta ar quente a partir das
saidas de arrefecimento.

* Alimpeza pirolitica € uma operagao
efetuada com temperatura elevada e pode
libertar fumos dos residuos alimentares e
dos materiais, pelo que recomendamos
que:

— garanta uma boa ventilagéo durante e
apos cada limpeza pirolitica.

— proporcione uma boa ventilagao
durante e apds o pré-aquecimento
inicial.

* Nao derrame nem aplique agua na porta
do forno durante e apos a limpeza
pirolitica para evitar danificar os painéis
de vidro.

* Os fumos libertados por todos os fornos
piroliticos/residuos de alimentos ndo sao
nocivos para pessoas, incluindo criangas,
ou pessoas com condigbes médicas.

* Mantenha os animais de estimagao
pequenos afastados do aparelho durante
e apos a limpeza pirolitica e o pré-
aquecimento inicial. Os animais de
estimagao pequenos (especialmente
passaros e répteis) podem ser altamente
sensiveis a alteragoes de temperatura e
gases emitidos.

» As superficies antiaderentes de tachos,
panelas, tabuleiros, utensilios, etc.,

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

« Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicacgdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

« Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

« Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

2.7 Assisténcia técnica

* Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

« Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.8 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

* Desligue o aparelho da alimentagao
eléctrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

* Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacgao fiquem
presos no aparelho.
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3. INSTALACAO

3.1 Encastre

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral
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4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha

Para tachos, formas de bolos, assados.
* Tabuleiro para assar

Para bolos e biscoitos.
* Tabuleiro para grelhar/assar

5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botao fica saliente.

5.2 Descrigao geral do painel de
comandos

Selecione um tipo de aquecimento para ligar
o aparelho. Rode o botao para os tipos de

Painel de commandos

Botao para os tipos de aquecimento
Visor

Bot&o de controlo (para a temperatura)

Saidas de ar para a ventoinha de
arrefecimento

Elemento de aquecimento
Lampada

Ventilador

El Apoio para prateleira, amovivel
Baixo relevo da cavidade

Nivel das prateleiras

o] ~Je

BRE

Para cozer e assar ou como tabuleiro para
recolher gordura.

» Calhas telescopicas
Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as grelhas mais facilmente.

aquecimento para a posic¢ao off (desligado)
para desligar o aparelho.

O 'S

& & OK

Temporizador Aquecimento rapido

Luz Lock Confirmar a definigao
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5.3 Visor

Visor com fungdes chave.

©BE:03:8088;
BB

i s
AVAYCHE \ ol

Indicadores do visor

Indicadores basicos

& ¥ wl © >»>

Bloquear Cozedura assistida Limpeza Defini¢cdes Aquecimento rapido

Indicadores do temporizador

& o
Temporizador crescen-
te

; STOP

Conta-minutos Hora de fim Atraso do temporizador

Barra de progresso - para temperatura ou tem-
po. A barra fica totalmente vermelha quando o
aparelho atinge a temperatura definida.

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Limpeza inicial

Antes da primeira utilizagao, limpe o aparelho vazio e regule a hora:

ON
= o =9 N
é_/y 00:00

Acertar as horas. Premir OK.

6.2 Pré-aquecimento inicial

Pré-aqueca o forno vazio antes da primeira
utilizagao.

Passo 1 Remova todos os acessorios e apoios para prateleiras amoviveis do forno.
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Passo 2 . =
Regule a temperatura maxima para a fungéo: .

Deixe o forno funcionar durante 1 h.

Passo 3 Regule a temperatura maxima para a fungao: E‘

Deixe o forno funcionar durante 15 min.

@ O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o espago é ventila-
do.

7. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Como definir: Tipos de aquecimento

Passo 1 Rode o botdo para os tipos de aquecimento para selecionar um tipo de aguecimento.

Passo 2 Rode o botdo de controlo para definir a temperatura.

>>
H - mantenha premido para ligar a fungéo: Aquecimento rapido. N&do esta disponivel para algumas fungées do
forno.

7.2 Tipos de aquecimento

Tipo de aquecimen- Aplicacao
to

—_— Para assar ou assar e cozer alimentos em mais do que uma posi¢éo de prateleira
? com a mesma temperatura de cozedura, sem transferéncia de sabores.

Cozedura ventilada

pe— Para cozer e assar alimentos numa posigéo de prateleira.

Calor superior/inferior

vev Para deixar os alimentos de conveniéncia (por exemplo, batatas fritas, batatas em
% cunha ou crepes) estaladigos.

Congelados
@ Para cozer pizza. Para um tostado intenso e uma base crocante.

Fungao Pizza

Para cozer bolos com bases estaladi¢as e conservar alimentos.

Aquecimento inferior
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Tipo de aquecimen- Aplicagao

to
Para descongelar alimentos (legumes e fruta). O tempo de descongelagéo depende
Y da quantidade e do tamanho dos alimentos congelados.
Descongelar
I Esta fungéo foi concebida para poupar energia durante a cozedura. Quando utilizar
ii esta funcéo, a temperatura no interior do aparelho pode ser diferente da temperatura
. [ Y . selecionada. O calor residual é utilizado. A poténcia de aquecimento pode ser reduzi-
Ventilado com Resis-  da. Para obter mais informagdes, consulte o capitulo "Utilizag&o diaria", Notas sobre:
téncia Ventilado com Resisténcia.
v Para grelhar alimentos finos e tostar pao.
Grelhador
v Para assar pegas de carne grandes ou aves com 0ssos huma posicao da prateleira.
Y Para fazer gratinados e alourar.

Grelhador ventilado

Menu

Para entrar no menu: Cozedura assistida, Limpeza, Defini¢des.

7.3 Notas sobre:Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecolégico (de acordo com as
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes
de acordo com:IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungao nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

7.4 Como definir: Cozedura assistida

Quando utiliza esta funcéo, a lampada é
automaticamente desativada apds 30 seg.

Para instrugdes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestdes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia Para recomendagdes gerais
sobre poupancga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanga de
Energia.

Cada prato deste submenu propde um tipo de aquecimento e uma temperatura
recomendados. Utilize a fungéo para preparar rapidamente um prato com as predefinigoes.
Pode ajustar o tempo e a temperatura durante a cozedura.

Quando a funcao terminar, verifique se os alimentos estao prontos.

Para alguns dos pratos, também pode cozinhar com:

Peso automatico

Passo 1 Passo 2

Passo 3 Passo 4
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\/\é

¥ %
P1-P... oK

Entre no menu.

Selecione a Cozedura as-

sistida. Prima OK.

Selecione o prato. Premir  Coloque o prato no forno.
OK Confirme a definigéo.

7.5 Cozedura assistida

Legenda

Legenda

O

Peso automatico disponivel.

E Pré-aquega o aparelho antes de comegar
a cozinhar.

E Nivel da prateleira.

Prato

Peso

Nivel de prateleira/acessorio

Filete de carne de va-
ca, mal passado

P1 (aquecimento a baixa
temp.)
Filete de carne de va- 0.5-15kg;5-6 ﬂ B 2; assadeira numa prateleira em grelha
P2 ca, médio (aqueci- cm pedagos espes- Utilize as suas especiarias favoritas ou simplesmente sal
mento a baixa temp.) sSOS e pimenta moida fresca. Frite a carne durante alguns mi-
nutos numa frigideira quente. Insira no aparelho.
Filete de carne de va-
P3 ca, bem passado
(aquecimento a baixa
temp.)
:)I;t)ela assada (p. ex., poége;gl).ss gsg‘;):sggns ﬂ B 2; assadeira numa prateleira em grelha
P4 Utilize as suas especiarias favoritas. Frite a carne duran-
te alguns minutos numa frigideira quente. Insira no apa-
relho.
P5 g:f::zg;;t:a de 15-2kg E 2; assadeira numa prateleira em grelha
Apds metade do tempo de cozedura, vire a carne.
Lombo de porco, 1-15kg;5-6cm |j|E| .
2; tabuleiro para assar
P6 fresco pedagos espessos Utilize as suas especiarias favoritas. Frite a carne duran-
te alguns minutos numa frigideira quente. Insira no apa-
relho.
P7 Entrecosto de porco %;ei:s%uctlrllljzeg _eg- E 2;assadeira numa prateleira em grelha
cm de groésura Adicione liquido para cobrir o fundo de um prato.
F intei 1-1.5kg; fi
rango inteiro 5 kg; fresco |j B 2; assadeira numa prateleira em grelha
P8 Utilize as suas especiarias favoritas. Vire o frango ap6s

metade do tempo de cozedura para obter um tostado uni-
forme.
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Prato Peso Nivel de prateleira/acessorio
P9 Peito de frango 180 - 20(;ag por pe- EI_Z; tabuleiro para assar
Utilize as suas especiarias favoritas.
P10 Rolo de Carne kg |j E 2; tabuleiro para assar
Utilize as suas especiarias favoritas.
Peixe inteiro, grelha- 0.5 - 1 kg por peixe Ij B 2: tabuleiro para assar
P11 do Encha o peixe com manteiga e utilize as suas especiari-
as e ervas favoritas.
P12 Filete de peixe ) E 2; cagarola na prateleira em grelha
Utilize as suas especiarias favoritas.
Cheesecake -
P13 E 1; @ forma de mola de 26 cm na prateleira em
grelha
P14 ;I;arte de maga cober- ) E 1; forma circular na prateleira em grelha
P15 t(zueques de chocola- . E 3; tabuleiro de queques no tabuleiro para assar
P16 s;‘l)o em forma de ) El 2; tabuleiro de p&o na prateleira em grelha
Batatas assadas kg El 2; tabuleiro para assar
P17 Coloque as batatas inteiras com a pele no tabuleiro para
assar.
P18 S(r)cs)quetes, congela- 0.5kg E 3; tabuleiro para assar
p19 Batatas congeladas 0.75 kg E 3; tabuleiro para assar
Lasanha de carne/ 1-1.5k .
P20 legumes com folhas g E 1; cacarola na prateleira em grelha
de massa seca
P21 (Bbzttzttzz grrl?;g;adas 1-15kg E 1; cagarola na prateleira em grelha
p22 Pizzafresca, fina - E 1; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
P23 Pizza fresca, grossa - E 1; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal
P24 Quiche . E 1; forma de assar na prateleira em grelha
P25 g?agbl:i::;Pao branco 0.8kg E 3; tabuleiro para assar forrado com papel vegetal

Mais tempo necessario para o pao branco.
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8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Funcgoes do relogio

Funcao de relégio Aplicacao

D E emitido um sinal sonoro quando o tempo terminar.

Conta-minutos

Quando o temporizador termina é emitido um sinal sonoro e a fungéo de aqueci-

STOP mento para.
Tempo para cozinhar

@ Para adiar o inicio e/ou final do cozinhado.

Atraso do temporizador

@ O maximo é de 23 h 59 min. Esta fungéo nao afeta o funcionamento do forno.
Para ligar e desligar o Temporizador crescente selecione: Menu, Defini¢des.

Temporizador crescente

8.2 Como definir: Fungdes do relégio

Como definir: Hora

Passo 1 Passo 2 Passo 3
A\ |
( ( | @
para alterar a hora do dia, entre no menu e sele- Acertar o relégio - OK
cione Definigbes, Hora do dia. glo. Premir: .
Como definir: Conta-minutos
Passo 1 Passo 2 Passo 3
N X NV2
N~ O visor mostra: ( \ -N-
@ 0:00 Q @
Premir: V] Definir a Conta-minutos Premir: OK_

@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.

PORTUGUES

201



Como definir: Tempo para cozinhar

Passo 1 Passo 2

Passo 3 Passo 4
NV2 N\,
( \ K- O visor mostra: { \ R~
0:00
: &

dEscoIhaluma fun%ac; Prima repetidamen- Defina o tempo da oK

e aquecimento e defi- ) @ cozedura Premir: )

na a temperatura. te: \ . :
@ O temporizador inicia a contagem decrescente imediatamente.
Como definir: Atraso do temporizador
Passo 1 Passo 2 Passo 3 Passo 4 Passo 5 Passo 6
, e O visor e e
( \ apresenta: ( \ O visor ( \
hora do mostra:
dia. -
N N

Selecione . . e/ INICI- e/ PARAR .
afunggo  Prima repeti- AR Defina a ho- - OK Definaaho- ~ Premir:
de aqueci- gamente: ). ra de inicio. ~ Premir: i ra de fim. OK

mento.

@ O temporizador inicia a contagem decrescente a uma hora de inicio definida.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao
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Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para assar / Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

10. FUNCOES ADICIONAIS
10.1 Bloquear

Esta funcao evita uma alteracao acidental da fungao do aparelho.

Liga-la com o aparelho a funcionar — a cozedura definida continua, o painel de comandos fica bloqueado.

Liga-la quando o aparelho estiver desligado — ndo pode ser ligada, o painel de comandos esta bloqueado.

-N- EI - mantenha premido para ligar a
funcao.
E emitido um sinal sonoro.

B - mantenha premido para desligar.

@ 3x E'I - fica intermitente quando o bloqueio esta ativo.

10.2 Desativagcdo automatica

Por motivos de seguranga, se o tipo de

83 ()

O ()

aquecimento estiver ativo e nao forem
alteradas quaisquer definigdes, o aparelho

desliga-se automaticamente apds um

determinado periodo de tempo.

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 3
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O desligamento automatico nao funciona automaticamente para manter as superficies
com as fungdes: Luz, Atraso do do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
temporizador. ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

10.3 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se

11. SUGESTOES E DICAS

11.1 Recomendagoes para cozinhar

®

A temperatura e os tempos de cozedura indicados nas tabelas sdo apenas valores de referéncia. Dependem das
receitas e da qualidade e quantidade dos ingredientes utilizados.

O seu aparelho pode ter um processo para cozer ou assar diferente do aparelho que utilizava anteriormente. As

sugestdes abaixo exibem as definicdes recomendadas para temperatura, tempo de cozedura e posi¢des da pra-
teleira para tipos especificos de alimentos.

Se nao encontrar as regulagdes para alguma receita especifica, procure uma semelhante.

11.2 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestoes indicadas na tabela abaixo.

¥ = 5§ I O

(°C) (min.)

Pastéis doces, 12 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40

dades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, 0,35 prateleira em grelha 220 2 35-40

kg

Torta Suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de cerami- 200 3 30-40
ca na prateleira em grelha

Base flan massa lev. forma de base de flan na pra- 170 2 20-30
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 2 35-45

grelha

204 PORTUGUES



¥ = (B E
\ oru
(°C) (min.)

Peixe escalfado, 0,3 tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45
leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleira 180 3 35-45
em grelha

Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 40 - 50

kg leiro para recolha de gorduras

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 25-35
leiro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 20-30
leiro para recolha de gorduras

Macarons, 20 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 40 - 45

des leiro para recolha de gorduras

Queques, 12 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada, 16  tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 35-45

unidades leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 40 - 50

na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras

Tarteletes, 8 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 20-30
leiro para recolha de gorduras

Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-40

0,4 kg leiro para recolha de gorduras

Omeleta de legumes forma de piza na prateleira 200 3 30-45
em grelha

Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 35-40

cos, 0,7 kg

leiro para recolha de gorduras

11.3 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e néo refletores. Tém melhor absor¢éo do calor do
que a loica de cor clara e refletora.

.~

Forma para pizza

Assadeira

(]
Formas individu-
ais

v

Forma com base para
flan
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Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, nao refletor Escuro, nao refletor
28 cm de diametro 26 cm de didametro

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

11.4 Tabelas de cozedura para
testes

Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

X B = B8O ®

(°C) (min)
Bolos pe- Calor superior/  Tabuleiro 3 150 25-35 -
quenos, 16 inferior para assar
por tabuleiro
Bolos pe- Ventilado + Re- Tabuleiro 3 150 20-30 Pré-aqueca o forno
quenos, 16 sisténcia Circ para assar durante 10 min.
por tabuleiro
Bolos pe- Ventilado + Re- Tabuleiro 1e3 150 20-30 -
quenos, 16 sisténcia Circ para assar
por tabuleiro
Tarte de ma- Calor superior/  Prateleira 2 170 80 - 100 -
¢a, 2 formas, inferior em grelha
@20 cm
Tarte de ma- Ventilado + Re- Prateleira 2 160 70-90 -
¢3, 2 formas, sisténcia Circ em grelha
@20 cm
P&o-de-lo, Calor superior/  Prateleira 2 160 30-40 Pré-aquega o forno
forma de bo- inferior em grelha durante 10 min.
lo de @26
cm
Péo-de-lo, Ventilado + Re- Prateleira 2 160 30-40 Pré-aqueca o forno
forma de bo- sisténcia Circ em grelha durante 10 min.
lo de @26
cm
Péo-de-lo, Ventilado + Re- Prateleira 1e3 160 25-40 Pré-aquega o forno
forma de bo- sisténcia Circ  em grelha durante 10 min.
lo de @26
cm
P&o peque-  Calor superior/ Tabuleiro 3 150 20-30 -
no inferior para assar
P&o peque- Ventilado + Re- Tabuleiro 2 150 20-30 -
no sisténcia Circ para assar
P&o peque- Ventilado + Re- Tabuleiro 1e3 150 15-25 -
no sisténcia Circ para assar
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¥ B = k@
\ C] o
(°C) (min)
Tosta Grelhador Prateleira 3 max. 5-7 Pré-aquega o forno
em grelha até este atingir a tem-
peratura definida.
Hamburguer  Grelhador Prateleira 3 max. 15-30 Coloque a prateleira
de vaca, 6 em grelha e em grelha no terceiro
pegas, 0,6 tabuleiro de nivel e o tabuleiro de
kg recolha de recolha de gorduras
gorduras no segundo nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aqueca o forno
durante 10 min.

12. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

12.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

=<

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulacéo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

[

Utilizagao diaria

Pode ocorrer condensagao de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensagao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
N&o guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras ap6s cada utilizagéo.

wy
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagédo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.
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12.2 Como remover: Apoios para

prateleiras
Retire os apoios para prateleiras para limpar
o forno.
Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar .
frio.
Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para Q—f\
prateleiras para fora da parede late- K
Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral
e retire-o.
0] “=
Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na 2
sequéncia inversa. 1
Os pinos de fixagdo das calhas tele- \_ »
scopicas devem ficar virados para a = ~
frente.

12.3 Como utilizar: Limpeza
pirolitica
Limpeza do forno com Limpeza pirolitica.

/\ CUIDADO!

Se existirem outros aparelhos instalados

no mesmo armario, nao os utilize

& AVISO! enquanto estlygr a utilizar esta fungao.
Isso pode danificar o forno.

Existe o risco de queimaduras.

Antes da Limpeza pirolitica:

Desligue o forno e aguarde até Remova todos os acessorios. Limpe a base do forno e a porta interna
estar frio. de vidro com &gua morna, um pano
macio e detergente suave.

Limpeza pirolitica

Passo 1 Aceda ao menu: Limpeza rrrr/
Opcao Duragao
C1 - Limpeza ligeira 2h
Passo 2 OK_ prima para iniciar a limpeza.
Passo 3 Apos a limpeza, rode o botéo das fungdes de aquecimento para a posicéo de

desligado.
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Limpeza pirolitica

@ Quando a limpeza for iniciada, a porta do forno é bloqueada e a ldampada ¢ desligada. Até a porta desblo-

quear, o visor apresenta: El
Para parar a limpeza antes do fim, rode o botdo dos tipos de aquecimento para a posi¢do Off (desligado).

Quando a limpeza termina:

Retire os residuos do fundo da cavida-

Desligue o forno e aguarde até Limpe a cavidade com um pano ma-
de.

estar frio. cio.

12.4 Aviso de limpeza

O forno lembra-lhe quando deve limpa-lo com limpeza pirolitica.

m/ . isor d te 5 d i d Para desligar o lembrete, introduza o Menu e selecione
pisca no visor durante 5 segundos apds cada ses- Definicdes, Aviso de limpeza.
sdo de cozedura.

12.5 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem quatro painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e os painéis de
vidro internos para os limpar. Leia todas as instrugoes sobre "Remocao e instalagao da porta"

antes de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradicas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
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Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-
¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.

Passo 4 Coloque a porta num pano macio numa su-
perficie estavel e liberte o sistema de blo-
queio para remover os painéis de vidro.

Passo 5 Rode os fixadores em 90° e retire-os dos
respectivos alojamentos

Passo 6 Comece por levantar com cuidado e, em se-
guida, retire os painéis de vidro, um a um.
Comece pelo painel superior.

Passo 7 Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo. Seque os painéis de vidro com cuidado. Nao lave os
acessorios na maquina de lavar loica.

Passo 8 Apés a limpeza, instale os painéis de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.
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Certifique-se de que instala os painéis de vidro (A, B
e C) na sequéncia correta. Verifique o simbolo/
impressao no lado do painel de vidro, cada um dos
painéis de vidro parece diferente para facilitar a des-
montagem e a montagem.

Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro do meio
corretamente nos alojamentos.

o]

12.6 Como substituir: LAmpada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1 Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o  Desligue o forno da corrente elétri-

Coloque um pano no fundo da cavi-

forno esteja frio. dade.
Lampada posterior
Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.
Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.
Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a cobertura de vidro.
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13. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta tabela, contacte um centro de assisténcia autorizado.

O aparelho nao liga ou nao aquece

Problema

Verificar se...

Nao consegue ativar ou utilizar o aparelho.

O aparelho esta ligado corretamente a uma fonte eléc-
trica.

O aparelho ndo aquece.

O desligar automatico foi desativado.

O aparelho n&o aquece.

A porta do aparelho esta fechada.

O aparelho ndo aquece.

O fusivel ndo esta fundido.

O aparelho n&o aquece.

O Bloqueio esta desativado.

Componentes

Problema

Verificar se...

A lampada esta desligada.

Ventilado com Resisténcia - esta ativada.

A lampada néo funciona.

A lampada esta fundida.

Codigos de erro

O visor mostra...

Verificar se...

Err C3 A porta do aparelho esta fechada ou o bloqueio da por-
ta ndo esta partido.

Err F102 A porta do aparelho esta fechada.

Err F102 O blogueio da porta nao esta partido.

00:00 Houve um corte de energia. Definir a hora do dia.

Se o visor apresentar um cédigo de erro que néo esteja presente nesta tabela, desligue e volte a ligar o quadro
elétrico de casa para reiniciar o aparelho. Se o codigo de erro recorrer, contacte um Centro de Assisténcia Técni-

ca Autorizado.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nédo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.
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Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de
caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. Ndo remova a placa
de caracteristicas da cavidade do aparelho.



Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Recomendamos que escreva os dados
aqui:

Modelo (MOD.)

Numero de série (S.N.)

Numero do produto
(PNC)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacédo do produto e folheto de informacgao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor Electrolux

Identificagdo do modelo EOH4P56BX 944068304
indice de Eficiéncia Energética 81.7

Classe de eficiéncia energética A+

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.94 kWh(/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrao, modo de ventilagédo

forgada

0.67 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

651

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquecga o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegoes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

O ventilador e a lampada continuam ligadas.
Quando desligar o aparelho, o visor indica o
calor residual. Pode utilizar esse calor para
manter os alimentos quentes.
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Quando a duragéo da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagéo de
temperatura mais baixa possivel. O visor
apresenta o indicador de calor residual ou a
temperatura.

15. ESTRUTURA DO MENU
15.1 Menu

Cozinhar com a lampada desligada
Desligue a lampada durante a cozedura.
Ligue-a apenas quando precisar.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

Quando utilizar esta fungao, a lampada é
desligada automaticamente apos 30 seg.
Pode ligar a lampada novamente, mas isso
reduz a poupanca de energia esperada.

Passo 1 Passo 2

Passo 3

Passo 4 Passo 5

Q\

Q

o) @ O

Selecione a opgdo a
partir da Menu estru-

— - selecione pa-

Selecione a defini-

OK. prima para  Ajuste o valor e prima

c&o. confirmar a defini- OK
ra entrar no Menu. tura e prima OK_ cao. .
Rode o bot&o dos tipos de aquecimento para a posigéo de desligado para de Menu.
Menu estrutura.
[y
Cozedura assistida /3 Limpeza rrrr/ Definigoes @
Definigoes
01 Hora Alterar 02 Brilho do visor 1-5
03 Sons “teclado” 1 - Sinal sonoro 04 Volume do alarme 1-4
2 - Clique
3 - Som desliga-
do
05 Temporizador crescente Ligado/Desliga- 06 Luz Ligado/Desligado
do
07 Aquecimento rapido Ligado/Desliga- 08 Aviso de limpeza Ligado/Desligado
do
09 Modo Demo Cadigo de ativa- 10 Versao do software Verificar
cao: 2468
11 Restaurar configuragdes Sim / Nao
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16. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimaterlals que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo E
simbolo TF. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

G Gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii
@ la electrolux.com/support

Heectro Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux
}( Kitchen.

ailable on the A\, GETITON
. App Store }/’ Google Play

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
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sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta

trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte

de a nlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia

devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau

a pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai

intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
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Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Inainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.



Inaltimea minima a dulapu-
lui (Indltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

590 (600) mm

Latimea dulapului 560 mm

Adancimea dulapului 550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 598 mm
aparatului

Tnaltimea partii posterioare 579 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 558 mm
aparatului

Adancimea aparatului 561 mm
Adancimea incorporabila a 540 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1007 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-

ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1100 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)

maxim 1380 3x0.75
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Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decéat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ \Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

+ Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre Tn contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

» Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

« Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala, incendiu

sau deteriorare a aparatului!

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.
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+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

« Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.




2.5 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul
Pirolitic.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiala, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
impreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

Nu permiteti accesul copiilor la aparat in

timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupé curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare n timpul si
dupé preincalzirea initiala.

Nu varsati si nu puneti apa pe usa

cuptorului in timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.

Fumurile eliberate de toate cuptoarele

pirolitice / reziduurile de la gatit conform

celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.

Nu le permiteti animalelor de companie

accesul Tn aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

» Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura inalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.
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3. INSTALAREA

3.1 incorporarea

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

(*mm)

(*mm)

222 ROMANA



4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala
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4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

» Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

» Cratita

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.

5.2 Prezentarea panoului de
comanda

Selectati o functie de gatire pentru a porni
aparatul. Rotiti butonul de selectare pentru

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gétire
Afisaj

Buton de comanda (pentru temperatura)
Orificii de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

El Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate

Pozitii raft

o] ~Je

BRE

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri
aparatul.

>

N =)~

O R b EI OK
Cronometru ncélzire rapida lluminare Blocare Confirmare setare
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5.3 Afisaj

Afisaj cu functiile cheie.

oBB-8H'HEEE,

QRO S o &

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

& ¥ ol © >»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida

Indicatoare cronometru

Q Q @ 9

Cronometru . . Temporizare Cronometru numara-
Timp de terminare toare directa

Bara de progres - pentru temperatura sau timp.
Bara este complet rosie atunci cand aparatul atin-
ge temperatura setata.

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curatati cuptorul gol si setati timpul:

<
[ b =4 N
/&? 00:00

Setarea timpului. Apasati oK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.

224 ROMANA



Pasul 2
asu Setati temperatura maxima a functiei: .

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.

Pasul 3 Setati temperatura maxima a functiei: El

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum n timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de gatire.

Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.

> N
H - apasa lung pentru a activa functia: Incalzire rapida. Este disponibila pentru anumite functii ale cuptorului.

7.2 Functii de incalzire

Functia de incélzire Utilizare

— Pentru a frige sau coace alimente cu aceeasi temperatura de gatire pe mai mult de o
Y pozitie a raftului, fara transfer de aroma.

Gatire cu aer cald

— Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.

Incalzire sus si jos

v Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
>X< sau rulouri crocante.

Preparate congelate

@ Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si crocant la baza.

Functie Pizza

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

Incilzire jos

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar decongelarii depinde
v de cantitatea si marimea preparatelor congelate.

Decongelare
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Functia de incélzire Utilizare

I Aceasta functie este conceputa pentru a economisi energie in timpul gatirii. Cand uti-
ii lizezi aceasta functie, temperatura din interiorul aparatului poate diferi de temperatura
[ Yl setata. Se utilizeaza caldura reziduala. Puterea de incalzire poate fi redusa. Pentru
Aer cald umed mai multe informatii, consulté capitolul ,Utilizarea zilnic&”, Note despre: Aer cald
umed.
v Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru paine prajita.
Grill
vvv Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe un singur
Y raft. Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

j— Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.
Meniu
7.3 Note despre: Aer cald umed Atunci cand folositi aceasta functie, becul se

Aceasta functie a fost folosita pentru stinge automat dupa 30 de sec.

conformarea cu clasa de eficienta energetica | Pentru instructiuni de gatire consultati

si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
conformitate cu si EU 66/2014). Teste Pentru recomandari generale privind
conforme cu: IEC/EN 60350-1. economia de energie, consultati capitolul

. s ,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.
Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata ’ 9 9

gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

7.4 Cum se seteaza: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperaturd recomandate.
Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,
regla timpul si temperatura.

Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu: « Stab. auto a greutatii
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
N
( ) A\ ( \ \\ ( \ W\ "=
S \ \ U
E \/f P1-P.. oK
Intrati in Meniu. Selectati Gatire asistata. ~ Selectati preparatul. Apa-  Introduceti preparatul in
Apsati oK sali oK cuptor. Confirmati setarea.

226 ROMANA



7.5 Gatire asistata

Legenda

O

Stab. auto a greutatii disponibil.

Legenda
E Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa
gatiti.
Nivel raft.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P1 File de vita, in sange
(gatire lenta)
- — - ) ﬂ B 2 tava pentru coacere raft de sarma
p2 File de vita, mediu 0.5-1.5kg;5-6  Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si piper
(gatire lentd) cm bucati groase proaspat macinat. Prajiti carnea timp de cateva minute
P3 File de vits, facuta intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
(gatire lenta)
z;lpst:;?é;ie vitel (de O.Su_c;fi lg(go;:sgm Ifl El 2 tava pentru coacere raft de sarma
P4 ' ’ Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
Fri a fa 1.5-2k
P5 Pzrgi‘:ud:ufsg ade ° 9 B 2; preparat pentru coacere pe raft de sarma
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Pulpa de porc, proas- 1-1.5kg;5-6cm |j|E| 2 tava de gitit
Pe Pata bucati groase Utilizati mirodeniile favorite. Préjiti carnea timp de cateva
minute intr-o cratita fierbinte. Introduceti in aparat.
2 - 3 kg; utilizati
Coaste de porc cru d32 ?éuclr%z:gr_ E 2; preparat pentru coacere pe raft de sarma
P7 vuri de reverva  Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat.
subtiri
Puiintreg 1-15 E%t Proas- |j El 2 tava pentru coacere raft de sarma
P8 Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa jumata-
te din durata de gatit pentru a rumeni uniform.
P9 Piept de pui 180 - 200 g per bu- B 2 tava de gitit
cata Utilizati mirodeniile favorite.
P10 Bucata de carne 1kg |j El 2: tava de gatit
Utilizati mirodeniile favorite.
Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste ﬂ B 2 tava de gitit
P11 Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ierburi aro-
mate favorite.
P12 File de peste . El 2; preprat caserola pe raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
Prajitura cu branza -
P13 l E 1; @ tava demontabila de 26 cm pe raft de sarma
P14 Tartd cumere ) E 1; forma pentru placinta pe raft de sarma
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P15 Briose cu ciocolata ) El 3; tava pentru briose pe tava de gatit
P16 Bucata de prajitura . E 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P17 Cartofi copti Tk E 2; _tavé d? gétit . ) . »
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P18 Crochete, congelate 0.5 kg E 3; tava de gatit
P19 Cartofi, congelati 0.75 kg B 3; tava de gtit
Lasagna cu carne / 1-15k « AL x
P20 Iegun%e cu foi uscate g E 1; preprat caserola pe raft de sarma
de paste
P21 g?iirtgﬁz?)ratlnagl (car- 1-15kg B 1; preprat caserola pe raft de sarma
Pizza proaspata,
P22 subtire - E 1; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
P23 groasia - E 1; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P24 Quiche . El 1; forma pentru copt raft de sarma
Bagheta / Ciabatta / 0-8kg El 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt

P25 Ppaine alba

Mai mult timp necesar pentru painea alba.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie
D La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
Cronometru
Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de gatire se
SsTOP opreste.

Durata gatire

@ Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Temporizare

@ Maximul este 23 h 59 min. Aceastéa functie nu are niciun efect asupra operarii

sox cuptorului.
Cronometru numaratoare P

directa

Pentru a porni si a opri Cronometru numaratoare directa, selectati: Meniu, Setari.
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8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Qn N @

Pentru a modifica ora curenta, intrati in meniu si
selectati Setari, setare timp .

Setati ceasul. Apasati: OK.

Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
\I/ 3 . . . \l/
Nz Afisajul indica: ( )\ \\ n-
@ 0:00 Q @
Apasati: (\D Setati Cronometru Apésati: oK

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Durata gatire

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

( \ E isajul indica: ( \ E
I
Q

STOP

Alegeti o functie de  Apasati in mod repe- - At
gatire si setati tempe- ; . @ Setati tlmr;;ul de gati Apssati: OK'
ratura. tat: \ /. : ’

@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.

Modul de setare Temporizare

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6

If ¥ N

( \ @ Afisajul (V‘ Af|SaJu| indi- (‘ H
arata t|m-
Selectati ~ Apasatiin STA T

C/ STOP
. ; Apasati:
; mod repetat: Setatiorade Setati ora ’
fuggﬂ‘:‘ede R start. Apasati: OK. de sfarsit. OK,
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Modul de setare Temporizare

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura Tn partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

Tmpinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigura-te ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE
10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de comanda va fi

blocat.

Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.
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Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

functia.
Va fi emis un semnal sonor.

—\ﬁ"— El - apasa lung pentru a activa B - apasa lung pentru a o dezactiva.

&

@ 3x EII - va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de (°C) O (h)

gatire este activa si nu se modifica nicio 250 3

setare, aparatul se va opri automat dupa o

anumita perioada de timp. Oprirea automata nu functioneaza cu aceste

functii: lluminare, Temporizare.

(°C) O (n)

30-115 12.5

10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
120-195 8.5 ventilatorul de récire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

200 - 245 55

11. INFORMATII SI SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si de calitatea si
cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tau poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior. Sfaturile de mai
jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raftului pentru anumite tipuri de ali-

mente.
Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

11.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
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¥ = B I
\ Ly
(°C) (min)

Rulouri dulci, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 35-40

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft 200 3 30-40
de sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 170 2 20-30
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raftde sarma 170 2 35-45

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

File de peste, 0,3 kg tava de pizza pe raft de sar- 180 3 35-45
ma

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 40 - 50
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-35
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 20 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 40-45

cati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 16 bu-  tava de gatit sau tava de co- 170 2 35-45

cati lectare

Fursecuri, 20 bucati tava de gatit sau tava de co- 150 2 40 - 50
lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg  tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-40

lectare
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¥ = 5k
\ oru
(°C) (min)
Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sar- 200 3 30-45
ma
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 35-40

ne, 0,7 kg

lectare

11.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie

Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Ceramica

Diametru de 8 cm,
naltime de 5 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

11.4 Tabelele de gatit pentru
institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

%

= I

O

®

(°C) (min)
Prajituri mici, incalzire sussi Tavd dega- 3 150 25-35 -
16 bucati pe jos tit
tava
Prajituri mici, Aer cald cu Tavadega- 3 150 20-30 Preincalziti cuptorul
16 bucati pe ventilatie it timp de 10 min.
tava
Prajituri mici, Aer cald cu Tavadega- 1si3 150 20-30 -
16 bucati pe ventilatie it
tava
Plicintd cu  Incalzire sussi Raftsarma 2 170 80 -100 -
mere, 2 for-  jos
me @20 cm
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\/ — P « [E
\ C] ru
(°C) (min)
Placintdcu  Aercald cu Raft sarma 2 160 70 - 90 -
mere, 2 for-  ventilatie
me @20 cm
Pandispan, Incalzire sussi Raftsarma 2 160 30-40 Preincalziti cuptorul
forma pentru jos timp de 10 min.
prajituri @26
cm
Pandispan,  Aercald cu Raft sarma 2 160 30-40 Preincalziti cuptorul
forma pentru  ventilatie timp de 10 min.
prajituri @26
cm
Pandispan,  Aercald cu Raftsarma  1si3 160 25-40 Preincalziti cuptorul
forma pentru ventilatie timp de 10 min.
prajituri @26
cm
Biscuit sfara- Incalzire sus si Tavade gi- 3 150 20-30 -
micios jos tit
Biscuit sfara- Aer cald cu Tavade ga- 2 150 20-30 -
micios ventilatie tit
Biscuit sfara- Aer cald cu Tavadega- 1si3 150 15-25 -
micios ventilatie tit
Paine prajita  Grill Raft sarma 3 maxim 5-7 Preincalziti cuptorul
pana cand se atinge
temperatura setata.
Burger de vi-  Girill Raft sarma 3 maxim 15-30 Puneti raftul de sarma
ta, 6 bucati, si tava de pe al treilea nivel si ta-
0,6 kg scurgere va de colectare pe al

doilea nivel al cuptoru-
Ilui. Intoarceti alimente-
le la jumatatea duratei
de gatire.

Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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12.1 Observatii privind curatarea

<

Agenti de curata-
re

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv.

=

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

]

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-
zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-
lizare doar cu o laveta din microfibra.

e,
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

12.2 Cum se scot: Suporturile

pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
Pasul 1 Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra- .
ceasca. =
Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului Q—f\
pentru rafturi si indepartati-o de pere- 7\
tele lateral. ] %\
Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele ‘
lateral si indepartati.
3 ! o=
Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- 2
ne inversa. 1
Stifturile de fixare de pe ghidajele te- \_ »
Iescopicie trebuie sa fie indreptate ) ~
spre fata.

12.3 Modul de utilizare: Curatare

pirolitica

Curatati cuptorul cu Curatare pirolitica.

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.
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/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

inainte de Curétare pirolitica:

Opriti cuptorul si asteptati sa se Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si geamul
raceasca. de la interior al usii folosind apa calda,
o laveta moale si un detergent neutru.

Curatare pirolitica

Pasul 1 Intrati in meniul: Curatare mr/
Optiune Durata
C1 - Curatare usoara 2h
Pasul 2
asu OK_ apasati pentru a porni curatarea.
Pasul 3 Dupa curatare, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit.

@Cénd fncepe curatarea, usa cuptorului se blocheaza si becul se stinge.Pana la deblocarea usii, afisajul pre-

zinta: E|
Pentru a opri curatarea inainte de terminarea ei, rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia
oprit.

La terminarea curatarii:

Opriti cuptorul si asteptati s& se Curatati cavitatea cu o lavetd moale.  indepartati reziduurile de la baza cavi-
raceasca. tatii.

12.4 Semnal De Reamintire La Curatare

Cuptorul va reaminteste cand sa-l curatati folosind curatarea pirolitica.

m/ inde intermitent fisai timp de 5 dup Pentru a opri semnalul de reamintire, introduceti buto-
S€ aprinde Intermitent pe atisaj imp de 5> sec dupa ;| \eniy si selectati Setari, Semnal De Reamintire La
fiecare sesiune de gatire. Curatare

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa
Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

sayy A

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte
de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.
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Pasul 1

Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2

Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.

Pasul 3

Tnchide;i usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.

Pasul 4

Puneti usa pe o laveta moale pe o suprafata
stabila si deschideti sistemul de blocare pen-
tru a scoate panourile de sticla.

Pasul 5

Rotiti dispozitivele de fixare la 90° si scoa-
teti-le din locasurile lor.
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Pasul 6 Mai intai ridicati cu atentie si apoi scoateti
panourile de sticla unul cate unul. Incepeti
de la panoul superior.

Pasul 7 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina de spalat vase.

Pasul 8 Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Verificati daca ati pus la loc panourile din sticla (A, B
si C) in ordinea corecta. Verificati simbolul / modelul A
de pe lateralul panoului de sticla, fiecare panou de sti-
cla arata diferit pentru a usura dezasamblarea si
asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect in locasul sau pa-
noul din sticla din mijloc.

J

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.
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Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoatet;i-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service

autorizat.

Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 Incuietoarea usii nu este stricata.

00:00

A fost o pana de curent. Setati timpul.
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Coduri de eroare

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti siguranta pentru a
reporni aparatul. In cazul n care codul de eroare apare din nou, contactati un Centru de service autorizat.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de

service se gasesc pe placuta cu date tehnice.

Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

14. EFICIENTA ENERGETICA

iti recomanddm sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EOH4P56BX 944068304
Index de eficienta energetica 81.7
Clasa de eficienta energetica A+

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional  0.94 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.67 kWh/ciclu

Numéar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 651
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.
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14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare
active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj
va fi aparea valoarea caldurii reziduale.
Caldura poate fi utilizatd pentru mentinerea
preparatelor calde.

15. STRUCTURA MENIULUI
15.1 Meniu

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incélzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
N N
— ) Selectati optiunea OK . Reglati valoarea si
— - selectati pen- din Meniu structura i gelectati setarea. - apasati pentru ' '
tru a intra in Meniu. = ari OK ' a confirma setarea. apasati oK
apasati . ;

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

Y
Gatire asistata /\@

Curatare mr/

Setari @
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Setari

01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display 1-5

03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare taste 1-4
2 - Clic
3 - Sunet oprit

05 Cronometru numaratoare Pornit/Oprit 06 lluminare Pornit/Oprit

directa
07 Incalzire rapida Pornit/Oprit 08 Semnal De Reamintire Pornit/Oprit
La Curatare

09 Modul demo Codul de activa- 10 Versiunea software Verificare
re: 2468

11 Resetati toate optiunile Da/Nu

16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

e . N “
Reciclati materialele marcate cu simbolul TO. marcate cu acest simbol E impreuna cu

Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie deseurile menajere. Returnati produsul la
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati | centrul local de reciclare sau contactati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si administratia orasului dvs.

la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

242 ROMANA



[Ho6po noxanoBatb B Electrolux! Bnarogapum Bac 3a 10, 4YTO Bbl
OCTaHOBMJIM CBOM BbIOOP Ha HalleM U3genuvu.

= PekomeHaaLmm no ncnonb3oBaHuio n3genuii, 6poLutopbl, PyKOBOACTBO MO
YCTPaHEHNO HENCNPaBHOCTEN, MHAPOPMALMIO O TEXHUYECKOM O0BCNyXMBaHUN 1
peMOHTe Bbl MOXeTe HanTu Ha cTpaHuue electrolux.com/support
H]sctrolx Ckayvante npunoxenve My Electrolux Kitchen c gononHutensHbiMu pelientamu,
X pekoMeHAauMsaMmn 1 nHcpopmMaLmert No NOUCKY U YyCTPAHEHUIO HENCNPaBHOCTEN.

Available on the \ GET ITON
. App Store ’/’ Google Play

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXPaHAETCA.

COOEPXAHVE
1. CBEAEHWA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTMW.......oviiiiic e 243
2. YKASAHUA MO BE3OMACHOCTU. ... 246
3L YCTAHOBKA. . 250
4. OTTUCAHNME TIPUBOPA. ... 251
5. MAHEJTb YTTPABITEHUA. ... 251
6. MEPE[ NMEPBbLIM NCIMOJIb3OBAHUEM..........ccooooiiiiiiiii e 252
7. EXXEOHEBHOE NCTIOJIb3OBAHNE ... 253
8. OYHKLINMM HACOB...... ... 257
9. VICMOJTb30BAHUE JOMONMHUTENBHBLIX MPUHALEXHOCTEW....... 258
10. AOMONHUTESIBHBIE ©OYHKLINN........oi e 259
11. TIOJIE3BHDBIE COBETDI. ..o 260
12. YXOO N OUUCTKA ... 263
13. MOVICK N YCTPAHEHWVE HEUCMPABHOCTEWM........ccooviiiiieinnn. 268
14. SHEPTETUYECKAA SOPEKTUBHOCTD.......oociiiiiiiiiiiiicicee 269
15. CTPYKTYPA MEHHO ... 270
16. OXPAHA OKPYAILLUEN CPELDBI.......oieiviieiiieiesieieeeee e 271

1. A CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

[Mepen ycTaHOBKOW K aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
0O3HaKOMbTeCh C HacTosLwen VIHCTpyKLumMen no aKkcniyaTtauum.
N3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nnbo
TpaBMbl Unu yuwep6, BO3HUKLINE BCeaCTBUE HENMPaBUIbHOMN
YyCTaHOBKM UNn aKkcnnyaTauuun. Bcerga xpaHute aTy
MHCTpYKUMIO NOA, pyKOM B HAOEXHOM MecTe Ongd
nocrneayoLwero NCnonb30BaHNA.
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1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYeHHbIMUN
BO3MOXXHOCTAMM

ATOT NpnbOpP MOXET NCNONb30BaTLCH AETbMU CTapLue
BOCbMU NET U NUUaMun ¢ orpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
HeJOCTaTOYHbIM OMbITOM UM 3HAHUAMW TOSbKO NpU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs nod NpucMoTpOM nvua,
oTBevarLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne nosTly4YeHns
COOTBETCTBYIOLUNX MHCTPYKUUI, NO3BONSAIOLNX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve n Sarwmx uv
npencrasneHne o6 onacHOCTHN, CBA3aHHOW C ero
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ apKo
BbIPa)X€HHbLIMW U KOMMSIEKCHBIMW HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCa PsSaom ¢ npudopom 6es
NOCTOSAHHOIO NPUCMoTpAa.

[eTn OomKHbI HaXOAUTLCSA Mo NPUCMOTPOM AN
HeZonyweHust Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarnbl BHE JOCAraeMoCcTu
aeTen n yTunmsnpymnTe ux Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! Mpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbI CUITbHO
HarpeBarTCsa BO Bpems aKkcnnyaTauuu. He nognyckante
AeTen n JOMaLLHUX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNUSA, a TaKkKe Korga npnbop elle He ycnern
OCTbITb.

Ecnn npubop ocHalleH YyCTPOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIKOYMUTD.

OuuncTka 1 4OCTYMHOE NMonb3oBaTeNo TEXHNYECKOe
obcnyxmnBaHve npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

[aHHbIl npnbop npeaHasHavYeH UCKMUYNUTENBHO ANS
NPUroTOBNEHNS MULLN.

[aHHbIi npnbop npegHasHaveH Ans ObITOBOro NpUMEHEHUs
B OTAENbHOM [JOMOXO3SIACTBE.
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[aHHbI npnbop MOXHO Mcnonb3oBaTb B oducax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MMHU-FTOCTUHULAX TUNa «HOYMer 1
3aBTpaK», CEMbCKUX XUNbIX AOMaxX U APYrnX aHanornyHbIx
XWUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMOoNb30BaHUe He
npeBbIWaeT (cpegHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOSb30BaHMS.
YcTaHoBka npubopa n 3ameHa Kabens AoMmKHbI
BbIMOSTHATLCS TOSbKO KBANMMUMPOBaHHbLIM CreunanmcTom
N 3ameHunTe Kabenb.

He akcnnyatmnpyinte npnbop Ao ero ycrtaHoBKMN BO
BCTPOEHHYI0 Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepaunn No ob6CNyKMBaHUIO
OTKIIOUMUTE NPUOOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro crny4yasi, 3ameHy
NOBpeXAeHHOro Kabens NMTaHusa SOMKEH BbIMOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneymanucT ¢ aHanorn4Hom Kksanudukaymen.
BHUMAHWE! MNpexae yem NpuctynuTb K 3aMeHe
namMnoyYKku, BbIKIOYMTE Npubop, YTobbl 3dexaTb
NOpaXXeHUs dNEKTPUYECKMM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITble 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpeBalTCsa BO BpeMsa akcnnyartayum. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3N1IEMEHTOB UMY MOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.

Bcerga ncnonbayinte KyXOHHblE pykaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akcecCcyapoB UM nocyabl 13 npuodopa.
UTobbl n3BneYyb HanpasngwLme NPOTUBHS, CHavana
NOTSHUTE NEePeaHIo YacTb HaNpaBnsLWen, a 3aTem
3aHIO0 YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOSTHAETCA B 00paTHOM nopsaake.

He ncnonb3ynte Ans o4nMcTkn npudopa napooymcTUTENb.
He ncnonb3ynte Ans 04UCTKN CTEKNAHHON ABEpPLbI XXECTKNE
abpasunBHble YNCTALLME CpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMW MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMNHYThb.
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* [lepen npoBegeHMEM MUPONUTUYECKON OUNCTKN N3BIEKUTE
BCEe NPUHaLNEXHOCTN U3 QyXOBOro wkada n yganute Bce
OCTaTKM NPOAYKTOB M 3arpsi3HEHNSI C MOBEPXHOCTM
BHYTPEHHEN Kamepbl Npubdopa.

2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBKa npubopa AomKHa
OCYLLECTBNSATHCS TOMBbKO
KBanunLMpOBaHHbLIM CMELanMCcTOM.

* YpganuTte BCIO YNaKoBKYy.

* He ycraHaBnusanTte 1 He Noaknyante
nprbop, UMEIOLLMIN MOBPEXAEHNS.

+ CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMNAEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLLeHun npnbopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

» [pu nepemelleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHnsM
YCTaHOBKW.

+ Ob6ecneybTe HanUM4nMe MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MeXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

» T[lepepn ycTaHoBkon npubopa ybeantecs,
4yTO ABepLa npubopa cBob6OgHO
OTKpbIBaETCH.

* [Mpnbop ocHaLleH anekTpu4eckom
cuctemoin oxnaxaeHusa. OHa paboTtaeT oT
CeTV 3NeKTponuUTaHus.

LLinpnHa nepeaHein ctopo- 594 mm
Hbl Nnpubopa

LnpuHa 3agHen CTOPOHbI 558 Mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 561 Mm
ny6uHa BcTpanBaHus npu- 540 mm
6opa

'ny6uHa c oTKkpbITON ABEp- 1007 Mmm
uew

MuHMManbHbIN pasmep oT- 560x20 Mm

BEpCTVS AN BEHTUNALMA.
OTBepCTUE C3aan B HUXK-
Hel yacTu

[nuHa kabens anekTponu- 1100 mm
TaHus. Kabenb Haxoautca
B NpaBoM Yriy c3aam

BuHTbI kpennexus 4x25 mm

2.2 Moakno4veHne K aneKkTpoceTu

MuHumManbHas BeicoTa 590 (600) MM
wkada (MMHUManbHas Bbl-
coTa Lwkacha nop cronelw-

HULIeW)

LLinprHa wkada 560 mm
'ny6uHa wkada 550 (550) MM
BbicoTa nepeaHeli ctopo- 598 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 579 mm
npubopa
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/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT p1cK noxapa 1 nopaxeHus
3MNEKTPUYECKNM TOKOM.

Bce anekTpuyeckme nogknoyeHns
OOMKHBI NPOM3BOANTLCSH
KBanMuLUMpOBaHHbLIM 3NEKTPUKOM.
Mpnbop fomkeH ObITb 3a3eMIeH.
Y6eauntech, 4YTO napameTpbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU OaHHbIMWU,
COOTBETCTBYIOT XapaKkTepucTnkam
3MEeKTpoCceTH.

Bkntoyarite npubop TonbKo B NpaBUIIbHO
YCTaHOBIEHHYIO 3MEKTPUYECKYI0 PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIIEHNS.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YANMUHUTENAMMU.

Cnepgute 3a TeMm, 4TOObI He NOBPEeAUTb
BUIIKY CETEBOrO LLUHYpa 1 ceTeBON kabenb.
B cnyyae Heo6xo4MMOCTU 3ameHbl



CeTeBOro LwHypa obpaTuTech B Halll
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbIN LLEHTP.

* He ponyckaiTe KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenen unun nx NpubnmxeHns K asepue
npubopa unu Huwe nog npuéopom,
ocobeHHO ecnu ABepLia CUNbHO HarpeTa.

+ [etanu, 3awmwiaione ToKoBeayLLMe Unm
N30NMpOoBaHHble YacTn nNpnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YToObI UX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

+ BcraBnante Bunky ceteBoro kabens B
PO3eTKY TOSIbKO B KOHL|e YCTaHOBKU
npubopa. Ybegurteco, 4To nocne
yCTaHOBKW Npubopa K BUIIKe CETEBOro
LUHYpa ecTb cBOOOAHbIN [OCTYM.

* He nogkntoyarite npubop Kk po3eTke
3NEKTPONUTAHMS, ECININ OHA MIOXO
3aKpenneHa unu ecnu Bunka HennoTHoO
BXOAMUT B PO3ETKY.

* [1nsa oTkntoyeHus npubopa ot
3M1eKTPOCEeTH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Becerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYypa.

» CnegyeT ncnonb3oBaTb NOAXOAALLMNE
pasMblkaoLLme yCTPOoNCTBa:
aBTOMaTUYeCKne BbIKNoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pe3bboBble NnaBkue
npegoxpaHuTenu cnegyeT BblKpyunBaTb
13 rHe3aa), Y30 1 KOHTaKTopbI.

* [lpnbop formkeH ObiTb NOAKMIOYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YCTPONCTBO AN
N30ns14MKn, NO3BONSAOLLEE OTCOEAUHATL OT
CeTu BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANd
nsonsiyum JomkHo obecneynsath 3a3op
MeXAy PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
mMeHee 3 MM.

» [lepepn Tem, kak BCTaBUTb BUMKY npubopa
B PO3ETKY 3M1EKTPONUTaHUS, NOMHOCTLIO
3akpoviTe ABepLy npubopa.

* [laHHbIn Npubop NocTaBnsieTcs ¢ CETEBLIM
LLIHYPOM ¥ BUIIKOM.

O6Lwasn MOLHOCTb CeueHue kabens

(BT) (Mm2)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

[MpoBoga 3a3emneHns (>kenTo-3eneHoro
LBeTa) JOSMKEH ObITb HA 2 CM ANVHHEe
npoBoAoB dasbl U HENTpanu (KOPUYHEBBIV 1
CVHUI NpoBoaa).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHUMAHMUE!

CyLiecTByeT puUCK TpaBMbl, OXora 1
NOpaXXeHWsi ANEKTPUYECKMM TOKOM UMK
B3pbIBa.

Tunbl kabenei, NpurogHble Ansl yCTaHOBKU
unu 3ameHsl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpu BbIGOpE ceveHnst kabens ncnonbaynte
3Ha4eHue NOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnuuky ¢
TEXHUYECKMMUN AaHHbIMM). Takke MOXHO
obpatnTbes K Tabnuue:

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

*  Y6eautech, YTO BEHTUMSALMOHHbIE
0TBEPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiTe npnbop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero paboTbl.

*  Bblkntoyarite npubop nocne Kaxgoro
MCMONb30BaHUS.

* CobntogaiTe 0CTOPOXHOCTL Npu
OTKpbIBaHWUM ABepLbl Npubopa Bo Bpemst
ero pabotbl. MoXeT npoun3oinTn BbIOpoC
ropsiyero Bosgyxa.

* [lpu ncnonb3oBaHuu npudopa He
KacanTecb ero MoKpbIMu pykamu. He
KacaliTecb npubopa, ecnu Ha Hero nonana
BoAa.

* He HapaBnuBsaliTe Ha OTKPbITYIO ABEPLY.

* He ucnonbayiite NpMbop Kak CToNEeLHMLY
WY NOACTaBKY ANS Kakunx-nmbo
npeameToB.

« OrtkpbiBaliTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHue
CNUPTOCOAEPXKALLNX UHTPEONEHTOB MOXET
npuBeCTU K 06pa3oBaHNI0 CrMPTOBBIX
napoB B BO3JyXe.

* He pgonyckanTte KOHTaKTa UCKP Unun
OTKPbITOrO NiiameHu ¢ NpMbopom npu
OTKpbIBaHWM ABEPLbI.

* He ctaBbTe Ha Nnpubop nnn psagomM ¢ HAM
NerkoBoCNamMeHsLLmecs MaTepuarnbl
UV NPONUTaHHbIE UMW NPeaMEThI.

PYCCKUA 247



/\ BHUMAHMUE!

CyLecTBYeT pUCK NOBPEXAEHNS

npubopa.

[na npegynpexaeHns noBpexaeHns n
N3MEHeHs LBeTa amanu.
He knagute B npubop nocyay v
Apyrue npegmeTbl HeNocpeaCTBEHHO
Ha gHo.
— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antoMUHUEBYHO DONbTY.
— He 3anuarite Boagy
HenocpeaCcTBEHHO B ropsvmnin npmuobop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocrne oKoHYaHWs
NMPUrOTOBIEHUSI.
— CobntopaiTe 0CTOPOXHOCTL MpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKkceccyapos.
M3ameHeHue LBeTa amanu unu
HepXXaBeloLLen CTanun He BNNseT Ha
ahheKkTUBHOCTL paboTbl Npmubopa.
[ns npuroToBneHns KOHANTEPCKNX
N3LEenvin 1 BbINEYKW, CoaepXKaLLmx
6onbLUOe KONNYECTBO BRaru, UCMosnb3ynTe
rnyGoKMIn SManNMpPOBaHHbIN NPOTUBEHb.
®pyKTOBbBIE COKM OCTaBMAOT NATHA,
KOTOpbIe CIOXHO yaanuTb.
Bcerga rotoBbTe npu 3aKkpbITO ABEpLEe
npubopa.
B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
mMebenbHoM naHenbio (Hanpuvep,
aBepuen) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl Npubopa ABepua Hu B
KOeM cryyae He okasbliBanach 3aKpbITOWN.
Tenno n Bnara, obpasytoLynecs 3a
3aKpbITON ABepue U mebenbHoM
naHernblo, MOryT NPMBECTU K
nocnegyoLiemy noBpexaeHuio npmbopa,
MecTa ero yctaHoBKuM unu nona. He
3aKpbiBanTe ABepuy mebenv Jo NonHoro
OCTbIBaHMA Npubopa nocne
NCMONb30BaHMS.

2.4 Yxoa v YmcTKa

N3BMIEKVNTE BUMKY CETEBOrO LUHYpa K3
po3eTKu.

Y6enutecb, 4To npnbop octein. B
NPOTVMBHOM Cry4Yae CTEKNSHHbIE MaHenm
MOTYT TPECHYTb.

MoBpexaeHHbIe CTEKMSHHbIE NaHENN
cnepyeT 3aMeHATb He3ameanuTenbHO.
O6paTnTechb B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Cobntogante oCTOPOXHOCTb MPU CHATUN
aBepupl ¢ npubopa. eepua — Tskenas!
PerynsipHo BbINonHaNTE 04nCTKYy Nprubopa
BO n3bexaHve noBpexaeHNs NoKpbITUS.
MpoTpuTe Npnbop MArkol BrnaxHow
TKaHbl0. VicnonbayiTe ToNbKo
HenTpanbHble MotLLMe cpeacTea. He
ncnonb3yite abpa3vBHble CPeacTBa,
abpasuBHble ry6KM, pacTBOPUTENN UNn
MeTannmyeckue npeameThbl.

B cnyyae ncnonb3oBaHusa cnpes ans
OYMCTKM CreQymnTe UHCTPYKLUMM MO
6e30MacHOCTU Ha ero ynakoBke.

2.5 Nuponutnyeckas ouncTka

/\ BHUMAHMUE!

B pexxmme nMponutu4eckom YNCTKu
CyLLeCTBYeT ONacHOCTb TpaBmbl /
noxapa / BblAeneHns XMMmn4ecknx
coeuHeHul (napos).

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUCK NOMy4YeHUst TPaBMbl,
BO3ropaHusi Unu noBpexaeHust npubopa.

[Mepepn BbINoONHeHMeM onepawuii no
YMCTKE U yXOay BbIKMOUUTE NpUbop un
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lMepen npoBeaeHVeM NUPONUTUYECKON
OYMCTKM ¥ Nepes NepBbiM pa3orpeBom
yaanute 13 kamepbl yX0Boro Lkada:

— OCTaTKu NULLK, BpbI3rn/oTRoXeHUs
macna unm xupa;

— ntobble cbeMHble NpeaMeThl (BKYas
nornku, 6oKoBblE NOPYYHU U T. 4.,
nocraensiemMble ¢ Npubdopom),
0CcoB6€eHHO Mtobble aHTUNpUrapHble
KacTptonu, CKOBOPOAbl, MPOTUBHY,
nocyay u T. a.

BH1MaTenbHO npounTanTe BCe
MHCTPYKLUM NO NUPOMUTUYECKON OUYNCTKE.
He nopnyckanTe fgeteli k npubopy B xoae
NUPONUTUYECKO o4ncTkn. Mprbop
CUNbHO HarpesaeTcs, a U3 nepegHux
BEHTUNSALMOHHBIX OTBEPCTUIA BbIXOAUT
ropsynii BO3ayXx.

Muponutuyeckas o4ncTKa BbIMOSHAETCA
npu BbICOKON TemnepaType, YTO MOXeT
NPUBOANTL K BbIAENEHNIO NCNapeHnin 13




OCTaTKOB MULLM 1 MaTepuanos. MNoaTomy
noTpeduTensm pekomeHayeTcs:

— obecney4nTb XOpOoLLYy BEHTUNSALMIO BO
BpPEMsi U NOCne NMPONUTUYECKON
OYUCTKM.

— obecneynBaloT XOpPOLLYIO BEHTUNALIMIO
BO BpPEMS 1 NOCne nepBoHayanbHOro
npegBapuTenbHOro pasorpesa.

Bo n3bexaHne NoBpexaeHns CTeKNAHHbIX

naHenev BO BpeMs 1 nocne

NMPONUTUYECKON OYUCTKM HE JonycKanTe

nonagaHus BoAbl Ha ABEPLY AYXOBOro

wkada.

Kak yka3aHo BbllLe, UCMapeHns BCex

NMUPOMUTUYECKNX AYXOBbIX LUKadoB/

OCTaTKOB MULLY HEe NPeaCcTaBnsaloT
0MacHOCTU ANs YenoBeka, BKoYvas
AeTen, n nuy, cTpaaaroLwmx KakuMm-nnbo
3aboneBaHnaMM.

[epxvTe AOMALLHUX XMBOTHbIX BAANW OT
npubopa BoO BpeMs 1 nocne
NMUPOMUTUYECKON OYUCTKM U
npeABapuTeNbHOro pa3orpesa.
Hebonblume gomallHne XMBOTHbIE
(ocobeHHO NTULbI 1 penTUANN) MOTyT
ObITb O4EHb YyBCTBUTENbHbI K Nepenagam
TemnepaTypbl U BbiAeNsemMbIM napam.
Bbicokasi Temnepartypa B xoae
NUPONUTUYECKON OYUCTKM OYXOBbIX
LWKadoB € PYHKLMEN MMPONUTUYECKON
OYUCTKN MOXET CTaTb NPUYUHOW
NOBPEXAEHNS aHTUNPUrapHbIX MOKPLITUIA
KacTptorb, CKOBOPOA, MPOTUBHEN,
KYXOHHbIX NPUHAANEXHOCTeN N T. 4., a
TaKKe NPeBpaTUTb NX B UCTOYHUKM
BPeAHbIX UCNapeHui.

2.6 BHyTpeHHee ocBelleHune

* O namnax BHyTpu npubopa n namnax,
npogaBaeMbix OTAENbHO B Ka4ecTBe
3anacHbIX YacTel: AaHHble namnbl
paccuuTaHbl Ha paboTy B ObITOBbIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHBIX U
BMNaXHOCTHbIX YCMOBUSAX UMK
npegHasHaveHbl AN nepegayn
MHGOopMaLmMn 0 paboyem COCTOSIHUM
npubopa. OHW He NpegHa3HavYeHbl Ans
MCMNONb30BaHuUsi B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT ANs oCBeLleHUst BbITOBbIX
NnomeLLeHni.

*  [laHHbIN NPOAYKT COAEPXKUT NCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadektmsHoctn G.

* Vicnonb3yiTe TOMbKO famrbl TOM Xe
cneyundmkaymn.

2.7 CepBuc

» [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPWU30BaHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.

*  Vcnonb3yliTe TONbKO OpUrMHanbHble
3anacHble YacTu.

2.8 YTnunsauusn

/\ BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT onacHOCTb Nony4YeHusi

TPaBM UMK yayLbS.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT OnacHOCTb NMOPaXKeHs!
3MEKTPUYECKUM TOKOM.

e [1na nonyyeHus Hopmauum o
Hagnexallen ytunusauum npnbopa
o6paTnTeCh B MECTHbIE MyHULMNAMbHbIE
opraHbl BnacTtu.

«  OrkniounTe npubop oT ceTu
SMNEKTPONUTAHWS.

*  O6pexbTe kabenb aneKTponMTaHus Kak
MOXHO Brivxe Kk npubopy 1 yTunuanpymnte
ero.

* Ypanute 3auienky asepubl, YTobbl AeTH

UM JOMALLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb

3abnoKMpoBaHHbIMYK B Npubope.
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3. YCTAHOBKA

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnasel, cogepxative Ceenexns no
TexHuke 6e3onacHoOCTU.

3.1 BcTtpauBaHue

(*mm)

(*mm)

3.2 KpenneHue ayxoBoro wkada kK
KYXOHHOM mebenu
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4. ONMMCAHUME MNMPUBOPA
4.1 O6wun ob630p

MaHenb ynpasnexus
‘II ﬂ a n Pyuka BblGopa pexxuMoB Harpesa
d) — (b JOvcrneit
= Pyudka ynpasnenus (ans temneparypbl)
~ BeHTUnAunoHHble oTBEpCTHS
& 7 6| BEHTUNATOPA OXNaXAEeHNS
] L A HarpesatenbHbiii anemeHT
(115 l@\ | B Jlamna ocseleHus
I®H t_ B Bentunstop
@ — 1A El Cvemnas onopa npoTtueHs
\ — " | m Bblemka kamepel
MonoxeHnst NPOTUBHS
4.2 Akceccyapbl [ns BbINeKaHWs v NPUroTOBNEHUS!

apKoro, a TaKkke B Ka4yecTBe NoaLoHa
ansa cbopa xvpa.

+ Teneckonuuyeckue HanpasnsiloWme
Teneckonuyeckvie HanpasnsioLme
obneryarT yCTaHOBKY ¥ CHATVE MOJIOK.

* PeweTtka
[nsa ncnonb3oBaHWsa ¢ Nnocyaoun, dopMamu
015 BbINEYKM, a Takke npu
MPUrOTOBIIEHNM KapPKOTO.

+ 3OManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[Ins npuroToBneHns KOHANTEPCKNX
M3OENNIA N NEYEHbS.

* [ny6okui amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
ANA rpuns

5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 YTannuBaeMmMble pyyKku MOBEpPHUTE PyUKy BbiGOpa PeXMMOB Harpesa

B MOMOXeHWe «BbIkm.».
Y106kl HAYaTb NONMb30BaTLCS NPUGOPOM,

HaXXMUTe Ha py4Ky. Py4yka BbligeT u3
YTOMMEHHOro NOMOXEHUS.

5.2 Oowun BUA naHenu
ynpaBneHusi

BbibepuTe pexum Harpesa, YTOObI BKIHOYNTL
npubop. [ns BbikntoyeHus npubopa

O 'S & & oK
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MoaTtBepanTb BLIGOP

Tarime| BeIcTpbIli nporpes OcBelueHne Brnokup. kHonok
P P porp t P napametpa

5.3 Oucnnen

[vcnnei ¢ HAGOpPOM KHOMOK.

_OBBEFEREE "

QQQ:::;';' s /B

sToP

WHaukaTopbl, oTo6paxaemble Ha gucnnee

BasoBas uHaukaums

@ ¥ ol & >»>

Brokup. kHonok Momolwub B MNpurotosne- Ouuctka HacTtpoviku BbICTpbIl Nnporpes
HUK

WNHAuKaTopbl TaiMepoB

& o
Tanmep npsimoro oT-
cyeta

; STOP

Tarimep OKoHuaHue Ortcpoyka nycka

WHpukaTop BbINONHEHUA — Ans TemnepaTypbl
vnu Bpemenun. Korga npubop gocturaet 3agaHHom
TemnepaTtypbl, UHOMKaTOPHas NONocka CTaHOBUT-

€51 NOSNTHOCTbLIO KPaCHOM.

6. NMEPE NMEPBbLIM UCTOJIb3SOBAHNEM

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no
TexHuke Ge3onacHocTu.

6.1 NepBOHa4YanbHasa o4YUCTKa

I'Iepe.q nepBbIM UCMNOJIb3OBaHMEM BbINMOJIHUTE OYUCTKY NMyCTOro npu60pa 1 ycTaHOBUTE Bpe-
msA:

e Qv

= + =
j— j@ 00:00

YcTaHosuTe Bpems. HaxvuTe OK.
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6.2 NepBbIN pasorpes

[Mepen nepBbIM NCMONBb30BaHMEM NMYCTOM
AyXOBOW LWKad crnegyeT npeasaputenisHO

pasorpeTb.
LWar 1 V3Bnekute Bce NPpUHAANEXHOCTN Y CbeMHbIE HanpaensaoLme AnsS NPOTUBHEN U3 AYXOBOro Lwkada.
LWar 2 52
YcTaHoBUTE MakcumarnbHyto TemnepaTtypy ANl pexvma: .
[avite ayxoBomy Lukady nopaborats 1 4.
LWar 3

YcTaHOBWTe MakcUManbHyo TemnepaTypy ANs pexuma: |i|
[aiite gyxoBomy Likady nopabotatb 15 MUH.

@ Bo Bpems npeABapuTENbLHOrO pas3orpesa U3 AyXOBOro Lkada MOryT UCXOAUTb HEMPUSITHbIE 3anaxu Unu
abiM. OBecneybTe HaanNexallyo BEHTUMALMIO NOMELLEHMSI.

7. EXEOHEBHOE NCIMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

7.1 Cnoco6 HacTpolku: Pexxumbl HarpeBa

War 1 MosepHUTE pyuky BbIGOPa PEXMMOB Harpesa v BbiGepUTe Pexum Harpesa.

LWar 2 3apavite TemMnepaTypy Npu NOMOLLM PYYKW YNpaBneHus.

>
H — HaXMuTe 1 yaepxuBaiTe, YToObl BKIOYNTL DyHKUMIO: BbICTpbI NnporpeB. OHa HeJoCTynHa AN HEKOTO-
PbIX PEXMMOB AyXOBOroO Lukada.

7.2 Pexxnmbl HarpeBa

Pexum HarpeBa MpumeHeHne
—_— OpHOBPEMEHHOE NPUrOTOBIEHWE pasHbix 6ntof, TpebyoLmx oaMHakoBoW Temnepa-
? Typbl NPpUroToBneHne 6onee 4yem Ha O[JHOM YpOBHE 6e3s B3aMMOMNPOHNKHOBEHMUA 3ana-
XOB.

Pexum KoHBeKuumn

— [ns BbINEKaHWs 1 apku NPOAYKTOB Ha OAHOM YPOBHE.

Tpa,qvluuouHoe npuro-
TOoBJeHue

vvv MpurotosneHne nonydgabprkatos, Hanpumep kapTodens dpu, kKapTodens no-gepe-
% BEHCKM (NMOMTVKM) UNW CMIPUHI-pPOIIOB, C 06pasoBaHeM XPYCTSLLEN KOPOYKM.

3aMopoXeHHble npo-
OYKTbl
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Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

/&)

Muyua

Bbineuka nuubl. IHTEHCUBHOE NOAPYMSHUBAHME U XPYCTALLAS HUXKHSS KOpoUKa.

HwxHui HarpeB

BbinekaHvie NMporoB ¢ XpyCTALLEN HUKHEN KOPOYKON 1 KOHCEPBUPOBAHUE NPOAYKTOB.

Sk

(YY)

Pa3mopaxuBaHue

PasmopaxunBaHue npoaykToB (oBoLLen 1 pyKToB). Bpemsi pasmopaxvsaHusa 3aBu-
CUT OT 06bema 1 pa3mepa 3aMOPOXEHHbBIX MPOAYKTOB.

A

BnaxHaa KOHBeKuus

OTa yHKUMSA cneyuansHo paspaboTaHa Ans o6ecneyeHnst SKOHOMUM INEKTPOSHEP-
M1 BO BpeMsi npurotosnenust. Mpw ncnonb3oBaHuy 3Toii PyHKLUM TemnepaTypa
BHYTPU NpuGopa MOXeT OTNMYaThCs OT 3aaHHoi TemnepaTypbl. Micnonb3syeTcs oc-
TaTo4HOE TENMOo. YpoBeHb MOLLHOCTU HarpeBa MOXHO yMeHbLUTL. Bonee noapo6Has
MHbopMaLmsa coaepkuTcst B rnaee «ExxejHeBHOE UCMONb30BaHNWE» C NPUMEYaHNSIMU
K pexumy: BnaxHas KoHBEKLUS.

anII'OTOBJ'IeHVIe Ha rpure TOHKMUX NpOAYKTOB M TOCTOB.

Typ6o-rpunb

Ao ad

Mpunb

— >Kapka KpyrnHbIX KyCKOB MsiCa UM MTULbI C KOCTAMN Ha OfIHOM ypoBHe. MpuroTosne-
Y HWe rpaTeHoB 1 oBXapuBaHue.

— [insa Bxoaa B meHto: Momolb B MpurotosneHnn, Ounctka, Hactpoiiku.

MeHto

7.3 MpumeyaHus K
pexumy:BnaxHasa KOHBeKUusi

OTOT pexxum ncnonb3osarncs ans
obecneyeHns COOTBETCTBUSI TPeOOBaHUSAM MO
3HEepProadHEKTUBHOCTM 1 SKOMOrU3aLMK
(cornacHo EU 65/2014 n EU 66/2014).
McnbitaHusa B cootBetcTBum c: IEC/EN
60350-1.

Bo Bpemsi npuroToBneHns nuwm asepua
OyX0BOro wkada gomkHa bbITb 3aKpbiTa, YTO
He npepbiBaeTCcs 1 AyX0oBoW Wkad paboTaet
C MakcumasnbHOW aHeproahPEKTUBHOCTLIO.

[Mpy ncnonb3oBaHMN AaHHOW OYHKLMK Namna
aBTOMaTU4eCcKn BblktovaeTcs vyepes 30
CeKyHA.

VIHCTPYKUMK NO NPUroTOBMEHUIO NPUBEAEHbI
B pasgene BnaxHas koHBeKuus rnasbl
«CoBeTbl 1 pekomeHaauny.Obwne
pekomMeHAaumn no aHeprocbepexeHuio
npvBeaeHbl B pasgene « OKoHOMUs
SMEKTPO3HEPrUUY» FNaBbl
«OHeprocbepexeHney.

7.4 HacTtpowka: NMomowb B NpurotoBneHuu

[Ons kaxgoro 6noda B 4aHHOM NOAMEHI0 NPeJyCMOTPeHa PEKOMeHA0BaHHas (DYHKLMS
HarpeBa 1 TemnepaTtypa. Vicnonbayiite dyHKUMIO Anst BbICTPOro NPUroTOBNEHUS YaLLKU C
HacTpoiikamu No ymon4yaHuio. Bpems 1 Temnepatypy Takke MOXHO U3MEHUTL BO BpEMst

NPUroToBNeHUA.

Mo okoH4aHMKM paboTbl PyHKLMK YyEeanTech, 4To 6Ma0 roToBO.
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[na psiga 6nioa Takke MOXHO BbibpaTb MeToa npuro-

TOBNEHUA:

« TloBecy

LWar 1

LWar 2

LWar 3 LWar 4

Q~

Q~

\/3

@4\ e

P1-P... oK

OTKpoOINTE MEHH.

BobiGepute MNomowb B

BeiGepuTe 6ntogo. Ha- MomecTuTe Bnioao B Ayxo-

MpuroTtoBnexnun. Haxmute Bon wkad. MNoaTsepaute
P KMUTE OK. . Moarsepa

oK

HaCTpPOWKy.

7.5 Nomowb B MNMpurotoBneHun

YcnoBHble 0603Ha4YeHuA

YcnoBHble 0603HavYeHuUs1

Mo Becy AOCTYMHO.

Mepen Ha4anom NpUroToBNEHNS BbINOI-
HUTE NpefBapuUTenbHbI pasorpes nNpuGo-

pa.

B YpoBeHb MOsokK.

Bnogo

Bec

YpoBeHb nonok / akceccyapbl

P1

®durne roBsAnHLIL, ©
KPOBBIO (HU3KOTEMMeE-
paTypHoe npuroToene-
Hre)

P2

®dune roBAgUHbLI,
cpepHen
npoxapeHHOCTH (Hn3-
KoTemnepaTtypHoe
npuroToBneHve)

P3

®dune roBsguHbI,
npoxapeHHoe (HN3Ko-
TemnepaTtypHoe npu-
roTOBIIEHNE)

0.5 - 1.5 kr; Kycou-
Kv TONLMHON 5-6
cM

Ifl E 2 eMKOCTb ANS XapKku Ha pelueTke

Wcnonb3yiiTe nioGyMble cneuum unv npocTo Cofb U CBe-
XU MonoTbIn nepel. O6xapbTe MACO Ha ropsiveli CKoBO-
poae B TeYeHNe HeCKoNbkux MUHYT. BecTaBbTe B npubop.

P4

XapeHas TensaTuHa
(Hanpumep, nonatka)

0.8 - 1.5 kr; Kycou-
KV TONLMHON 4 cM

|j ‘El 2; eMKOCTb [Nsi Xapku Ha peLueTke

Wcnone3yiite niobumble cneuyumn. ObxapbTe MACO Ha ro-
psiveii ckoBopo/ae B TEYEHNE HECKOMbKUX MUHYT. BeTasb-
Te B npubop.

P5

XXapeHas cBMHUHa,
wes Unu nne4yo

1.5-2«r

E 2; eMKOCTb 5151 )apKu Ha pelueTke
Mo ncTeyeHUn NOMOBKHBI CPOKa NPUrOTOBMEHUS Nepe-
BEPHUTE MSICO.
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Bnwogo

Bec

YpoBeHb nornok / akceccyapbl

CBuHas Bbipe3ka,
cBexas

1 - 1.5 kr; Kycouku
TOonwMHoM 5-6 cm

ﬂ B 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb

P6 Wcnonb3yiite niobumble cneuymn. O6xapbTe MSICO Ha ro-
psiueli cCkoBopoae B TEYEHUE HECKOIIbKUX MUHYT. BeTaBb-
Te B npubop.
CBuHanA 1| WHKa 2 - 3 Kr; MCnonb-
pyA ayiite ;:b|pyro " E 2; eMKOCTb AJ151 X)KapKM Ha peLueTke
P7 TOHKO HAPE3aHHYI0 Hakpolite fgHo 6ntoaa MaKocTblo.
CBVH. rpyaMHKY
TOMLMHON 2-3 CM
bINJIEHOK, LIeNTMKOM 1-1.5kr; cBEX.
u u |j El 2; eMKOCTb AJ151 XapKu Ha pelueTke
P8 Wcnone3yiite niobumble cneuyuu. Mo npoluectsuy nomno-
BMHbI BDEMEHMW NPUrOTOBIIEHUSI NEPEBEPHUTE KypuLy Ans
paBHOMEPHOrO NOAPYMAHUBAHWS.
KypuHas rpyaka 180 - 200 r Ha ka- .
P9 yP PyA KObIiA KyCOUEK El 2; 3ManupoBaHHbI NPOTUBEHb
Mcnonb3yiite niobumble cneuyum.
Mutno 1 kr .
P10 ® Ifl E 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Mcnonb3yiite nio6bumble cneuum.
Puia Ha rpune, ue- 0.5 -1 kr Ha peiby |j B 2; 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
NIMKOM ’
P11 HanonHute pbiby macnom u BeibepuTe niobumble cneumm
W TpaBbl.
PbiGHOE dune - o
P12 ® E 2; 3anekaHKa C ropkoi Ha peLueTke
Mcnonb3yiite niobumble cneuum.
Yuskenk -
P13 El 1; @ PasbemHas popma Ans Bbineyku anameT-
pom 26 cm Ha pelueTke
SA6noYHbIN TapT -
P14 p E 1; hopma ans nupora Ha peLueTke
LLlokonaaHble macp- -
P15 UHBI A P E 3; npoTuBeHb ANa MaddrHa Ha IManMpoBaHHOM
NPOTUBHe
Mupor-kapaBan -
P16 p P E 2; npsimoyronbHasa opma Ha peLueTke
3ane4eHbIN KapTo- 1 kr .
P17 gens P B 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
BbINOXWUTb Ha NPOTUBEHD LiENbHbIN KapToenb ¢ KOXeN.
KpokeThl, 3amopo- 0.5 kr . .
P18 KEHHDIE El 3; 3ManupoBaHHbLIN NPOTUBEHL
Kaptodenb ¢pwu, 3a- 0.75 kr . .
P19 MOPOXEHHBIA B 3; 3ManupoBaHHbLIN NPOTUBEHL
Msico/oBowHas na- 1-1.5«kr .
P20 3aHbA C CYXMMMU u- E 1; bopma Ans 3anekaHns Ha pelueTke

CcTaMy MaKapoHHbIX
nsgenumu
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Bnwogo Bec YpoBeHb nornok / akceccyapbl
KapTtodenbHas 1-1.5«kr .
P21 3anekaHka (cbipoii El 1; bopma Ans 3anekaHus Ha pelueTke
KapTodpenb)

Cgexasl nMuua, ToH-

P22 kan

- E 1; aManvMpoBaHHbIA NPOTUBEHb, BbINOXEHHbIN BY-
Marow ans BbINeYkn

Ceexas nuMuua, Ton-

- B 1; aManuMpoBaHHbIA NPOTUBEHb, BbINOXEHHBIN By-

P23 cras 3
Maroi Ans Bbineyku
P24 Kuuw ) El 1; hopma Ans BbINEYKUN Ha pelueTke
Baret/una6arral/ 0.8 kr El N o
o 3; aManuMpoBaHHbIN NPOTUBEHb BbINOXEH Gymaroi
P25 Oenbit xned ANs BbINeyku
Ha 6enblii xne6 TpebyeTcsa Gonblue BpemMeHU.
8. ®YHKUMN YACOB
8.1 PyHKUMM YacoB
®DYHKLUUA YacoB MpumeHeHune

Q

Tanmep

Mo 3aBepLueHun oTcyeTa Tarimepa NPO3ByYUT 3BYKOBOW CUrHan.

STOP
Bpemsi npurotoBneHuns

Mo 3aBepLUeHNMN OTCYETA TaiMepa NPO3BYYUT 3BYKOBOWM CUrHas, U PeXUM Harpe-
Ba BbIKIHOYMTCS.

S

OTcpouka nycka

ﬂﬂﬂ OTCPOYKM BpeEMEHU Havana n/vnn oKoHYaHus NPUroToOBIIEHUA.

o)

Tanmep npsimoro otcuyeTta

Makcumym 23 4 59 muH. [laHHas pyHKUMSA He BNMSieT Ha paboTy AyXOBOro LuKa-
a.

[nsa BkntoYeHns 1 BbikNoveHus Taivep npsiMoro otcyeTa Bbibepute: MeHio, Ha-

CTPOWKMN.

8.2 Cnoco6 HacTpomku: ®yHKLMK YacoB

Cnoco6 HacTpownku: YctaHoBka BpeMeHun CyTok

LWar 1

LWar 2 LWar 3

q\

O @

YT06bl M3MEHNTL BPEMSI CyTOK, BOWAWTE B MEHIO U YCTaHOBKa BPEMEHM Ha Ya- OK
BblbepuTe HacTpoliku, Bpems cyTok. cax. Haxmute .
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Cnoco6 HacTpownku: Tanmep

LWar 1 LWar 2 War 3
N Ha auncnnee ot- N
ob6pasutcst: ( Q \
0:00
Haxmunte @ Hactpoiika Taimep. Haxvnre OK.

@ Cpasy HayHeTcst 0BpaTHbIi OTCYET BPEMEHN.

Cnoco6 HacTpouku: Bpemsi npurotoBneHus

LWar 1 Lar 2 LWar 3 Lar 4
(v \ e Ha gvcnnee ot- ( N e
J obpasuTcs: J
0:00
B
BriGepuTte pexum Ha-  Heckorbko pas Ha- 3anaiite Bpems npy-
rpeea v 3agaiiTe Tem- H OK
QO rOTOBIEHNS. axmuTe .
nepatypy. XMuTe:

@ Cpa3sy HauHeTcs 06paTHbIi OTCYET BPEMEHW.

Cnoco6 HacTpowku: OTcpoyka nycka

LWar 1 LWar 2 LWar 3 Lar 4 LWar 5 Lar 6
Ha guc-
| |
( \ S~ nnee oTo6- (V Ha gucnnee ( \ -
<) paxaetcs: 0T06pa3v|T- <)
Bpems cy-
TOK —-iem

BuiGepure  Heckonbko ) 3apaiite HaxkmuTe C/ CTOMN  3apaitre HaxxmuTe
peXuM Ha- Pas3 HaxmuTe: CTAPT Bpems nyc- oK Bpemst OK

rpesa. ). Ka. . OKOHYaHUS. .

@ Tailimep HaumMHaeT obpaTHbI OTCHET 3a4aHHOrO BPEMEHHU nycka.

9. NCMNOJIb3OBAHWE AOMOJIHNTESTbHbBIX

MPNHAOJTEXXHOCTEN
. 3aLLMTON OT ONpOoKMAbIBaHWS. Beicokuii
/\ BHUMAHVE! 060410K N0 NEPUMETPY PELLETKN CYXUT ANs
Cwm. rnassbl, cogepxatume CeeaeHns no npefoTBpaLleHnsl Cockanb3blBaHUsSI MOCYAbl C
TexHuke 6e3onacHoCTu. peLueTKu.

9.1 YcTaHOBKa NpuUHaaneXxHocTen

HeGonbLuUoii BICTYN HaBepXy MoBbILLIAET
6e3onacHocTb. BbiCcTynbl Takke crnyxat
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsiowmmmn yoe-
OVBLUWCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / MpoTUBEHb ANsA
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MexX Ay HanpaBnsoLLMI
nnaHkaMmu AyxoBoro Lkada.

10. AOMNOJTHNTEJIbHbBIE ®YHKLINN

10.1 BNOKUpP. KHOMNOK

3Ta chyHKUMA NpefoTBpallaeT cry4yanHoe U3MeHeHue pexuma npubopa.

Ee MOXHO BKINIOUUTL BO BpeMsi paboTbl Npubopa. 310 He NOBIUSET Ha BbIGPAHHbIV PEXVM 1 BPEMS NPUrOTOBE-

HUA, HO NO3BOJTUT QQGHOKMPOBaTb naHenb ynpasneHus.

DYHKLMIO MOXHO BKIOYUTL U TOrAa, koraa cam npubop BbIKMOYEH. ATO HE NpUBEAET K BKNOYEHNto npubopa, Ho

naHenb ynpasneHusi 6yaeT 3abrokupoBaHa.

Obl BKNIOYNTE DYHKLMIO.
Paspactcs 3ByKOBOW curHan.

Obl BbIKMIOYUTL PYHKLMIO.

| o o
—\U’— 5 — HaXMuTe U yaepXuBainTe, 4To- B — HaXMUTE W yaepXvBaiTe, Yto-

@ 3x El — Mmuraert, koraa BkntoyeHa GnokupoBka.

10.2 ABTOMaTn4eckoe BbIKINOYEHUE

B uensix 6e30nacHOCTU, eCNU PEXIM

(°C)

O ()

Harpesa BKI1HOYEH, a U3SMeHeHune Kakux-nmbo

HaCTpOeK nonb3oBaTesnieM He NPon3BOAUTCS,
npubop aBTOMaTMYECKM BbIKIOYaeTCs Yepes

onpeferneHHoe Bpem4.

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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10.3 BeHTUNATOP OoxnaxaeHus

(°C) @ (u) Bo Bpems paboTbl npubopa BEHTUNATOP
aBTOMaTUYECKM BKIOYaETCsl, YTOObI
oxnaxgaTb NoBepXHOCTM npudopa. Mpu
BbIKITOYEHUM NpUBopa BEHTUNATOP
npofomkaeT paboTtaTtk A0 Tex nop, noka
nprobop He OCTbIHET.

250 3

ABTOMaTMYeCKOe BbIKIIOYEHNE HE paboTaeT
co cnepyowmmm dyHkumsimu: OcBelleHne,
OTcpouyka nycka.

11. NMOJIE3HbLIE COBETHI

11.1 PekomeHpauum no npuroToBrieHNO

®

MpvBedeHHbIe B Tabnuuax 3Ha4eHUst TeMnepaTypbl U BPDEMEHMW NPUrOTOBMEHNS SIBMSOTCS OPUEHTUPOBOYHBIMM.
OHWU 3aB1CAT OT peLenTa, a Takke OT KaYecTBa M KOIMYeCTBa UCMONb3yeMblX MHIPEAVEHTOB.

Balu npnu6op MOXET OTNNYaTLCS XapakTepoM NPUroTOBNEHUS BbINEYKU U XapKoro oT npeaplayLiero. B pekomeH-
[aumsxX HKE NPUBOAATCH PEKOMEHAYeMble HAaCTPOWKV TeMNepaTypbl, BOEMEHW NPUTOTOBMEHUS 1 NONOXKEHUS
NPOTUBHE ANsi onpeAerneHHbIX BULOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiiTu ycTaHOBKW At KOHKPETHOrO peLienTa He yAAeTCs, MOULLMUTE NOXOXUIA peLienT.

11.2 BnaxHas KOHBeKLUA

[na AOCTUXEHMSA ONTUMarnbHbIX Pe3ynbTaToB
BOCMONb3YNTECh PEKOMEHAALMNAMM,
npuBegeHHbIMK B Tabnuue Huxe.

¥ = 5§ I O

(°C) (MuH)

Cnapkue 6ynoyku, 12 amanupoBaHHbIi NpoTueeHb 180 2 35-40

L. WU NoAAoH

Pynetbl, 9 wr. AManupoBaHHbIi NnpotueeHb 180 2 35-40
VN NoaAoH

Muuyua, 3amopox., pelueTka 220 2 35-40

0,35 kr

LLIBeruapckuii pynet AManupoBaHHbI NnpotuBeHb 170 2 30-40
VN NopaoH

LLiokonagHbIvi TOpPT aManupoBaHHbIvi NnpotueeHb 180 2 30-40
VU NoaAoH

Cydne, 6 wr. kepamuyeckune cpopmoykn Ha 200 3 30-40
pelueTke

Bucks. ocH. Anst oTkp.  dhopmMa ANst OCHOBbI hnaHa 170 2 20-30

np. Ha peLueTke

BuckBUTHBIN TOPT €MKOCTb A5 ANEeTUYECKOro 170 2 35-45

NpUroToBriEHNSA Ha pelleTke
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¥ = 5k
\ Ly
(°C) (MUH)

OTtBapHas pbiba, 0,3 Kr  aManuMpoBaHHbI NpoTBeHs 180 3 35-45
VN NoaAoH

Pbi6a, uenukom, 0,2 k1 aManMpoBaHHbIv NpoTMBeHb 180 3 35-45
VN1 NoaaoH

PbiGHoe dune, 0,3 kr  ckoBopofa Ans nuuupl Ha pe- 180 3 35-45
weTke

TyweHoe msico, 0,25 aManupoBaHHbIv NnpotueeHb 200 3 40 - 50

Kr VU NoaAoH

Wawneblk, 0,5 kr aManupoBaHHbIN npotueeHs 200 3 25-35
WK NoAAoH

MeyeHbe, 16 wWT. 39ManuMpoBaHHbIv NpoTMBeHb 180 2 20-30
VN NoaAoH

MakapoHu, 20 wr. SManupoBaHHbIv NpoTMBeHb 180 2 40-45
VN1 NoaaoH

MadppuHbl, 12 wrT. aManupoBaHHbIv NnpotuBeHb 170 2 30-40
WM NoAaoH

Hecnagkue nspenus, 9ManupoBaHHbIA NPOTUBEHb 170 2 35-45

16 wrT. Ny NoaaoH

[MeyeHbe U3 NeCOYHO-  AManuMpoBaHHbIN NpoTMBeHb 150 2 40 - 50

ro Tecta, 20 wr. WUy NoaaoH

TapTtaneTku, 8 wr. 9ManupoBaHHbIv NpoTMBeHb 170 2 20-30
VN1 NoaaoH

OBoluu, TyweHble, 0,4  3aManuMpoBaHHbI NpoTnBeHb 180 3 35-40

Kr WM NoAAoH

BeretapuaHckuin om-  ckoBopofa Ans nuuupl Ha pe- 200 3 30-45

net eTtke

OBOLLM NO-CPEAMN3EM-  IManuMpPoBaHHbIN NpoTneeHb 180 4 35-40

Homopcku, 0,7 kr

VI NoAaoH

11.3 BnaxHas KOHBEKLUS — peKoMeHAayeMble akceccyaphbl

Mcnonb3yinTe TeMHble U HeoTpaxatoLme PopmMbl U KOHTeHepbl. OHM Nny4Lle nornoLaT
Tenno, YeM eMKOCTUN CBETbIX LiBETOB M OTpaxatoLlasa nocyaa.

]

Foplwoyku

v

Ma ans dnaH
CkoBopopaa Ans nuuUbI EMKkoCTb Ans 3anekaHus (0]
Kepamuka
TeMHas, HeoTpaxatoLas TeMHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLyas
anameTp 8 cm, Bbl-
anameTp 28 cm anaveTp 26 cm coTa 5 om anaveTp 28 cm
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11.4 TaGnuubl NnpUroToBneHna ans

TecTupyrowmx opransauMﬁ.

VHpopmaums ansa ucnbitaTenbHbIX OpraHnsauni

McnbitaHua cornacHo IEC 60350-1.

a=m
¥ B = EE
\ uuru
(°C) (MuH)

ManeHbkve  TpaguuyuoHHoe 3manupo- 3 150 25-35 -
TOpTHI (16 NPUroTOBNEHWE BaHHbIN
LUT Ha npo- NpoTUBEHb
TUBHE)
ManeHbkve  opsiumii BO3-  Omanupo- 3 150 20-30 MpeaBapuTtensHo pa-
TOpTHI (16 ayx BaHHbIN 30rpevite A4yxoBon
LUT Ha nNpo- NPOTMBEHb wkad B TeyeHune 10
TUBHE) MVH.
ManeHbkve  opsyuii BO3-  Smanupo- 1mn3 150 20-30 -
TopThI (16 ayx BaHHbIN
LUT Ha npo- NpoTUBEHb
TUBHE)
ABNoYHbIN TpaguumnoHHoe PelueTka 2 170 80 -100 -
nupor, ABe npuroToBnexHne
dopmbl
@20 cm
ABNOYHBbIA [opsaunii Bo3-  Peluetka 2 160 70-90 -
nvpor, ABe  AyX
hopmbl
@20 cm
Bucksut B TpaguumoHHoe PeleTka 2 160 30-40 MpeaBapuTensHo pa-
cdopme Ans NpUroToBfieHne 3orpevite AyxoBon
BbIMNEYKN wkad B TeveHune 10
AnameTpom MUH.
26 cm
Bucksut B [opsunii Bo3-  Peluetka 2 160 30-40 MpenBapuTtensHo pa-
dopme ans agyx 30rpevite yxoBo
BbINEYKn wkad B TeveHune 10
AnameTpom MUH.
26 cm
Bucksut B [opsaunii Bo3-  PelueTtka 1mn3 160 25-40 MpeaBapuTtensHo pa-
dopme ana gyx 3orpeiiTe QyxoBoMn
BbIMNEYKN wkad B TeyeHune 10
AnameTpom MWH.
26 cm
MecouHoe TpaguuunoHHoe 3Omanupo- 3 150 20-30 -
neyeHbe NpUroTOBMEHNE BaHHbIN

NpOTUBEHb
MecoyHoe lopsuuii Bo3-  Omanupo- 2 150 20-30 -
neyeHbe ayx BaHHbIN

NpOTUBEHb
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¥ 8 = 80 O

(°C) (MuH)
MecoyHoe [opsiunii BO3-  Omanupo- 1m3 150 15-25 -
neyeHbe ayx BaHHbI
NpoTVBEHb
TocTbl punb PeweTka 3 Makc. 5-7 lNpenBaputensHoO pa-
3orpevite AyxoBon
LwKad 4O AOCTUKEHMS
yCTaHOBIIEHHON TeM-
neparypbl.
Byprep cro- [punb Pewetkan 3 Makc. 15-30 YcraHoBWTe peLueTky
BAAVHON, 6 ckosopoaa Ha TPeTUin ypoBEHb U
wTyK, 0,6 kI NnoaaoH Ha BTOPOR
YPOBEHb [JyXOBOro
wkada. Mo ncreveHun
MOSIOBUHbLI BPEMEHM
NpUroToBneHUs nepe-
BEpHUTE NPOAYKTHI.
MpenBapuTensHo pa-
30rpevite yxoBon
wkad B TeveHune 10
MUH.
/\ BHUMAHMUE!
Cwm. rnasbl, cogepxatiine CBe/J,eHVIﬂ no
TexHuKe 6e30MnacHOCTH.
12.1 NpumeyaHune no ouncTKe
< TnueByto NnoBepxHOCTb Npubopa credyeT NPoTMpaTh TONbKO TKaHbIO M3 MUKPOUGPLI, CMO-

YEHHOI B TEMMON BOAE C MOKLLMM CPeCTBOM.

[ns 4ncTkM MeTannmuyeckmnx HOBerHOCTeﬁ MCI'IOJ'Ib3yIZTe YucTdllee cpeacTseo.

OunLanTte NATHa MSArKMM MOIOLLMM CPeaCTBOM.
Yucrawme cpen-

cTBa
¢_ BHyTpeHHIoto kamepy Heo6X0ANMO MbIThb NOCHE KaXA0ro UCNonb3oBaHus. Hakonnexue xm-
— pa unu Apyrux oTnoXeHW MOXET NPUBECTU K BO3ropaHULo.
D BHyTpu npubopa nnu Ha CTeknsiHHbIX NaHensix ABepLbl Npubopa MoXeT KOHAEHCMPOBaTLCA
Bnara. [ina ymeHbLUEeHWsA KoHAeHcauum nporperTe npubop B TedeHne 10 MUHYT nepen Ha-

ExeaHeBHoe uc- 1aNOM MpUroToBneHus. He pepxute npoaykTebl B Nnpubope gonblue 20 muHyT. Mocne kaxpo-
nonb3oBaHue O MCMONb30BaHUS Kamepy CriedyeT Hacyxo NpOTMPaTh TOMbKO TKaHbIO 13 MUKPOGUBPLI.
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OuncTuTe BCE aKceccyapbl Nocrne KaXxgoro Ucnonb3oBaHusa u naiite um BbICOXHYTb. Wcnonb-

aeS , 3yiiTe TONbKO TKaHb N3 MUKPOMUOPLI, CMOYEHHYIO B TEMOol BoAEe C MSATKUM MOIOLLM CPef-
W CcTBOM. He moliTe akceccyapbl B MOCYJOMOEYHON MalLuHe.
He ncnonbayiTe ANs MbiTbst aKCeCCyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKpPbITUEM abpasnBHbIE Yu-
CTALMe cpeACcTBa UMK NPeaMeTbl C OCTPLIMU KpasiMu.
Akceccyapbl W pea pea P P

12.2 CHsaTue: HanpaBnswowme ansa
NpoTUBHEN

[na ouncTky AyX0OBOro Wwkadga U3BeknuTe
HanpasnstoLme 4ns NPOTUBHE.

LWar 1 BoikntounTte fyxoBoWi wkad n gaiite

€My OCTbITb.

LWar 2 [MoTsiHWTE NepeaHIo YacTb Hanpas-
nsoLwen Ans NPOTUBHSA B CTOPOHY OT

BGOKOBOW CTEHKU.

LWar 3 BbITSIHWTE 3a4HI0K0 YacTb Hanpas-
NSIOLLEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-

KW U CHUMUTE ee.

LWar 4 YcTaHoBKa HanpaensoLLmMX BbINOMH-
sieTca B obpaTHOM nopsigke.
YnepxuBatoLLme ynopbl Ha Tenecko-
MUYECKVX HanpaBnstoLLMX JOMKHbI

6bITb 0bpaLleHbl Bnepes.

|
(0 2‘/’;
1
J

[ SN

12.3 NMpumeHeHune: NMuponutuyeckas
ouyuncTKa

[MpouncTuTe gyxoBow wkad ¢
ncrnonb3oBaHnem Muponutuyeckas ovncTka.

/\ BHUMAHMUE!

CylLecTByeT ONacHOCTb NOJy4YeHust
0XKOrOB.

/\ NPEQYNPEXOEHUE

Ecnu B TOI e MebenbHOl HuLwe nnn
LKadyy ycTaHoBMneHbI Apyrue npnbopsi,
He NCMonb3ynTe X OOHOBPEMEHHO C
BbINOSIHEHNEM AaHHOM pyHKUMN. ITO
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO
OyxoBoro kaga.

Mepea NMuponuTuyeckas ouncrka:

Bbikntounte gyxoBowi Lwkad u
[anTe eMy oCTbITb.

V3Bnekute Bce NPUHAANEXHOCTY .

OuncTute gHO AyXoBOro Lkada u BHYT-
peHHee CTeKI10 ABepLibl MSArkon Tpsin-
KOV C Tennow BOAOM N MArKAM MOIOLLMM
CpefCcTBOM.
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I'Iuponumqecxaﬂ O4YUCTKa

War 1 Boii . m/
avTe B MeHto: Ounctka mf .
Onuus Mpoaonx.
C1 - Ierkast ouncTka 24
War 2 HaxmuTe Ha OK AN Havana o4YnCTKM.
LWar 3 Mocne ouncTKkM ycTaHOBUTE pyyKy BbliBopa pexXMMoB HarpeBa B NMosioxkeHue

«Bbikn».

@ B MOMeHT Hauana npoLeaypbl 04MCTKM ABEPL@ AyXOBOro Likaa GrnokupyeTcs, a namMna OCBELLEHUS HE pa-

6oTaet. [lo Tex nop noka ABepLa He pa3brokMpyeTcs, Ha Aucnnee oTobpaxaeTcs: El
[ins npekpaLLeHns O4NCTKM [0 ee 3aBepLUEHNS NOBEPHUTE PYYKy BbIGOpa peXXMMOB HarpeBa B NONOXeHne
«BbiIkn».

Mo ucrteveHun BpeMeHU O4YUCTKMU:

BbikntounTe ayxoBoi wkad 1 OYMCTUTE BHYTPEHHIO KaMepy MsAr-  Yganute ocTaTku CO AHA BHYTPEHHeN
Aante emy oCTbITb. KOV TPSINKOW. Kamepbl.

12.4 HanomuHaHue O Yuctke

ﬂyXOBOﬁ wkadc HanoMHUT O Heo6X0AMMOCTU OYUCTKU C MOMOLLbIO nuponumqecxoﬁ o4ucT-
KWU.

ol H 6 5 UTOBb! BLIKMIOYMTE HanoMUHaHue, Beeaute MeHio 1
a aucnnee byAeT Muratb S CeKYHA Nocne Kaxao- BbIGepuTe HacTpoiiku, HanomuHanme O YucTke.
rO UMKMa NpUroToBREHUSI.

12.5 N3BneyeHue n yctaHoBKa: [1Bepua

B aBepLe AyxoBoro Lukada MetoTcs YeTbipe CTEKNSAHHbIE NaHenu. [eepLa AyxoBoro wkada
1 BHYTPEHHME CTEKIAHHbIE MaHenN CHUMaKTCA ANl YUCTKU. MNepen N3BneYeHnem CTEKNSAHHBIX
naHernel NpoYnTanTe MHCTPYKLMIO «/13BNeYeHne 1 yCTaHOBKa CTEKNAHHbBIX NaHenen»
LieSIMKOM.

/\ NPEAYNPEXOEHWE
He ncnonbayliTe ayxoBow Wwkad 6e3 CTeKNAHHbIX NaHenen.

LWar 1 OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLA 1 BO3bMUTECH
3a obe netnu. \
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LWar 2

nO,ElHI/IMI/ITe W NOTAHUTE 3aLlenkn o weny-
Ka.

LWar 3

MpukpoiiTe ABepLY HaNOMoBUHY, T.€. 4O
nepBoro KCMpyeMoro nosioxeHus. 3atem
BbITSIHUTE ABEpLY BBEPX U Bnepes, Y4Tobbl
BblcBOGOAUTL €€ U3 rHe3za.

LWar 4

MonoxuTe ABepLy Ha YCTOMYMBYHO NOBEPX-
HOCTb, MOANOXMB MSATKYIO TKaHb, M OTOXMUTE \/

cTonopsbl, YTOGbI CHSATb CTEKNSIHHBIE NAHENM.

LWar 5

MoBepHuTe dumkcaTopbl Ha 90° 1 n3BnekuTe
MX N3 CBOUX rHe3pa.

Lar 6

CHayvarna oCTOPOXHO NOAHUMUTE, a 3aTeM
CHUMUWTE MO OYepPeaU CTEKNSIHHbIE NaHenu.
HayHuTe ¢ BepxHew naHenu.

War 7

BbiMoliTe CTeknAHHbIE NaHenn BOAoW € MblfioM. OCTOPOXHO BbITPUTE CTEKNSHHbIE NAHENW Jocyxa.
He moiiTe cTeknsiHHble NaHenu B NOCy40MOEYHOW MaLLVHE.

266
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Lar 8 Mocne o4nCTKM yCTaHOBUTE CTEKMSIHHBLIE MAHeN B ABEpLly AyXOBOro Lwkada.

Ecnu ABepLa ycTaHoBNEHa NPaBUIbHO, NPV 3aKPbITUM 3aLLENOK Pa3facTCs LENYok.

Y6eauTecs, yto ctekna (A, B n C) BcTaBneHbl B npa-
BUIbHOM nopsake. MNpoBepbTe CMMBOMLI / HAANUCK A B C
Ha CTEKNMAHHOW NaHenw; Kaxaast CTeKNsHHas naHenb
MMeeT CBOK MapKMPOBKY ANs yNpoLLeHusi pa3bopku v
cbopku.

Ecnu yctaHoBka npoussefeHa npasuiibHO, paMka

[ABepLbl 3aLleNKHeTCs.

Y6eamTech, YTO CpeaHsiA CTEKNAHHAA naHenb npa-

BUITbHO YCTaAHOBMEHA B COOTBETCTBYIOLLME HanpaB-
nswoLpe.

12.6 3ameHa namnbl ocBeLLeHUs

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUs!
3MEKTPUYECKM TOKOM.
Jlamna MoxeT ObITb ropsiven.

lMepen 3ameHoM Nnamnbl:

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Boikntounte gyxoBowi wkad. OJoxan-  OTkniounTe AyxoBol wkad ot cet  [onoxute TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Tecb OCTbIBaHWS AyX0OBOro LKada. 3MNEKTPONUTaHNS. Hel Kamepbl.

3agHaa namna

LWar 1 Y106bI CHATB NNadoH, NOBEPHUTE Ero.

Lar 2 OumncTUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuUTE Namny Ha aHanornyHyo ¢ xxapoctoiikocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKIISIHHYIO KPbILLKY.
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13. MOVNCK N YCTPAHEHME HEVUCIMPABHOCTEMN

/\ BHAMAHMUE!

Cm. rnaBsl, cogepxatlimne CBegeHusi no
TexHuke 6e3onacHocTu.

13.1 Yto menaTtb, ecnu...

B cny4yasnx, He ykasaHHbIX B AaHHOW Tabnuue, obpallianTeck B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIN

LIeHTp.

anGOp He BKrnro4aeTcs U He HarpeBaeTcs

MNpo6nema

Y6epurechb, yTo...

MpuGop He BkroyaeTcs unu He paboTaer.

Mpunbop NoakmnoYeH K CeTy aNeKTPONUTaHNS Haanexa-
MM obpasom.

Mpn6op He BbINONHSAET Harpes.

BbikntoyeHo aBTOMaTUYeCKoe OTKIIYEHME.

MpuBop He BLINOMHSIET HArpeB.

[Bepua npubopa 3akpbiTa.

Mpnbop He BbINONHAET Harpes.

CpaboTan npefoxpaHuTenb.

MpuBop He BLINOMHSET HarpeB.

BrnokupoBka oTkntovaeTcs.

KoMnoHeHTbI

Mpo6nema

Y6epurechb, yTo...

He roput namna ocseLyeHuns.

BnaxHas KOHBEKUWA BKNHOYEHO.

He ropuTt namna oceeLleHus.

Jlamna neperopena.

Koabl owumbok

Ha aucnnee oto6paxaercs...

Y6eaurtecsb, 4To...

Owwubka C3

[Bepua npnbopa 3akpbiTa, a 6r10KMpoBKa ABepLibl
PYHKUMOHMPYET Haanexalm obpasom.

Owwubka F102

[eepua npubopa 3akpbiTa.

Owwubka F102

BrokupoBka ABepLibl UCMpaBHa.

00:00

C6oli anekTponuTaHus. YctaHoBka Bpemenu CyTok.

Ecnu Ha gucnnee 0To6pa>KaeTc9| KoA, owmnbKkn, He an/IBe,EleHHbII7I B Taﬁnmue, BbIKITIOYUTE N BKNKOYUTE npeaoxpa-
HUTenNb Ha AoOMallHeM pacnpefennuTenbHOM WNTKe OAnAa nepesanycka npm60pa. Ecnu kof owmbky nosiBUTCSt CHO-

Ba, 06paTUTECh B CEPBUCHBIN LIEHTP.

13.2 [1aHHbIe 0 TeXHUYECKOM
obcnyxnBaHum

Ecnu camocTosTenbHO cnpaBuTbCs C
npobnemow He ygaeTcsi, obpaTutech B
marasuH, B KOTOPOM Oblf1 NpuobpeTeH
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npubop, NN B aBTOPM3OBAHHbIA CEPBUCHbIN
LeHTp.

[aHHble ANns cepBUCHbIX LEHTPOB HAXOASTCA
Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMUN JaHHbIMU.
Tabnmyka ¢ TEXHUYECKMU AAHHBIMU
HaxoAMTCs Ha nepeHel pamke Kamepbl



npubopa. He yaanante tabnuyky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHBIMU U3 BHYTPEHHEW
Kamepsbl nprbopa.

PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 34ecChb:

HassaHue mogenn
(MOD.)

PeKomeH.qyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

[MpoaykToBbIN HOMEP
(PNC)

CepwuiiHbiii Homep (S.N.)

14. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

14.1 Uudhbopmauma o6 usgenum n nucT ¢ nHdopmaumuen odé nsgenum B
COOTBETCTBMM C HOPpMaMU U nNpaBUuamMmum EC no JKonorn3aumm m
3HepreTMYeCKOM MapKUpoBKe NPoAyKLUU

HasBaHue nocrasLyunka Electrolux

Mogenb EOH4P56BX 944068304
MHaekc aHeproadpekTnBHOCTM 81.7

Knacc aHepreTtnyeckon acekTnBHOCTU A+

MoTtpebneHve aHeprum B ctaHaapTHoMm pexume (ECelectric cavity)

0.94 kBT-y/umkn

MoTpebneHne aHeprum B pexunMe ¢ NPUHYAUTENbHON LUpKynauuen

BO3Aayxa, ecnn umeetcs (ECelectric cavity)

0.67 kBT-4/umkn

Konuuectso kamep

1

McTouHmk Harpesa

OneKkTpn4ecTBO

O6bEM kamepbl (V)

65 n

Twn gyxoBoro wwkada

BcTpoeHHbI ayxoBow wkad

Macca (M)

35.7 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIe anekTpuyeckve Nnpnbopbl Ans npurotoBneHus nuwm — Yactes 1: Cepun, ayxosble
Lkadpbl, napoBapku 1 rpunu - Metoabl onpeaeneHys nokasaTtenein.

14.2 QKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

[aHHbIA npubop nveeTt yHKLUN Ans
3KOHOMMM INEKTPOIHEPIMN BO BPEMS

NPUroToBNEHUS.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLIa BO
Bpemsi paboTbl npubopa bbina NnoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHns He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa Crnwkom
yacto. Cnegute 3a YMCTOTOM YNIIOTHATENS
OBepLbl U 32 Tem, 4ToObI OH ObIN kak crneagyeT
3aKpensieH Ha CBOeM MecTe.

[N noBbILLEHWS SHEProcBepexeHnst
UCMONb3YHTe MeTanIM4Yeckyto nocyay.

Mpn BO3MOXHOCTY HE NPOM3BOAUTE
npeaBapuTenbHbI pasorpes npudopa nepes
NPUroTOBIIEHNEM.

Bo Bpems npurotoBneHns Heckonbkunx 6ntog
3a pa3 CBOAMUTE NnepepbiBbl MeXAY BbINeYKon/
KapKor K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ ucnonb3oBaHneM
BEeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTY BblbMpariTe yHKLUN
NPUroTOBIIEHMS], B KOTOPbIX UCMOMNb3YeTCs
BEHTUNSATOP, YTOOLI cOepeyb
3MEKTPOIHEPIUI.
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OcTaTo4Hoe Tenso

BeHTVIJ'IHTOp 1 namna oceelleHnsa
npofosmkaroT paboTaTs. [locne BbIKMHYeHNs
npubopa Ha aucnnee otobpaxaeTcs
ocTaToyHoe Tensno. ATo TeNs0 MOXHO
1cnonb3oBaTh ANs noaaepxaHusa 6niog B
TEennom COCTOAHUN.

Ecnu onutenbHOCTb NPUroTOBNEHNS
npesbiwaeT 30 MUHYT, YyMEHbLUUTE
TemnepaTypy npvbopa 40 MUHMManbHON 3a
3-10 MUHYT [O OKOHYaHWS NPUTOTOBIIEHUS.
MpogomkMTCa NPUroToBREHNE OCTAaTOYHOMO
Tenna BHyTpu npubopa.

McnonbayiTe octatouHoe Tenso ansi
pasorpesa Apyrux 6niog.

CoxpaHeHue NULM B TENSIOM COCTOSIHUM
[N ucnonb3oBaHUsA OCTaTOYHOro Tenna Asns
COXpaHeHUst NMULLM B TENSTIOM COCTOSIHUM
BbIGVpaiiTe MakcMarbHO HU3KOe 3HaueHue

15. CTPYKTYPA MEHIO
15.1 MeHro

TemMnepaTypbl 1 coxpaHsiiiTe 6noao B Tenne.
Ha gucnnee 6ynet otobpaxaTbcs
VHAMKaLWs OCTaTOYHOro TeNnna unu Tekylas
Temnepartypa.

MpurotoBneHue ¢ BbIKIIOYEHHOW NTaMMnon
Bbikntounte namny Ha Bpemsi
npuroToBneHus. Bkntoyaiite ee Tonbko Npu
HEeobXxoaMMOCTU.

BnaxHasi KOHBeKUUs

OaHHasa dyHKumMsA cneymanbHo paspaboTaHa
Ansi ob6ecrneyeHns: 3KOHOMUK
3MEKTPOIHEPTUN.

[Mpu ncnonb3oBaHMN AaHHOW PYHKLMKX Namna
BblkntoyaeTcs vyepes 30 cekyHa. Jlamny
MOXXHO BKIIOYMTb CHOBA, HO J@HHOe
AenCTBNe COKPaTUT OXnaaeMbli apdekT oT
3KOHOMMM ANEKTPOIHEPIUN.

LWar 1 LWar 2 Lar 3 LWar 4 LWar 5
N, N
j— Bb16
— - Bblbepure, Bbl\IA:SST:Tgsz?'\SZTE BbiBepuTe HacTpOi- OK _ yasmmre nns  YcTaHoBuTe 3Have-
4T06bI BONTM B Me- NOATBEPXKAEHNSA Ha- HIE W HAKMUTE OK
HIO. HaxmuTe OK. CTpOViKM. )

YcTaHoBuTE pyydKy BbiGOpa PEXMMOB Harpesa B NONOXeH1e «BbIKiy, YToBbl BbIATY 13 MeHHo.

MeHtio cTpyKTypa
LY
Momoub B MNpurotosBneHnn /\b Ouuctka rm/ HacTtpoviku @
HacTpowku

01 YcraHoBka Bpemenn Cytok  M3ameHuTb 02 ApkocTb ancnnes 1-5
03 ToHbl KHonok 1 — CurHan 04 pOMKOCTb curHana 1-4

2 — Wenyok

3 — 3ByK BbI-

KrnoYeH
05 Tanmep npsiMoro otcyeta Bkn / Beikn 06 OcselleHne Bkn / Beikn
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HacTpowku

07 BbicTpbi nporpes Bkn / Beikn

08 Hanomunanune O Yuctke Bkn / Bbikn

Kop 3anycka:
2468

09 Oemopexum

10 Bepcus MO (nporpamm-  lpoBepbTe

Horo obecneyeHust)

11 3aBoackue YcTaHOBKMU Oa/Het

16. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPE[bI

MaTepuansl ¢ CMMBONOM C/:) cneayet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPMYHOTO Cbipbs. MpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
3nekTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bel
rnomMoraeTe 3alnTUTb OKPY>KatoLLyto cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpackiBanTe

BMecCTe C ObITOBbIMW OTXO4aMu GbITOBYHO

TEXHUKY, MOMEYEHHYH0 CYMBOSIOM :E
Mpubop cnepyeTt foCcTaBUTbL B MECTO
pa3genbHOro HakonmneHuns n cbopa oTxo4oB
notpebneHus nnu B NyHKT cbopa
MCMNONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKU ANsi
nocneayoLen yTunusaummn.
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

G Mornepajte caBeTe 3a kopuwhete, GpoLLype 1 MHdOpMaLWje 3a pellaBaHe
@ npobnema, cepsuc 1 nonpaeky Ha electrolux.com/support

H gectrox 3a jow BuLLE peLienaTta, caBeTa n MeToAa pelliaBana npobnema npeysmure
X annvkauunjy My Electrolux Kitchen.

# Available on the A\, GET ITON
[ S App Store }/’ Google Play

3agpxaHo npaso 13MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCT. ... 272
2. BESBEHOCHA YTTYTCTBA. ... 274
3. MHCTATIALINIA s 278
4. OTTNC TTPOUBBOIA. ... 279
5. KOMAHIOHA TABJTA. .. .o 279
6. MPE MPBE YTIOTPEBE.........c.oo e 280
7. CBAKOOHEBHA YTTOTPEBA.........oioiiiieeeeee et 281
8. OYHKLINJE CATA . 285
9. KOPULLTREHE MPUBOPA. ... 286
10. JOOATHE ®OYHKLINJE... ..o 287
11. KOPUCHW CABETW ... 288
12. HETAVTHUITRERE. ... 291
13. PELWWABAHE MPOBJIIEMA........oiiii e 295
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ..o 297
15. CTPYKTYPA MEHUUJA. ... 2908
16. EKOJTOLLKA TTUTAHDA. ..o 299

1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje u kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHOo ynyTcTBO. Npounssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje unu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNadvyHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
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3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3benm Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa Yy Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YnH 1 YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuauteTom, Tpeba gpxxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKo cy noj ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

ApxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINMO3OPEHSE: Ypehaj n veroBmn goctynHun 4enosu mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagu.

AKoO oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTu.

Heua He cmejy oa obaBrbajy unmwherwe n KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHom
AOMahWHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopuMa.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenck1m
cobama, MoTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahMHCTBMMA U CANYHMM 06jekTMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 6y npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NoTpoLH-e N0 AOMaNNHCTBY.

Camo kBanudukosaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopucTuTe oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagute.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno kakeor ogpxaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekrpmMyHa onacHoCT.
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* YINNO3OPEHSE: YBepute ce aa je ypehaj uckibyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
moryhHoOCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LOKa.

* YINNO3OPEHSE: Ypehaj n verosu goctynHu Aenosu Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLlbNX NOBPLUMHA anaparta.

» Kapa Bagute npubop nnun nocyhe ns pepHe nnm mx
CTaB/baTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe.

» [1a Gucte yknoHUNu LWNHE Koje apXKe peLleTke, NpBo
noByUUTE NpeaHn 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaBmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresioMm.

* Hemojte kopnctnt napodncrad 3a unwhewe ypehaja.

* HemojTte kopuctuTtn rpyda abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHnX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 360r
yera moxe gohu 0o pacnpckaBara cTakna.

* [Mpe nuponnTuykor Yynwhemwa, yknoHmuTte cas npmbop n3
pepHe, Kao N ocTaTke XxpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/

HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YTYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ YNO3OPEHE!

Camo kBanudukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKNoHWTE KOMMNEeTHY ambanaxy.

* HewmojTe fa nHctanupare nnu Kopuctute
owTeheH ypeha;.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUMpaH-e Koje cTe Aobunu y3 ypehaj.
YBeK BoguTe padyHa npuimkom
nomepata ypehaja 3aTo WTO je Texak.

WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo n
NpUKNagHoO MeCTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npugpxasaTtu ce
MUHUManHOr pacTojaka o4 Apyrux
ypehaja n kyxmkCckux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja, nposepuTte aa nu
ce Bpata ypehaja otBapajy 6e3 3aapLuke.
Ogaj ypehaj je onpemrbeH cMcTemMom 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM €NEKTPUYHOT
Hanajawba.

MuHUManHa BUCKHA Ky-
XWHCKOT enieMeHTa (MUHU-
MmariHa BUCKHa enemeHTa
vcnoa pagHe nioye)

YBek KOpUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLie U 590 (600) mm

3aTBOpeHy 0byhy.
He ByuuTe ypehaj 3a pyumuy.
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LLnpuHa Kyxursckor ene- 560 mm
MeHTa

[yBuHa Kyxursckor ene- 550 (550) mm
MeHTa

BucuHa npeare ctpaHe 598 mm
ypehaja

BucuHa 3agre cTpaHe ype- 579 mm
haja

LLinprHa npeate ctpaHe 594 mm
ypehaja

LLinpvHa 3agtbe cTpaHe 558 mm
ypehaja

[y6uvHa ypehaja 561 mm
[ly6buHa yrpaheHor ypehaja 540 mm
[y6uHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1007 mm
ZVE]

MuHumanHa BenuymnHa 560x20 mm

BEHTMNaLMOHOTr OTBOpA.
OTBOp NOCTaBMbEH Ha Ao-
HO0j 3a4H0j CTPaHU

OyxuHa kabna 3a Hanaja- 1100 mm
toe. Kabn je noctaBreeH y

[leCHOM Yyrny ca 3aame

cTpaHe

MOHTaXHU 3aBpTHU 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yer-e Ha eNneKTpUYHy
Mpexy

/\ YNO3OPEHE!
Pu3awnk o noxapa u cTpyjHor yaapa.

Caa npukrbyunBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.

YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha nNnovnum
ca TEXHWYKUM KapaKkTepucTmkama
komMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napaMeTpuma enekTpuyHe Mmpexe 3a
Hanajarbe.

YBeK KopucTuTe NponucHo yrpaheHy
YTUYHMLLY Ca 3aLUTUTOM Of, CTPYjHOT
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA U MPOAYXHE Kabnose.
[MpoBepuTe Aa HXCTe OLITETUNN FMABHO
Hanajare v kabn 3a Hanajare. YKOnuKo
CTpYyjHU Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, TO

Tpeba aa ob6asu Haw oBnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

* He posBonute Aa kabn 3a Hanajawe
poauvpyje unu gohe 6nm3y Bpatnva
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapounTo Kaga ypehaj pagu nnu kaga cy
BpaTta Bpena.

« 3awTnTa oA yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 U30M0BaHKX AenoBa Mopa fa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anaTa.

* [pukrbyunte rnaBHU kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHULY TeK Ha Kpajy
nHcTanauuje. Bogute padyHa ga nocroju
NPUCTYN MPEXHOM YTUKaYy HaKoH
MHcTanauuje.

¢ Ao je 3vgHa yTuyHMLa nabaea, HemojTe
[Oa NpUKIbyyyjeTe MpPexXHU yTukau.

* He ByyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucte
ncKkIbyunnu ypehaj. Kabn nckrsyumnte tako
WwTo hete n3Byhun yTmkay U3 yTuuHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekvpaye: 3aWwTUTHE Npekugade,
ocurypade (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

e Y enekTpuMYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojaT pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa ga nckrbyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugayy mopa
[a N3HOCK HajMake 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO NOBEXeTe MPEXHN yTUkay y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopydyje ca CTpyjHUM
yTuKayem un CTpyjHUM Kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa3M1 Ha MIoYnLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama: Takohe MoxeTe
norneaatu v Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
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YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 32 y3eMrbere (3eNeHn/ XyTn
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm ayxu oA
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy v nnasor
NpOBOAHMKA 32 HyIy.

2.3 Ynotpeba

/\ YMNO30OPEHE!

[MocToju pusnk of nospehmsatmsa,
OMEeKoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa unm
ekcnnosuje.

* Hemojte ga mewaTte cneundukaymjy osor
ypehaja.

* Bopaute pauyHa aa otBopu 3a
BeHTUNauujy He Byay 3anyLueHu.

* He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTN HAKOH CBaKe
ynoTpebe.

+ bByauTe onpesHn kaa oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtu ga
nsahe Bpeo Ba3gyx.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe Unu Kaga je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bpara
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY MW NPOCTOP 3a oAnarake.

» [laxrmbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka koju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncrnapasara
ankoxona u Mellaka ca BasgyXoMm.

+ BapHuue unun oTBopeHn NnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusuHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bparta.

» 3anar-uBe matepuje nnv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarsMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopes
ypehaja nnu Ha wera.

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe 13 pepHe
unun apyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky onujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtu BOAy OAUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbueu kaga ckngate unu
nocrtasrbarte npuodop.

« [ybutak 6oje Ha emajnMpaHm
noBpLUMHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

» KopucTtute aybokm nnex 3a 3anveeHe
konayve. BohHu cok moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

« [ok cnpemarTe jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj MOHTMpaH 1U3a naHena
HameluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpunnKoM paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena
HameluTaja Mory ga ce Hakyne TonnoTa u
BMara u npoyspokyjy HakHagHo owwtehere
ypehaja, kyhuwra unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe AoK ce
ypehaj y noTnyHOCTM He oxnagu HakoH
Kopuwhema.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og noBpeae, noxapa nnm
owrTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk oa owTehenwa ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHaMa:
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« [lpe ogpxaBara Uckiby4unTe ypehaj n
N3BYyLUTE CTPYjHM YTUKaY U3 3naHe
YyTUYHMLE.

* [lposepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmnk aa ce Nnonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3aMeHuUTe CTaKneHe Mnoye Ha
BpaTuma ako ce owTete. ObpatuTe ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.

* bByanTte naxronBu Kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy Tewka!

* PepoBHo unctuTe ypehaj na bucre
cnpeyvnu nponagare NoBPLUNHCKOT
maTepwujana.



* Ypehaj o4ncTnTe BNaKHOM MEKOM KpProm.
KopuctuTe uckrbyunBo HeyTpanHe
netepllieHTe. Hemojte Kopuctutm
abpasuBHe npoussoae, abpasveHe
jactyuunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTasnHe npegmerte.

*  YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxaeajTe ce ynyTctaBa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 Muponutnyko ymwhemwe

/\ YNO30OPEHE!

Pu3suk o nospefe/noxapa/xemujcke
emucuje (racoea) y NMpOUTUYKOM
peXumy.

» [lpe cnpoBohena NMPONMTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NpeArpeBaka, n3
YHYTPaLIH0CTV pepHe YKNoHuTe crnegehe:

— CBe OCTaTKe XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npegmMeTe Koje je moryhe
YKNOHUTK (YKIby4yjyhu nonumue, 6ouHe
LUMHe UTA., ucnopyyeHe c ypehajem)
Hapo4nTO MocyAe, Nnexose, TauHe,
npuoop, UTA. Koju UMajy Henenromee
NOBpPLUMHE.

» [laxrbyBo NpouymnTajTe cBa ynyTcTea 3a
NUPOMUTMYKO YnLhekrse.

*  [pxuTe geuy nogarse of ypehaja Tokom
nuponutnykor Ymwhera. Ypehaj noctaje
BpeO 1 Bpeo Ba3ayx ce ocrnobaha n3
npearmx oTBopa 3a xnaheme.

* Onepauuja nuponuTuykor Ymwherwa
ofBuja Ce Ha BMCOKOj Temnepatypu, 36or
Yyera moxe gohu oo ocnobahana
ncnapewa HacTanux of octataka xpaHe u
mMaTepujana o Kojux je ypehaj
HanpasrbeH, Te cTora npenopy4yjemo
cnepehe:

— o06e3begute 0obpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
ynwheksa.

— 06e36eanTn Ao6py BeHTUNauujy
TOKOM W HaKOH NMOYEeTHOT
npearpesatsa.

* HewmojTe npocunatu nnn HaHOCUTU BOAY
Ha BpaTta nehHule TOKOM 1 HaKoH
nMponuTMYKor Yuwhewa ga He bucte
OLUTETUNM CTaKMNeHe nnove.

* Vcnapeta Koja reHepuLly cBe
nuponuTuyke nehHuue/ocTaum Kysara

onucaHu cy kao 6e3benHu 3a reyae,
yKIby4yjyhu geuy unu nuua ca
3ApaBCTBEHNM Npobnemuma.

*  [OpxuTe KyhHe rbybumMLe nogarse of
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPONUTUYKOT
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBam-a.
Manwu kyhHU rbybuMumM (HApoUUTO NTULE U
rMu3aBLu) Mory GUTK BPro OCETIbMBY Ha
TemnepaTypHe NPOMEHE 1 UCnyLITeHA
ncnapema.

* Henenrsuee noBpLUMHe Nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTA. MOry Ce OLTETUTU
ycnen BUCOKUX TemrnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YiLWhera y CBUM
NUPONUTUYKUM pepHama, a Mory 6uTu un
M3BOP MaWX LUTETHUX UCNapeHsa.

2.6 YHyTpallH-€ OCBeTIbeHe

/\ YMNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuuama yHytap
npov3BoAa 1 pe3epBHNUX AENOBa,
cujanuue koje ce npogajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe a u3apxe
ekcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unv cy HamereHe aa
curHanusmpajy nHdopmawmje o pagHom
crawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeOy y apyrum ypehajuma n Hucy
norofHe 3a ocBeT/baBake NpocTopuja y
nomahuHcTBy.

« OBaj Npon3BoA cagpXxu 3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

« KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
creuyndukaumjy.

2.7 CepBucupame

* Papgu onpaske ypehaja obpaTuTte ce
oBnalwheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

»  KopucTtute camo opurmHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!
OnacHocT of noBpefuBarba unm

rylema.
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+ O6paTuTe ce ONWTUHCKMM OpraHuma ga » Yknonute kBaky Aa 6bucrte cnpeuvnu ga ce
6ucTte casHanu kako aa oanoxute ypehaj Aeua nnu KyhHu reybrmMum 3arnaee y
y oTnag. ypehajy.

*  WckrbyunTe yTrkay kabna 3a Hanajawe
ypehaja n3 MpexHe yTuiHuue.

*  MceunTte MpexHun enekTpuyHmn kabn Ha
MecCTy Koje je 6nu3ay ypehaja n ognoxure
ra.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHSE! 3.1 YrpahuBawe

Mornenajte nornaerba o 6e36eaHOCTU.

(*mm)

(*mm)
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3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXWUHsCKWU efleMeHT

4. OINncC rNMPON3BOLOA

4.1 OnwTK npuka3s

ne 8 o

IO il O
——————n
N
o o
'@“j — Nln@
N KI’) 4
———

4.2 Mpunéop

* PeweTkacTta nonuua

3a nocyhe 3a kyBarse, nrexose 3a TopTe,

neveme.
» [nex 3a nevyewe
3a konaye u Kekce.
+ Tpun/pny6oku Turaws

5. KOMAHOHA TABJ1A

5.1 lyrmap Koja ce yBnade

3a kopuvwhere oBor ypehaja nputucHuTe
komaHaHo ayrme. KomanaHo gyrme ce
n3Bnavu.

KomaHpaHa Tabna

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBarba

Ovcnnej
KomaHgHo ayrme 3a Temnepatypy

OTBopu 3a Basdyx 3a BeHTUNaTop 3a
xnahete

@A pejHu enement

Nawvna

Bl Bentunatop

El Hocau peluetke, nokpetHy
Yay6rbersa y yHYTpaLlHh0oCTy
Monoxajn peweTke

3a neyetrbe TECTA U Meca UnNu kao nocyaa
3a cKynrbake MacHohe.

* Teneckoncke Bohuue
Ca oBuM Teneckonckum Bofuuama
MOXETe naklue Aa noctaerbarte 1
yKIakaTe peLueTke.

5.2 MNpernen komaHgHe Tabne

M3abepute yHKUMjy 3arpeBara ga bucte
ykrbyunnu ypehaj. OkpeHnTe komaHaHO
ayrme 3a pyHKumje 3arpeBatrba y nonoxaj 3a
UCKIbyuMBake Aa bucre nckrbyuunu ypehaj.
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MoTBpAuTE Nogelua-

Tajmep Bp3o 3arpeBatbe CseTno KoHTponHa 6paBa Barbe

5.3 Oucnnej

[ucnnej ca krby4HUM dpyHKUMjama.

0BB:AF'EEAE"

s['%:(/sum "‘;rrrr/ @

MHpukaTtopu gucnneja

OCHOBHM nokasaTersun

@ ¥ ol < >>

KoHTponHa 6paBa [MoTnomorHyTa npunpe- Yuwhere MopelwaBama Bp3o 3arpeBare
ma

WHavkaTopu BpeMeHa

Q STOP @ @

Tajmep Kpaj Bpewme ognaranwa Tajmep Tokom paga

Tpaka HanpeTka — 3a Temneparypy unu Bpeme.
Tpaka je noTnyHo LupBeHa kaga nehHuua JocTurHe
nogeLLeHy Temnepatypy.

6. MPE MNPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 MpBo unwhewe

Mpe npBe ynotpe6e, ouMcTUTe NpasaH ypehaj u nogecute Bpeme:

= Ve, = (
j— W j 00:00

MopecuTte Tajmep. MputncHuTe OK.

6.2 NoyveTHO NpearpeBawe
Mpeparpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.
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Kopak 1 YknoHuTe caB NpMbop 1 Hocaye peLLeTkn n3 pepHe.

Kopak 2 .
MopecnTe makcmanHy Temnepatypy 3a dyHkumjy: =1,
Ocrasute nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopak 3 MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: |j

Ocrasute nehHuuy ga pagm 15 MuH.

@ MehHuua Moxe Aa ucnyliTa MMpuc U AuM TokoMm npearpesana. O6e3beanTe 4o6po NpoBeTpaBaHe NPOCTo-
puje.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 Kako na nogecute: ®yHkuUMje 3arpeBara

Kopak 1 OkpeHuTe KOMaHAHO AyrMe 3a pyHKUMje 3arpeBama 1 n3abepute yHKUMjY.

Kopak 2 OKpeHWTE KOMaHAHO Ayrme Aa Gucte nogecunu Temneparypy.

>»>
R — NPUTUCHUTE U 3adpxuTe Aa GucTe ykrbyunnu cyHkumjy: Bp3o 3arpeBane. Huje goctynHa 3a Heke yHKLW-
je nehHuue.

7.2 dyHKUMje 3arpeBatba

®dyHKunja 3arpeBa- [pumeHa
Ha

3a npxerbe UNu 3a NpXere 1 NeYere XpaHe Ha UCTOj TEMMNepaTypy, Ha BULLE Of jea-
HOr HUBOA pelLueTke, 6e3 MeLlatba ykyca.

<<l

Meuetse ca BeHTMNATO-
pom

3a neyetrse Ha je/HOM Monoxajy peLueTke.

3arpeBame ogosro/
oposao

vvv 3a npunpemy nonycnpemrbeHe XpaHe, Hp. MOMGPUTa, UCEYEHOT KPOMMMPA WA MPO-
¥ nehHux ponHuya, Tako aa Gyae xpckasa.

CMp3HyTa XpaHa

/&)

®DyHKLUMja 3a nuuy

3a nevetbe nuue. 3a MHTEH3NBHO 3aneLare 1 Aobujatbe XpckaBor AHa.
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®dyHKUMja 3arpeBa-
Hba

MpumeHa

3a neyerse konava ca XpckaByM AHOM U 3a KOH3epBUCaHE XpaHe.
3arpeBare 040300
3a ogmp3aBare xpaHe (nospha n Boha). Bpeme ogmp3aBara 3aB/CK Of KOMUYMHE U
;&“. BEMUYMHE CMP3HYTE XpaHe.
Opmp3aBatbe
I Kapa kopuctute oBy chyHKUMjy, TeMnepaTypa yHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnvkyje
if ofl noaelleHe TemnepaType. Kopuctu ce npeoctana tonnota. CHara rpejata Moxe
[ na ce cmamu. 3a Buwe nHopmaumja nornegajte nornaerbe ,CBakogHEBHA ynoTpe-
BnaxHo nevetse y3 6a”, HanomeHe o: BnaxHo nevete y3 BeHTUNAaTOp.
BeHTUnaTop
v 3a rpunosatrbe TaHKVX KOMafa XxpaHe 1 TocTpamne xneba.
FpunoBawe
Vv 3a neyere BENUKNX kKOMaaa Meca Unu XuBMHe ca KOCTUMa Ha jeHoj pelueTkn. 3a
Y crpemamse rpaTMHUpaHux jena u 3a saneuatrse.

Typ60 rpunoBatwe

[a 6ucte ywnu y menu: MotnomorHyta npunpema, Yvwheme, Mogelasamsa.

MeHu
7.3 HanomeHe Ha:BnaxHo nevewe HajsuweM moryhem cTeneHy eHepretcke
y3 BeHTUnarop edmKacHOCTM.
OBa dhyHKUMja je kopuLiheHa 3a Kapa kopuctute oBy dyHkuUmjy, Namnmua ce
ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke ayTomaTcku Uckibydyje HakoH 30 cexk.

eMKacHOCTM 1 3axTeBnMa ekoam3ajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba aa byny 3aTBopeHa
TOKOM KyBakba Kako yHKUMja He Bu buna
npekuagaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerbak
,HanomeHe n caBet”,BnaxHo neyere y3
BeHTUNaTop.3a onLwiTe Npenopyke y Be3un ca
yLITeJOM eHepruvje nornegajte ogersak
+EHepreTcka ecukacHocT”, YwuTeaa eHepruje.

7.4 Kako ga nogecute:MoTnomMmorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy nMa npenopydeHy yHKUWjy 3arpeBarsa 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKLmMjy 3a 6p30 npunpematse jena ca nogpasyMmeBaHMM noAellaBamuva.
Takohe moxeTe fa nogecuTe BpeME U TemnepaTypy TOKOM KyBaksa.

Kapa ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBepUTE Aa N je XpaHa cnpemMHa.

[Mpunukom KyBama HekuX jena, MoXeTe Aa Kopuctute

n:

AyTOMaTCKa TeXMHa

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3 Kopak 4
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P1-P... oK

Yhute y meHu.

W3abeputelloTnomorHyta
npunpema. MputucHuTe

Tactep OK.

M3abepuTe jeno. Mputu-

CHUTe OK

CraBuTte nocyay y nehHu-
uy. MotepauTe nopeasa-
e.

7.5 NMoTnomorHyTa npunpema

IlereHpa

JlereHpa

O

AyTomaTcKa TexuHa je 4OCTYMHO.

3arpejTe anapaT npe Hero LTO NOYHeTe
fa kysarte.

HuBo pelueTke.

Jeno

TexunHa

HuBo peweTke/llpubop

®dune roBeaguHe, cna-

P1 60 neveHo (cnopo
neyere)
®une roseavHe, 0.5 - 1.5 kg; koma- Ifl B 2; nocy/a 3a neverbe Ha peuJe'rK?croj nonuum
P2 cpeate neyeHo (cno- v AebrbuHe 5-6  KOpUCTUTE CBOj& OMUIbEHE 3a4nHeE N jeIHOCTABHO CO 1
PO Mevetbe) cm CBeXy MNeBeHyY nanpuky. Mpxute Meco HEKONMMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CTaBute y anapar.
®dune roBeauHe,
P3 neuen (cnopo
neyetbe)
MeyeHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- .
(Hnp. nnefa) au neﬁrbm%e 4 cm |jE| 2; nocypa 3a nevere Ha pelueTKacToj nonuum
P4 ’ KopucTtute omurbeHe 3a4uHe. MpxuTe Meco HeKonuko
MWHyTa Ha Bpyhem Turawy. CtaBuTe y anapart.
CBUHCKO Neyekre, 1.5-2kg .
P5 gpar unu nnehka B 2; nocyaa 3a neyvere Ha peLleTKacToj nonuum
OKpeHUTE MECO HAKOH MOMOBKHE BPEMEHA KyBaa.
CBUHCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komaam |j|E| 2 nnex 3a neverse
ebrbuHe 5-6 cm ’
P6 A KopucTtute omurbeHe 3a4uHe. MpxuTe Meco HeKonuko
MWHyTa Ha Bpyhem Turawy. CtTaBuTe y anapart.
CBuIbCKa pebpa 2 - 3 kg; Kopuctute .
peop cmpoaga TaEKa pe- B 2; nocypa 3a never-e Ha pelleTKacToj nonuum
P7 6pa, nebronHe 2-3 [opajte TeuHOCT Aa GUCTe MOKPUNIM AHO Nocyae.
cm
eno nune 1-1.5kg; cexe .
u 9 |j El 2; nocyfa 3a neyetbe Ha pelleTkacToj nonuum
P8 Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKpeHuTe nune HakoH no-
NOBWHe BpemMeHa KyBaksa Aa bucte nocturnu pasHomep-
HO 3aneuare.
Munehe rpyau 180 - 200 g no ko-
P9 El 2; nnex 3a nevyewe

magy

Kopuctute omurbeHe 3auunHe.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P10 Bekna oa meca kg Ifl B 2; nnex 3a nevewe
Kopuctute omurbeHe 3avunHe.
Llena pu6a, rpunoBa- 0.5 - 1 kg no puéu |j E 2 nnex 3a neverse
P11 Ha |/|CI'IyHI/I'I"e pvby macnauem n KopucTuTe OMUIbEHe
3a4vHe 1 3a4nHCKO Burbe.
Pu6. - ;
P12 M dunety E 2; nocyfa 3a kacepory Ha peLleTKacToj Nonuum
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.
Konau op cupa -
P13 A cvp B 1; @ Kanyn 3a neverbe oa 26 UM Ha peLueTKacToj
nonuuu
P14 TapToajabyka ) E 1; kanyn 3a NUTy Ha peLueTKacToj NoNuumn
P15 Hokonaanu Maduku . E 3; nnex 3a maduHe Ha Nnexy 3a nevyexwe
P16 Cysv Konau ) E 2; nocyfa 3a Koray Ha peLueTkacToj nonuum
n 1 ki
P17 euen kpomnup 9 E 2; nnex 3a nevyekwe
CTaBWTe Lieo KpOMMUP Ca KOPOM Ha Mex 3a neyewe.
P18 KpokeTtu, cMp3HyTH 0.5 kg E 3 nnex 3a neverse
P19 Momdput, sampsHyT 0.75 kg E 3 nnex 3a neverse
Jasame ca mecom / 1-15kg E 10 . .
P20 noephem ca cyBum ; Mocyaa 3a rpaTuHMpaHa jena Ha pelueTKacToj
NIUCTOBMMA TECTEHU- nonuuun
He
MpaTuHupaHm 1-1.5kg . . .
P21 kpomnup (cuposm E 1; Mocyaa 3a rpaTuHMpaHa jena Ha peLueTkacToj
KpoOMnup) nonuuu
P22 CBexanuua, tauka - El 1; nnex 3a nevyete 06IOXKEH NanNVpoM 3a neyere
P23 Csexanuua, aebena - El 1; nnex 3a nevyete 06GOXKEH NanNVpPoM 3a neyere
P24 Kuuw ) El 1; Nnex 3a neyewe Ha peLleTKacToj Nonuum
P25 Eﬁ;g‘rl‘ﬁaﬁa'ralsenu 0-8kg El 3; nnex 3a nevyeke 06MOXEH NanvpoM 3a neyere

3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
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8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 PyHKUMje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa
D Kapa Tajmep 3aBpLum ca ofbpojaBarkeM, ornaliasa ce 3By4YHU cUrHar.
Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarbeM, Yyje ce 3ByYHW curHan u dpyHkumja 3a-

sTop rpesara ce 3aycraBssba.
Bpeme kyBawa

@ 3a ognarawe ctapTa u/unu kpaja KyBama.

Bpeme ognaramwa

@ MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha pag pepHe.

Tajmep Tokom paga ellaBarba.

3a ykrbyumBare U UckibyumBare Tajvep TokoM paga usabepute: Menu, Moa-

8.2 Kako ga nogecurte: PyHkuuje caTta

Kako na nogecute: [loba gaHa

Kopak 1 Kopak 2

Q‘ Q‘

[a 6ucte npomeHunu foba aaHa, yaute y MEHU U

b MopecuTe car.
n3abepute onuuje Mogewasarsa, Joba faHa. A

Kako na nopecurte: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2

N Oucnnej npukasy- \
0 A
0:00

MpuUTUCHUTE: @ Mopecute Tajvep

MputucHure: OK.

@ Tajmep ogmax noynkse ga ogbpojasa.
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Kako na nopecute: Bpeme KyBamwa

Kopak 1 Kopak 2

MR

M3abepute yHkUMjy
3arpeBaa 1 nogecu-
Te TemnepaTypy.

Y3acTonHo npuTu-

ckajte: @

Kopak 3

[wvcnnej npukasy-

N
0:00
L

3a nogelwasame

BpeMeHa KyBatba. MpuTuchute: oK.

@ Tajmep oamax nounke aa ondpojasa.

Kako na nopgecute: Bpeme ognarawa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
N
( Q \ 5 Iucnnej (
npukasyje:
,qo6a naHa
I'IO—
Visabepu-  ysactonHo  KPETAHSE  Mopecute
T€ PYHK-  npuTmckajTe: Bpeme
Huly sarpe- QD noveTka
Baka. . ’

Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
[vcrnej e
npukasyje: ( \ @

N

@ 3ay-
CTABJbA-

MpuTUCHUTE: HE Mopecute  MpuTuchu-

Bpeme 3a-
OK. BpLUeTKa. re: OK,

@ Tajmep nounte Aa oabpojaBa y NofeLleHo BpeMe noveTka.

9. KOPNWHRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe cTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybroera Takohe
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PeweTkacTa nonuua:

Yrypajte nonuuy namehy Bofuua Ha Hocadvy pe-
LeTKke U BOAUTE padyHa Aa Hoxuue 6yay okpeHy-
Te Hapone.

Mnex 3a neyewe / [ly6okun TUram:
I'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

10. JOOATHE ®YHKUWNJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa chyHKLMja cnpeyaBa cnyvajHy npoMeHy dyHKumje ypehaja.

YKrbyunTe je kaga anapat pagu — NOAELLIEHO KyBake Ce HacTaBHa, koMaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YKrbyunTe ra kaaa je anapaT UCKIbYYeH - He MOXe [a Ce YKIby4u, KOHTpOonHa Tabna je 3akrbyyaHa.

A EI — NPUTUCHWUTE U ApXnTe Ja bucte B — NPUTUCHWTE 1 ApXuTe Aa bucte
YKIbYUUNN DYHKLMY. je nckrbyuunnu.
3ByYHM curHan.

@ 3x E'I — Tpenepw Kaga je KOHTposiHa 6paBa ykrbyyeHa.

10.2 AyTomMaTCKO UCKIbYYuBaHe

/13 6e3begHOCHMX pasnora, ako je yHKumja

3arpeBarba aKTMBHA M HUKaKBa noellaBaka
HUCY NpomMenseHa, ypehaj he ce aytomaTcku

UCKIbY4YUTU HAKOH op,peheHor BpeMeHCKor

nepvoaa.

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 3

CPICKU
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AyTOMAaTCKO UCKIbyYMBake He PYHKLUOHMLLE
ca cpyHkuymjama: CeeTno, Bpeme ognarama.

10.3 BeHTtunatop 3a xnahewe

Kapa anapat pagw, BeHTunaTop 3a xnahewe
ce ayToMaTCKu yKIby4yje kako 6u xnaguo

11. KOPUCHW CABETU

11.1 Mpenopyke y Be3u ca nevyeHem

MOBpLUMHe anapara. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTUNAToOp 3a xnafhere Moxe Aa HacTaBu
[la pagv [OK ce anapar He oxnagu.

®

TemnepaTypa v BpeMe KyBarba HaBefeHU y Tabenama cy camo opujeHTauvoHn. OHuW 3aBUCe Of peLienata, Kea-

MTETa 1 KONMYMHE YyNnoTpebrbeHnx cacTojaka.

Balwu anapat Moxaa neve Ha Apyrauvju HauvH y ogHocy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaseTy UCMog,
npvkasyjy npenopyyeHa nogeluasara 3a TemnepaTypy, BpEMe KyBatba v Nonoxaj peLuetke 3a ogpeheHe Bpcte

XpaHe.

Ako He MoxeTe da npoHaheTe nofellasara 3a ogpefeHn peuenT, NoTpaxuTe 3a CrmyaH.

11.2 BnaxHo neyerse y3
BeHTUNaTop

3a nocTtusare Hajborbux pesynrara,
npuapkaBajTe ce caBeTa HaBeAEeHUX Y
Tabenu y HacTaBky.

¥ o= RN
\ ru
(°C) (MuH)

Cnartke 3emuuke, 12 nnex 3a nevewe unu nocyga 180 2 35-40

Komaga 3a ckynrbawe macHohe

Ponnuue, 9 komaga nnex 3a neyewse unun nocyga 180 2 35-40
3a ckynrbakbe MacHohe

Muua, 3ampsHyTa, 0,35 pelueTkacTa nonvua 220 2 35-40

kg

LLiBajuapckm ponat nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 30-40
3a ckynrbakbe MacHohe

BpayHu konay nnex 3a neyewse unun nocyga 180 2 30-40
3a ckynrbawe MacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyae Ha pewet- 200 3 30-40
KacToj nonuumn

Kopuua 3a cnaH nnex 3a cnaH Ha pelleTka- 170 2 20-30
CTOj nonuum

CeHnpBuy-TopTa BukTo- nocyaa 3a neyewe Ha pewet- 170 2 35-45

pvja KacToj nonuum
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¥ o= RN
\ Ly
(°C) (MuH)

Mowwupana puba, 0,3  nnex 3a nevewe unm nocyga 180 3 35-45

kg 3a ckynrbawe MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyewse unun nocyga 180 3 35-45
3a cKynrbake MacHohe

Punbren dunetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha peluetkactoj 180 3 35-45

kg nonuum

MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe nnun nocyga 200 3 40 - 50

kg 3a cKynrbake MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevewe unu nocyga 200 3 25-35
3a ckynrbawe MacHohe

Konauu, 16 komaga nnex 3a neyekse unun nocyga 180 2 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Konaun-makaponn, 20  nnex 3a nevewe unm nocyga 180 2 40-45

komaga 3a cKynrbake MacHohe

MadmHu, 12 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 30-40
3a CKynrbake MacHohe

CnaHo neuuBo, 16 ko-  nnex 3a nevewe unu nocyaa 170 2 35-45

mMapa 3a CKynrbake MacHohe

Kekc o cunkaBor Te-  nnex 3a nevewe unu nocyga 150 2 40 - 50

cTa, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevewe unu nocyga 170 2 20-30
3a ckynrbake MacHohe

Moephe, GnaHwupaHo, nnex 3a neyewe unu nocyga 180 3 35-40

0,4 kg 3a cKynreake MacHohe

BeretapujaHcku omneT nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 200 3 30-45
nonvum

MepuTtepaHcko nnex 3a nevewe unu nocyga 180 4 35-40

noephe, 0,7 kg

3a CKynibawe macHohe

11.3 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHn npnoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe numerke n nocyae. OHe 6orby ancopbyjy TONNoTy Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.

Mnex 3a nuuy

Mocyaa 3a neverse

Mana nocypaa 3a
neyewe

v

Mnex 3a donaH

TamaH, HepednekTyjyhn

MpeyHunk 28 cm

[MpeyHunk 26 cm

TamaH, HepednekTyjyhn

Kepamunykun
MpeyHunk 8 cm,
BMUCcKUHa 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhn
MpeyHunk 28 cm
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11.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE

3a TeCTupamwe

VHpopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame
TectoBu npema ctaHgapay IEC 60350-1.

X B

= EB O ®

(°C) (MuH)
CWTHM KO- 3arpeBatbe Mnex 3a 3 150 25-35 -
nauym, 16 no  04o3ro/ogo3go  neverse
nnexy
CWTHM KO- Meyetse y3 Mnex 3a 3 150 20-30 MpeTxoaHo 3arpejte
naun, 16 N0 paBHW BEHTUI. MNevere pepHy y Tpajamy of
nnexy 10 MUH.
CWTHM KO- Meyetse y3 Mnex 3a 1m3 150 20-30 -
naun, 16 N0 paBHU BEHTUI. Mevere
nnexy
Muta c jaby- 3arpeBare Pewertkacta 2 170 80 - 100 -
Kama, 2 oposro/ogo3no  nonuua
nnexa @20
cm
Muta c jaby- Meyetse y3 PeweTkacta 2 160 70-90 -
Kama, 2 paBHW BEHTUN.  monuua
nnexa @20
cm
Bucksut 3arpeBatbe PeweTtkacta 2 160 30-40 MpeTxoaHo 3arpejte
TOpTa, Kanyn o0[403ro/of4o3ao  nonvua pepHy y Tpajaky of
3a TopTy 10 MUH.
@26 cm
Bucksut Meyetrse y3 Pewertkacta 2 160 30-40 MpeTxoaHo 3arpejte
TOpTa, Kanyn paBHWU BEHTUM. Monuua pepHy y Tpajamy of
3a TopTy 10 MUH.
@26 cm
Bucksut Meyetse y3 Pewetkacta 113 160 25-40 MpeTxoaHo 3arpejte
TOpTa, Kanyn paBHW BEHTUN. nonuua pepHy y Tpajamy of
3a TopTy 10 MUH.
@26 cm
LLIkoTckn ko-  3arpeBare Mnex 3a 3 150 20-30 -
nauuh 0[03ro/ofo3ao  neyewe
LkoTckn ko-  TMeyere y3 Mnex 3a 2 150 20-30 -
nauuh paBHW BEHTUN.  Meyere
LLikoTckn ko-  Mevere y3 Mnex 3a 1m3 150 15-25 -
nauuh paBHM BEHTUMN.  MeYere
Toct [punoBare Pewetkacta 3 Makc. 5-7 3arpeBajTe pepHy 0K

nonuua

Ce He JoCTUrHe 3afa-
Ta TeMnepartypa.
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= k£EH O ®

(°C) (MUH)
[oBeha punoBatbe PeweTtkacta 3 Makc. 15-30 CraBuTe pelueTkacTty
nrbeckasu- nonuua u nonuuy Ha Tpehu H1BO
ua, 6 koma- nocyna 3a 1 nocyay 3a cKynrba-
aa, 0,6 kg cKynibame e MacHohe Ha Apyru
macHohe HMBO pepHe. OKpeHu-
Te XpaHy Ha nona
neyeta.

MpeTxoaHo 3arpejte
PEepHy y Tpajatby of
10 MUH.

12. HETA

YNWREHE

/\ YNO3OPEHE!

MNornepajte norn

aBrba 0 6e3begHoOCTN.

12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

Mpeatu Aeo ypehaja ouncTUTE UCKIbYYMBO KPMOM Of MUKPOdUGepa HaToNrbEHOM MIIaKom
BOAOM 1 Gnarum AeTepLeHTOM.

KOpI/ICTI/ITe pacTBop 3a ynwhere MeTanHnx noBpLInHa.

CpeacTBa 3a
ynwhewe

®neke ouncTuTe Gnarvm AeTepLeHToM.

=

YHyTpalkOoCT anapata Tpeba YnCTUTU HaKoH cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha unu
ZIpyrv oCTaum Mory npoy3poKoBaT noxap.

[

Y anapaty unu Ha cTakneHuM nnoyama Ha BpaTtiuma Moxe Johu Jo KOHAEH30BaHa Brare.
[a 6ucte cmaruny KoHAEeH3auUujy, nyctute anapat Aa paau 10 MyHyTa npe KyBara. He
yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe og 20 muHyTa. Nocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT ype-

CBakogHeBHa E
ynotpe6a haja ocyLumTe UCKIbYYMBO KPMoM o4 MUKpogudepa.
& HakoH cBake ynotpe6e, ounctute cas nubop 1 ocTasuTe ra Aa ce ocywu. Kopuctute mc-
*, KIby4MBO Kpry o4 MUKpoduGepa ca mMnakom BogoM v Gnarum getepyeHtom. He nepute fo-
W [aTHy onpeMy y MaluuHK 3a npakse nocyha.
He uncTute gogartHy onpemy ca HenensrbMBOM MOBPLUMHOM abpasvBHUM CPEACTBOM 3a YMLL-
heke 1 oWTpUM NpeaMeTmMa.
MpuGop P pen

12.2 Kako pga nsBagute: Hocauun

peleTke

M3BaguTe nogpLu
OYUCTUMN PEPHY.

Ke pelueTaka aa bucrte
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Kopak 1 VckrbyunTte pepHy 1 cayekajte ga ce
oxnaau.

Kopak 2 V3ByuuTe npearsun Aeo nogpLuke pe-
LeTke 13 6oyHor 3uaa.

Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm A€o noapLuke pe-
LweTke 13 6OYHOr 3uaa U YKIoHWTE ra.

Kopak 4 MocTaBrbakbe WWHa 3a NoApLUKY pe-
LeTKe BpLUM ce 06pHyTUM pefocne-
oM.

KnuHoswu Ha Teneckonckum BoRuuama
Mopajy GUTK OKpPeHyTM ka NpeaH0j
CTpaHu.

12.3 Kako pa kopucTure:
Muponutuyko ynwhewe

Ounctute neyHumyy kopuctehu Muponutnyko
ynwhetse.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nK of onekoTUHa.

/\ ONPE3

Ako cy Apyrv ypehaju ndcranupanm y
NCTU KyXUHCKW ENEMEHT, He KOpUcTuTe
MX UCTOBPEMEHO Kaf v 0BY PyHKLMjy. TO
MOXe Aa n3asose owwTehewe pepHe.

Mpe Muponutnyko uMwheme:

MckrbyunTe pepHy u cadekajte YknoHute cas npmbop.

[a ce oxnagu.

OunCTUTE OHO PEPHE U YHYTpaLLHe
CTakro BpaTa pepHe TOMIoM BOAOM U
MEKOM Kpriom.

Muponutnyko Ynwhexe

Kopak 1 Yhute y menn: Ynwhewe rm/
Onuuja Tpajawe
C1 - Bnaro ynwhene 2 cata
Kopak 2 OK _ NpUTUCHWTE Aa NokpeHeTe Ynwhekse.
Kopak 3 HakoH unwherba, okpeHnte gyrme dyHKUuje 3arpeBarba Ha nonoxa;j ,mc-

KIby4eHo”.

@Ka,qa ymwhere NoyHe, BpaTta nehHuue ce 3akrbyvaBajy 1 namnuua ce uckibydyje.Jlok ce Bpata He 3a-

Krbyydajy, aucnnej npukasyje cnegehe: E

[a 6ucre saycTaBunm ynwhere npe Hero LWTO Ce NOCTynaK 3aBpLUK, OKPEHWUTE KOMaHAHO AyrMme dyHKuvja 3a-

rpeBarba Ha Nnornoxaj ,MCKIby4eHo”.
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Kapa ce unwhete 3aBpLum:

VickrbyunTte pepHy 1 cadekajte O6pULLIMTE YHYTPALLHOCT MEKOM YKnoHuTe ocTaTtke ca AHa pepHe.
fa ce oxnagu. Kprom.

12.4 NMoaceTHUK 3a Ynwhewe

MNehHuua Bac nopceha kapga pa je ounctute nomohy nuponuTuykor Ymwhema.

[a 6ucte nckrbyunnu noaceTHuK, yhute y Menu n nsa-
6epuTe onuuje MNogelwasara, MNoaceTHKK 3a ynwhe-
He.

rrrr/ Tpenepu Ha Aavcnnejy 5 cek HakoH CBaKor MHTepBa-
na KyBarba.

12.5 Kako ga ckuHeTe u MoHTUpaTe: Bparta

Bpata nehnuue nmajy yetupu ctakneHe nnodve. Bpata nehHuue n yHyTpalutbe ctakneHe
nno4ye MoxeTe Aa YKNoHUTe Aa bructe nx ounctunu. MNpe Hero WTO YKNOHWUTE CTaKneHe nnoye
npounTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawake 1 nocrtaBrbake Bparta’.

/\ ONPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nmnova.

Kopak 1 [MoTnyHO oTBOpPMTE BpaTa 1 yxBatute obe
Luapke.

Kopak 2 MogurHnTe 1 noByunTe GpaBuLie AOK He
KIVKHY.

Kopak 3 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue go nona, Ao np-
BOI OTBOPEHOr nonoxaja. 3aTuM NoaurHuTe
1 noByuUmMTe Aa 6yCTe YKNOHWUNM BpaTa U3 ne-
XuwiTa.
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Kopak 4 CraBuTe BpaTta Ha MeKy Kpny Ha CTabumnHoj
NoBpLUMHK 1 ocnoboanTe cUcTem 3a-
Krby4yaBaka fia bucTte yKnoHUnu crakneHe
nnove.

Kopak 5 OkpeHuTte npuusplwhmaye 3a 90° 1 yKNOHM-
T UX U3 CBOjUX NEXWLUTA.

Kopak 6 MpBO NaXreMBO NOAUrHUTE, @ 3aTUM YKITOHU-
Te cTakneHe nnove jeaHy no jeaHy. Moynnte
o[} roptse nnoye.

Kopak 7 OunCTUTE CTaKNeHy NoYy BOAOM W canyHULOM. MaxIbyBO ocyluuTe cTakneHe nnove. He nepute
CTakIeHe nnoye y MallUUHW 3a npatke CyaoBa.

Kopak 8 HakoH unwhetsa, yrpejte ctakneHe nnove v Bparta nehxuue.

Ako Cy BpaTa ucnpaBHO NocTaBJbeHA, theTe KUK NPUNUKOM 3aTBapamwa 6paB|/|L|,a.
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BopuTte pavyHa ga ctakneHe nnove (A, B u C) Bpatu-
Te ogrosapajyhum pegocnenom. MotpaxuTe cum- A
60n / ogluTamnaHy 30Hy Ha 604HOj CTpaHu cTakneHe
nnoye, jep cBaka cTakneHa nnoya u3rnega gpyraymje
Aa 61 onakwana AeMOHTaXy U MOHTaXy.

Kapa ce ucnpaBHO noctaBu, OKBUP BpaTa KIMUKHE.
MpoBepuTe Aa nu cTe cpefry CTakneHy nnovy npa-
BMITHO MOCTaBUIIM Ha NexXuLuTa.

o]

12.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

Vckmbyunte pepHy. Cadekajte aa ce  MckibyunTe yTukay kabna 3a Hana-

pepHa oxnaau. jarbe pepHe 13 MpeHe yTUYHULE.

[1HO YHYTpaLLHOCTV pepHe NPeKpuj-
Te Kprom.

3agma cnjanuua

Kopak 1 OKpeHuWTe CTakneHu nokronawy, Aa 6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 2 OumnctuTe cTakneHn noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 [MocTaBuTe cTakneHu noknonaw,.

13. PEWWLABAHE MNMPOBJTIEMA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.
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13.1 WWta yuynHUTH aKo...

Y cBUM cryyajeBrMa Koju Hucy obyxesaheHn oBoMm Tabenom, KOHTakTUpajTe ca oBnawiheHum

CEPBUCHWM LIEHTPOM.

Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepwure...

He moxeTe ga ykrbyunte unm kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

DyHKLWja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBah-a je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpasa je uckrbyueHa.

KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepurTe...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BrnaxHo neyetbe y3 BEHTUNATOP — je YKIbyYeH.

Jlamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

LLndppe rpelike

Avcnnej npukasyje...

Mposepure...

Err C3 Bp_aTa ypehaja cy 3aTBOpeHa unu 3akrbyvaBame Bparta
HUWje NoKBapeHo.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBane BpaTa Huje NoKBapeHo.

00:00 [Howno je fo HecTaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

Ako ce Ha aucnnejy npvkaxe Kog rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, uckrbyunte u ykibyumte kyhHu ocurypay aa
6ucTte NoHoBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce Kof rpeLlke NOHOBO Nojasw, obpatute ce onawheHom cepBUCHOM

LIEHTPY.

13.2 NMopaumn o cepBUcCUpary

YKonvko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe
peluere npobnema, obpatuTe ce npoaaBLy
unu osnawheHoM CEpBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpeGHU CEPBUCHOM LIEHTPY
Harnase ce Ha NIoYNLY ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnounua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkaMa Harnasm ce Ha NpefHoj
CTpaHu OKBMpa YHYTpaLlH0CTY anapara.
HemojTe yknamwaTu NnoynLy ca TEXHUYKUM
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14. EHEPIETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHhbopmaumje o npousBoay U NUCT ca MHopmMaLmjama o NnpousBoay
y cknagy ca nponucuma EY o eko-gu3ajHy n o3Hauyery eHepreTcke

ecmkacHocTH
Hasus gobasrbava Electrolux
VpeHtndukauyvja mogena EOH4P56BX 944068304
MHpekc eHepreTcke edpukacHOCTM 81.7
Knaca eHepreTcke edpmkacHocTn A+

MoTpoluka eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

KUm

0.94 kWh/umknycy

MoTpoluka eHepruje ca CTaHAapaHUM MyHEeHEM, PEXnUM ca op-

CnupakemMm BeHTunatopa

0.67 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnekTpuyHa ctpyja

JayumHa 3Byka

651

Twvin pepHe

YrpagHa pepHa

Maca

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

TPUNIOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

14.2 Ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM Nnomaxy Aa yLteauTe enekTupyHy
eHeprujy TokoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte Bparta
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBak-a.
OppxaBajTe 3anTBKy BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MeCTY.

Kopuctute meTanHo nocyhe 3a kyBare Aa
6ucTe noeehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBare
nehHuuy npe Kysama.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera kKaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONUKo jena.

KyBar-e ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTta

BeHTunaTop 1 namnuua HacTaerbajy ga
page. Kaga uckrbyuute anapat, Aucnnej
npukasyje npeoctany Tonnoty. Moxete aa
KOPUCTUTE Ty TOMMOTY Kako 6uUcTe XpaHy
oapxani TonaoM.

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TEMMepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBare he
ce HacTaBuUTU kopucTehn npeocTany TonnoTy
y anapary.

KopucTuTte npeoctany TonnoTy 3a 3arpeBake
apyre xpaHe.

OpapxaBake XpaHe TONoM

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
Temnepatype Aa bucte nomohy npeoctane
TONMOTE oApXanu TonnoTy obpoka. Ha
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JMCnnejy ce nprikasyje uHaMKaTop npeocrane
TONMoTe Unu Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM flaMMuLOM
Wckrbyuute namnuuy TOKOM KyBaksa.
YkrbyunTe je camo kaga Bam je noTpebHa.

BnaxHo nevekre y3 BeHTUNaTop
dyHKUWja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBahsa.

15. CTPYKTYPA MEHWJA
15.1 MeHu

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnuua ce
ayToMaTCKM UCKIbyyyje HakoH 30 cexk.
MokeTe noHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv
he oBa aKTVBHOCT CMakUTU OYEKNBaHY
yliTeay eHepruje.

Kopak 1 Kopak 2

Kopak 3

(' ('

O @

W3abepute onuujy n3
cTpyKkTypy MeHu n

— — 13abepute

saynasy Me+u. NPUTUCHUTE OK.

N3abepute noa-
ellaBame.

Mpunarogute Bpea-
HOCT ¥ NPUTUCHUTE

oK.

OK _ NPUTUCHWTE
fa 6ucte notepannn
noaeluasarba.

OkpeHuTe fyrmMe dyHKUMje 3arpeBarba Ha Nonoxaj 3a UCKIbyunBake Aa Gucte usawunm us Metu.

MeHu cTpyKTypa

Ly
[MoTnomorHyTa npunpema /f Ynwhere rrrr/ Mopewasara {{3}
MopewaBawa

01 [ob6a paHa Mpomenun 02 OcBetrbeHocT aucnneja  1-5

03 3ByKOBU TacTepa 1 — 3BYYHHM cur- 04 JauuHa 3By4Hor curHana 1-4
Han
2 — Knuk
3 - 3ByK je uc-
KIby4eH

05 Tajmep ToKoM paga Ykrbyun/ 06 CseTno Ykrbyun/Mckrbyum
Mckrbyun

07 Bp3o 3arpeBane Ykrbyun/ 08 MoaceTHuk 3a unwherwe  Ykbyun/Mckibyun
Mekrbyun

09 [emo pexum AKTMBaLMOHN 10 Bepavja codtBepa [MpoBepa
k6Aa: 2468

1 MoHuwTM cBa nogewasawa [fa/He
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16. EKOJIOLWLKA MNMANTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peumknupara. NMomosnte y
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 TbYACKOr
3[paBrba Kao 1y peuuknmpary oTnagHor
mMaTepujana of eneKTPOHCKUX N eNeKTPUYHUX

X

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
lMpounsBoa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce o6paTmuTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

G Pridobite nasvete glede uporabe, brosSure, odpravljanje teZzav, servisne informacije in
@ informacije glede popravil na electrolux.com/support
B mectroux Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
}( Kitchen.
# Available on the A\, GETITON
App Store }/’ Google Play

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
8kodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejsSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
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nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in ¢e se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zasCito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

» Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

« Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocCis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

« NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

+ OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

* Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA
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2.1 Montaza
NajmanjSa viSina omarice 590 (600) mm
& OPOZORILO! (najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)
To napravo lahko namesti le strokovno — -
usposobljena oseba. Sirina omarice 560 mm
. . Globina omarice 550 (550) mm

Odstranite vso embalazo. (550)
Ne namescajte ali uporabljajte Visina sprednjega dela na- 598 mm
poskodovane naprave. prave
Upo§tevajte naV(?d”a za namestitev, Vi§ina hrbtnega dela napra- 579 mm
prilozena napravi. ve
Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker v,_ -
je teZka. Vedno uporabljajte zasgitne azcz sprednjega defa na- 594 mm
rokavice in prilozeno obutev. _
Naprave ne vlecite za ro(":aj_ Sirina hrbtnega dela napra- 558 mm
Napravo namestite na varno in primerno ve
mesto, ki ustreza zahtevam za qgmestitev. Globina naprave 561 mm
Upostevajte predpisano najmanjSo -
razdaljo do drugih naprav in enot. Vgradna globina naprave 540 mm
Pred namestitvijo naprave preverite, ali se Globina ob odprtih vratih 1007 mm
vrata neovirano odpirajo. ——
Naprava je opremljena z elektri¢nim Najmanjsa velikost prezra- 560x20 mm
hladilnim sistemom. Za krmiljenje ﬁz":r']’:fh?g&':ns‘fr'a?fpm”a
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.



DolzZina napajalnega kabla. 1100 mm
Kabel je v desnem vogalu

na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri€no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za
tehnic¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.
Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblascenega servisnega centra.
Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. I1zolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vti¢nico, povsem
zaprite vrata naprave.

Ta naprava je dobavljena z vtic¢em in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm dalj$i od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.
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Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v

napravi, potem ko nehate kuhati.
— Pri odstranjevanju ali names¢anju
opreme bodite previdni.
Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.
Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.
Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.
Ce napravo namestite za plo$co
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploSco pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in CiSCenje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali
Skode na napravi.

Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz glavne vticnice.
PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

Ko se steklene plos¢e v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Napravo redno distite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za ¢iS€enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.
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Ce uporabljate razprsilo za &iséenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliti€no ¢is€enje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

Pred izvedbo piroliti€nega ciscenja in
zaCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

Skrbno preberite vsa navodila za
pirolitiéno Cis¢enje.

Med piroliti€nim ¢iS¢enjem naj se otroci ne

zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vro€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

Ker je piroliticno Ciscenje

visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliticnim ¢is€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

Med in po piroliti€nem ¢is€enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

Hlapi, ki se sprosc¢ajo iz piroliticnih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vkljuéno z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

Med piroliti€nim ¢iS¢enjem in zaetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljen¢ki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

Visokotemperaturno piroliti¢éno ¢is¢enje
vseh piroliticnih pecic lahko poSkoduje
povrsine s prevleko proti prijemanju na



loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

+ O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loCeno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

2.7 Servis

* Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali Zivali ujeli v napravo.

3.1 Vgradnja

(*mm)
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(*mm)

4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

ne a n

Ioilo

[ T e— —— a—

HE aEaa

306 SLOVENSCINA

Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

Zracne reze ventilatorja
[ Grelnik

Lu¢

Bl Ventilator

El Nosilec police, snemljiv
Izboklina pecice
Polozaiji polic




4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izskoCi.

Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje masc¢obe.

* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5.2 Pregled upravljalne plosce

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da izklopite pecico.

Q_’) ﬂ))

£ & OK

Casovnik Hitro segrevanje

Osvetlitev

Klju€avnica Potrditev nastavitve

5.3 Prikazovalnik

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

& ¥

Klju¢avnica Kuharski pomo¢nik

ol %

Ciséenje Nastavitve

>»>

Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

Q

Odstevalna ura

STOP
Konec

S ®

Zamik vklopa Cas delovanja

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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6.1 Zacetno ciScenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

= Q
= - —
1 W j 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.

6.2 Za€etno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevajte.
1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce reSetk.
2. korak Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 1h.
3. korak

Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: |j
Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

>
H - pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro segrevanje pecice. Na voljo je samo za nekatere funkcije pecice.

7.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice Aplikacija
— Za pecenije ali peenje mesa in peko peciva z enako temperaturo priprave na ve¢ kot
?? enem polozaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.
Vroéi zrak
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Funkcija pecice Aplikacija

— Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

Gretje zgoraj/spodaj

vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
% danski zvitki).

Zamrznjene jedi

a Za peko pice. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Pizza funkcija

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja). Cas odtaljevanja je odvisen od koligine in
Sk velikosti zamrznjene hrane.

YY)

Odtaljevanje

A

Vlazno pecenje

Ta funkcija je namenjena varéevanju z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razlikuje od nastavljene temperature. Upo-
rabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne infor-
macije si oglejte poglavje "Vsakodnevna uporaba", Opombe: Vlazno pecenje.

Caad Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.

Zar

v%v?v ssd;;?sir;jzg:ét:]r:)ls(fsov mesa ali perutnine s kostmi na eni viini. Za gratiniranje in
Infra pecenje

— Za vstop v meni: Kuharski pomo¢nik, Cid&enje, Nastavitve.

Meni

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

7.3 Opombe:Vlazno pecenje
Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z

razredom energijske uc€inkovitosti in
zahtevami glede eko zasnove (v skladu z EU
65/2014 in EU 66/2014). Preizkusi v skladu z
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

7.4 Kako nastaviti:Kuharski pomo¢nik

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno
pecenje.Splosna priporocila za varéevanje z
energijo lahko najdete v poglavju »Energijska
ucinkovitost«, VarCevanje z energijo.

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med

kuhanjem.
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Ko se funkcija konca, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo: « Teza - Avtomatika
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
ON O O @
E \/\fr P1-P.. OK
Vstopite v meni. Izberite Kuharski pomo¢- Izberite jed. Pritisnite OK. Vstavite jed v pecico. Potr-

nik. Pritisnite OK dite nastavitev.

7.5 Kuharski pomo¢nik

Legenda

Legenda E Predetn zacnete pedi, predhodno ogrejte
aparat.

lj Teza - Avtomatika na voljo.
B Visina resetke.

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema

P1 Goveji file, manj pe-
€en (pocasno kuhanje)

Goveji file, srednje ) |j B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P2 pe&en (po&asno kuha- 0.5-1.5 !(9! 5-6 Uporabite va$e priljubljene za¢imbe ali preprosto sol in
nje) cm debelih kosov  syeze mieti poper. Nekaj minut prazite meso v vro&i po-
sodi. Vstavite v aparat.

P3 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)

Telecja pecenka (npr.  0.8-1.5 kg; 4 cm ﬂ El 2; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje

le¢ debeli kosi PRI - o ..
P4 P ece) ehell KOst Uporabite vase priljubljene zaCimbe. Nekaj minut prazite
meso v vroCi posodi. Vstavite v aparat.
Pecen svinjski vrat 1.5-2kg B 2 d . - P
P5 i plece ; posoda za pecenje na mrezi za pecenje

Po polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite.

Svinjska ledvena pe- 1-1.5kg;5-6cm |j El 2: pekaé za pecivo

¢enka, z debelih ki ’ P - - 5
Pe cenka sveza ebelih kosov Uporabite vase priljubljene zaCimbe. Nekaj minut prazite
meso v vroCi posodi. Vstavite v aparat.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite . -— - P
P7 surova, 2 - 3 cm B 2; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje

tanka rebrca Dodajte tekocino, da prekrijete spodnji del jedi.

Cel piscanec 1-1.5kg; sveze Ifl El 2; posoda za pecenje na mrezi za pe¢enje

P8 Uporabite vase priljubljene za¢imbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS¢anca obrnite, da se enakomerno zapece.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P9 PiSc¢ancje prsi 180 - 200 g na kos El 2 p'ekaéVza pg_civp )
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
P10 Mesna Struca kg |j E 2; pekac za pecivo
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.
Cela riba, pe€ena na 0.5 - 1 kg na ribo Ij B 2: pekaé za pecivo
P11 zaru Napolnit’e ribo z maslom in uporabite va$e priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.
P12 Ribji file ) E 2; kozica na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.
Skutna torta -
P13 E 1; @ 26 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
P14 Jabolcna pita ) E 1; model za pito na mrezi za pe€enje
P15 Cokoladni muffini . E 3; pekac za mafine na pekacu za pecivo
P16 Biskvitno pecivo ) E 2; model za kruh na mrezi za pecenje
P17 Pecen krompir kg E 2; pekac za pecivo
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
p1g Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . . .
P19 mrznjen B 3; pekaé za pecivo
P20 ::i::fatas/zsel:re]?rjnaivlgia- 1-15kg E 1; mesni zvitki na mrezi za pe€enje
nja listici
P21 gzarg\r/llkrraonmlt)rigmplr 1-15kg B 1; mesni zvitki na mrezi za peéenje
P22 Sveza pizza, tanka - E 1; peka¢ za pecivo, obdan s papirjem za peko
P23 Sveza pizza, debela - E 1; peka¢ za pecivo, obdan s papirjem za peko
P24 Kis ) E 1; model za pecenje na mrezi za pecenje
Francoske Strucke / 0.8 k " . -
P25 ciabatta / beli kruh 9 E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko

Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
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8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Aplikacija

D Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

Odstevalna ura

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvo¢ni signal, funkcija pecice pa se izklopi.
STOP
Cas priprave

@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Zamik vklopa

@ Najvec¢ je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.

M . Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
Cas delovanja

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak

Q N @

Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na-

stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK_

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
s Na prikazovalniku N2
se prikaze: ( \
0:00
Pritisnite: @ Nastavite OdStevalna ura Pritisnite: OK_

@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.
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Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

N, . . N,
-N- Na prikazovalniku -N-
(v \ se prikaze: ( \
0:00
A

Izberite funkcijo pecice  Ponavljajoge priti- SToP
in nastavite temperatu-

ro. skajte. @

Nastavite ¢as kuha-
nja. Pritisnite: OK

@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.

Nastavitev: Zamik vklopa

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
i Na prikazo-
\ e Na prika- o~
( \ zovalniku ( valr?kll;; se (( Q \
se prikaze: p e
ura

~
@ ZACE- (/ ZA-

; Ponavljajoce T USTAVI- it
Izberite itiskatt TEK Nastavite Pritisnite: Nastavite  Pritisnite:
funkcijo pritiskajte. PRI TEV 2
pecice. @ zadetni Gas. OK. konéni éas. OK

@ Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob nastavijenem zacetnem Casu.

9. UPORABA DODATNE OPREME

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.
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Peka¢ za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kljuéavnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pe¢enje se nadaljuje, nadzorna plosc¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plo$¢a je zaklenjena.

N\

Oglasi se zvocni signal.

&

- El - pritisnite in drzite za vklop funkci- E - pritisnite in drzite, da jo izklopite.
Y II] je.

@ 3x EII - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pegice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
€asu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

314 SLOVENSCINA

(°C) D (n)

250 3

Samodejni izklop ne deluje pri funkcijah:
Osvetlitev, Zamik vklopa .

10.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.



11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pecenje

®

Temperature in ¢asi pecenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine

uporabljenih sestavin.

Lastnosti vasSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
Cene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk za doloene vrste hrane.
Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,

navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = = E
\ uru
(°C) (min.)
Buhtlji, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 35-40
Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 35-40
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Cokoladni kolaé z les-  Pekaé ali prestrezna posoda 180 2 30-40
niki
Soufflé/Narastek, 6 ko- Keramic¢ni ramekini na mrezi 200 3 30-40
sov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 170 2 20-30
mrezi za pecenje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mreziza 170 2 35-45
pecenje
Posirana riba, 0,3 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
pecenje
Posirano meso, 0,25 Peka¢ ali prestrezna posoda 200 3 40 - 50
kg
Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna posoda 200 3 25-35
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 20 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 40 - 45
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
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¥ o= 5k
\ oru

(°C) (min.)
Slano pecivo, 16 ko- Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 35-45
sov
Piskoti iz krhkega te- Pekac ali prestrezna posoda 150 2 40 - 50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-40
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 30-45

pecenje

Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-40

va, 0,7 kg

11.3 Vlazno pecenje - priporoc¢eni pripomocki
Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

.~

Majhne posodice
za pecenje in ser-

Posoda za pico Pekaé za peko viranje Model za testo za kolaé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika - Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-

premer 28 cm

premer 26 cm

na 5 em premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

X B

= 1

O

(°C) (min)
Drobno peci- Gretje zgoraj/  Pekac za 3 150 25-35 -
vo, 16 kosov  spodaj pecivo
na pekac
Drobno peci- Vroci zrak Pekac za 3 150 20-30 Pecico predhodno se-
vo, 16 kosov pecivo grejte za 10 min.
na pekac
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\/ — P « [E
\ C] o
(°C) (min)

Drobno peci- Vroci zrak Pekac za 1in3 150 20-30 -

vo, 16 kosov pecivo

na pekac

Jabol¢na pi- Gretje zgoraj/  Mreza za 2 170 80 - 100 -

ta, 2 modela spodaj pecenje

za pecenje

@20 cm

Jabol¢na pi-  Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90 -

ta, 2 modela pecenje

za pecenje

@20 cm

Biskvit, tortni  Gretje zgoraj/  Mreza za 2 160 30-40 Pecico predhodno se-

model @26  spodaj pecenje grejte za 10 min.

cm

Biskvit, tortni  Vroéi zrak Mreza za 2 160 30-40 Pecico predhodno se-

model & 26 pecenje grejte za 10 min.

cm

Biskuvit, tortni  Vroci zrak Mreza za 1in3 160 25-40 Pecico predhodno se-

model & 26 pecenje grejte za 10 min.

cm

Masleni pi- Gretje zgoraj/  Pekac za 3 150 20-30 -

Skoti spodaj pecivo

Masleni pi-  Vrodi zrak Pekac za 2 150 20-30 -

Skoti pecivo

Masleni pi-  Vroci zrak Pekac za 1in3 150 15-25 -

Skoti pecivo

Toast Zar Mreza za 3 Najvecje 5-7 Pecico predhodno se-
pecenje grejte, dokler ni dose-

Zena nastavljena tem-
peratura.

Goveji bur-  Zar Mreza za 3 Najvec¢je 15-30 Mrezo za pecenje po-

ger, 6 kosov, pecenje in stavite na tretji, pre-

0,6 kg prestrezna strezno ponev pa na
ponev drugi nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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12.1 Opombe o €iS€enju

< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim ¢istilom.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

Cistilna sredstva

¢_ Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
— zar.
D Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo,

naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
Vsakodnevna  minyt. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikroviaken.

uporaba
Y Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
2+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-

Pripomogki trimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom CiS€enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in poc¢akajte, da se
ohladi.
2. korak Sprednji del nosilca reSetke povlecite

stran od stranske stene.

3. korak Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite. ‘

4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem 0
zaporedju.
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- 1

dilih morajo biti obrnjeni napre;j. \_

12.3 Uporaba: Piroliticno ¢iS€enje

Za CiSCenje pecice uporabite Piroliticno

/\ OPOZORILO!
Obstaja tveganje opeklin.

cis€enje.
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/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
so¢asno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Pred Piroliticno ¢iS¢enje:

Izklopite pecico in pocakaijte, da Odstranite pripomocke. Dno pecice in notranje steklo vrat oCisti-
se ohladi. te s toplo vodo, mehko krpo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Piroliti€no CiS¢enje

1. korak Odprite meni: Giscenje mf .
Moznost Trajanje
C1 - Rahlo ¢iscenje 2 uri
2. korak OK_ pritisnite za zacetek &is¢enja.
3. korak Po ¢is€enju obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

@Ko se zazene Ci$cenje, so vrata pecice zaklenjena in Iu¢ je ugasnjena.Dokler se vrata ne odklenejo, prikazo-

valnik prikazuje: B
Ce zelite ustaviti ¢iS¢enje, preden se zakljuci, obrnite gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

Ko se c¢iS€enje konca:

Izklopite pecico in po€akajte, da  Notranjost pecice odistite z mehko Z dna pecice odstranite ostanke.
se ohladi. krpo.

12.4 Opomnik za ¢iS€enje

Pecica vas opomni, kdaj jo morate ocistiti s pomocjo piroliticnega ¢iScenja.

/ 5 sekund utri K Inik K Za izklop opomnika vnesite Meni in izberite Nastavitve,
sekund utripa na prikazovalniku po vsakem po- Opomnik za gisGenje.
stopku priprave jedi.

12.5 Odstranjevanje in names¢€anje: Vrat

Vrata pecice imajo Stiri steklene ploSce. Za CiS¢enje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.
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1. korak

Odprite vrata do konca in primite te¢aja.

2. korak

Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak

Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s tecajev.

4. korak

Vrata polozite na mehko krpo na trdno po-
vr$ino in Sprostite sistem zapiranja, da boste
lahko odstranili steklene plo$ce.

5. korak

Obrnite zaponki za 90° in ju snemite z njune-
ga mesta.
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6. korak Steklene plos¢e najprej previdno dvignite in
jih nato odstranite eno za drugo. Za¢nite z
zgornjo plosc¢o.

7. korak Steklene plo$c¢e odistite z vodo in milom. Steklene plos¢e temeljito posusite. Steklenih ploS¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.

8. korak Po ¢iS€enju namestite steklene ploSce in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno name$&ena, boste pri zapiranju zapahov zasliali klik.

Pazite, da steklene plos¢e (A, B in C) namestite nazaj
v pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na strani A B
steklene plosc¢e; vsaka steklena plo$ca je drugacna,
da je razstavljanje in sestavljanje preprostejse.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo srednja steklena plo$ca vstavljena
na pravo mesto.

o]

12.6 Zamenjava: Luéi

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Poc¢akajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
pecica ohladi.
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Zarnica na zadnji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...
V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati. Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Zaklepanie je izklopljeno.

Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje - je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

00:00 Pri$lo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblaséeni servisni center.
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13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte
iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpisSete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOH4P56BX 944068304
Indeks energijske ucinkovitosti 81.7

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.94 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0.67 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

65|

Vrsta pecice

Pedica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pecice in Zari —

Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ Se naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku
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prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lué€. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pricakovani prihranek energije.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N
(v \ ( B\ ( B\ -N- ( B\
NI
j— Izberite funkcijo iz Prilagodite vrednost
— -izberite, da  strukture Meniin pri- | perite nastavitev. OK _ pritisnite za 9

vnesete Meni.

tisnite OK.

potrditev nastavitve. in pritisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, ¢e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomo¢nik %

Cisdenje rrrr/

Nastavitve @

Nastavitve

01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4

2 - Klik

3 - Zvok izklop-

lien
05 Cas delovanja Vklop/Izklop 06 Osvetlitev Vklop/Izklop
07 Hitro segrevanje pecice Vklop/Izklop 08 Opomnik za CiS¢enje Vklop/Izklop
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska ko- 10 Razli¢ica programske Preverjanje

da: 2468 opreme
11 Ponastavi vse nastavitve Da/ne
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16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

L/:X Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektriénih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.

SLOVENSCINA 325



Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

5 Obtenga consejos, folletos, soluciones a problemas e informacién de servicio y
@ reparacion en electrolux.com/support
[ gectrox Para mas recetas, consejos y resolucion de problemas, descargue la aplicacién My
}( Electrolux Kitchen.
# Available on the \ GETITON
App Store }/’ Google Play

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
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o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.
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Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
anicos.

Antes de la limpieza pirolitica, retirar todos los accesorios y
cualquier depdsito/derrames que haya en el interior del
aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion » Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
/\ ADVERTENCIA! guantes de proteccion y calzado cerrado.
. . . * No tire nunca del aparato sujetando el
Solo un técnico cualificado puede instalar asa.
el aparato. « Instale el aparato en un lugar seguro y
Retire todo el embalaje adecuado que cumpla los requisitos de
. instalacion.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.
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» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

Altura minima del armario 590 (600) mm
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del 598 mm
aparato

Altura de la parte trasera 579 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 594 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 558 mm
del aparato

Fondo del aparato 561 mm
Fondo empotrado del apa- 540 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1007 mm
Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm

tura de ventilacion. Abertu-
ra situada en la parte trase-
ra inferior

Longitud del cable de ali- 1100 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexidn a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

« Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

« Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

» Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» Cierre completamente la puerta del
aparato antes de enchufar el cable de
alimentacion a la toma de corriente.

« El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cién o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para la seccién del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:
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Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marroén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Apague el aparato después de cada uso.

* Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

» No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

» La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

« Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

« Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/N\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de darios en el aparato.

» Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:
— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.
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* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegulrese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

* Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pdngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie peridodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,




estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Limpieza Pirolitica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones / Incendios /
Emisiones quimicas (humos) en el modo
pirolitico.

inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

Las superficies antiadherentes de
recipientes, sartenes, bandejas, utensilios,
etc., pueden danarse por la alta
temperatura pirolitica de todos los hornos
piroliticos y también pueden ser fuente de
humos dafinos de baja intensidad.

2.6 lluminacion interna

Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depositos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

Lea atentamente todas las instrucciones

de limpieza pirolitica.

Mantenga a los menores alejados del

aparato cuando se realiza la limpieza

pirolitica. El aparato se calienta mucho y

el aire caliente se expulsa por las salidas
de ventilacion delanteras.

La limpieza pirolitica es una operacién a

alta temperatura que puede liberar humos
de los residuos de coccion y de los
materiales de fabricacion, por lo que se
recomienda a los consumidores:

— proporcionar una buena ventilaciéon
durante y después de la limpieza
pirolitica.

— proporcionar una buena ventilaciéon
durante y después del
precalentamiento inicial.

No derrame ni aplique agua a la puerta

del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafios
en los paneles de vidrio.

Los humos emitidos por todos los hornos

piroliticos y residuos de coccion descritos

no son dafinos para las personas,
incluidos los nifios o personas con
problemas médicos.

Mantenga las mascotas pequenas

alejadas del aparato durante y después de

la limpieza pirolitica y precalentamiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domeésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacién sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.
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» Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifios o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Empotrado

(mm)

(*mm)
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general
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4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

+ Bandeja
Para bizcochos y galletas.

* Parrilla/sartén para asar

5. PANEL DE CONTROL

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El
mando sale del alojamiento.

5.2 Vista general del panel de
control

Seleccione una funcién de coccion para
encender el aparato. Gire el mando de las

Panel de control

Mando de las funciones de coccién
Pantalla

Mando de control (para la temperatura)

Respiraderos del ventilador de
refrigeracion

Resistencia

Bombilla

Ventilador

Soporte de parrilla extraible
Relieve de la cavidad
Posiciones de las parrillas

o] ~Jeofof

EERRRE

Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

« Carriles telescopicos
Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar los estantes.

funciones de coccion hasta la posicion de
apagado para apagar el aparato.

O 'S

-0 & oK

Temporizador Calentamiento rapido

Luz Bloqueo

Confirmar ajuste
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5.3 Pantalla

Pantalla con funciones principales.

©BE:03:8088;
BB

i s
AVAYCHE \ ol

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos

& ¥ 4 © >»>

Bloqueo Coccidn asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido

Indicadores de temporizador

& o
Tiempo de funciona-
miento

; STOP

Avisador Hora de fin Tiempo de retardo

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo. La barra esta completamente roja cuando
el aparato alcanza la temperatura ajustada.

6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el aparato vacio y ajuste el tiempo:

ON
= o =4 J
/&? 00:00

Ajuste la hora. Pulse OK

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.

Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.
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Paso 2 . - ”
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 1h.

Paso 3 . - ” E'
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: .

Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegulrese de que la sala esté ventilada.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccion

Paso 1 Gire el mando del horno y seleccione la funcién de coccién.

Paso 2 Gire el mando de control para ajustar la temperatura.

>
H - mantenga pulsado para activar la funcion. Calentamiento rapido. Disponible para algunas funciones del
horno.

7.2 Funciones de coccion

Funcion de coccion Aplicacion

— Permite asar o asar y hornear a la vez alimentos que requieran la misma temperatu-
? ra, utilizando mas de una bandeja y sin que se transfieran los sabores.

Coccion ventil

— Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Coccion convencional

vvv Para conseguir que los alimentos precocinados queden crujientes; por ejemplo, pata-
% tas fritas, porciones de patata o rollitos de primavera.
Congelados
a Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Funcion Pizza

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior
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Funcion de cocciéon Aplicacion

(YY)

Descongelar

Para descongelar alimentos (verduras y frutas). El tiempo de descongelacion depen-
de de la cantidad y el tamafio de los alimentos congelados.

Nd

[ Yol

Esta funcion esta disefiada para ahorrar energia durante la coccién. Cuando se utili-
za esta funcion, la temperatura interior del aparato puede diferir de la temperatura
ajustada. Se utiliza el calor residual. La energia de calentamiento puede reducirse.

Horneado humedo +  para obtener mas informacion, consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre Hornea-
ventilador do himedo + ventilador.
v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
vvv Para asar con aire caliente piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un ni-
Y vel de parrilla. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
j— Para acceder al menu: Coccioén asistida, Limpieza, Ajustes.
Meni

7.3 Notas sobre la funcién Moist
Fan:Horneado humedo + ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

7.4 Cémo ajustar: Coccion asistida

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventilador.Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energético.

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcion de coccion y una temperatura.
Utilice la funcion para preparar un plato rapidamente con los ajustes predeterminados. Puede
ajustar la hora y la temperatura durante la coccion.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

Peso automatico

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
On O O @
E \/f' P1-P... OK
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Acceda al menu.

Seleccione Coccién asisti-

da. Pulse OK.

Seleccione el plato. Pulse

OK,

Introduzca el plato en el
horno. Confirmar ajuste.

7.5 Cocciodn asistida

Leyenda

Leyenda

O

Peso automatico disponible.

Precaliente el aparato antes de empezar a
cocinar.

[
=

Nivel del estante.

Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Filete de ternera, po-
P1 co hecho (coccion
lenta)
- 0.5-1.5kg; 5-6 |j B 2 fuente de asado encendida parrilla
Filete de ternera, en pedazos gruesos  Use sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-
P2 su punto (coccion len- cm mienta con molienda fresca. Fria la carne durante unos
ta) minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.
P3 Filete de ternera, he-
cho (coccion lenta)
A .8 - 1.5 kg; 4- pe-
ejss;ndp(l)odZItzg::t:?ogpor g:zos gsrugéos g(:n |j B 2 fuente de asado encendida parrilla
P4 ’ Use sus especias favoritas. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.
Cerd d | 1.5-2k
cS;IIg 2s:n :lehnofn_ 9 E 2;fuente de asado en la parrilla
P5 bro Después de la mitad del tiempo de coccidn, voltee la car-
ne.
Lomo de cerdo fres- 1-1.5kg; 5-6 pe- |j El 2 bandeja de hornear
d .
P6 c°° 820 gruesos cm Use sus especias favoritas. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.
Costillas de cerdo de 2 - 3 kg; utilice 2-3 . .
P7 repuesto costillas finas cm ‘EJ 2; fu'en?e de asado s_obre parrilla
Afada liquido para cubrir la base de un plato.
Pollo entero 1-1.5kg; fresco |j El 2 fuente de asado encendida parrilla
P8 Use sus especias favoritas. Dele la vuelta al pollo a la mi-
tad del tiempo de coccion para obtener un dorado unifor-
me.
Pech d Il 180 - 200 tro- .
P9 echuga de pollo zc? portro El 2 bandeja Fie horngar
Use sus especias favoritas.
P10 Pastel de carne kg Ifl E 2; bandeja de hornear
Use sus especias favoritas.
Pescado entero, al 0.5 - 1 kg por pes- .
pqq gril cado |j B 2 bandeja de hornear

Llene el pescado con mantequilla y utilice sus especias y
hierbas favoritas.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla

P12 Filete de pescado ) El 2; cazuela sobre parrilla

Use sus especias favoritas.

Tarta de queso -
P13 q El 1; @ molde desmontable de 26 cm sobre la parri-

lla

P14 Tarta de manzana . E 1; forma de pastel en la parrilla

P15 :\:n;g:iealenas de cho- . E 3; bandeja para magdalenas sobre bandeja para

hornear

P16 Pastel de hogaza . E 2; molde de pan en la parrilla

P17 Patatas al horno 1kg E 2: bandeja
Ponga las patatas enteras con piel en la bandeja.
P18 g:s)quetas, congela- 0.5 kg B 3; bandeja
p19 Pomos congelados 0.75 kg E 3; bandeja
Lasafia de carne/ 1-1.5kg

P20 verdura con laminas E 1; cazuela sobre parrilla

de pasta seca

P21 Patatas gratinadas 1-1.5kg

(patatas crudas) B 1; cazuela sobre parrilla

P22 Pizza fresca y fina E 1; bandeja de hornear forrada con papel de hornear

P23 Pizza fresca, gruesa E 1; bandeja de hornear forrada con papel de hornear

P24 Quiche . E 1; molde de hornear en la parrilla
P25 E:glﬁ;fcg:hapatal 08k E 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear

Se necesita mas tiempo para el pan blanco.

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcion de reloj Aplicacién
D Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.
Avisador

Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y la funcién de coccion se detie-
STOP ne.
Tiempo de coccién
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Funcion de reloj Aplicacién

@ Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Tiempo de retardo

@ El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no influye en el funcionamiento del horno.

. . . Para encender y apagar el Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu, Ajustes.
Tiempo de funcionamiento

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3
B\ |
Q n i
Para cambiar la hora, acceda al menu y seleccio- . .
ne Ajustes, Hora. Ajuste el reloj pulse: OK

Como ajustar: Avisador

Paso 1 Paso 2 Paso 3
N La pantalla \ e
muestra: ( \
0:00
Pulse: QD Ajustar la Avisador puise: OK.

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.

Como ajustar: Tiempo de coccion

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
(v \ M La pantalla mues- ( N M
<] tra: <)
0:00
Elija una funcion de  pylse repetidamente: ToF i i
coccion y la tempera- N AJUStingg:po de Pulse: OK
tura. !

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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Como ajustar: Tiempo de retardo

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6
NV NP2 N
( \ La pantalla ( \ La pantalla ( \
muestra: la muestra:
hora -l
Y Y

Seleccione . G/ INICIO G/ PARAR

lafuncion ~ Pulse repeti- Ajuste la ho- Ajuste la

decoc-  gamente: ). ra de inicio,  Pulse: OK. hora de fin.  Pulse: OK.

cién.

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

también son dispositivos antivuelco. El borde
elevado que rodea la bandeja evita que los
utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequena muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.
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10. FUNCIONES ADICIONALES
10.1 Bloqueo

Esta funciéon impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcion del aparato.

Activela cuando el aparato esté en funcionamiento: la coccién ajustada continda y el panel de control esta blo-

queado.
Activela cuando el aparato esté apagado: no se puede encender y el panel de control esta bloqueado.

ShC El - mantenga pulsado para activar la B - mantenga pulsado para apagarla.

funcion.
Suena una sefal.

@ 3x EII - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por razones de seguridad, si la funcién de (°C) @ (h)
coccion esta activa y no se cambia ningun 250 3
ajuste, el aparato se apagara
autgrgatlc;:arpente tras un determinado El apagado automatico no funciona con las
periodo de tiempo. funciones: Luz, Tiempo de retardo.

C) D (n) 10.3 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende

120 - 195 8.5 automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

30-115 12.5

200 - 245 55

11. CONSEJOS

11.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y
de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccion y la posicion de los estantes
para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

11.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.
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¥ = RN
\ oru
(°C) (min)
Rollitos dulces, 12 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
zas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 35-40
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 3 30-40
lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 170 2 20-30
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 35-45
rrilla
Pescado pochado, 0,3 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parri- 180 3 35-45
kg lla
Carne pochada, 0,25  bandeja o bandeja honda 200 3 40 - 50
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-35
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 40-45
mendra, 20 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 35-45
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-40
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parri- 200 3 30-45
lla
Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 35-40

neas, 0,7 kg
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11.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

\/ it Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro

Oscuro, mate
28 cm de didametro

11.4 Tablas de coccién para
organismos de control

Informacién para institutos de pruebas

Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

X B = EEFO

(°C) (min)

Pastelillos, Coccién con- Bandeja 3 150 25-35 -
16 unidades  vencional
por bandeja

Pastelillos, Aire caliente Bandeja 3 150 20-30 Precaliente el horno
16 unidades durante 10 min.
por bandeja

Pastelillos, Aire caliente Bandeja 1y3 150 20-30 -
16 unidades
por bandeja

Tarta de Coccidn con- Parrilla 2 170 80 - 100 -
manzana, 2 vencional

moldes, @

20 cm

Tarta de Aire caliente Parrilla 2 160 70-90 -
manzana, 2

moldes, @

20 cm

Bizcocho, Coccidn con- Parrilla 2 160 30-40 Precaliente el horno
molde de re- vencional durante 10 min
posteria @26

cm

Bizcocho, Aire caliente Parrilla 2 160 30-40 Precaliente el horno
molde de re- durante 10 min
posteria @26

cm
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(o) —]
X B8 = EE
\ C] o
(°C) (min)

Bizcocho, Aire caliente Parrilla 1y3 160 25-40 Precaliente el horno

molde de re- durante 10 min

posteria @26

cm

Mantecados Coccion con- Bandeja 3 150 20-30 -

vencional

Mantecados Aire caliente Bandeja 2 150 20-30 -

Mantecados Aire caliente Bandeja 1y3 150 15-25 -

Tostadas Grill Parrilla 3 max. 5-7 Precaliente el horno
hasta alcanzar la tem-
peratura ajustada.

Hamburgue-  Girill Parrilla y 3 max. 15-30 Coloque la parrilla en

sa de vacu- bandeja de el tercer nivel y la gra-

no, 6 piezas, goteo sera en el segundo ni-

0,6 kg vel del horno. De la
vuelta a la comida a la
mitad del tiempo de
coccion.

Precaliente el horno
durante 10 min
/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
12.1 Notas sobre la limpieza
< Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia

y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

Agentes limpia-

dores
Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
=¢' provocar un incendio.
Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacion ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
— guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de
Uso diario microfibra después de cada uso.
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by Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
<+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.

Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.

Accesorios

12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de
apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio. 3

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de

apoyo para separarlo de la pared late- 7\
ral. 1

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de

apoyo para separarlo de la pared y ‘
extraigalo.

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or-
den inverso.
Los pasadores de retencién de los ca-
rriles telescépicos deben apuntar ha-
cia delante.

-

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza "
pirolitica /\ PRECAUCION!

Si hay otros aparatos instalados en el
mismo armario, no los utilice al mismo

/\ ADVERTENCIA! tierppo que esta funcion. El horno podria
dafarse.

Limpie el horno con Limpieza pirolitica.

Existe riesgo de quemaduras.

Antes de Limpieza pirolitica:

Apague el horno y espere a que Retire todos los accesorios del hor-  Limpie el suelo del horno y la puerta in-
esté frio. no. terior de cristal con agua templada, un
pafio suave y detergente suave.

Limpieza pirolitica

Paso 1 Acceda al menu: Limpieza rrrr/
Opcion Duracion
C1 - Limpieza ligera 2h
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Limpieza pirolitica

Paso 2 L
OK. pulse para comenzar la limpieza.

Paso 3 Tras la limpieza, gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de
apagado.

@Cuando comienza la limpieza, se bloquea la puerta del horno y se apaga la bombilla. Hasta que la puerta se

abra, la pantalla mostrara: E
Para detener la limpieza antes de que termine, gire el mando de las funciones de coccién del horno a la posicion
de apagado.

Cuando termina la limpieza:

Apague el horno y espere a que Seque el interior con un pafio suave. Retire los residuos de la parte inferior
esté frio. del interior.

12.4 Aviso de limpieza

El horno le recuerda que debe limpiarlo con la limpieza pirolitica.

m/ d | talla d te 5 dos d Para desactivar el aviso, pulse la tecla Menu y selec-
parpadea en la pantalla durante 5 segundos des- cione Ajustes, Aviso de limpieza.

pués de cada sesion de coccion.

12.5 Como quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene cuatro paneles de cristal. Puedes retirar la puerta del horno y los
paneles internos de cristal para limpiarlos. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccion e
instalacion de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras. ~
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Paso 2

Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera
posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacién, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4

Pon la puerta sobre un pafio suave en una
superficie estable y Libera el sistema de blo-
queo para quitar los paneles de cristal.

Paso 5

Gire los pasadores en un angulo de 90° y
extraigalos de sus asientos

Paso 6

Levante primero con cuidado y después reti-
re los paneles de cristal uno a uno. Empiece
por el panel superior.

Paso 7

Limpie los paneles de cristal con agua y jabdn. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.
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Paso 8 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

Asegurate de volver a colocar los paneles de cristal
(A, By C) en el orden correcto. Compruebe el simbo-
lo/la ilustracion del lado del panel de cristal, cada uno
de los paneles de cristal es distinto para facilitar el
montaje y desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta
hace clic.

Asegurese de que coloca correctamente el panel de
cristal intermedio en los puntos de sujeciéon adecua-
dos.

12.6 Como cambiar: Bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafo en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.
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13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

El aparato no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

No se puede encender ni utilizar el aparato.

El aparato esta bien conectado a la red eléctrica.

El aparato no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El aparato no se calienta.

La puerta del aparato esta cerrada.

El aparato no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El aparato no se calienta.

El icono del candado esta apagado.

Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla esta apagada.

Horneado humedo + ventilador - esta encendido.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

Codigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

Err C3 La puerta del aparato esta cerrada o el cierre de la
puerta no esta roto.

Err F102 La puerta del aparato esta cerrada.

Err F102 El cierre de la puerta no esta roto.

00:00 Se ha producido un corte de corriente. Ajuste la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible de la vivienda
para reiniciar el aparato. Si el codigo de error se repite, contacte con un Centro de servicio autorizado.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del interior

del aparato. No retire la placa de
caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:
Modelo (MOD):

Numero de producto
(PNC)

Numero de serie (S.N.)
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14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y ficha de informacion del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y disefo

ecolégico
Nombre del proveedor Electrolux
Identificacién del modelo EOH4P56BX 944068304
indice de eficiencia energética 81.7
Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.94 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.67 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

651

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

35.7 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.
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Coccién con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El



indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala

unicamente cuando la necesite.

Horneado humedo + ventilador
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

15. ESTRUCTURA DEL MENU

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energeético esperado.

15.1 Menu
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
1
Yy w i (o)
E - seleccione Seleccione [a opcion Ajuste el valor y pulse

para acceder al Me-
nu.

de la estructura Me-

ndy pulse OK.

te.

Seleccione el ajus-  OK. pulse para con-

firmar el ajuste.

OK,

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicién de apagado para salir de Menu.

Menu estructura

[y
Coccidn asistida /f

Limpieza rrrr/

Ajustes ‘{{3}

Ajustes

01 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5

03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido apa-
gado

05 Tiempo de funcionamiento  Encendido/ 06 Luz Encendido/Apaga-
Apagado do

07 Calentamiento rapido Encendido/ 08 Aviso de limpieza Encendido/Apaga-
Apagado do

09 Modo demostracién Cadigo de acti- 10 Versién del software Comprobar
vacion. 2468

11 Restaurar todos los ajustes  Si/ No
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16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , ™
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domeésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o pédngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electrénicos. No
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

G OTpumyiiTe Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, OPOLLYpU, IHCTPYKLIT 3 yCyHEHHSI

@ HecnpaBHOCTEN, iHOpMaLito LWoAo cepBicy Ta peMOHTY Ha electrolux.com/support
] sectrox LLlo6 oTpumaTy we Binblie peuenTis, NiAka3ok, iHHPOPMAL,ito LLOAO YCYHEHHS

}( HecnpaBHOCTeﬁ 3aBaHTaxTe 3actocyHok My Electrolux Kitchen.

ailable on the A\, GETITON
. App Store }/’ Google Play

Moxxe 3miHUTUCS 6e3 OnoBiLLEeHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........ooiiii e, 353
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW......ooviiiiieieieieieeeeee e 355
3. YCTAHOBKA. ... 359
4. OTTUC BUIPOBY ..o 360
5. MAHEJTb KEPYBAHHA. ... 361
6. MEPE[ NMEPWWNM BUKOPUCTAHHAM. ..o 362
7. WWOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ..o 362
8. OYHKLUT FOOUHHUKA. ..ot 366
9. BUKOPUCTAHHA MPUTALLA. ..o, 367
10. AOAATKOBI @YHKLT. ...ttt 368
11. MOPALN | PEKOMEHIALIT......ooviiiiiiiiiiiecceceeeee e 369
12. JOTTTAO TAUNCTKA ... 372
13. YCYHEHHA TTPOBJIEM. ..ot 377
14. EHEPTOE®EKTUBHICTD......ooiiiiiiiiii e 378
15. CTPYKTYPA MEHHIO ... 379
16. OXOPOHA OOBKHIIA. ... 380

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYMTaTh IHCTPYKLit0 KopuctyBaya. BUpobHuk He Hece
BiANOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKN Yepes3 HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HomMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHbOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpasnueux oci6b

 [liTn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 oOMexeHnMU Pi3NYHUMN,
CEHCOPHNMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITUBOCTAMMU YU
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HeZoCTaTHIM A4OCBIAOM i 3HAHHSIMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCH
LM Npunagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymosu
nonepeaHbOro OTPMMaHHS IHCTPYKUi 3 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHSA NpUiagom Ta po3yMiHHS NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [litn oo 8 pokis Ta 0cobun 3 BaXKOKo Ta
KOMMIEKCHOK Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebysaTu
no6nunay npunagy nuiie 3a yMmoBHM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs nig
Ge3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSAM.

CnigkynTte 3a TUM, abu aitv He GaBunucsa 3 npunagom .
TpumanTe yci nakyBarnbHi MaTepianu nogani Big aiten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

MOMNEPEOXXEHHA! MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mif Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe fgiten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

Akwo npunag ocHauleHo 3acobamn 3axmUCTy Big AOCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

YneHHs abo obcnyroByBaHHS npunagy gitbMu
A03BONAETLCA NuULe Nig HarnsagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npusHa4yeHo BUKIKOYHO AN1S NPUroTyBaHHS DXi.
Ller npunag npnaHavyeHn 4nst BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

Llen npunag mMoxxHa BUKOPUCTOBYBATU B OQpicax, roTenbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEHHAX aAns depmepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYyBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBntoBaTtu Uen npunag i 3amiHioBaTtn kabenb NOBUHEH
nuwe kBanigikoBaHun goaxiseLb.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKM 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLHO.

[MepLu, HX BUKOHYBaTK onepauil 3 TeXHIYHOro
obcnyroByBaHHs, Big'egHanTe npunag Big gxepena
XUBMNEHHS.
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Y pasi NoWKO4AXKEHHS eNEKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LLEHTP
abo iHwWi aHanoriyHo kBarnigikoBaHi ocobu 3aans
YHUKHEHHS YPaXXEHHSA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMEPEOXXEHHA: LL06 yHUKHYTK ypaXKeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, NEePLL HK NOYMHATU MIHATKU nlamny,
nepekoHanTecs, LWo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXEHHA: MNpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs nig Yyac BUKopuctaHHsa. Cnig OyTtu
obepexHnmu, Wob He TopKkaTUCs HarpiBanbHUX eflEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT Kamepu npunaay.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMU, KOS
BUTSIracTe Ta BCTaBMSIETE akcecyapu Yum Nnocya.

LLloBun 3HATN onopm NONNYOK, CNoYaTKy NOTArHITb NEPeHto
YacCTMHY OMOpPW NOJSIMYKK, a NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HKMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHAWUTE HaBeOeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

He BukopuctoByinTe napooyuilyBay asist OYULLEHHSA
npunaay.

He BukopucTtoBYnTE ANS OYULLEHHSA CKISTHOI MOBEPXHI
ABEPUSAT XOPCTKi abpasnBHi 3acobu U1 MeTanesi LWKpeoky,
OCKINbKM Le MOXe Npu3BecTn 40 NosiBU TPILLWH Ha CKi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKIa.

Mepen NiponiTUYHUM OYULLEHHAM BUUMITE BCi akcecyapu 3
AyX0BOI Waduv Ta BUaaniTb 3anuiiKkuy ixi 3 kamepu npunagy.

2. IHCTPYKLII 3 TEXHIK/ BE3MEKW

2.1 BctaHOBNEHHSA «  [oTpumyiiTecs iHCTPYKLRA 3i

BCTAHOBJIEHHA, O NOCTa4yarnTbCA pa3om

BcraHosnoBaTtu uer npunag noBuHeH

/N MONEPEMXEHHA! i3 npunagom.

* bByabTe 0b6epexHi nig Yac nepemilieHHst
npunagy, OCKiNbKN BiH BaXKUN.

nuwwe ksanidikoaHuii daxisetb. BWKOPUCTOBYIATE 3aXWUCHI pyKaBUYKN Ta

B3YTTH, WO NOCTAYaETLCHA B KOMMNIEKTI.
* He TarHiTh Npunag 3a py4ky.
* BcraHosntonTe npunag y 6esneyHomy
niAXoAALLOoMy Micui, Wo Bignosigae
BMMOraM 3i BCTAHOBIIEHHS.

[MoBHiCTIO 3HIMITb YNaKoBKy.
He BCTaHOBMIONTE 11 HE BUKOPUCTOBYWNTE
MOLLKOPKEHWNI NpuUnag.
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[oTpumyrnTecsa BUMOr LWOAO MiHIManbHOI
BiCTaHi 40 iHLWMX Npunagis yn
npegmeTiB.

Mepen BCTAHOBNEHHSAM Npunagy
nepekoHawnTecs, Lo Moro AsepusaTa
BiAKpMBalOTbLCS 6€3 NepeLLKo.

[Mprvnag ocHalLeHO eneKkTpUYHO
CUCTEMOIO OXONOAXEHHS. BiH NoOBMHEH
npawtoBaTy Bif [Kepena X1BMEHHS.

MinimaneHa BucoTa wadun
(MinimanbHa BucoTa wadu
nig pobo4oto0 NOBEPXHELD)

590 (600) MM

LLnpwuHa wadwm 560 mm

mnbuHa wadun 550 (550) mm

BucoTa nepegHboi YacTuHU 598 mm
npunagy

BucoTa 3agHboi YacTuHn 579 mm
npunaay

LLinpunHa nepeaHbLOi YacTu- 594 mm
HW Npunaay

LLinprHa 3agHbOT YacTUHM 558 mm
npunagy

nnbuHa npunapy 561 Mm
B6ynosaHa rnmbuHa npu- 540 mm
nangy

mnbuHa 3 BigkpuTUMK 1007 mm
ABepusaTamu

MiHimanbHWin po3mip BeH- 560x20 mm
TunsuinHoro oteopy. OTBip

pO3TaLLOBaHO BHU3Y 3a-

OHBbOT CTOPOHU

[oBxuHa kabento XuBneH- 1100 mm
Hs. Kabenb po3millyeTbest

B NpaBOMY KyTi 3aiHbOI

CTOPOHMN

KpinunbHi reuHTI 4x25 mm

2.2 lMip’eaHaHHA 00 eneKkTpoMepexi

/\ MONEPEMXEHHA!

ICHY€e py3nK 3aMaHHA Ta ypaXKeHHs
eneKTPUYHNM CTPYMOM.

Yci poboTu 3 nig'eaHaHHs oo
enekTpoMepexi MatoTb BUKOHYBaTUCA
KBaniikoBaHUM €NeKTPUKOM.
Mpunag noBrHeH OyTn 3a3eMneHnMm.
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lMepekoHanTecs B TOMY, O napameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMN JaHUMW CYMICHI
3 eNneKTPMYHMMK NnapameTpamm
E€MNEeKTPOXUBMNEHHS BiJ MEPEXI.

3aBXxau BUKOPUCTOBYWTE NPaBUIbHO
BCTa@HOBMEHY NPOTUYAapHY PO3ETKY.

He BukopucTOBYITE po3ranyxxyBaui,
nepexiaHvkn 1 NoAoBXyBaui.

BynbTe obepesxHi, abu He nowkoanuTH
LTencesnbHy BUIKy Ta kabenb. AKLo
Kabenb XMBMEHHS NoTpebye 3amiHu,
3BEPHITLCHA A0 HALLOro CEPBICHOIO LEHTPY.
MunbHylTe, Wo6 kabenb XNBNEHHS He
TopkaBcs abo He OyB HaATO HABNMXKEHNI
[0 ABepusaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo Konu BiH Npautoe
abo gepusaTa rapsadi.

EnemeHTV 3axncTy Bif ypaxeHHs
€enekTPU4YHUM CTPYMOM Ta i30M15Lis MarTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MOXxHa
6yno 3HATM 6e3 cneLjianbHOro
iHCTpyMeHTa.

BcraBnsiiTe WwrencenbHy BUMKY B pO3ETKY
€MeKTPOXMBIEHHS NULLE NICNS 3aKiHYEHHS
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKW € BiNbHWIA JOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMBMEHHS.

He BcTaBnsante BUIKYy B po3eTKy, sika
HeHafiiHO 3akpinnexa.

He TarHiTb 3a kKabenb XMBMNEHHS, W06
BiOKMOUUTY Npunag 3 Mepexi. 3aBxau
BYMUKaWTe, BUTAraloun LTencenbHy
BUIKY.

BukopucToBynTE NuLLIE HanexHi i3ostotoui
NpUCTpPOI, a came: NiHiNHI po3’eaHyBadi,
3anobiKHMKM (TBUHTOBI 3anobiKHUKK cnig
BUKPYTUTK 3 NaTPOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMITI0 Ta KOHTaKTOPMW.
EnektpoobnagHaHHs mae 6ytu
OCHaLLEHUM i30J10HYUM NPUCTPOEM As1
NMOBHOrO BiJKIMOYEHHS Bif €NeKTpoMepeXxi.
3a30p MiXK KOHTaKTaMm i3011t0H40ro
NPUCTPOI0 Ma€E CTaHOBUTU HE MEHLLE

3 MM.

[MoBHICTIO 3aKkpuinTe ABepudaTa npunagy,
nepea TMM SK BCTaBNSATU BUMKY kabento
XKMBMEHHS B PO3ETKY.

Llen npunag ocHaLeHO enekTpUYHNM
Kabenem i3 BUMKOIO.



Tunu kabeniB Ana BCTaHOBMNEHHA abo 3ami-
HU ans €sponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHo y po3Aini npo
3aranbHy MOTYXHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMM JaHMMK. Takox Lo iHdopmaLito
MOXXHa 3HaNTW y Tabnuui:

*  BiguuHaoun aBepuaTa, NunbHynTe, Woou
nopsiA i3 NpucTpoem He Oyno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPMUTOro BOTHIO.

* He knagite ycepeauHy npunagy, nopsa i3
HUM abo Ha HbOro Nerko3amMucTi
PEYOBUHUN YK NPESMETU, 3MOYEHI B
NEerko3anMmcTUX peyoBUHAX.

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHYE pU3MK NOLLKOKEHHS Npunagy.

3aranbHa NoTyx- Monepe4Hun nepe-

HicTb (BT) TUH Kabento (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3emneHHst (3eneHnin/KoBTuI)
NOBUHEH BYyTN Ha 2 CM JOBLUMM, HiXX
KOopuyHeBWI kabenb asn Ta HenTpanbHUin
CVHIN kabenb

2.3 KopucTtyBaHHA

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye Hebesneka TpaBMyBaHHS, OMikiB,
YPaKEHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXYy.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneyndikauii Lboro
npunagy.

* [lepekoHanTecsi B TOMY, LLO BEHTUNSALiMHI
OTBOPM He 3abI0KOBaHO.

* [lig yac poboTu npunagy He 3anuiiante
noro 6e3 Harnsaay.

*  BumukanTe npunag nicrns KOXHOro
BMKOPUCTaHHS.

+ ByabTe obepexHi, BiguMHs04M ABepusTa
npunagy nig vac noro pobotu. Moxnuee
BUMBINbHEHHS rapsiyoro noBiTpsi.

* He npautonTe 3 npunagom, SKLWo BaLdi
PYK/ MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTye 3
BOJOH0.

* He HaTuckanTe Ha BigYMHEHI ABepuATa.

* He BukopucTOBYWTE NpUnag sik pobo4y
NMOBEPXHIO abo siK NOBEPXHIO ANst
30epiraHHsa peyen.

*  ObGepexHo Big4MHANTE ABepusATa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpegieHTiB 3i
CNUPTOM MOXE NPU3BECTU 0 YTBOPEHHSA
CYMiLLi CnMPTY 7 NOBITPS.

* Lo6 3anobirt1 nowkoaxeHHo abo
3HebapBneHHo emani, 4OTpuMyiTecs
TaKknx pekoMeHaaLin:

— He cTaBTe nocyp abo iHwWi npegmeTn
6e3nocepeaHbO Ha AHO Npunaay;

— He KnagiTb anoMiHieBy donbry
6esnocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;

— He cTaBTe nocyp i3 BoAo
©e3nocepeaHbO B pO3irpiTun npunag;

— He 3anuwavite B Nnpunagi ctpasu i
NpPoAyKT 3 BUCOKUM BMICTOM BOJIOTU
nicns 3aBepLUEHHs NPUroTYBaHHA Xi;

— OypbTe obepexHi, Buimatoun abo
BCTaHOBIIOKYM aKcecyapu.

» 3HebapBneHHs emani abo HepxaBito4ol
cTani He BNNMBae Ha eheKTUBHICTb
poboTu npunagy.

* BukopucToByiTe rnmboke geko ons
BUMiKaHHSA TOPTIB i3 BENVKUM BMICTOM
Bonoru. Cik, Lo BUAINAETLCS i3 PPYKTIB,
MOXe 3anuwaTti CTiviki NNaMu.

«  3aBxAaM roTyiTe i3 3a4MHEHNMU
asepudtamu npunagy.

*  AKwWwo npunag po3MieHo nosagy
MebneBoi NnaHeni (Hanpuknag, oBepusT),
nepekoHawnTecs, Lo ABepusaTa BigKpUTo
nig yac poboTtn npunagy. XKap i Bonora
MOXYTb YTBOPIOBaTUCA NO3aay 3akpuTol
MebneBoi naHeni, CIpUYMHAYN
noganbLue NOLWKOAXKEHHS npunaay,
Kopnycy abo nianoru. He 3akpusante
MebneBy naHenb, OKW Npunag NoBHICTIO
He OXOMOHe MiCNst BUKOPUCTaHHS.

2.4 Nornag i YMLLEeHHA

/\ MOMEPEMXEHHS!

ICHye pu3nK TpaBMyBaHHS, NOXxexi abo
NOLLKOPKEHHS Npunaay.
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* [lepw HiXX BUKOHYBaTU TEXHIYHE
06cnyroByBaHHs, BUMKHITb npunag i
BUAMITb €NEKTPUYHY BUIIKY 3 PO3ETKN.

» [ariTe npunagy oXonoHyTU. ICHye pu3nk
TOro, WO CKNSHI NaHeni MoXyTb TPICHYTK.

* Y pasi NOLUKOMKEHHS CKNSIHUX NaHenen
OBepusT cnig ogpasy 3amiHUTU naHeni.
3BEpHITLCA 10 aBTOPM3OBAHOIO
CEpPBICHOrO LEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3HiMatoun asepusTa 3
npunagy. Oeepudara Baxki!

* PerynsipHo ounwyvte npunag, wobwm
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHI.

*  BuTpiTe Nnpunag m'akoto BONOrow
raHuipkoto. 3actocoByiTe nuiie
HeWTpanbHi Mutodi 3acobu. He
BMKOPUCTOBYWTE abpa3nBHi 3acobu,
OPCTKi CEpBETKM AJ151 OUULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTn.

*  FAKWO BM KOPUCTYETECH aepo30NsMu Ans
YULLEHHS OyXOBKX LWady, 000B’A3KOBO
OOTPUMYITECS IHCTPYKLiN i3 6e3neku,
HaBe[eHVX Ha yNakoBLi.

2.5 MiponitTnyHe o4nLEeHHA

/N\ NMOMNEPEOXEHHS!

Pusuk oTprmaHHsa TpaBm/pusmk noxexi/
PU3NK BUAINEHHS XiMIYHUX PEYOBUH
(BNapoByBaHb) Y PEXUMI NipONiTUYHOrO
OYMLLEHHS.

* [lepen BUKOHaHHAM NiPONITUYHOrO
OYMLLEHHS Ta NonepeaHbLOro NporpiBaHHA
BMAANITb i3 Kamepun OyXOBOi LWadu:

— 3anuwkK ixi, onii abo xwup, Lo
nponunucs abo poscunanucs;

— Oyab-sKi 3HIMHI NnpeameTu (3okpema
nonuyKkK, BiYHi HaNPAMHI ToLwo, LWo
nocravarTbCsa pa3oMm i3 npunagom),
ocobnueo Byab-AKi kacTpyni,
CKOBOPIAKW, Aeka, Npunagns 3
aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM TOLLO.

*  YBaXHO nNpoyvnTanTe iHCTPYKLUii LLoAo
NiPONITUYHOrO OYULLIEHHS.

* [lig Yac niponiTMYHOro OYMLLEHHSA HE
[03BONANTE OiTAM HabnvxkaTtucs Oo
npunagy. MNMpunag ayxe HarpiBaeTbes i
rapsiie noBiTPs BUBINbHAETLCA 3 NEpefHix
OXOMNOAXYHUYNX BEHTUMALIMHNUX OTBOPIB.

+ [liponiTMyHe oYMLLEHHSA BUKOHYETLCA 3a
BMCOKOI TemnepaTypu, L0 MOXe
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nNpu3BeCTM 40 NOSIBM BMNApIB Bif, 3anuLUKiB
i Ta MaTepianis, 3 KX BUTOTOBMEHO
npunag, Tomy crnoxvsadyam
PEKOMEHIYETLCS:

— 3abe3neyvnTy HanexHy BeHTUNAL
nif, 4ac KOXXHOro MiponiTU4HOro
OYMLLIEHHS.

— 3abe3neyyoTb HanexHy BEHTUNALL0
nig 4ac i nicns NoYaTkoBOro
nonepeaHbLOro NPorpiBaHHA.

He nponueanTe i He HanvBalTe Body Ha
OBepusTa AyxoBoi Wwadm nig vac i nicns
NiPONITUYHOrO OYMLLIEHHS, OO YHUKHYTN
MOLLKOMXXEHHS CKINSIHWUX NaHenewn.
BunapoByBaHHS, L0 BUAINAOTLCA 3
niponisHux neyen abo 3anuLukiB ixi, sk
BKa3aHO BULLE, HE € LWKIANMBUMUK ANs
TNOAUHK, 30KpeMa Ans mMantokis i abo ocib
i3 npobnemamu 3i 340poB'AM.
TpvmaniTe AOMaLLHIX TBapWH nogani Big
npunagy nig 4ac Ta nicns niponiTMYyHoOro
OYMLLIEHHS Ta NonepeAHbLOro NPorpiBaHHS.
HeBenuyki gomallHi TBapyHu (0cobnmBo
nTaxy Ta penTunii) MoXyTb ByTn gyxe
YyTAMBUMU A0 3MiH TemnepaTypu Ta
BUnapis.
AHTUNPUrapHe NOKpUTTS KacTpynb,
CKOBOPIZOK, €K, Mpunaaas TOLWO MoXe
nowkoauTMCes Nif Aieto BUCOKOT
TemnepaTypm nig Yac NiponiTMYHOro
OUMLLIEHHS BCiX AyXOBUX LWad, a Takox
Moxe ByTv mKepenom LUKIANMBKX BUNapis

HU3bKOro piBHSA HEGEe3neku.

2.6 BHyTpilWHA nigcBiTKa

/\ MONEPEMKEHHA!

Hebe3neka BpaxxeHHs eNeKTpudHNM
CTPYMOM.

CTOCOBHO Namn BcepeayHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHvxX namn, Wwo npoAakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOBYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeManbHUMU isUYHUMU yMOBaMu,
TakuMu ik Temneparypa, Bibpauis,
BOMOriCTb, ab0 NpuU3HaYeHi Anst HagaHHA
iHbopmaLii npo ctaH poboTun npunagy.
BOHW He npu3HayveHi ANs BUKOPUCTaHHS 3
iHLLIOK MEeTOI0 Ta He NpuAaaTHiI ansi
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.

Y ubomy BMpODGI € mxepeno ceiTna knacy
eHeproedekTnBHocTi G.




* BuKopuCTOBYyITE NKLLIE NamMMOYKM 3
TaKUMW 3K TEXHIYHUMMN
XapaKkTepucTukamu .

2.7 CepsBic

« [1na pemMoHTy npunagy 3seprantecs oo
aBTOPM30BaHOro CEPBICHOMO LEHTPY.

* BuKopucToBylTE nuLle OpuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.8 YTunisauin

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHSA abo
3ayLUEHHS.

* [lo iHdopmaLito 3 HanexHoi yTunisawii
npunagy 3BepHITbCA 40 OpraHiB
MyHiLMnansHoi Bnagu.

3. YCTAHOBKA

/N\ NMOMNEPEOXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikv 6eaneku.

* Big'egHante npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpuYHOro XUBMNEHHSI
6nmn3bKo 40 Npunagy Ta yTunisynTe 1horo.

* [lpubepiTb chikcaTop ABEPUAT, OO
YHEMOXITUBUTH iX 3aUMHEHHS, SIKLLO OiTn,
ab0 foMaLLHiI TBAPUHM OMUHATLCS
BCepeauHi npunagy.

Llen npoaykT no BmicTy Hebe3neuHnx
peYvoBMH BigNoBigae BUMOram TexHiYHOro
pernameHTy 06MexXeHHs BUKOPUCTaHHS
Aesknx HebesneyHnx pevyoBuH B
€NeKTPUYHOMY Ta eNleKTPOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

3.1 BoynoByBaHHA

(*mm)
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(*mm)

4. OINnnc BUPOBY

4.1 3aranbHun ornsag,
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MaHenb kepyBaHHsI

Mepemukay yHKLi HarpiBy
Ovcnneit

Pydka kepyBaHHs (4Nns Temnepartypu)

BeHTURALiNHI oTBOPU ANst
OXONOKyBanbHOrO BEHTUMATOPA

A Harpisansbhuii enemeHT
Nawvna

B Bentunatop

El OnopHa pevika, 3HiMHa
3arnnbuHa kamepw
PiBHi nonuub



4.2 Akcecyapm

+ KombGiHoBaHa peLuiTka
[nsa nocyay, dopm Ansa BUMIYKN,
CMaEHHS.
* [leko Ansi BUMNivkn
[ns BunikaHHS TOpPTIB i BiCKBITIB.
+ [eko ana rpuns/cMaxeHHs

5. NMAHEJIb KEPYBAHHA

5.1 BucyBHi nepemukaui

[ins BUKOPUCTaHHS npunagy py4ky
KepyBaHHs1. Pyyka KepyBaHHs BUCYBAETLCS.

5.2 Ornap naHeni kepyBaHHA

O6epiTb yHKLiO HarpiBy, LWOO yBIMKHYTU
npunag. lNMoBepHiTb nepemmkay yHKLin

[ns BunikaHHA Ta cMaXkeHHs abo sk Aeko
Ons 30MpaHHs Xupy.

*  Teneckoni4yHi cnpAMoByBayi
TeneckoniyHi cnpsiMOBYBaui CNpOLLYOTb
BCTaBMSAHHS Ta BUMMAHHS MOMNNYOK.

HarpiBy B NONOXEHHs1 «BUMKHEHOY, LL06
BUMKHYTV npunag.

® ﬂ))

& & oK

Tanmep LLIBnakun Harpis

MiaceiTka

MipTBEpAITE Hana-

BrnokyBaHHsa
LUTYBaHHS

5.3 Oucnnen

_©B8:88:8888,

h:min:s

QR w S o &

[vcnnei i3 OCHOBHUMY PYHKLSIMU.

InaukaTopu gucnnes

3aranbHi iHaukaTopu

Ly

& ¥

BrokyBaHHs [onomora npw rotyBaH-
Hi

OunLLeHHs

ol % >»>

HanawTyBaH- LLiBnakuin Harpis
Hsl

IHavKaTopu Tanmepa

Q

Tanvep

STOP
Taiimep 3aKiH4YeHHsI

& o
Tarimep npsimoro Bia-

3aTtpumka vacy niky

IHAMKaTOpP BUKOHAHHSA - ANs TemnepaTypu abo
yacy. Konu npunap gocsarae BCTaHOBMEHOT Temne-
paTypwu, CMyra cTae NnoBHICTIO YEPBOHOIO.
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6. MeEPEA NEPLWIMM BUKOPUCTAHHAM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TexXHikn 6e3neku.

6.1 NepBUHHE OYULLEHHA

I'Iepe.q nepLunm 3actoCcyBaHHAM OYUCTITb NMOPOXHIO AyXOBY Luad)y Ta BCTaHOBITb Yac:

= e, =% (
W j 00:00

BcTaHoBiTb Yac. HaTtucHitb OK.

6.2 NonepeaHe nporpiBaHHA

Mepen nepunm BUKOPUCTaAHHAM NPOrpinTe
MOPOXHIO AyXOBY Luady.

Kpok 1 BuiimiTb i3 yxoBoi wadu Bci akcecyapu v 3HIMHi ONOPHi periku.

K 2
PoK BcTaHoBiTh MakcumaneHy Temnepatypy Ans (yHKLii: .

BanuwrTe ayxosy Wwady npawosati npotsrom 1roa.

Kpok 3 BcTaHoBITE MakcumanbHy TemnepaTtypy Ans yHKLii: El

3anuwiTe AyxoBy Lwady npauosaTi NpoTarom 15xs.

@ 3 pyxoBoi Wwadwu nig yac nonepeaHLOro NPOrpiBaHHA Moxe BUAINATACS 3anax i AuMm. lNepekoHaiiTecs B ToMy,
L0 NPUMILLEHHS AOGPEe NPOBITPIETLCS.

7. WOOEHHE BUKOPUCTAHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TeXHikn 6e3neku.

7.1 HanawTtyBaHHA: ®YyHKUiT HarpiBy

Kpok 1 MoBepHITb Nepemmkay yHKLil HarpiBy, o6 obpaTn dyHKLilo HarpiBy.

Kpok 2 [MoBepHITb pyyKy KepyBaHHA AN BCTAHOBIIEHHS TemnepaTtypu.

>
R — HaTUCHITb i yTpuUMyiiTe, Wo6 yBIMKHYTM dyHKLito: LLIBUAKKIA HarpiB. [oCTynHO Ans Aesikux yHKLiA Qyxo-
BOI LWwadwm.
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7.2 PyHKLIiT HarpiBy

DyHKUiA HarpiBy

OopaTtok

FoTyBaHHA 3 KOHBEK-
uieto

CmaxeHHst abo CMaXeHHs Ta BUMiKaHHA 32 O4HaKOBOI TeMNepaTypu Ha AeKinbKox
piBHAX Nnonuub 6e3 3milyBaHHA 3anaxis.

TpapuuinHe rotyBaHHsA

BunikaHHA Ta CMaXXeHHS Ha OA4HOMY PiBHI NoNuL.

v

*

3amopoxeHa ixa

[ins HagaHHs xpycTKocTi HaniBdabprkaTam, Hanpuknaa, kaptonni ¢pi, kapTonni no-
censiHCbkn abo pyneTam 3 HaYMHKOL.

/&)

®yHkuia «Miua»

[ns BunikaHHaA niun. Ona oTpMmanHs 6inbLu pym’sitHOT CKOPUHKW Ta XPYCTKOT OCHOBM.

HwxHin Harpis

BunikaHHSA TOPTIB i3 XPYCTKOK OCHOBOK Ta KOHCEPBYBAHHA NPOAYKTIB.

S\

(YY)

Po3mopoxyBaHHA

[Insi po3MopoKyBaHHsI NPOAYKTIB (0BOYIB i (OPYKTIB). Hac po3MOpOXKyBaHHS 3anexuTb
Bi[ KiNbKOCTi Ta po3Mipy 3aMOPOXEHNX NPOAYKTIB.

A

Bonora KoHBeKLUis

Lito cpyHKLito NpusHayYeHo Ans 3aollamKeHHs eHeprii nig vac rotyeaHHs. IMig Yac Bu-
KOPUCTaHHS Liel yHKLiT TemnepaTypa BCepeanHi Npunaan Moxe BiApisHATUCS Bif
BCTaHOBMEHOI. BukopuctoByeTbes 3anuiukoBe Tenno. MoTyXHICTb HarpiBy MoXHa
3mMeHLWwunTn. [ina gogaTkoBoi iHcbopmauii ave. po3ain «LLoaeHHe kopucTyBaHHA», Npu-
MiTKkM J0: Bonora KoHBeKLjis.

Fpunb

[1ns roTyBaHHsA Ha rpuni TOHKMX CMYXXOK NMPOAYKTIB, @ TaKOoX AN CMaXEHHS xni6a.

v

¥

Typ6o-rpunb

[INs cMaxeHHs BenvKMX LUMATKIB M'sica Y1 AOMALLHBOT NTUL 3 KICTKaMW Ha OgHOMY
piBHi nonuui. MpurotyBaHHs 3anikaHoK i 3apyM'AHIOBaHHS.

[ins BxoAy B MeHto: [lonomora npwu roTyBaHHi, OunLieHHs, HanawTtyBaHHS.

MeHio
7.3 MpuMiTKM WOA0: pexXxnmy MMig Yac npuroTyBaHHs ABepLUSATa AyXOBOT
Bonora KkoHBeKLUis wadwm matoTb 6yTH 3a4mHeHi, abu npoueaypa

. He Oyna nepepsaHa, a TakoXx Ans

List dpyHkuisi BuKopuCTOBYBanacs Ans 3a6e3neyeHHs MakCUMarnbHOI
3abesneuetHs BIANOBIAHOCTI Knacy eHeproedeKTMBHOCTI AyX0BOI wadwu.
eHeproedeKTUBHOCTI Ta BUMOram o
€KOJOriYHOro NpoekTyBaHHsA (3rigHo 3 EU MMpu BUKOPUCTaHHI L€ hyHKUiT namna
65/2014 ta EU 66/2014). TecTtu 3rigHo 3: BYMUKaETbCS aBTOMaTNYHO Yepe3d 30 cekyHA.

IEC/EN 60350-1.
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IHCTPYKUiT LWOAO NPUroTyBaHHS OUBITLCA B eHepro3bepexxeHHs ONBITLCA po3ain
posaini «Mopaau n pekomeHaauii», NyHKT «EHeproeeKkTMBHICTbY, NYHKT
«Bonora koHBekuUis». [ina 03HaOMNEHHS i3 «EHeprosbepexeHHs».

3aranbHUMK pekoMeHaauisMm1 Woao

7.4 HanawTyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[Ins KOXXHOT CTpaBu B LibOMY MiAMEHIO 3anponoHOBaHO yHKLiK0 Harpisy Ta Temnepartypy.
BukopucToByiiTe Lo yHKLitO ANs1 LWBMAKOTO NPUroTyBaHHsS CTPaBU 3 HanaluTyBaHHSIM 3a
NpoMoBYaHHsIM. MoXHa TakoX peryntoBaTu yac i TemnepaTtypy NpoTSroM roTyBaHHsi.

IMicna 3akiHyeHHA uiei pyHKUiT nepesipTe, Yn cTpaBa rotosa.

[na pneskunx cTpas TakoX MOXHa roTyBaTt 3: * ABTOMaTU4He 3BaXyBaHHSA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4

Q~ Q~ Q~ S

E \/\0 P1-P.. oK
YBIAiTh B MEHI0. Bu6epitb onomora npu Obepitb hopmy. Hatuc-  BctasTe dopmy B AyxoBy
roTyBaHHi. HaTucHiTb OK. HiTb OK. wacpy. TJ?;:;E&;T.b Hana-

7.5 lonomora npu rotyBaHHi

Mo3HavyeHHs
Mo3Ha4veHHs E MonepeaHbO NporpiriTe npunag nepeg no-
YaTKOM FrOTYBaHHSI.
G [ocTtynHe ABTOMaTUYHE 3BaXKyBaHHS.
E PiBeHb nonunyku.
CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap

®dine ANoOBUYUHM,
P1 HenpocmaxeHe (no-
BiNbHe roTyBaHHs)

®ine snoeuunHK, no- 0.5 - 1.5 kr; Wwma- |jE| 2; neko Anst CMaXeHHs! Ha KOMGIHOBaHIW peLiTui
P2 wmipHo npocmaxeHe TOUKW TOBLMHO ~ BUKOpUCTOBYATE yroGreHi cnewii a6o NpocTo cink i cai-

(NOBINbHE rOTYBaHHS) 5-6 cM o3meneHuii nepelp. O6cMaxTe M'CO AeKinbka XBUMUH
Ha rapsvin natenbHi. BctasTe y npunag.

®dine ANoOBUYMHM,
P3 npocmaxeHe (nosinb-
He roTyBaHHs1)

3aneyeHa TenATUHa 0.8 - 1.5 kr; wma- IjEl 2 6i . -
P4  (HanpUKTan, onaTka)  TOUKN TOBUMHOIO ; ABKO ANA CMaXeHHs Ha KOMGIHOBaHIN pewiTui
4cm BukopucToByiiTe ynobneri cneuii. O6cmaxTe M’sico ge-
Kiflbka XBUNWH Ha rapsvii natensHi. Bctate y npunaga.
3aneueHa cBMHAYA 1.5-2«r

El 2; neKko Ansi CMaXeHHs Ha KOMGIHOBaHIN pewwiTui
MepeBepHiTb M’iCO, KON MHE NONOBMHA Yacy roTyBaH-
Hsl.

pP5 lwuitka a6o nonatka
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CtpaBa

Bara

PiBeHb nonuyku / Akcecyap

CnuHKa CBUHUHMN,

1 - 1.5 kr; wmaTou-

ﬂE’ 2; AeKo AnA BUMIYKKN

Pe6 cBa K Toag.l(lzzlaoro 5> BukopucToByiiTe yniobneni cneuii. O6cmaxTe M’sico ae-
Kinbka XBUMWH Ha rapsvin natensHi. BctasTe y npunag.
Caukavi peGepus CTZO;BSV:;I; zmgﬁgg;y El 2; neKko ANns CMaXeHHs Ha KOMGIHOBaHIW peLiTui
P7 Burnsai, pebepus [opaiite pignHu, Wob NokpuTK AHO Aeka.
TOBLYMHOW 2-3 CM
ina a 1-15 ixa o _—
Uina kypi KT, cabK IfE| 2; 0eKo A5 CMaXeHHs Ha KOMGIHOBaHIN peluiTui
P8 BukopucToByiiTe yniobneri cnedii. NMepeBepHiTb Kypky,
KONU MUHE MOMOBKHA Yacy roTyBaHHs, Wob oTpumaTti
piBHOMIpHE NiAPYM’SAHIOBAHHS.
K a a 180-200r Ha
P9 ypasa rpyak LIJMaTOII; " E 2; neko ANA BUMNiYKN
BukopucToByiiTe ynobneHi cnedii.
M’ 7 1
P10 Achun pynet Kr |j B 2; neKo Ans BUNiYkn
BukopucToByiiTe yniobneri cnedii.
Lina pu6a, Ha rpuni 0.5 - 1 kr Ha puby |jE| 2: neko ans BANIMKM
P11 3maxTe puby Macnom i BUKOpUcToByinTe ynobneni cnewii
Ta TpaBsw.
P i -
P12 ubHe cpine B 2; chopma Ans 3anikaHHs Ha KOMGiHOBaHIN peLuiTui
BukopucToByiiTe yniobneri cnedlii.
Yuskenk -
P13 E 1; Q. p03'.€MI'46 dopma giameTpom 26 CM Ha KOM-
GiHOBaHIN peLuiTui
a Vi -
P14 #16nyunuit Tapt E 1; popma Ans nupora Ha KOMBGiHOBaHIN peLiTui
w . . _
P15 oxonaaui macpinm B 3; Aeko Ans KekciB Ha geui ANA BUMIYKKU
P16 3R0GHMiA nupir . E 2; chopma ans xniba Ha koMGiHOBaHiW pewiTui
Meuena kapTonnsa 1kr B 2: nexo ans BANIYKM
P17 MoknagiTb Lini kKapTONMnMHKM 3i LWKIPKOK Ha AeKo ANns BU-
niYKku.
KpokeTu, 3amopoxe- 0.5 kr . .
P18 Hi E 3; meko Ans BUNiuKu
KapTtonnsa, 3amopo- 0.75 kr . .
P19 KeHa El 3; Aeko Ans BUNiYKK
M’sicHa / oBo4eBa na- 1-1.5«kr ’ . . -
P20 3aHbs 3i cyxux nuc- B 1; bopma Ans 3anikaHHS Ha KOMGiIHOBaHIW peLiTui
TiB Onsa nasaHbi
P21 L(:E;(::::Tsmpa kap- 1-15k El 1; dopma Ansa 3anikaHHA Ha KOMOGIHOBaHIW peLuiTui

Tonns)
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap

Miua cBixa, TOHKa El .
P22 - 1; AeKo ANs BUNiYKK, BUCTENEHE NepraMeHTHUM na-
nepom
Miua cBixa, ToBCTa E .
P23 - 1; AeKo ANsl BUNiYKK, BUCTENEHE NepraMeHTHUM na-
nepom
P24 Kiw - E . . . .
1; dhopma ans BUMiYkM Ha KOMBiIHOBaHIW peLuiTui
Baret / yiabatTa / 6i- 0.8 kr B .
P 3; AeKo ANnsi BUNiYKM, BUCTENEHE NepraMeHTHUM na-
p25 nvi xni6

nepom
[ns 6inoro xni6a HeobxiaHo BinbLue yacy.

8. ®YHKLIT FOOMHHNKA

8.1 ®yHKUii roAMHHMKaA

®DyHKLis rOAUMHHUKA HDopaTtok
Q Konwu yac Taiimepa 3aBepLUMTbCS, NPONyHaEe 3BYKOBUIA CUTHar.
Tanmep

Konu yac Tarimepa 3aBepLUNTBLCA, NPOSyHAE 3BYKOBUI CUrHan i yHKLis HarpiBaH-
sTop HS 3YMUHAUTLCS.
Yac rotyBaHHA

@ BiaoknagaHHa noyaTtky Ta/abo 3aBepLUEHHS rOTyBaHHS.

3aTpumka yacy

@ Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59 xB. List dyHKuUis He BNnuBae Ha poboTy AyxoBoi
. - wadwm.
Taiimep npsamoro sianiky [Insa yBiMKHEHHS Ta BUMKHEHHSI Tarimep npsiMoro Bianiky Bubepite: MeHto, Hana-
LUTYBaHHS.

8.2 HanawTyBaHHA: PyHKUii rogMHHUKA

HanawTyBaHHs: Yac gobu

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

q\

O @

o6 3MiHMTK Yac fobw, yBiiaiTb B MeHIo Ta 0bep-

: HanawTyite roguHHuK .
iTb «HanawTyBaHHs», «4ac gobu». y A HatucHiTb: OK.

366 YKPAIHCbKA



HanawTtyBaHHsa: Tanmep

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
N Ha aucnnei Bigo- N
BpaxaeTbos: ( Q \
0:00
HatucHiTb: @ BeraHosiTe Taiivep Hamucrits: OK,

@ Tanmep Bigpady noyvHae Bianik.

HanawTyBaHHsA: Yac rotyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
(v \ e Ha aucnnei Bigo- ( N e
<) bpaxaeTbes: <)
0:00
BubepiTe cyHKuito Ha-  HatuckaiiTe Kinbka T BCTaHoBiTh Yac npy-
rpiBaHHs i BCTAHOBITb N rOTYBaHHS HaTtucHiTb: OK
Temneparypy. pasis: ’

@ Tanmep Bigpady noyvHae Bianik.

HanawTtyBaHHs: 3aTpumka vacy

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5 Kpok 6

| Ha ancn- | |
( \ - nei Bigo- ( - Ha gucnnei ( \ -
GpaxaeTb- Bigo6pa-
(] L4ac ,u,o— XKaeTbes:

- y N
Bubepite  Hartuckaiite @ cron BCTaHOBITS  HarucHiTe:

DYHKUIO  inbka pasis: CTAPT BcraHosiTb Hag(l:(H'Tb: 4aC 3aKiH- OK
HarpiBaH- 4ac no4artky.
Sﬂ V] y . YEHHSI. .

@ Tarimep noymHae Bianik y BCTAHOBMNEHWI Yac novatky.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNALOA

/N NOMEPE . nepeknaaHHio. Bucokuin 06inok Haskpyru
AKEHHA! NOMUYKN He Aa€ NOCYAY 3iCKOB3HYTM 3

[wuB. po3ainu 3 iHpopmaldieto Woao NMOMUYKN.

TexHikn 6esneku.

9.1 BcTaHOBREHHs akcecyapiB

Hesenvka 3arnnubuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim Toro, aarnmbunu 3anobiratoTb
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Kom6iHoBaHa pewuiTka:

[MpocyHbTE peLiTky Mk HanPAMHUMU NaHkaMm
OMOPHUX PEVIOK | NepeKoHanTecs, WO i HiXXKU
CNpPSMOBaHO [OHN3Y.

Oeko ans Buniyku / FMn6oke aeko:
MpocyHbTe AeKo MK HaNPSAMHUMW NNaHKaMmn ono-
PHUX PENoK.

10. JOOATKOBI ®YHKLIIT

10.1 BnokyBaHHA

Lis doyHKUis 3anobirae BunagkoBin 3MiHi pyHKUii npunany.

YBIMKHITb ii, KONK NpaLtoe npunag, — BCTaHOBIIEHE rOTyBaHHS NMPOAOBXYETLCS, MAaHENb KepyBaHHsi 3abnokoBa-
Ho.
YBIMKHITb i, KON Npunajg BUMKHEHO, — AOro HEMOXIMBO YBIMKHYTW, NaHesb kepyBaHHS 3a6rI0KoBaHo.

M E — HaTWCHITb i yTpumyiiTe, LWob E — HaTUCHITb | yTpUMyiiTe, Wwobn
YBIMKHYTU PYHKLH0. BUMKHYTU.
MponyHae 3ByKOBUIA cUrHan.

&

@ 3x EI — MUroTUTb, KON YBIMKHEHO BMOKyBaHHS.

10.2 ABTOMaTU4He BUMMUKaAHHSA

3 MipKkyBaHb 6e3neku, AKLO PyHKLisA (°C) @ (ron)

HarpiBaHHs yBIMKHEHa i HanalTyBaHHs He

3MIHIOTbCS, Npuag aBTOMaTUYHO 30-115 125
BUMUKaETLCSI YepE3 NEBHWIA Nepioa vacy. 120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

250 3
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ABTOMaTMYHE BUMUKAHHA HE npautoe 3 I'IiLI,TpMMKVI NOBEPXOHb NMPOXOJIOAHUMN. HKLLI,O

Takumu yHkuismu: Migcsitka, 3aTpmumka BUMKHYTW Npunag, BeHTUNATop
yacy. npoAoBXyBaTMMe npawoBaTi, AOKU Npuniag
He OXOroHe.

10.3 BeHTUNATOP OXONOAXEHHA

Mig Yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP
OXOSIO[KEHHSI aBTOMAaTUYHO BMUKAETLCS ANs

11. MOPALW | PEKOMEHOALIT

11.1 PekomeHAaauii WoAo0 NpUroTyBaHHs

®

Y Tabnuusx ykasaHo OpPiEHTOBHI 3HAa4YEHHS TemnepaTypu Ta Yacy nNpuroTyBaHHs. BoHu 3anexartb Big peuenTy, a
TaKoX AKOCTI Ta KifIbKOCTi iHrpeaieHTiB, L0 BUKOPUCTOBYHOTLCS.

Pe3ynbTaTih BUNiKaHHS Ta CMaXXeHHs! CTpaB 3a LOMOMOTOH0 LibOro npunagy HEMOXITMBO MOPIBHSATY 3 TUMMU, SIKi BU
oTpVMyBanu 3a AOMNOMOrOL0 iHLWMX Npunaais. HaBeaeHi Hkye BKa3iBKM MICTATb PEKOMEHA0BAHI HanaluTyBaHHsA
TemnepaTtypu, Yacy rotyBaHHsl Ta NONOXEHHS NONUL ANs NeBHUX TUMIB NPOAYKTIB.

AKLLO BM HE MOXeTe 3HalTV HanalTyBaHHS ANs NeBHOro peLenTy, CKOpUCTanTecs HanalwTyBaHHAMMW ANsi aHa-
NOriYHOro peLenTy.

11.2 Bonora KOHBeKL,if

[ns oTpMMaHHs Havikpalwux pesynbTaTis
[OTpUMYMNTECH pekoMeHAaL i, 3a3HavYeHnx y
Tabnuui HxYe.

¥ = 5§ I O

(°C) (xB.)

Conogki 6ynoukn, 12 geko Ansi BunikaHHs abo rnm- 180 2 35-40

LuT. 6oka xapoBHS

Bynoyku, 9 wr. [eKo Anst BunikaHHa abo rnu- 180 2 35-40
60Ka apoBHS

Miya, 3amopoxeHa, peLuiTka 220 2 35-40

0,35 kr

Pynert i3 pxemom [leKo Ans BunikaHHa abo rmu- 170 2 30-40
60Ka apoBHS

BpayHi [eKko ans BunikaHHa aéo rmu- 180 2 30-40
6oka xapoBHsI

Cydne, 6 wr. KepaMiyHi popmoyku Ha pe- 200 3 30-40
wiTui

BickBiTHI kopXi dopma Ans kopxka Ha pewwityi 170 2 20-30

BicksiTHUIA TOPT dopma ansa sunikaHHA Ha pe- 170 2 35-45
wiTyi
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¥ = 5 I O

(°C) (xB.)

MpuBapeHa pnba, 0,3  ageko Ans BunikaHHs abo rin- 180 3 35-45

Kr 60Ka apoBHS

Llina pnba, 0,2 kr [eKo Ans BunikaHHA abo rnn- 180 3 35-45
6oka xapoBHs

Pn6bHe dine, 0,3 kr [EeKo Ans niun Ha pewiTyi 180 3 35-45

BapeHe m’'sico, 0,25 kr  aeko ans BunikaHHa abo rnu- - 200 3 40 -50
60Ka apoBHS

Wawnwk, 0,5 kr [eKo Anst BunikaHHa abo rmu- 200 3 25-35
6oka xapoBHS

MeunBo, 16 wT. [IeKo Ans BunikaHHa abo rmu- 180 2 20 -30
60Ka apoBHS

MwurganbHi TicTeuka, [eKo ans BunikaHHa abo rmu- 180 2 40 -45

20 wr. 60Ka XapoBHS

Madpinn, 12 wr. [eKo ans sunikaHHa aéo rmu- 170 2 30-40
6oka xapoBHs

CoroHa Buniuka, 16 [eko ans BunikaHHsa abo rmu- 170 2 35-45

T, 60Ka apoBHS

MeumBo 3 nicoyHoro Ti- Aeko Ans BunikaHHa abo rnu- 150 2 40 - 50

cTa, 20 wr. 6oka xapoBHs

TapTaneTku, 8 wr. [IeKo Ans BunikaHHa abo rmu- 170 2 20 -30
60Ka apoBHS

OBovi, BapeHi, 0,4 kr [eKo ans BunikaHHa abo rmu- 180 3 35-40
6oka xapoBHs

BereTtapiaHCbkuii oOM-  Aeko AnS niuy Ha pewiTui 200 3 30-45

net

Cepea3eMHOMOpPChKi [eko ans BunikaHHsa abo rmu- 180 4 35-40

oBoui, 0,7 kr 60Ka apoBHS

11.3 Bornora KoHBeKLUif - pekKoOMeHAOoBaHi akcecyapu

BukopucToByiTe TeMHi MaToBi hopmu Ta nocyd. BoHu kpalye nornuHaroTb TEMMO, HiX CBITNUA
Konip Ta 6nmcky4nii nocya.

.~

- DopMOUKM
Heko ans nium [eko ans BunikaHHaA ®dopma ansA nupora
Kepawmika
TemHe, maToBe TemHe, maToBe . P TemHe, maToBe
X X ndiameTp 8 cwm, BU- X
niameTp 28 cm niameTp 26 cm cota 5 cm niameTp 28 cm
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11.4 Tabnuui npurotyBaHHs iXi ansa

[OCNiOHMLBKUX YCTAHOB

IHpopmaLia ons 4oCnigHULbKNX YCTaHOB

TecTyBaHHs BignosigHo Ao ctaHaapTy IEC 60350-1.

a=m
¥ B = EE
\ uuru
(°C) (xB)
ManeHbki Ti-  TpaguuiiiHe ro- [eko ans 3 150 25-35 -
cTeuka, TyBaHHSA BUNIYKY
16 WTyK Ha
niaaoH
ManeHbki Ti-  BeHTunstop [eko ans 3 150 20-30 MonepeaHbO Nporpii-
cTeuka, BUMNIYKN Te AyxoBy Lwady npo-
16 WwTyK Ha Tarom 10 xB.
nigaoH
ManeHbki Ti-  BeHTunatop Oeko ans 1i3 150 20 -30 -
cTeuka, BUMIYKM
16 WTYyK Ha
niaaoH
AbnyyHuin TpapuuiiHe ro- KombiHoBa- 2 170 80 -100 -
nvpir, TyBaHHS Ha peLuiTka
2 chopmun
@20 cm
ABnyyHWiA BeHtunsitop Komb6iHoBa- 2 160 70-90 -
nvpir, Ha peLuiTka
2 dopmu
@20 cm
BicksiT, pop- TpaguuiiiHe ro- KombiHoBa- 2 160 30-40 MonepeaHbO Nporpiin-
ma ans TyBaHHS Ha peLiTka Te AyxoBy wady npo-
TopTa Tarom 10 xB.
@26 cm
BicksiT, pop- BenTunatop KombiHoBa- 2 160 30-40 MonepeaHbLO Nporpiii-
ma ans Ha peLiTka Te AyxoBy wady npo-
TopTa Tarom 10 xB.
@26 cm
BicksiT, pop- BeHTunatop KombGiHoBa- 113 160 25-40 MonepeaHbLO Nporpii-
ma ans Ha peLiTka Te AyxoBy wady npo-
TopTa Tarom 10 xB.
@26 cm
MicoyHi xni-  TpaauuiriHe ro- [eko ans 3 150 20-30 -
606YynoYHi TyBaHHS BUMIYKM
BMpPOGU
MicoyHi xni-  BeHTunatop Oeko ans 2 150 20-30 -
606ynoYHi BUMIYKM
BMpPOGU
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¥ B = EE O ®

(°C) (xB)

MicouHi xni-  BeHTunatop [Oeko ans 1i3 150 15-25 -

606YynoYHi BUMIYKM

BMpPOGU

Toct punb KomGiHoBa- 3 Makc. 5-7 [NonepeaHbO Nporpin-

Ha peLuiTka Te ayxoBy wadpy oo

[OCArHEHHsI BCTaHO-
BreHoi TeMneparypu.

Byprep i3 punb KombiHoBa- 3 Makc. 15-30 YcTaHoBITb KOMGIHO-

ANOBUYMHN, Ha peLuiTka i BaHy peLliTky Ha Tpe-

6 wryk, 0,6 nigaoH ans TiVi piBeHb, a NigaoH

Kr 36upaHHs Ons 36UpaHHs Xupy —

XKupy Ha Apyruii piBeHb ay-
XxoBoi wadw. Konu
npoiae NonoBuHy ya-
Cy NpUroTyBaHHsi, ne-
peBepHITb CTpaBy Ha
apyrui Gik.
MonepeaHbO Nporpiii-
Te AyxoBy wady npo-
Tarom 10 xB.
/N\ NMONEPEDXEHHSA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmaLieto Wwoao

TexHikn 6esneku.

12.1 MpUMITKM WOJ0 YULLEHHA

< OuuwanTe nepeaHo NOBEPXHIO Npunagy nuile 3a AONOMOrol cepBeTkM 3 Mikpodibpu, 3mo-

YeHoi B Tennivi BOAi 3 4OAaBaHHAM M'SIKOro 3aco0y Ans YMLLEHHS.

MeTanesi I'IOBerHi cni,q YUCTUTK 32 A4ONOMOIOK PO3YNHY ANA YNLLEHHS.

BurikopucTOBYIiTE HearpecuBHUI 3aci6 ANs YULLLEHHS NAM.

3acobu ans uu-

LEeHHsA
¢_ Ounwyiite Kamepy AyXoBoi wadu nicnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHS. HakonuyeHHs xwvpy W iH-
— LUMX 3aSMLLKIB Ki MOXE CMPUYUHUTYI 3aropsiHHS.
D BcepeauHi npunapy abo Ha cknsiHiid naHeni ABepUAT MoXe yTBoptoBaTUCA koHAeHcaT. o6
3MEHLUMTU KOHAEHCALo, Nepea NpUroTyBaHHAM CTpaBu AaiTe npunagosi nonpawoBaTi

LLlopeHHe Kopu- MPOTSArOM 10 xBuNMH. He 3anuwariTe rotoBi cTpaBu BCepeavHi npunaay aosLue 20 XBUNWH.
CTyBaHHA IMicnsi KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS NPOTUPaiiTe KaMepy nuLle CepBETKO 3 Mikpodibpu.
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N [Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. BukopuctoByiite nuiie
<+, cepBeTKy 3 Mikpodhibpu, 3MoYeHy B Tenniii BoAi 3 A0AABaHHAM M’SKOro 3acoby Ans YvieH-
W Hs. He MuiiTe akcecyapu B NOCYAOMUWIHIN MaLLVHI.

AKcecyapM 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3360pOHﬂ€TbCﬂ MUTU 3 BUKOPUCTAHHAM arpecuB-

HMX 3acobiB UM rocTpux NpeameTiB.
Akcecyapu P pen

12.2 fk 3HATU: ONopHI penkun

[ns oynLeHHsA ayxoBoi wadn BUIMITL
OMnopu NOMNYOK.

Kpok 1 BuMKHITL AyxoBY Wadyy i 3avekanTe,
[IOKV BOHa OXOMOHE. b

Kpok 2 CnoyaTKy NOTArHiTb NepeaHto YacTu-
HY OMOPHOI perikK Bif GiYHOT CTIHKM. ol 7\
|

Kpok 3 [MOTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY OMOPHOT
pelikun Big 6OKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITb ‘
PEeLLiTKy NOBHICTHO.

Kpok 4 BcTaHoBITE ONOpPHI peikn y 3BOPOTHIl
nocnigoBHOCTI. 1

CTONOPHI WTUPTU HA TENECKOMIYHUX \_
cnpsiMoByBayax MatoTb ByTn cnpsiMo-

BaHi Bnepea.

12.3 Cnoci6 BUKOPUCTaAHHSA:
MiponiTuyHe oyunLIEHHA /\ YBATA

FAKLLO NOpyY PO3MILLEHO iHLUI NPUCTPOI,
He BMKOPUCTOBYITE iX OQHOYACHO 3 L€t
dyHKuieto. Lie moxe noLwKoanTn ayxoBy

/N NOMNEPEMXEHHA! wady.

MoumncTiTb AyxoBy LWady 3a [4ONOMOrow
MiponiTuyHe OYNLLEHHS.

ICHY€E py3nK OTPMMaHHS OMiKiB.

Mepea MiponiTuyHe oumnLEHHNA:

BuMkHITE AyxoBy wady i 3ave- BuimiTe yci akcecyapu. MomwuiiTe AHO AyxoBOi Wadu Ta BHYT-
KaliTe, [JOKN BOHa OXOJIOHE. piLLIHE CKNO ABEPLAT TEnmo BOAo 3a
[0NOMOrol M’SIKOT raHyipku Ta M’Koro

3acoby Ans YMLLEHHS.

MiponiTuyHe ounLLEHHA

Kpox 1 YBiliaiTe y MeHo: OunLLeHHS rrrr/

onuis TpuBanictb
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MiponiTU4He ouYnLLEeHHSA

C1 - Ilerke oumnLLeHHs 2roa
K 2
PoK OK _ HaTUCHITb, LOG NoYaTN OYMULLIEHHS.
Kpok 3 Micns o4nLLEeHHSI NOBEPHITL PYYKy KepyBaHHS Anst OYHKLiA HarpiBy B MOMNOXeH-

HSA «BumK.».

@I‘Iicnﬂ 3anycky OuULLIEHHs ABepLsiTa AyXoBoi Wwadu 6nokyoTbCs i namnoyka He CBiTUTbCs. [lokv ABepusTa

3abnokoBaHo Ha aucnnei BigobpaxaeTbes: .
LLlo6 3ynvHWUTK OYMLLEHHSI 4O NOrO 3aBEPLLEHHS!, MOBEPHITbL NEpeMukay PyHKLi HarpiBy B NMOMOXEHHSI «BUMKHE-
HOY».

Micna 3aBepLIEHHA OYMLLEHHS BUKOHaNTe HaBeAeHi Huxk4e Aii.

BuMKHITE AyxoBy Wwadyy i 3a4e- [poTpiTh BHYTPILLUHIO kKamepy M'skoo  Buaanite 3anuiikv 3 AHa kKamepu gyxo-
KaWiTe, JOK/ BOHA OXOIOHE. TKaHUHOIO. BOI LWadw.

12.4 HaragyBaHHA NPoO O4MULLEHHA

[yxoBa wada NnoBiAOMIAE NPO HEOOXiAHICTbL OUMLLEHHA 3a AonoMoroto cyHKLii niponiTu-
YHOrO YMLLEHHS.

m/ " 5 ) LLlo6 BUMKHYTU HaragyBaHHs1, BBeAiTb MeHio i 06epiTb
MUITUTL Ha AWcnnei NPoTAroM 5 cekyHA Micns Kox- HanawuTysaHHs, HaragyBaHHs npo OumMLLeHHs.
HOrO CeaHcy roTyBaHHs .

12.5 Sk 3HATK Ta BcTaHOBUTU: [IBepusTa

[BepusiTa AyXOBOI Wadu CKNagaTbCst 3 YOTUPLOX CKISHMX NaHenen. [Ans o4nLeHHs
OBepusTa AyXOBOI Waduv Ta BHYTPILLHI CKMsIHI NaHeni MoXHa 3HATU. [epLu HiX 3HIMaTK CKNsHi
naHeni, NpoYMTanTe BCHO IHCTPYKLit0 « 3HATTS Ta BCTAHOBIMEHHSA ABEPLATY.

/\ YBATA
He BukopucToBy#iTe ayxoBy wady 6e3 CKNsaHWUX NaHenewn.

Kpok 1 [MoBHICTIO BiAYMHITL ABEpUATA 1 YTPpUMYITE
obuasi 3aBicu. \
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Kpok 2

MigHIMITE | NOTArHITE 3aCyBKM 4O KNaL@HHS.

Kpok 3

MpukpwuitTe ABepLUATa AyX0BOI Wadwu Ao ce-
peaunHu nepLuoi noauyii BigkputTs. MoTim
NigHIMITb | NOTATHITE ABepuUsTa, Wo6 BUIHSA-
TV iX i3 rHi3g.

Kpok 4

Moknagaite ABepLUsATa Ha CTiliKy NOBEPXHIO,
BKPUTY M’SIKOIO TKGHWHOIO i BUBIMbHITL CUCTe-
My GnoKyBaHHS ANs TOro, Wob BUTArTU BHYT-
PiLLHI CKNsAHI NaHeni.

Kpok 5

MoBepHiTb chikcaTopm Ha 90° | BUIAMITB iX i3
rHisg.

Kpok 6

CnoyaTtky 06epexxHO MigHIMITb i 3HIMITb CKns-
Hi naHeni ogHa 3a ogHoto. MNoyunHaliTe 3
BEPXHbOI NaHeni.

Kpok 7

[MomwuiTe cknsHi NnaHeni Tenno BoAOK 3 MUIIOM. PeTenbHO BUTPITb CKNSHI naHeni. He muinte cknsi-

Hi NaHeni B NOCyAOMWIAHIA MaLLUHi.
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Kpok 8 Micns oumnLLEeHHs BCTAHOBITL CKNSIHI NaHeni i ABepusATa AyxoBoi wadu.

SAKLWO ABepLSTa BCTAHOBMNEHI NPaBUIbHO, BY NOYYETE KNaLaHHS Npu 3aKpuBaHHI 3acyBOK.

MepekoHaiiTecs, Lo B1 BCTaBUNW cknsiHi naHeni (A, B
Ta C) y npaBunsHomy nopsaky. Nepesipte cumson/
Opyk 360Ky cknsiHoi naHeni. KoxHa cknsiHa naHenb
BUrMsSiAae no-pisHoMy, abv nonerwmnT po3drpaHHs
Ta CKnafaHHs.

Mpwn npaBUnNbHOMY BCTaHOBMEHHI 03406M1eHHS ABepL-
AT YyTW XapakTepHe KnauaHHs.

[MepekoHanTecs, WO B BCTABUMN CEPEAHIO CKISHY
naHenb Yy BiAMNOBiAHI rHi3aa.

12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

Heb6e3neka BpaXeHHs1 eNeKTPUYHUM
CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsivoto.

Mepea 3amiHolO Namnu:

Kpok 1 Kpok 2

Kpok 3

BumkHiTh gyxoBy wady. 3avekarite, Bigkniodite gyxoBy wady Big enek-

[lOKM [iyxoBa Lwada OXOoHe. TpoMepexi.

MoknagiTb pyLHWK Ha OHO Kamepw
AyxoBoi Wwadu.

3agHa namna

Kpok 1 MoBepHITb CKNSAHWIA NNadoH, Wob 3HATH ioro.

Kpok 2 OumCTITb CKNAHWIA NNadOH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiAMNOBIAHOMO KapOCTINKOK NaMnoto, sika BUTPUMYeE HarpiaHHs go 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOBITb CKNSIHWIA NNadoH.
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13. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TexXHikn 6e3neku.

13.1 Oii B pa3i BUHUKHEHHSA Npobrem

Y Oyab-aKkux BUNagKax, siki He 3a3HaveHi y uin Tabnuui, 3BepHiTbCA 4O aBTOPU30BAHOMO

CEpBICHOrO LeHTPY.

Mpunaa He BMUKAETbLCS abo He po3irpiBaeTbes

MNpo6nema

MepekoHaiiTecs, Wo

He BpaeTbcs BBIMKHYTU npunag abo npuBecTy ioro B
aito.

Mpunaa npaBunbHO Nig’eAHAHO A0 enekTpoMepexi.

Mpunag He HarpiBaeTbCs.

,U,eaKTMBOBaHO aBTOMaTU4YHE BUMKHEHHS.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA.

[BepusiTa npunagy 3a4nHeH.

Mpunag He HarpiBaeTbCs.

3anobikHUK neperopis.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA.

EJ'IOKyBaHHﬂ BUMKHEHO.

KoMnoHeHTun

Mpo6nema

MepekoHaiiTecs, Wo

Jlamna BUMKHeHa.

Bonora koHBeKLUis - yBIMKHEHO.

Jlamna He cBiTUTbLCS.

Jlamnoyka neperopina.

Koau nomunok

Bino6paxeHHs Ha aucnnei

MepekoHanTecs, wWo

Err3 [BepusiTa AyxoBoi Wwadu 3a4nHeHi abo 3amok ABepuAT
He 3namaHo.

Err102 [BepusiTa npunagy 3a4nHeHi.

Err102 3amMok ABepUST He 3namaHo.

00:00 Byna npunuHeHa nogava enektpoexeprii. BctaHoBiTh

yac gobu

Akwo Ha aucnnei BiaoGpaxaeTbecs Ko NOMUITKM, IKOro HeMae B L Tabnuui, BUMKHITb 3anoBiKHUK AOMaLLIHBOT
Mepexi, NOTIM 3HOBY YBIMKHITb AOro Ta nepesanycTiTb AyXOBY ady. AKLO koA NOMUMKK 3'ABMSETLCA 3HOBY,

3BepHinCﬂ A0 aBTOpM30BaHOro CepBiCHOrO LEeHTPy.

13.2 [aHi woao TexHiyHoro
obcnyroByBaHHSA

Axkwo By He moxeTe BUpILWLIMTY npobnemy
CaMOCTIViHO, 3BEpHITbCA A0 3aknagy, Ae Bu

npua6anv npunag, abo o aBTOPU30BaHOrO
CEpPBICHOrO LIEHTPY.

[aHi, noTpiGHi Ans cepBiCHOrO LEHTPY,
Bka3aHi Ha Tabnunyyi 3 TEXHIYHUMU JaHUMU.
MacnopTHa Tabnuyka posTalloBaHa Ha
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nepegHbOMY Kpai kKamepu npunagy. He
3HiMaWiTe NacnopTHy Tabnuuky 3 kKamepu
npunaay.

PekomeHayeMo 3anucaTtu gaHi TyT:

PekomeHayemMo 3anucatu AaHi TyT:

Kopa Brpoby (PNC)

CepiiiHuii Homep (S.N.)

Mogenb (MOD.)

14. EHEPITOE®EKTUBHICTb

14.1 Incpopmauin npo BMpi6 Ta IHcpopmaLinHUIA NMCTOK BUPOOY BianoBsiaHO
no PernameHTiB €C W00 €KONMOriYHOro NPoeKTyBaHHSA Ta MapKyBaHHA

eHeprocnoXxunBaHHA
Ha3ssa noctayanbHuka Electrolux
laeHTudikatop moaeni EOH4P56BX 944068304
IHAEeKc eHeproedekTMBHOCTI 81.7
Knac eHeproedekTnBHOCTI A+

CnoxvBaHHS eHeprii Npu cTaH4apTHOMY 3aBaHTaXeHHI, Tpaguuini-

HUIA pexum

0.94 kBTeroa/uukn

CnoxuvBaHHS eHeprii Npy CTaHAAaPTHOMY 3aBaHTaXeHHI, pexum

NPprMYyCOBOIro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPaA

0.67 kBTeroa/uukn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHst

EnextpoeHepris

[y4HicTb

65n

Twn gyxoBoi wadgu

BbynoBaHa ayxoBa wada

Maca

35.7 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi npunagv Ans roTyBaHHs ixi — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
[AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobu BUMIpIOBaHHsI NPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHeprost6epexeHHsA

Mpunag mae yHKuii, Wwo gonomararTb
30epiratv enekTpoeHeprito nig Yac
LLIOAEHHOTO FOTYBaHHSA.

[MepekoHariTecs B TOMy, O Mg Yyac poboTn
ABepusTa npunagy 3advHeHi. He BigumHanTe
ABepudaTa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vyac
rotyBaHHs. MigTpumyiTe yncToty
yLinbHIOBaYa ABEPUAT i nepekoHanTecs, Wwo
MOro HaneXxHUM YMHoM 3adikCoBaHo.
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KopucTyriteca metanesum nocyaoMm Ans
NoOKpaLLeHHS1 eHepro3tepekeHHs.

Konun moxnuneo, He pogsirpisanTe npunag
nepes rotTyBaHHsSM.

AKWo BM NOCMigOBHO roTyeTe Kinbka CTpas,
3BeAiTb NEPEPBU MK HAMU O MiHIMYyMY.

FoTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM
BeHTUNATOpa

Konu moxnueo, BUKOPUCTOBYITE PYHKLi
roTyBaHHS 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
erneKkTpoeHepril.



3anuwkose Tenno

BeHTungatop i namna npogoBXyoTb
npautosaTu. [pn BUMKHEHHI npunagy
Ancnnen nokasye 3anuiiKose Tenno.
3anvwkoBe TeNNO MOXHa BUKOPUCTOBYBaTH
ONS NigTPYUMaHHA CTpaBu TEMMOH0.

FAKLO TpMBanicTb roTyBaHHSA NepeBuLLye

30 xBWUMUH, ONYCTiTb TEMNepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUNWH 0 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHsi. OCTaHHi eTanu roTyBaHHsA CTpasu
OyayTb BUKOHAHI 3@ paxyHOK 3aMm1LLKOBOro
Tenna.

BukopucToByiiTe 3anuiLikoBe TeNo Ans
pO3irpiBaHHs iHWKMX CTPaB.

MiaTpMmMyBaHHA cTpaBu Tennoro
BunbepiTb HalHWk4y TemnepaTtypy 3
MOXMNUBMX, W06 BUKOPUCTaTK 3anuLLKOBE

15. CTPYKTYPA MEHIO
15.1 MeHro

Tenno Ans 3bepexeHHs ixi Tennoto. Ha
aucnnei 3’AaBNsSeTbCs iIHANKATOP 3anuLLKOBOro
Tenna abo Temnepatypu.

FoTyBaHHS1 3 BUMKHEHOIO NamMnoto
BumKHITL namny nig 4Yac rotyBaHHs.
BmukariTe ii nuwe 3a notpebu.

Bonora koHBeKuUis
PyHKUiA, Npu3HaveHa Ans 36epexeHHs
eHeprii nig Yyac rotyBaHHs.

[Mpwv BUKOpUCTaHHI Wiel pyHKUiT namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU namny 3HOBY, arne us
4is npusBeae A0 3HWKEHHST OYikyBaHOT
eheKTUBHOCTI 306epexxeHHs eHeprii.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
N
( \ ( \ ( \ -N- ( B\
Q Q
—_— Ob6epiTb onito 3i . K . Bigperyntonite 3Ha-
— - obepitb ans CTpYKTYpY MeHto i O6epiTtb HanatwTy- OK_ HaTUCHITD, YEHHS | HAaTUCHITb

BBeAeHHst MeHto. .
ene eHto HaTUCHITb OK.

BaHHA.

wo6 nigTBEPANTU
HanawTyBaHHs. OK.

MoBepHiTb Nepemmnkay yHKLil HarpiBy B NONoXeHHs1 «BUMKHeHO», W06 BUiiTK 3 MeHto.

CtpykTypa MeHto

[N
[lonomora npu rotyBaHHi /\9 OunLLeHHs rrrr/ HanawTtyBaHHs @
HanawTyBaHHs
01 Yac gobu 3MiHUTK 02 AckpasicTb gucnneto 1-5
03 CurHanu KHonok ynpasn. 1 - A3BiHKWIA 04 PiBeHb ryqHocri 1-4
3BYK

2 - rNyxuin 3ByK
3 - 3BYK BUMKHeE-

HO

05 Tarimep npsiMoro Bigniky YBiMK./BUMK.

06 MigceiTka YBimMK./BUMK.

YKPAIHCbKA 379



HanawTyBaHHs

07 LBnakmin Harpis YBiMK./BUMK. 08 HaragysaHHs npo oun- YBiMK./BUMK.
LLeHHS
09 [leMoHCTpauiiH1i pexum Kop akTtuBauii: 10 Bepcia nporpamHoro 3a-  [NepesipTe
2468 6esneyeHHs

11 CKkuHYTV BCi HanawTyBaHHs  Tak / Hi

16. OXOPOHA OOBKITA

3paBaiTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
mMartepianu, No3Ha4eHi BianoBigHUM

CYMBOJSIOM C/:) Bukunpante ynakosky y
BiAMNOBIA4HI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [JONOMOXIiTb 3aXUCTUTK
HaBKONMUWLLHE CepeaoBULLE Ta 340POB’S iHLLMX
noaen i 3abes3neunt BTOPUHHY nepepobky
eneKTPUYHUX | eNEeKTPOHHNX Npunagis. He

380 YKPAIHCbKA

BMKMAavTe npunagn, No3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOSIOM E pasoMm 3 iHLIMM AOMaLLHIM
cmiTTaM. [oBepHITL NMPOAYKT 4O 3aBoay i3
BTOPWHHOI NepepobKkuM y BaLlin MicLLeBOCTi
ab0 3BEpHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHMUX
opraHiB Bnaau.












electrolux.com

867376331-B-372023 @ c €
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