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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using this appliance, always exercise basic safety precautions,
including the following:

1. Read all of the instructions before using this appliance.

2. Use this appliance only for its intended purpose as described in this use
and care guide.

3. This wine cellar must be properly installed in accordance with the
installation instructions before it is used. Refer to the earthing / grounding
instructions in the installation section of this manual.

4. It is intended strictly for household use. If using it for industrial or
commercial purpose, be sure to observe the relevant regulations
and national laws. This appliance is not intended for use by persons (in-
cluding children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given super-
vision or instruction concerning use of the appliance by a person resp-
onsible for their safety. Child should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

5. The appliance must be positioned so that the plug is accessible.

6. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

7. Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or in the built-in
structure, clear of obstruction.

8. Do not use mechanical devices or other means to accelerate the
defrosting process, other than those recommended by the manufacturer.

9. Do not damage the refrigerant circuit.
10.Do not use electrical appliances inside the food storage compartments

of the appliance, unless they are of the type recommended by the
manufacturer.

11.If the light is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

12.This appliance is intended to be used exclusively for the storage of wine.

13.Risk of child entrapment. Before you throw away your old wine cellar, take
off the doors. Leave the shelves in place so that children may not easily
climb inside.
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Installing Your Wine Cellar

Unpacking Your Wine Cellar

1.Remove all packaging material. This includes the foam base and
all adhesive tape holding the wine cellar accessories inside and
outside.

2.Inspect and remove any remains of packing, tape or printed
materials before powering on the wine cellar.

Leveling Your Wine Cellar

* Your wine cellar has leveling feet which are located in the front
and rear corners of your wine cellar. After properly placing your
wine cellar in its final position, you can level your wine cellar.

» The leveling feet can be adjusted by turning them clockwise to
raise your wine cellar or by turning them counterclockwise to lower

your wine cellar. The wine cellar door will close easier when the
leveling feet are extended.

Proper Air Circulation

» To assure your wine cellar works at the maximum efficiency it
was designed for, you should install it in a location where there is
proper air circulation, plumbing and electrical connections.

» The following are recommended clearances around the wine

cellar:

Sides 2" (50mm)
TOP. e 2" (50mm)
Back.....ccocriiiiiies 2" (50mm)

» Do not over fill your wine cellar for proper wine cooling.

Note: If your wine cellar has been tilted for any reason, wait 24 hours
before plugging it in.
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Electrical Requirement

» Make sure there is a suitable power Outlet (220-240V, 15 amps
outlet) with proper grounding to power the wine cellar.

» Avoid the use of plug adapters or cutting off the third earth
or grounding pin in order to accommodate a two plug outlet. This
is a dangerous practice since it provides no effective earth or grou-
nding the wine cellar and may result in sbck hazard.

Install Limitations

» Do not install your wine cellar in any location not properly insulated
or heated e.g. garage etc. Your wine cellar was not designed to
operate in ambient temperature below 16°C.

» Select a suitable location for the wine cellar on a hard even surface
away from direct sunlight or heat source e.g. radiators, under floor
heaters, cooking appliances etc. Any floor unevenness should
be corrected with the leveling feet located on the front and rear
bottom corners of the wine cellar.

* Your wine cellar is designed for free-standing installation only. It is
not designed for built-in application.

Use of Extension Cord

» Avoid the use of an extension leads, cables or cords because of
potential safety hazards under certain conditions. If it is nec-
essary to use an extension cord, use only an extension cord that
has a plug and an outlet with grounding function. The marked
rating of the extension cord must be equal to or greater than the
electrical rating of the appliance.
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Wine Cellar Features And Use

Initial Setup

Once you have plugged the unit into an electrical outlet, let the unit
run for at least 30 minutes to acclimatize itself before making any
adjustments.

Temperature Adjustments:
WS50GA  Seefig. #1

» The temperature of wine cellar is preset to 12 °C (54 °F) from the

factory.

The wine cellar can be set to any temperature between 5
°C (41 °F) and 20 °C (68 °F) in either the compartments to
accommodate your wine storage requirements. To set the
temperature hold the "™5" button for about 3 seconds. You
will notice the temperature display blink. Press the "+" or
"—" button to increase or decrease the temperature setting.
Once the desired temperature is attained, press the ""&5" button or
stop operation about 5 seconds, panel will memorize the setting. The
temperature display will revert back to display the inside temperature.
It may take some time to reach the set temperature.

Press the 6 button about 3 seconds to transform "°C" and "°F"
(the temperature display model) each other.

WS49GDB/WS46GDBE  See fig. # 2

* The wine cellar is preset from the factory to automatically to

accommodate temperature requirements for red or white wines.

The wine cellar can be set to any temperature between 6 °C and
18 °C in either of the compartments to accommodate your wine
storage requirements. To set the temperature hold the "Set" button
for about 3 seconds. You will notice the temperature display blink
for the upper compartment. Press the up or down arrow button to
increase or decrease the temperature setting. Once the desired
temperature is attained, press the "Set" button. Doing this, the
electronic control panel will memorize the setting. The temperature
display will revert back to display the inside temperature. It may
take some time to reach the set temperature.
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Wine Cellar Features And Use

* Once the temperature is set for the upper compartment, you will
notice the temperature display blink for the lower compartment.
Again press the up or down arrow button to increase or decrease
the temperature. Once the desired temperature is attained, press
the "Set" button. Doing this, the electronic control panel will
memorize the setting. The temperature display will revert back to
display the inside temperature. It may take some time to reach the
set temperature.

WS25GA/WS59GAE/WS30GA
WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE  Seefig. #3

» The wine cellar is preset from the factory to automatically
accommodate temperature requirements for red or white wines.
If you store mostly white wines, press the "White Wine" button
and the wine cellar will maintain an average temperature between
7° to 10 °C. Pushing the "Red Wine" button will yield an average
temperature between 13 °C to 16 °C.

* The wine cellar can be set to any temperature you desire to
accommodate your wine storage requirements. To set the
temperature, press both the "White Wine" and "Red Wine" buttons
simultaneously and hold for approximately 3 seconds. Now you are
in temperature set mode. Decrease the temperature by pushing
the "White Wine" button and increase the temperature by pressing
the "Red Wine" button. Pressing the appropriate button 3 times will
adjust the temperature 3 degrees, press 4 times equals 4 degrees,
5 times equals 5 degrees, and so on. Once you have selected the
temperature you desire, push the "Light/Set" button. Now the wine
cellar is programmed and the LED readout will return to current
internal temperature reading.

Note: You can add water to the tray to increase the humidity inside
the wine cellar. Some degree of humidity is required in order to keep
wines with corks from drying out. Even when wine bottles are stored
on their sides, one end of the cork is still exposed to air. If the cork
begins to dry out, it can allow oxygen to enter the bottle, filling the u-
llage space and possibly causing the wine to spoil or oxidize. Exces-
sive humidity can also pose the risk of damaging wine labels, which
may hinder identification or hurt potential resale value.
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Shelving

» The shelves are designed for appearance and easy cleaning.
Larger bottles or Magnums can be more easily accommodated at
the cross shelves at the bottom of the cellar.

» There are some shelves for easy storage and removal of your
wine.

Interior Light

» To complement the look of your wine collection, a light has been
built into the wine cellar. Simply push the "-O:" or "@“ button

and the light comes on, push again for off. For maximum energy
efficiency, leave light off when not viewing your collection.

* When door is open the light will go on. Upon closing the door, the
light will go off.(Except WS30GA/WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE)

Normal Operating Sounds You May Hear

* Boiling water, gurgling sounds or slight vibrations that are the
result of the refrigerant circulating through the cooling coils.

» The thermostat control will click when it cycles on and off.
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Proper Wine Cellar Care and Cleaning

Cleaning and Maintenance

Warning: To avoid electric shock always unplug your wine cellar
before cleaning. Ignoring this warning may result in
death or injury.

Caution: Before using cleaning products, always read and follow
manufacturer's instructions and warnings to avoid
personal injury or product damage.

Generall: « Prepare a cleaning solution of 3-4 tablespoons of
baking soda mixed with warm water. Use sponge or
soft cloth, dampened with the cleaning solution, to
wipe down your wine cellar.

* Rinse with clean warm water and dry with a soft cloth.

¢ Do not use harsh chemicals, abrasives, ammonia,
chlorine bleach, concentrated detergents, solvents or
metal scouring pads. Some of these chemicals may
dissolve, damage and/or discolor your wine cellar.

Door Gaskets: < Clean door gaskets every three months according to
general instructions. Gaskets must be kept clean and
pliable to assure a proper seal.

» Petroleum jelly applied lightly on the hinge side of
gaskets will keep the gasket pliable and assure a
good seal.

Power Interruptions

* Occasionally there may be power interruptions due to
thunderstorms or other causes. Remove the power cord from
AC outlet when a power outage occurs. When power has been
restored, replug power cord to AC outlet.

Vacation and Moving Care

» For long vacations or absences, unplug the wine cellar and clean
the wine cellar and door gaskets according to "General cleaning”
section. Leave doors open, so air can circulate inside.

* When moving always move the wine cellar vertically. Do not move
with the unit lying down, as possible damage to the sealed system
could occur.

Note: After moving, wait for 24 hours before plugging in the wine

cellar.
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TroubleShooting

Wine Cellar Does Not Operate:

» Check if wine cellar is plugged in.

» Check if there is power in the AC outlet, by checking the circuit
breaker.

Wine appears too warm:

* Frequent door openings.

» Allow time for recently added wine to reach desired temperature.
» Check gaskets for proper seal.

» Clean condenser coils.

» Adjust temperature control to colder setting.

Wine temperature is too cold:
» If temperature control setting is too cold, adjust to a warmer
setting.

Wine cellar runs too frequently:

* This may be normal to maintain constant temperature during high
temperature and humid days.

» Doors may have been opened frequently or for an extended period
of time.

» Clean condenser coils.

» Check gasket for proper seal.

» Check to see if doors are completely closed.

Moisture build up on interior or exterior of the wine cellar:
* This is normal during high humidity periods.

» Prolonged or frequent door openings.

» Check door gaskets for proper seal.

Wine cellar door does not shut properly:
» Level the wine cellar.
» Check for blockages e.g. wine bottles, shelves.

Do not dispose of electrical appliances as unsorted
municipal waste, use separate collection facilities.
Contact you local government forinformation
regarding the collection systems available. If electrical
appliances are disposed of in landfills or dumps,
. hazardous substances can leak into the groundwater

and get into the food chain, damaging your health and
well-being. When replacing old appliances with new
ones, the retailer is legally obligated to take back your
old appliance for disposals at least free of charge.

After Sales Service and Support.

In event of trouble refer to the warranty card for after sales service and

support information or go to www.haier.com and go to the Service and

8 Support tab and either e-mail or telephone the Service Centre.
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IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

Durante l'utilizzo dell'apparecchio, seguire sempre le precauzioni di
sicurezza basilari, tra cui:

1. Leggere tutte le istruzioni prima di utilizzare I'apparecchio.

2. Utilizzare I'apparecchio solo per lo scopo previsto, in base a quanto descritto
nella presente guida relativa all'utilizzo e alla manutenzione.

3. Prima dell'utilizzo, la cantina per vini deve essere accuratamente installata
in conformita alle istruzioni di installazione fornite. Vedere le istruzioni sulla
messa a terra nella sezione relativa all'installazione.

4. L'apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico. Se utilizzato
per scopi industriali o commerciali, assicurarsi di osservare le normative in
materia. Questo apparecchio non € idoneo per l'uso da parte di persone
(inclusi bambini) con capacita fisiche, sensoriali o mentali limitate o prive
dell'adeguata esperienza e conoscenza del suo utilizzo, a meno che non
vengano sorvegliate o non ricevano istruzioni da un responsabile per la
sicurezza.

Sorvegliare i bambini, per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

Posizionare I'apparecchio in modo che la spina sia facilmente accessibile.

6. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, contattare il produttore, un tecnico
dell'assistenza o un'altra persona qualificata per la sostituzione, al fine di
evitare rischi.

7. Mantenere libere da ostruzioni le aperture di ventilazione nell'involucro
dell'apparecchio o nella struttura a incasso.

8. Non utilizzare nessuno strumento per accelerare il processo di sbrinamento,
ad eccezione di quelli consigliati dal produttore.

9. Non danneggiare il circuito del refrigeratore.

10.Non utilizzare apparecchi elettrici nei vani di conservazione degli alimenti, ad
eccezione di quelli di tipo consigliato dal produttore.

11.Se la spia € danneggiata, deve essere sostituita dal produttore, da un tecnico
dell'assistenza o da altra persona qualificata per la sostituzione, al fine di
evitare rischi.

12.Questo apparecchio & concepito per essere utilizzato esclusivamente per la
conservazione del vino.

13.Rischio di intrappolamento bambini. Prima di disfarsi di una vecchia cantina
per vini, & opportuno rimuovere gli sportelli. Non rimuovere i ripiani per evitare
che i bambini possano introdursi all'interno.
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Installazione della cantina

Disimballaggio della cantina per vini

1. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio, inclusa la base in schiuma e il
nastro adesivo che fissa gli accessori all'interno e all'esterno.

2. Ispezionare e rimuovere eventuali rimanenze dell'imballaggio o di nastro e

qualsiasi materiale stampato prima dell'accensione della cantina.

Messa in piano della cantina per vini

» La cantina dispone di piedini per la messa in piano, posizionati agli angoli

anteriori e posteriori. Una volta stabilita la posizione definitiva, effettuare la
messa in piano.

* | piedini possono essere regolati, ruotandoli in senso orario per alzare la

cantina e in senso antiorario per abbassarla. L'estensione completa dei
piedini agevola la chiusura e I'apertura dello sportello.

Circolazione adeguata dell'aria

» Per garantire il funzionamento ottimale della cantina, & necessario installare

I'apparecchio in una posizione che consenta un'adeguata circolazione
dell'aria e in cui siano presenti i collegamenti elettrici e I'impianto idraulico
corretti.

» Spazio libero consigliato attorno alla cantina:

Lati. o, 50 mm
Piano superiore .............. 50 mm
Retro....cocovviiiii 50 mm

» Non sovraccaricare la cantina per consentire un corretto raffreddamento

del vino.

Nota: se, per qualche motivo, la cantina & stata inclinata, attendere 24 ore
prima di collegarla all'alimentazione.
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Requisiti elettrici

» Verificare la presenza di una presa di corrente idonea (220-240 V, 15 amp)
con messa a terra corretta.

» Evitare I'utilizzo di adattatori tripolari o I'adattamento a una presa bipolare
eliminando il polo della messa a terra. Si tratta di un'operazione pericolosa
poiché elimina la messa a terra necessaria per la cantina, con conseguente
pericolo di scosse elettriche.

Limitazioni per l'installazione

* Non installare la cantina per vini in ambienti non isolati o riscaldati
correttamente, come garage, ecc. La cantina non & progettata per
funzionare a una temperatura inferiore ai 16 °C.

» Scegliere una posizione idonea, con una superficie solida e piana, non
esposta alla luce diretta del sole e lontana da fonti di calore, come radiatori,
riscaldatori a zoccolo, apparecchiature per la cucina, ecc. Eventuali
dislivelli del pavimento possono essere compensati regolando i piedini
posizionati agli angoli anteriori e posteriori della cantina.

» La cantina & progettata per essere installata solo autonomamente e non in
strutture a incasso.

Utilizzo di cavi di prolunga

» Evitare I'utilizzo di cavi di prolunga che, in alcune condizioni, possono
causare potenziali rischi per la sicurezza. Se & necessario utilizzare un
cavo di prolunga, utilizzare un cavo dotato di spina e terminale di messa
a terra. La tensione elettrica del cavo deve essere uguale o superiore a
quella indicata per I'apparecchio.
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Funzioni e utilizzo della cantina per vini

Configurazione iniziale

Dopo aver collegato I'unita a una presa elettrica, lasciarla in funzione per
almeno 30 minuti per stabilizzare la temperatura, prima di procedere con le
regolazioni desiderate.

Regolazione della temperatura:
WS50GA  Vederefig. # 1

» La temperatura predefinita della cantina e di 12 °C (54 °F).

» La temperatura puo essere regolata su un valore compreso tra 5 °C (41 °F)
e 20 °C (68 °F) in tutti gli scomparti, in base alle esigenze di conservazione
del vino. Per impostare la temperatura, tenere premuto il tasto ""t9" per
circa 3 secondi. Il display della temperatura iniziera a lampeggiare. Premere
il tasto "4" o0 "—" per aumentare o diminuire il valore della temperatura.
Una volta raggiunta la temperatura desiderata, premere il tasto "'(5" o
interrompere l'operazione per 5 secondi; il pannello memorizzera l'impostazione.
Il display della temperatura tornera a visualizzare la temperatura interna. E
necessario qualche minuto affinché I'apparecchio raggiunga la temperatura
impostata.

* Premere il tasto "-,Q—" per circa 3 secondi per passare da "°C" a "°F"
(modello del display della temperatura).

WS49GDB/WS46GDBE  Vedere fig. # 2

» La cantina per vini & preimpostata dalla fabbrica per adattarsi ai requisiti di
temperatura dei vini rossi o bianchi.

» La temperatura della cantina pud essere impostata su qualsiasi valore
compreso tra 6 °C e 18 °C in ogni scomparto, in base alle esigenze di
conservazione del vino. Per impostare la temperatura, tenere premuto
il tasto "Set" per circa 3 secondi. |l display della temperatura iniziera
a lampeggiare per lo scomparto superiore. Premere i pulsanti freccia
Su o Giu per aumentare o diminuire il valore della temperatura. Una
volta raggiunto il valore desiderato, premere il tasto "Set". Il pannello di
controllo memorizzera I'impostazione: Il display della temperatura tornera a
visualizzare la temperatura interna. E necessario qualche minuto affinché
I'apparecchio raggiunga la temperatura impostata.
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Funzioni e utilizzo della cantina per vini

* Una volta impostata la temperatura dello scomparto superiore, il display
della temperatura iniziera a lampeggiare per lo scomparto inferiore.
Premere di nuovo i pulsanti freccia Su o Giu per aumentare o diminuire
il valore della temperatura. Una volta raggiunto il valore desiderato,
premere il tasto "Set". Il pannello di controllo memorizzera l'impostazione.
Il display della temperatura tornera a visualizzare la temperatura interna. E
necessario qualche minuto affinché I'apparecchio raggiunga la temperatura
impostata.

WS25GA/WS59GAE/WS30GA
WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE  Vederefig. #3

» La cantina per vini & preimpostata dalla fabbrica per adattarsi ai requisiti di
temperatura dei vini rossi o bianchi. Se vengono conservati in prevalenza
vini bianchi, premere il tasto "White Wine"; la cantina manterra una
temperatura media compresa tra 7 °C e 10 °C. Premendo il tasto
"Red Wine", la temperatura verra portata a un valore medio compreso tra
13°Ce 16 °C.

» La temperatura della cantina pud essere impostata su qualsiasi valore
desiderato, in base alle esigenze di conservazione del vino. Per impostare
la temperatura, tenere premuti entrambi i tasti "White Wine" e "Red Wine"
simultaneamente per circa 3 secondi per entrare nella modalita di
impostazione della temperatura. Diminuire la temperatura premendo il tasto
"White Wine" e aumentarla premendo il tasto "Red Wine". Premendo
3 volte uno dei tasti, si modifica il valore della temperatura di 3 gradi,
premendolo 4 volte si modifica di gradi, 5 volte di 5 gradi e cosi via. Una
volta selezionata la temperatura desiderata, premere il tasto "Light/Set".
La cantina per vini & ora programmata e il valore visualizzato sul LED
indichera la temperatura interna attuale.

Nota: versare nell'apposito contenitore la quantita di acqua adeguata per
migliorare I'umidita all'interno della cantina.
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Ripiani
| ripiani sono progettati per una presentazione ottimale e una facile pulizia.

Le bottiglie piu grandi o Magnum possono essere sistemate piu faciimente
sui ripiani orizzontali in basso.

* Alcuni ripiani consentono di sistemare e rimuovere le bottiglie piu
facilmente.

Luce interna

» Per migliorare la presentazione della collezione di vini, la cantina & dotata di

una luce interna. E sufficiente premere il tasto "-O:" o "“*"" per accendere

la luce e premerlo di nuovo per spegnerla. Per un risparmio energetico
ottimale, lasciare la luce spenta quando non & necessario illuminare la
collezione di vini.

» Aprendo lo sportello, la luce si accende. Chiudendolo, la luce si spegne.
(Tranne WS30GA/WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE)

Rumori durante il funzionamento

» Gorgoglio dell'acqua o leggere vibrazioni causate dalla circolazione del
liquido attraverso la serpentina di raffreddamento.

« |l controllo del termostato emette un "clic" quando si accende e si spegne.



PuIizja 2 maqu_tenzione corrette della
cantina per vini

Pulizia e manutenzione

Avvertenza:

Attenzione:

Informazioni
generali:

Guarnizioni dello
sportello:

Per evitare scosse elettriche, scollegare sempre il cavo di
alimentazione della cantina prima delle operazioni di pulizia. Il
mancato rispetto di tale avvertenza pud causare lesioni gravi
0 morte.

Prima di utilizzare prodotti per la pulizia, leggere e attenersi
sempre alle istruzioni e alle avvertenze fornite dal produttore
al fine di evitare lesioni alle persone o danni al prodotto.

* Preparare una soluzione detergente sciogliendo 3-4
cucchiai di bicarbonato di sodio in acqua calda. Utilizzare
una spugna o un panno morbido inumiditi con la soluzione
per detergere la cantina.

» Risciacquare con acqua calda pulita e asciugare con un
panno morbido.

* Non utilizzare sostanze chimiche, abrasive, ammoniaca,
candeggina, detergenti concentrati, solventi o spugnette
metalliche. | prodotti chimici potrebbero dissolversi e
danneggiare o scolorire la cantina.

 Pulire le guarnizioni dello sportello ogni tre mesi, seguendo le
istruzioni generali. Le guarnizioni devono essere mantenute
pulite e flessibili per garantire la perfetta aderenza.

» Una leggera applicazione di vasellina sulla cerniera delle
guarnizioni aiutera a mantenerle flessibili e garantire una
buona aderenza.

Interruzioni di corrente

* Interruzioni di corrente occasionali possono verificarsi a causa di temporali
o altri motivi. Rimuovere il cavo di alimentazione dalla presa CA in caso di
interruzione della corrente elettrica. Una volta che la corrente elettrica &
stata ripristinata, reinserire il cavo di alimentazione alla presa CA.

Manutenzione in caso di vacanze e trasporti

* In caso di periodi di assenza prolungati, scollegare la spina e pulire la
cantina e le guarnizioni dello sportello seguendo le istruzioni indicate
nella sezione relativa alla pulizia generale. Lasciare gli sportelli aperti per
consentire la circolazione dell'aria all'interno dell'apparecchio.

» Per il trasporto dell'apparecchio, mantenere la cantina sempre in posizione

verticale. Non trasportare la cantina in posizione orizzontale poiché
potrebbero verificarsi danni al sistema di sigillatura.

Nota: dopo il trasporto, attendere 24 ore prima di ricollegare il cavo di
alimentazione dell'apparecchio.

Italiano
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Risoluzione dei problemi

La cantina non funziona:

» Verificare il collegamento del cavo di alimentazione.

» Verificare il funzionamento della presa CA controllando l'interruttore
differenziale.

Vino troppo caldo:

» Aperture frequenti dello sportello.

« E opportuno attendere affinché il vino appena inserito raggiunga la
temperatura desiderata.

» Controllare che le guarnizioni siano perfettamente aderenti.

» Pulire la bobina del condensatore.

* Regolare la temperatura su un valore piu basso.

Vino troppo freddo:
» Se la temperatura & impostata su un valore troppo basso, aumentare il
valore.

La cantina si attiva troppo frequentemente.

« Tale condizione potrebbe essere normale per mantenere la temperatura
costante in giornate molto calde e umide.

» Sportelli aperti troppo di frequente e per lungo tempo.

» Pulire la bobina del condensatore.

« Verificare che le guarnizioni siano perfettamente aderenti.

« Verificare che gli sportelli siano completamente chiusi.

Formazione di condensa sulla superficie interna o esterna della cantina:
* Non ¢ insolito in periodi molto umidi.

» Aperture frequenti o prolungate dello sportello.

« Verificare che le guarnizioni dello sportello siano perfettamente aderenti.

Lo sportello della cantina non si chiude correttamente.

» Controllare la messa in piano della cantina.

» Verificare la presenza di eventuali oggetti che impediscono la chiusura,
come bottiglie e ripiani.

Non smaltire gli elettrodomestici come rifiuti urbani
indifferenziati; utilizzare impianti per la raccolta differenziata.
Contattare le autorita locali per informazioni sui sistemi di
raccolta disponibili. Se gli elettrodomestici vengono smaltiti
in discarica, potrebbero fuoriuscire sostanze pericolose
che, disperse nell'ambiente, possono entrare nella catena

_ alimentare, provocando danni alla salute. Quando si
sostituisce un vecchio elettrodomestico con uno nuovo, il
rivenditore € obbligato a farsi carico gratuitamente dello
smaltimento del vecchio elettrodomestico.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Asegurese de tomar las debidas precauciones de seguridad antes de utilizar el
aparato:

1. Lea estas instrucciones con detenimiento antes de utilizar la bodega por
primera vez.

2. Utilice este aparato s6lo para el uso que se describe en esta guia de uso y
mantenimiento.

3. Instale la bodega siguiendo las instrucciones de instalacion proporcionadas antes
de utilizar el producto. Consulte las instrucciones de conexidon enumeradas en la
seccion dedicada a la instalacion.

4. Este producto esta disefiado exclusivamente para uso doméstico. En caso de
utilizarlo con fines comerciales o industriales, asegurese de cumplir con las
normativas y regulaciones pertinentes. Este producto no esta pensado para
ser utilizado por personas (incluidos nifios) con discapacidad mental, sensorial
o fisica, o bien por quienes no tienen experiencia o carecen de conocimiento,
a menos que otra persona responsable de su seguridad supervise su uso o le
indique como debe hacerlo.

Debera asegurarse de que los nifios no juegan con el aparato.

5. El aparato debe situarse de manera que el enchufe quede accesible.

6. Si el cable de alimentacién se dafia, debera sustituirlo el fabricante, un agente del
servicio técnico o personal cualificado similar, para evitar que pueda ocurrir un
accidente.

7. Mantenga las aperturas de ventilacion libres de obstrucciones en el recinto donde
esté colocado el aparato o en la estructura donde esté encastrado.

8. No intente acelerar el proceso de descongelacién haciendo uso de un dispositivo
mecanico ni por ningun otro medio que no sea el que recomiende el fabricante
exclusivamente.

9. No daiie el circuito refrigerante.

10.No utilice aparatos eléctricos en el interior de los compartimentos de
almacenamiento de alimentos del aparato, salvo que sean del tipo recomendado
por el fabricante.

11. Si la iluminacion sufre algun dafio, debera sustituirla el fabricante, un agente del
servicio técnico o personal cualificado similar, para evitar que pueda ocurrir un
accidente.

12. El uso previsto de este electrodoméstico es el almacenamiento de vino.

13. Evite que los menores se queden atrapados en el aparato. Antes de deshacerse
de su antigua bodega, retire las puertas. Coloque los estantes de la misma en un
lugar seguro para evitar que los menores puedan introducirse dentro del aparato.

1
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Instalacion de la bodega

Desembalaje de la bodega

1. Retire todo el material de embalaje. Retire la base de espuma vy la cinta

adhesiva que sujeta los accesorios interiores y exteriores de la bodega.

2. Revise y elimine cualquier resto de embalaje, cinta o materiales impresos

antes de conectar la bodega.

Nivelacion de la bodega

» La bodega cuenta con patas de nivelacién ubicadas en las esquinas

delanteras y traseras del aparato. Coloque la bodega en el lugar adecuado
y, a continuacién, proceda a su nivelacion.

Si desea ajustar las patas de nivelacion, girelas en el sentido de las
agujas del reloj para subir la bodega o en direccién contraria para bajarla.
La puerta de la bodega se cerrara con mas facilidad cuando se hayan
extendido las patas de nivelacion.

Ventilacién

» Si desea que su bodega funcione con la méxima eficacia, debe instalarla

en un lugar que garantice la circulacion de aire sin obstaculos y cerca de
conexiones eléctricas y tuberias.

Se recomienda dejar los siguientes espacios minimos alrededor de la
bodega:

Laterales.........ccccvveeeenn.
Parte superior-....
Parte trasera...................

Si desea que el sistema de refrigeracion funcione correctamente, no
sobrecargue la bodega.

Nota: si la bodega se ha inclinado por cualquier motivo, espere 24 horas
antes de volver a conectarla.
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Requisitos eléctricos

» Compruebe que dispone de una toma de corriente (220 - 240 V, enchufe
de 15 A) y una toma de tierra adecuadas antes de encender la bodega.

+ Evite utilizar ladrones de tres enchufes o cortar la tercera toma de tierra
para adaptar una toma de dos enchufes. Es una practica muy peligrosa
ya que no proporciona la toma de tierra que necesita la bodega y podria
causar una descarga eléctrica.

Limitaciones de la instalacion

* No instale la bodega en lugares que no se encuentren convenientemente
aislados o climatizados, por ejemplo un garaje, etc. La bodega no ha
sido disefiada para funcionar en entornos con una temperatura ambiente
inferior a 16 °C.

» Seleccione una ubicacion adecuada para la bodega y situela en una
superficie plana resistente que se encuentre protegida de la radiacién solar
directa o de las fuentes de calor, por ejemplo radiadores, calentadores,
aparatos de cocina, etc. Puede corregir cualquier desnivelacion del suelo
gracias a las patas de nivelacion ubicadas en las esquinas delanteras y
traseras de la bodega.

* La bodega ha sido disefiada exclusivamente para una instalacion
independiente. No ha sido disefiada para integrarse en otras aplicaciones.

Uso de la regleta de extensién

» Evite el uso de regletas de extension ya que pueden representar un
riesgo para la salud en determinadas condiciones. Si necesita utilizar una
regleta de extension, utilice una que incorpore un enchufe y una toma con
conexion a tierra. La capacidad de la regleta de extension debe ser igual o
superior a la capacidad eléctrica del aparato.
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Funciones y uso de la hodega

Configuracion inicial

Cuando haya conectado la unidad a una toma de corriente, déjela funcionar
durante al menos 30 minutos para que se aclimate antes de realizar los
ajustes necesarios.

Configuracion de la temperatura:
WS50GA Consulte fig. # 1

» La temperatura de la bodega viene prestablecida a 12 °C (54 °F) de

fabrica.

Puede configurar la temperatura de la bodega entre 5 °C (41 °F) y
20 °C (68 °F) para cualquiera de los compartimentos y adaptarla a las
necesidades de los vinos almacenados. Para configurar la temperatura
mantenga pulsado el botén ""5" durante unos 3 segundos. La pantalla
de temperatura comenzara a parpadear. Pulse el boton "+" o "—" para
aumentar o disminuir la temperatura.

Cuando haya encontrado la temperatura éptima, pulse el botén ""5"
o detenga la operacién durante 5 segundos y el panel memorizara la
configuracion. A continuacion, la pantalla de temperatura mostrara la
temperatura interior. Alcanzar la temperatura establecida puede llevar
cierto tiempo.

Mantenga pulsado el boton "-,Q—" durante unos 3 segundos para alternar
entre "°C" y "°F" (modelo de visualizacién de la temperatura).

WS49GDB/WS46GDBE  Consulte fig. # 2

» La bodega viene prestablecida de fabrica para adaptarse automaticamente

a la temperatura de almacenamiento optima para vinos tintos o blancos.

Puede configurar la temperatura de la bodega entre 6 °C y 18 °C para
cualquiera de los compartimentos y adaptarla a las necesidades de los
vinos almacenados. Para configurar la temperatura mantenga pulsado
el boton "Set" durante unos 3 segundos. La pantalla de temperatura del
compartimento superior comenzara a parpadear. Pulse los botones de
aumento y descenso para aumentar o disminuir la temperatura. Cuando
haya encontrado la temperatura 6ptima, pulse el botén "Set". El panel de
control electrénico memorizara la configuracion. A continuacion, la pantalla
de temperatura mostrara la temperatura interior. Alcanzar la temperatura
establecida puede llevar cierto tiempo.
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Funciones y uso de la hodega

* Una vez que establezca la temperatura del compartimento superior,
la pantalla de temperatura del compartimento inferior comenzara a
parpadear. Pulse los botones de aumento y descenso para aumentar
o disminuir la temperatura. Cuando haya encontrado la temperatura
optima, pulse el boton "Set". El panel de control electrénico memorizara
la configuracion. A continuacion, la pantalla de temperatura mostrara la
temperatura interior. Alcanzar la temperatura establecida puede llevar
cierto tiempo.

WS25GA/WS59GAE/WS30GA
WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE  Consultefig. #3

» La bodega viene prestablecida de fabrica para adaptarse automaticamente
a la temperatura de almacenamiento 6ptima para vinos tintos o blancos. Si
principalmente va a almacenar vinos blancos, pulse el boton "White Wine"

y la bodega mantendra la temperatura media entre 7° y 10 °C. Si pulsa el
botén "Red Wine", mantendra la temperatura media entre 13 °C 'y 16 °C.

» Puede configurar la temperatura de la bodega para adaptarla a las
necesidades de los vinos almacenados. Si desea configurar la temperatura,
mantenga pulsados simultaneamente los botones "White Wine" y
"Red Wine" durante aproximadamente 3 segundos y se activara el modo
de configuracién de la temperatura. Para disminuir la temperatura, pulse
el boton "White Wine" y para aumentarla, el boton "Red Wine". Si pulsa
el botén correspondiente 3 veces, la temperatura se ajusta 3 grados; si lo
pulsa 4 veces, se ajusta 4 grados; si lo pulsa 5 veces, se ajusta 5 grados,
y asi sucesivamente. Cuando seleccione la temperatura deseada, pulse
el boton "Light/Set". La bodega ya se encuentra programada y la pantalla
LED volvera a mostrar la temperatura interna actual.

Nota: si desea mejorar el nivel de humedad del interior de la bodega, puede
llenar de agua el depésito de la misma.
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Estantes

» Los estantes han sido disefiados para mejorar el aspecto fisico del aparato
y facilitar su limpieza. Las botellas mas grandes o de tamafio Magnum
se adaptan con mas facilidad a los estantes de rejilla situados en la parte
posterior de la bodega.

» Existen varios estantes para facilitar el almacenamiento y la extraccion del
vino.

lluminacioén interior

» Para complementar el disefio de su coleccién de vinos, se ha incorporado

una iluminacién interior a la bodega. Sélo tiene que pulsar el botén 6

wl g . . . )
o """y se encendera la luz. Pulselo de nuevo si desea apagarla. Si

desea obtener un uso mas eficiente del consumo energético, apague la luz
cuando no necesite ver su coleccion.

» Laluz se enciende cuando se abre la puerta y se apaga cuando se cierra.
(Excepto WS30GA/WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE)

Ruidos de funcionamiento normales

» Los ruidos de gorgoteo o burbujeo y las ligeras vibraciones son el resultado
de la circulacién del refrigerante a través del serpentin de refrigeracion.

» El control del termostato hace un clic cuando se activa y desactiva.
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Cuidado y limpieza de la bodega

Limpieza y mantenimiento

Advertencia: Desconecte la bodega antes de limpiarla para reducir el
riesgo de descarga eléctrica. No prestar atencion a estas
precauciones podria causar lesiones graves o la muerte.

Precaucion: Lea las instrucciones y advertencias del fabricante antes de
utilizar productos de limpieza para evitar dafios personales o
en el producto.

General: + Prepare una solucion limpiadora de 3-4 cucharadas de
bicarbonato de sodio mezclado con agua tibia. Humedezca
una esponja o un pafio suave con la solucién y limpie la
bodega.

» Aclare el aparato con agua tibia y séquelo con un pafio suave.
* No utilice productos quimicos, abrasivos, amoniaco,
blanqueadores con cloro, detergentes concentrados,
disolventes o estropajos de metal. Algunas de estas
sustancias quimicas podrian disolver, dafiar o decolorar la

bodega.
Juntas dela - Limpie las juntas de la puerta cada tres meses de acuerdo
puerta: con las instrucciones generales. Las juntas deben
mantenerse limpias y flexibles para que la puerta se cierre
correctamente.

» Puede aplicar un poco de vaselina en las bisagras de las
juntas para mantener la flexibilidad de éstas y asegurarse
de que las puertas se cierren correctamente.

Cortes en el suministro eléctrico

» De forma ocasional, pueden producirse cortes en el suministro eléctrico
debido a tormentas eléctricas o a otras causas. En ese caso, debe
retirar el cable de alimentacion de la toma de corriente. Una vez que se
restablezca el suministro, vuelva a conectar el cable de alimentacién a la
toma de corriente.

Cuidado durante las vacaciones y traslados

» En caso de no usar el aparato durante un tiempo prolongado, desconecte
y limpie la bodega y las juntas de la puerta tal como se indica en la
seccién"Limpieza general". Deje las puertas abiertas a fin de permitir la
circulacion de aire.

» Cuando vaya a mover el aparato, transportelo siempre en posicion vertical.
Si lo transporta en posicion horizontal podria provocar dafios en el sistema
de cierre.

Nota: una vez trasladado el aparato, espere 24 horas antes de volver a conectarlo.
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Solucion de problemas

La bodega no funciona:

Compruebe si el aparato se encuentra enchufado.
Examine el disyuntor para comprobar si hay suministro en la toma de
corriente.

La temperatura del vino es demasiado alta:

Reduzca la frecuencia de apertura de las puertas.

Espere a que el vino que acaba de almacenar alcance la temperatura
deseada.

Compruebe que las juntas de la puerta cierran correctamente.

Limpie el condensador.

Disminuya la temperatura de la bodega.

La temperatura del vino es demasiado baja:

Aumente la temperatura de la bodega.

La bodega se pone en marcha con demasiada frecuencia:

La bodega siempre intenta mantener la temperatura 6ptima, por lo que
es normal que esto suceda durante periodos de altas temperaturas o
humedad.

También puede deberse a la frecuencia o a la duracion de la apertura de
las puertas.

Limpie el condensador.

Compruebe que las juntas de la puerta cierran correctamente.

Compruebe que las puertas estan completamente cerradas.

Se acumula humedad en el interior o en el exterior de la bodega:

Es normal en periodos de alta humedad.

Reduzca la frecuencia de apertura de las puertas y no las mantenga
abiertas durante mucho tiempo.

Compruebe que las juntas de la puerta cierran correctamente.

Las puertas de la bodega no se cierran correctamente:

Nivele la bodega.
Compruebe si la puerta esta bloqueada, por ejemplo, por alguna botella de
vino o un estante.

No deseche aparatos los eléctricos como si se tratara
de basura urbana no clasificable, utilice las instalaciones
correspondientes de reciclaje. Péngase en contacto con la
administracion local para obtener informacién relacionada
con el sistema de recogida disponible. Si los aparatos
eléctricos se desechan en vertederos o basureros normales,

_ las sustancias peligrosas que contienen pueden filtrarse

a las aguas subterraneas y llegar asi hasta la cadena
alimenticia, con el consiguiente dafo para la salud de la
poblacién. Si desea sustituir su aparato antiguo por otro
nuevo, el comerciante que se lo vendié esta obligado por
ley a recogerlo para su posterior reciclaje y sin coste alguno
para el usuario.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bitte beachten Sie bei der Verwendung dieses Gerits stets die
grundsatzlichen Sicherheitshinweise:

1. Lesen Sie alle Anweisungen vor der Verwendung des Geréts durch.

2. Verwenden Sie dieses Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck und gemaf
den Anweisungen in dieser Bedienungs- und Pflegeanleitung.

3. Dieser Weinklhlschrank muss vor der Verwendung ordnungsgemaf und
entsprechend den Installationsanweisungen installiert werden. Lesen Sie die
Hinweise zur Erdung im Installationsabschnitt.

4. Das Geréat ist ausschlief3lich fur den Privatgebrauch ausgelegt. Wenn Sie es fur
industrielle oder kommerzielle Zwecke verwenden, missen Sie dafir sorgen,
dass alle geltenden Normen und Bestimmungen eingehalten werden. Dieses
Gerat ist fur Personen (einschl. Kinder) mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder psychischen Fahigkeiten sowie fir unerfahrene Personen
nur dann geeignet, wenn eine angemessene Aufsicht oder ausflhrliche
Anleitung zur Benutzung des Gerats durch eine verantwortliche Person
sichergestellt ist.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

5. Das Gerat muss so aufgestellt werden, dass der Stecker zuganglich ist.

6. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder ahnlich qualifizierten Fachkraften ausgetauscht werden,
um Stromschlage zu vermeiden.

7. Halten Sie die BelUftungsoffnungen im Gerategehause oder im Gerateinneren frei.

8. Verwenden Sie zum Beschleunigen des Abtauprozesses nur vom Hersteller
empfohlene mechanische Gerate oder Mittel.

9. Beschadigen Sie den Kuhlkreislauf nicht.

10.Verwenden Sie keine Elektrogerate im Inneren der Kihlfacher, aufler wenn
diese sind speziell vom Hersteller fir diesen Zweck vorgesehen sind.

11.Wenn die Beleuchtung beschadigt ist, muss sie vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder ahnlich qualifizierten Fachkraften ausgetauscht werden,
um Gefahren zu vermeiden.

12.Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir die Lagerung von Wein vorgesehen.

13.Spielende Kinder kdnnen sich im Gerat einsperren. Nehmen Sie vor der
Entsorgung des alten Weinkuhlschranks die Tlren ab. Nehmen Sie die
Flaschenablagen nicht heraus, um zu vermeiden, dass spielende Kinder in
das Gerat hineinklettern.
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Weinkuihlschrank installieren

Weinkuhlschrank auspacken

1. Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial. Dazu gehoéren

das Styroporteil und das Klebeband, mit dem die Zubehorteile des
Weinkulhlschranks innen und auf3en befestigt sind.

2. Stellen Sie vor dem Einstecken des Weinkilhlschranks sicher, dass alle

Verpackungsteile, Klebebander und Drucketiketten entfernt wurden.

Weinkiihlschrank ausrichten

» Die FiRe an allen Ecken des Weinkihlschranks sind verstellbar. Richten

Sie den Weinkuhlschrank nach der Aufstellung am endgdiltigen Ort in der
Waagerechten aus.

Wenn Sie die verstellbaren FuRe im Uhrzeigersinn drehen, wird der
Weinkiihlschrank angehoben. Wenn Sie die FiiRe gegen den Uhrzeigersinn
drehen, wird der Weinkuhlschrank abgesenkt. Die Kihlschranktir lasst
sich einfacher schlieRen, wenn die verstellbaren FliRe ausgezogen sind.

Ausreichende Luftzirkulation

* Um sicherzustellen, dass Ihr Weinklhlschrank mit maximaler Effizienz

arbeitet, sollte er an einem Ort mit ausreichender Luftzirkulation und
angemessenen Leitungs- und Elektroverbindungen aufgestellt werden.

Um den Weinkihlschrank sollten die folgenden Abstande eingehalten
werden:

Seiten ....ccovveeeieeeiiee 50 mm
Oberseite..........cceeuvveen.... 50 mm
Ruickseite........ccocveeeeennn. 50 mm

Uberfiillen Sie den Weinkiihlschrank nicht, um eine ordnungsgeméRe
Kuhlung zu gewahrleisten.

Hinweis: Wenn lhr Weinkuhlschrank aus bestimmten Grinden gekippt
wurde, warten Sie 24 Stunden, bevor Sie ihn einstecken.
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Elektrische Anforderungen

» Sorgen Sie dafirr, dass eine geeignete Steckdose (220-240 V, 15 A) mit
ordnungsgemafer Erdung fir den Weinklhlschrank zur Verfugung steht.

* Verwenden Sie keine Dreifachsteckdose, und entfernen Sie nicht den
dritten Pol fir die Erdung, um eine Zweifachsteckdose zu verwenden.
Dies ist auRerst gefahrlich, da der Weinkuhlschrank nicht ordnungsgeman
geerdet wird und damit Stromschlaggefahr besteht.

Installationsbeschrankungen

* Installieren Sie den Weinklihlschrank nicht an Orten, die nicht
ordnungsgemal isoliert oder beheizt werden, z. B. Garagen. Der
Weinkuhlschrank darf nicht bei einer Umgebungstemperatur unter 16 °C
betrieben werden.

* Wahlen Sie fir den Weinkuhlschrank einen geeigneten Aufstellort auf
einer stabilen, geraden Flache aus, und schitzen Sie ihn vor direktem
Sonnenlicht oder Warmequellen wie Heizkorpern, Heizleisten, Kochgeraten
usw. Unebenheiten am Boden kénnen mit den vorderen und hinteren
verstellbaren Fuflen des Weinkuhlschranks ausgeglichen werden.

» Der Weinkuhlschrank eignet sich nur zur freistehenden Montage und nicht
als Einbaugerat.

Verlangerungskabel

» Vermeiden Sie die Verwendung eines Verlangerungskabels aufgrund der
unter bestimmten Bedingungen auftretenden Sicherheitsrisiken. Falls sich
der Einsatz eines Verlangerungskabels nicht umgehen lasst, verwenden
Sie ausschlieRlich ein Kabel mit einem geerdeten Stecker sowie eine
geerdete Steckdose. Die auf dem Verlangerungskabel angegebene
Leistung muss mindestens der elektrischen Leistung des Geréats
entsprechen.
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Funktionen und Verwendung des
Weinkuhlschranks

Erste Verwendung

Lassen Sie das Gerat nach dem AnschlieRen an die Steckdose mindestens
30 Minuten laufen, damit es sich akklimatisiert. Nehmen Sie erst dann lhre
Einstellungen vor.

Temperatureinstellungen:
WS50GA  Siehefig. # 1

» Die Temperatur des Weinkihlschranks ist werksseitig auf 12 °C (54 F)

voreingestellt.

Der Weinkuhlschrank kann in beiden Klimazonen auf eine beliebige
Temperatur zwischen 5 °C (41 F) und 20 °C (68 F) eingestellt werden,
um lhren Anforderungen bezuglich der Weinlagerung gerecht zu werden.
Halten Sie zur Temperatureinstellung die Taste ,'15" etwa 3 Sekunden lang
gedrickt. Die Temperaturanzeige blinkt. Driicken Sie die Taste ,+“ oder
~—, um die Temperatur hoher oder niedriger zu stellen.

Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht wird, driicken Sie die Taste ,'.",
oder driicken Sie 5 Sekunden lang keine weitere Taste. Dadurch wird die
Einstellung im Bedienfeld gespeichert. Die Temperaturanzeige kehrt zur
Anzeige der Innentemperatur zurtick. Es kann einige Zeit dauern, bis die
eingestellte Temperatur erreicht wird.

* Drilcken Sie die Taste 6 etwa 3 Sekunden lang, um zwischen ,°C* und

» F* (dem Temperaturanzeigemodus) zu wechseln.

WS49GDB/WS46GDBE  Siehe fig. # 2

» Der Weinklhlschrank wurde werksseitig so voreingestellt, dass die

Temperaturanforderungen von Rot- und WeilRweinen automatisch erfiillt werden.

Der Weinkuhlschrank kann in beiden Klimazonen auf eine beliebige
Temperatur zwischen 6 °C und 18 °C eingestellt werden, um lhren
Anforderungen bezlglich der Weinlagerung gerecht zu werden. Halten
Sie zur Temperatureinstellung die Taste ,Set* etwa 3 Sekunden lang
gedriickt. Die Temperaturanzeige fiir die obere Klimazone blinkt. Driicken
Sie nun die Pfeiltaste nach oben oder nach unten, um die Temperatur
hoher oder niedriger zu stellen. Wenn die gewiinschte Temperatur
erreicht wird, driicken Sie die Taste ,Set*. Dadurch wird die Einstellung im
elektronischen Bedienfeld gespeichert. Die Temperaturanzeige kehrt zur
Anzeige der Innentemperatur zuriick. Es kann einige Zeit dauern, bis die
eingestellte Temperatur erreicht wird.
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Funktionen und Verwendung des
Weinkuihlschranks

* Wenn Sie die Temperatur fiir die obere Klimazone eingestellt haben,
blinkt die Temperaturanzeige fiir die untere Zone. Driicken Sie nun erneut
die Pfeiltaste nach oben oder nach unten, um die Temperatur héher
oder niedriger zu stellen. Wenn die gewlinschte Temperatur erreicht
wird, driicken Sie die Taste ,Set“. Dadurch wird die Einstellung im
elektronischen Bedienfeld gespeichert. Die Temperaturanzeige kehrt zur
Anzeige der Innentemperatur zurtick. Es kann einige Zeit dauern, bis die
eingestellte Temperatur erreicht wird.

WS25GA/WS59GAE/WS30GA
WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE Siehe fig. # 3

« Der Weinklhlschrank wurde werksseitig so voreingestellt, dass die
Temperaturanforderungen von Rot- und WeiRweinen automatisch
erfullt werden. Wenn Sie hauptsachlich Weillweine lagern, dricken
Sie die Taste ,White Wine“, und der Weinkiihlschrank behélt eine
Durchschnittstemperatur von 7° bis 10 °C bei. Durch Driicken der Taste
,Red Wine“ erhalten Sie eine Durchschnittstemperatur von 13 °C bis
16 °C.

+ Der WeinkuUhlschrank kann auf eine beliebige Temperatur eingestellt
werden, um lhren Anforderungen bezuglich der Weinlagerung gerecht zu
werden. Driicken Sie zum Einstellen der Temperatur gleichzeitig die Tasten
White Wine“ und ,Red Wine“, und halten Sie sie etwa 3 Sekunden lang
gedrickt. Der Temperatureinstellungsmodus ist nun aktiviert. Sie kdnnen
die Temperatur durch Driicken der Taste ,White Wine“ senken und
durch Driicken der Taste ,Red Wine* erhéhen. Wenn Sie eine der Tasten
3 Mal driicken, wird die Temperatur um 3 Grad angepasst, bei 4-maligem
Driicken um 4 Grad, bei 5-maligem Driicken um 5 Grad usw. Driicken Sie
nach Auswahl der gewiinschten Temperatur die Taste ,Light/Set‘. Nun
ist der Weinkuhlschrank programmiert, und die LED-Anzeige kehrt zur
aktuellen Innentemperatur zurtick.

Hinweis: Wenn Sie den Wasserbehalter fillen, kénnen Sie die
Luftfeuchtigkeit im Weinklhlschrank erhéhen.
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Flaschenablagen

» Die Flaschenablagen verfuigen uber ein ansprechendes Design und

lassen sich einfach reinigen. GrofRere oder Magnumflaschen lassen sich
einfacher in den Querablagen im unteren Bereich des Weinkuhlschranks
aufbewahren.

» Einige Flaschenablagen wurden speziell fir die einfache Lagerung und

Entnahme lhrer Weine entwickelt.

Innenbeleuchtung

* Um lhrer Weinsammlung gerecht zu werden, verfugt der Weinkihlschrank

Uber eine eingebaute Beleuchtung. Driicken Sie einfach die Taste 6

oder @ um die Beleuchtung einzuschalten. Durch erneutes Drlicken

wird sie ausgeschaltet. Fiir h6chste Energieeffizienz sollten Sie die
Beleuchtung nicht standig eingeschaltet lassen, sondern nur bei Bedarf
einschalten.

Wenn Sie die Tur 6ffnen, wird die Beleuchtung eingeschaltet. Beim
SchlieRen der Tur wird die Beleuchtung ausgeschaltet.(AuRer WS30GA/
WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE)

Regular auftretende Betriebsgerausche

» Kochendes Wasser, Gurgelgerausche oder leichte Vibrationen durch das

Zirkulieren des KuhImittels durch die Kuhlschlangen.

» Der Thermostatregler klickt, wenn der Zyklus gestartet oder beendet wird.
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Ordnungsgemale Pflege und
Reinigung des Weinkuhlschranks

Reinigung und Wartung

Warnung:

ACHTUNG!

Allgemeine
Reinigung:

Tiurdichtungen:

Um Stromschlage zu vermeiden, sollten Sie vor der Reinigung
stets den Netzstecker ziehen. Die Missachtung dieser Warnung
kann zu Verletzungen oder zum Tod fuhren.

Lesen und beachten Sie vor der Verwendung von
Reinigungsprodukten stets die Anweisungen und Warnhinweise
des Herstellers, um Verletzungen oder Produktschaden zu
vermeiden.

» Stellen Sie eine Reinigungslésung aus 3-4 Essloffeln
Natron und warmem Wasser her. Wischen Sie den
Weinkuhlschrank mit einem mit der Reinigungslésung
befeuchteten Schwamm oder weichen Tuch ab.

» Wischen Sie mit sauberem, warmem Wasser nach, und
trocknen Sie das Gerat mit einem weichen Tuch.

* Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungs- oder
Scheuermittel bzw. kein Ammoniak, keine Chlorbleiche,
keine konzentrierten Reinigungs- oder Lésungsmittel und
keine Topfreiniger. Einige dieser Mittel enthalten chemische
Substanzen, durch die der Weinklhlschrank beschadigt
bzw. verfarbt werden konnte.

» Reinigen Sie die Turdichtungen alle drei Monate gemaf
den allgemeinen Anweisungen. Fur eine ordnungsgemalie
Abdichtung missen die Dichtungen stets sauber und
geschmeidig sein.

* Wenn Sie etwas Vaseline auf die Scharnierseite der
Dichtungen auftragen, bleiben die Dichtungen geschmeidig
und funktionsfahig.

Stromausfalle

» Bisweilen kann es aufgrund von Gewittern oder anderen Ursachen zu
Stromausféllen kommen. Ziehen Sie das Netzkabel bei einem Stromausfall
ab. Wenn die Stromversorgung wiederhergestellt ist, kdnnen Sie das
Netzkabel wieder einstecken.

Pflege wahrend des Urlaubs oder beim Umzug

« Wenn Sie langer verreisen, sollten Sie den Netzstecker des
WeinkUlhlschranks ziehen und alle Flachen sowie die Turdichtungen
gemafl den Anweisungen in Abschnitt ,Allgemeine Reinigung“ reinigen.
Lassen Sie die Tur geoffnet, sodass Luft im Inneren zirkulieren kann.

* Im Falle eines Umzugs sollte der Weinkihlschrank immer vertikal
transportiert werden. Transportieren Sie das Gerat nicht liegend, da
dadurch das geschlossene System beschadigt werden kénnte.

Hinweis: Warten Sie 24 Stunden nach einem Transport, bevor Sie den
Netzstecker einstecken.
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Fehlerbehebung

Der Weinkiihlschrank funktioniert nicht:

+ Uberpriifen Sie, ob Sie der Netzstecker des Weinkiihlschranks eingesteckt ist.

« Uberpriifen Sie, ob die Steckdose Strom fiihrt, indem Sie den Trennschalter
kontrollieren.

Der Wein ist zu warm:

« Haufiges Offnen der Tir.

* Geben Sie kurzlich hinzugefigtem Wein ausreichend Zeit, auf die
gewulinschte Temperatur abzukihlen.

+ Uberpriifen Sie, ob die Tirdichtungen ordnungsgeméR schlieen.

» Reinigen Sie die Kondensatorspulen.

 Stellen Sie eine niedrigere Temperatur ein.

Der Wein ist zu kalt:
* Erhdhen Sie die Temperatur, wenn diese zu kalt eingestellt ist.

Der Weinkiihlschrank schaltet sich zu haufig ein:

* An heiBen und feuchten Tagen kann dies normal sein, um eine konstante
Temperatur sicherzustellen.

» Die Turen wurden mdoglicherweise haufig oder Uber einen langeren
Zeitraum geoffnet.

» Reinigen Sie die Kondensatorspulen.

« Uberpriifen Sie, ob die Tiirdichtung ordnungsgemaR schlielt.

» Kontrollieren Sie, ob die Turen vollstandig geschlossen sind.

Feuchtigkeitsbildung innen oder auBen am Weinkiihlschrank:

» Dies ist normal, wenn die Luftfeuchtigkeit hoch ist.

+ Langes oder haufiges Offnen der Tiiren.

» Uberpriifen Sie, ob die Tiirdichtungen ordnungsgemaR schlieRen.

Die Weinkiihlschranktiir schlieBt nicht ordnungsgemaR:

» Richten Sie den Weinkuhlschrank in der Waagerechten aus.

« Kontrollieren Sie, ob die Tur blockiert wird, z. B. durch Weinflaschen oder
Flaschenablagen.

Entsorgen Sie elektrische Gerate nicht im Hausmuill,
sondern mit dem Sondermdll. Informieren Sie sich
bei den entsprechenden Behdrden vor Ort Uber die
Entsorgungssysteme. Wenn elektrische Gerate auf
Mulldeponien entsorgt werden, kdnnen schadliche Stoffe
ins Grundwasser und so in die Nahrungskette gelangen.

_ Dies kann zu Gesundheitsschaden fiilhren. Wenn Sie
alte Gerate durch neue ersetzen, so ist der Handler dazu
verpflichtet, lhre alten Gerate gebuhrenfrei zur Entsorgung
zuriickzunehmen.
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MESURES DE SECURITE IMPORTANTES

Lorsque vous utilisez cet appareil, prenez toujours les mesures de précaution
de base suivantes :

1. Lisez I'ensemble des instructions avant d'utiliser cet appareil.

2. Utilisez cet appareil uniquement pour l'usage auquel il est destiné et conformément
aux indications du présent mode d'emploi.

3. Cette cave a vin doit étre installée conformément aux instructions d'installation
avant toute utilisation. Voir les instructions de mise a la terre dans la section
consacrée a l'installation.

4. L'appareil est destiné uniquement a un usage domestique. En cas d'usage a
des fins industrielles ou commerciales, assurez-vous de respecter les normes
et réglementations correspondantes. Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (y compris des enfants) aux capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites, ni par des personnes dénuées de I'expérience ou des
connaissances nécessaires, sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire
d'une personne responsable de leur sécurité, d'une supervision ou d'instructions
préalables concernant I'utilisation de I'appareil.

Surveillez les enfants afin de vous assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

5. L'appareil doit étre installé de telle facon que la fiche soit accessible.

6. Sile cordon d'alimentation est endommagé, il convient de le faire remplacer par
le fabricant, un agent de service aprés-vente ou une personne de qualification
similaire pour éviter tout danger.

7. Les orifices de ventilation prévus dans le corps de I'appareil ou dans la structure
encastrable doivent étre libres de toute obstruction.

8. N'utilisez pas d'appareils mécaniques ou tout autre moyen pour accélérer le
dégivrage, a lI'exception de ceux recommandés par le fabricant.

9. N'endommagez pas le circuit de réfrigération.

10. N'utilisez pas d'appareils électriques a l'intérieur des compartiments de stockage
des aliments de l'appareil, sauf s'ils correspondent au type recommandé par le
fabricant.

11. Si I'éclairage est endommagé, il convient de le faire remplacer par le fabricant, un
agent de service aprés-vente ou une personne de qualification similaire pour éviter
tout danger.

12. Cet appareil est exclusivement destiné au stockage de bouteilles de vin.

13. Un enfant pourrait s'y enfermer. Démontez les portes de votre cave a vin usagée
avant de la mettre au rebut. Laissez les clayettes a leur place afin d'empécher les
enfants de grimper dans l'appareil.
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Installation de votre cave a vin

Déballage de votre cave a vin

1. Retirez tous les éléments d'emballage, y compris la base en mousse et les
rubans adhésifs qui maintiennent les accessoires de la cave a vin en place
a l'intérieur et a I'extérieur de I'appareil.

2. Inspectez et retirez les résidus éventuels d'emballage, de ruban adhésif ou
de matériaux imprimés avant de mettre la cave a vin sous tension.

Mise a niveau de votre cave a vin

» Votre cave a vin est équipée de pieds réglables situés aux angles avant
et arriere de l'appareil. Positionnez votre cave a vin a son emplacement
définitif avant de la mettre a niveau.

» Vous pouvez ajuster la hauteur des pieds réglables en les tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre (pour élever I'appareil) ou dans le sens
contraire (pour abaisser I'appareil). La porte de la cave a vin se fermera
plus facilement si les pieds réglables sont déployés.

Circulation de I'air

+ Afin de garantir un fonctionnement optimal de votre cave a vin, installez-la
dans un endroit bien ventilé et équipé de ///raccordements de plomberie et
électriques adéquats.

* Nous vous recommandons de laisser les espaces de dégagement suivants
autour de la cave a vin :

(7] (1 50 mm
Haut....cooovveeiiiiiiieeeee, 50 mm
AITIEre.....cooeeveeeeeeeees 50 mm

» Ne surchargez pas votre cave a vin afin de garantir un refroidissement
optimal.

Remarque : si votre cave a vin s'est trouvée en position inclinée pour
quelque raison que ce soit, attendez 24 heures avant de la brancher.
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Exigences électriques

» Assurez-vous de disposer d'une prise de courant adéquate (220-240 V,
15 A) reliée a la terre pour brancher la cave a vin.

» Evitez d'utiliser des adaptateurs a trois broches ou de couper la broche de
mise a la terre pour loger la fiche dans une prise a deux broches. Cette
pratique est dangereuse car elle n'assure pas la mise a la terre de la cave
a vin et peut provoquer des chocs électriques.

Restrictions d'installation

* N'installez pas votre cave a vin dans un endroit mal isolé ou insuffisamment
chauffé tel qu'un garage. Elle n'a pas été congue pour une utilisation a une
température inférieure a 16 °C.

» Installez la cave a vin dans un endroit adapté, sur une surface dure et
plane a I'abri de la lumiére directe du soleil et de toute source de chaleur
(radiateurs, plinthes chauffantes, appareils de cuisson, etc.). Toute
irrégularité du sol doit étre corrigée a l'aide des pieds réglables situés aux
angles avant et arriere de I'appareil.

* Votre cave a vin est congue pour une installation sur pieds uniquement.
Elle ne peut pas étre encastrée.

Utilisation d'une rallonge

» Evitez d'utiliser une rallonge, vous risqueriez de compromettre la sécurité
de l'appareil dans certaines conditions. Si l'utilisation d'une rallonge
s'avere néanmoins nécessaire, utilisez uniquement une rallonge équipée
d'une fiche et d'une prise de terre. La puissance électrique indiquée sur la
rallonge doit étre supérieure ou égale a celle de I'appareil.
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Caractéristiques de la cave a vin et
conseils d'utilisation

Premiére mise en route

Une fois I'appareil branché sur une prise de courant, laissez-le fonctionner
pendant au moins 30 minutes avant d'effectuer le moindre réglage, afin de le
laisser s'acclimater a son environnement.

Réglage de la température :
WS50GA Voirfig. # 1

» Latempérature de la cave a vin est préréglée sur 12 °C (54 °F) par défaut.

» La température de la cave a vin peut étre réglée entre 5 °C (41 °F) et 20 °C

(68 °F) dans chaque compartiment, en fonction de vos besoins en matiére
de stockage de vin. Pour régler la température, maintenez la touche « 75 »
enfoncée pendant environ 3 secondes. L'affichage de la température
clignote. Appuyez sur la touche « 4+ » ou « — » pour augmenter ou
diminuer la température.

Une fois que la température souhaitée s'affiche, appuyez sur la touche
« "9 » ou ne faites rien pendant 5 secondes ; le panneau de controle
mémorise alors le réglage. L'affichage de la température revient a sa
position initiale et indique la température actuelle a l'intérieur de I'appareil.
L'appareil peut mettre du temps a atteindre la température de réglage.

Appuyez sur la touche « 6 » pendant 3 secondes pour choisir le mode
d'affichage de la température souhaité (degrés Celsius ou Fahrenheit).

WS49GDB/WS46GDBE  Voir fig. #2

» La cave a vin intégre par défaut un réglage automatique de la température

selon le type de vin, rouge ou blanc.

* Vous pouvez régler la température entre 6 °C et 18 °C dans chaque

compartiment, en fonction de vos besoins en matiére de stockage de vin.
Pour régler la température, maintenez la touche « Set » enfoncée pendant
environ 3 secondes. L'affichage de la température du compartiment
supérieur clignote. Appuyez sur les touches haut ou bas pour augmenter
ou diminuer la température. Une fois que la température souhaitée s'affiche,
appuyez sur la touche « Set ». Le panneau de contrdle électronique
mémorise alors le réglage. L'affichage de la température revient a sa
position initiale et indique la température actuelle a l'intérieur de I'appareil.
L'appareil peut mettre du temps a atteindre la température de réglage.
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Caractéristiques de la cave a vin et
conseils d'utilisation

* Une fois la température du compartiment supérieur réglée, I'affichage de
la température du compartiment inférieur clignote. Comme précédemment,
appuyez sur les touches haut ou bas pour augmenter ou diminuer la
température. Une fois que la température souhaitée s'affiche, appuyez sur
la touche « Set ». Le panneau de contréle électronique mémorise alors
le réglage. L'affichage de la température revient a sa position initiale et
indique la température actuelle a l'intérieur de I'appareil. L'appareil peut
mettre du temps a atteindre la température de réglage.

WS25GA/WS59GAE/WS30GA
WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE Voirfig. # 3

» La cave a vin intégre par défaut un réglage automatique de la température
selon le type de vin, rouge ou blanc. Si vous stockez essentiellement des
bouteilles de vin blanc, appuyez sur la touche « White Wine » : la cave
a vin maintiendra alors une température moyenne comprise entre 7 °C
et 10 °C. Si vous appuyez sur la touche « Red Wine », la température
moyenne sera comprise entre 13 °C et 16 °C.

* Vous pouvez tout a faite régler la température de la cave a votre
convenance, selon vos exigences en matiére de stockage du vin. Pour
ce faire, appuyez simultanément sur les touches « White Wine » et
« Red Wine » et maintenez-les enfoncées pendant environ 3 secondes.
Vous passez alors en mode de réglage de la température. Appuyez sur la
touche « White Wine » pour réduire la température ou « Red Wine » pour
l'augmenter. Appuyez sur la touche appropriée a 3 reprises pour ajuster
la température de 3 degrés, a 4 reprises pour 4 degrés, a 5 reprises pour
5 degrés, et ainsi de suite. Une fois que la température souhaitée s'affiche,
appuyez sur la touche « Light/Set ». La cave a vin est alors programmée
et I'écran LED affiche a nouveau la température intérieure actuelle.

Remarque : vous pouvez remplir le réservoir d'eau en quantité raisonnable
afin d'augmenter le taux d'humidité a l'intérieur de la cave a vin.
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Clayettes

» Les clayettes sont congues pour offrir une esthétique agréable et faciliter
le nettoyage. Les bouteilles de grande taille ou les Magnums peuvent étre
plus facilement stockées sur les clayettes transversales situées dans la
partie basse de la cave a vin.

» Certaines clayettes vous permettent de stocker et de sortir facilement vos
bouteilles de vin.

Eclairage intérieur

» Pour mettre en valeur votre collection de bouteilles, un systéme d'éclairage
est intégré a votre cave a vin. Il vous suffit d'appuyer sur la touche « 6 »

OuU « '*"y » pour que I'éclairage s'allume. Pour I'éteindre, appuyez a

nouveau sur l'une des touches. Pour une efficacité énergétique optimale,
veillez a éteindre I'éclairage lorsque vous ne regardez pas votre collection.

» Lorsque vous ouvrez la porte, I'éclairage s'allume. Lorsque vous la fermez,
I'éclairage s'éteint.(Sauf WS30GA/WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE)

Bruits de fonctionnement normaux

» En circulant dans le circuit de refroidissement, le réfrigérant peut émettre
des bruits de bouillonnement, des gargouillements ou de légéres vibrations.

* Le thermostat émet un clic lorsqu'il se déclenche et s'arréte.
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Entretien et nettoyage de la cave a vin

Nettoyage et entretien

Avertissement : Pour éviter tout risque d'électrocution, débranchez toujours
votre cave a vin avant de la nettoyer. Le non-respect de cette
consigne peut provoquer des blessures graves ou mortelles.

Attention :  Avant d'utiliser des produits nettoyants, lisez et respectez les
instructions et les mises en garde du fabricant pour éviter tout
dommage corporel ou matériel.

Instructions « Préparez une solution nettoyante en mélangeant 3 a

générales : 4 cuilleres a café de bicarbonate de soude dans de l'eau
chaude. Utilisez une éponge ou un chiffon doux imbibé de
cette solution pour essuyer votre cave a vin.

* Rincez a I'eau chaude puis séchez avec un chiffon doux.

* N'utilisez pas de produits chimiques abrasifs,
d'ammoniaque, d'eau de Javel, de détergents concentrés,
de solvants ou de tampons a récurer en métal. Certains
de ces produits chimiques risquent de dissoudre,
d'endommager et/ou de décolorer votre cave a vin.

Joints de porte : « Nettoyez les joints de porte tous les trois mois conformément
aux instructions générales. Les joints doivent rester propres
et flexibles pour assurer une étanchéité optimale.

» Appliquez un peu de vaseline sur la charniére des joints
pour conserver cette flexibilité et cette étanchéité.

Coupures de courant

» Des coupures de courant peuvent survenir en cas d'orage ou dans
d'autres circonstances. En cas de panne de courant, débranchez le cable
d'alimentation de la prise secteur. Une fois le courant rétabli, rebranchez-le.

Précautions en cas d'absence et de déplacement
de I'appareil

» Si vous partez en vacances ou que vous vous absentez pendant une
période prolongée, débranchez la cave a vin et nettoyez-la entierement
(y compris les joints de porte) en respectant les instructions de nettoyage
détaillées dans le paragraphe « Instructions générales ». Laissez les
portes ouvertes afin de laisser l'air circuler a l'intérieur.

» Lorsque vous déplacez la cave a vin, maintenez-la toujours en position
verticale. Ne déplacez pas l'appareil en position horizontale, vous
risqueriez d'endommager le systéme d'étanchéité.

Remarque : une fois la cave a vin déplacée, attendez 24 heures avant de la

brancher a nouveau.
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Dépannage

La cave a vin ne fonctionne pas :

» Vérifiez que la cave a vin est branchée sur le secteur.

» Vérifiez que le courant circule dans la prise secteur en inspectant le
disjoncteur.

Le vin ne semble pas assez frais :

» Les portes sont ouvertes trop fréquemment.

» Les bouteilles de vin rangées récemment dans I'appareil ont besoin d'un
certain temps pour atteindre la température souhaitée.

» Vérifiez que les joints de porte assurent une parfaite étanchéité.

» Nettoyez le condenseur.

* Diminuez le réglage de la température.

La température du vin est trop basse :
« Sile réglage de la température est trop bas, augmentez-le.

La cave a vin se met en route trop fréquemment :

* Cela peut étre normal car I'appareil doit maintenir une température
constante pendant les périodes de forte chaleur et d'humidité.

* Les portes ont été ouvertes trop souvent ou pendant une période
prolongée.

* Nettoyez le condenseur.

» Vérifiez que les joints assurent une parfaite étanchéité.

» Veérifiez que les portes sont bien fermées.

De I'humidité se forme a I'intérieur ou a I'extérieur de la cave a vin :

» Cela est normal pendant les périodes de forte humidité.

» Les portes sont ouvertes trop souvent ou pendant une période prolongée.
» Vérifiez que les joints de porte assurent une parfaite étanchéité.

La porte de la cave a vin ne se ferme pas correctement :

* Mettez la cave a vin a niveau.

» Assurez-vous qu'aucun objet ne bloque la fermeture des portes, par ex.
des bouteilles de vin ou des clayettes.

Ne jetez pas les appareils électriques dans vos déchets
domestiques non triés ; ayez recours aux dispositifs de tri
sélectif. Contactez votre mairie pour obtenir les informations
au sujet des systémes de collecte disponibles. Si les
appareils électriques sont stockés dans des décharges
ou des dépotoirs sauvages, des substances dangereuses
_ peuvent s'infiltrer dans la nappe phréatique, s'introduire
dans la chaine alimentaire et nuire a la santé et au bien-étre.
Lors du remplacement d'appareils usagers par de nouveaux
modeles, le détaillant est Iégalement tenu de reprendre
gratuitement I'ancien produit pour sa mise au rebut.
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BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Houdt altijd de standaard voorzorgsmaatregelen in acht bij het gebruik van dit
apparaat, zoals:

1.
2.

11.

12

Lees alle instructies voor het gebruik van dit apparaat.

Gebruik dit apparaat alleen waarvoor het is bedoeld, zoals beschreven in deze
handleiding.

Deze wijnkast moet voor gebruik correct worden geinstalleerd in overeenstemming
met de installatie-instructies. Lees de instructies voor het aarden in de
installatiesectie.

Dit apparaat is strikt bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Houd rekening met de
normen en voorschriften als u van plan bent het apparaat voor industriéle of
commerciéle doeleinden te gebruiken. Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (waaronder kinderen) met lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
beperkingen, of voor personen met onvoldoende kennis of ervaring, tenzij zij onder
supervisie staan van een persoon die voor hun veiligheid verantwoordelijk is of van
een dergelijk persoon instructies hebben gekregen over het gebruik van het apparaat.
Kinderen mogen nooit spelen met het apparaat.

Het apparaat moet zo worden geplaatst dat de stekker toegankelijk is.

Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze worden vervangen door de fabrikant,
een servicevertegenwoordiger of een vergelijkbare bevoegde persoon om risico te
voorkomen.

Houd de ventilatieopeningen in de behuizing van het apparaat of in de ingebouwde
structuur vrij van obstakels.

Gebruik geen mechanische apparaten of andere middelen om het ontdooien te
versnellen, tenzij ze door de fabrikant zijn aanbevolen.

Beschadig het koelmiddelcircuit niet.

.Gebruik geen elektrische apparaten binnen de opslagcompartimenten in het

apparaat, tenzij ze van een door de fabrikant aanbevolen type zijn.

Als de verlichting is beschadigd, moet deze worden vervangen door de fabrikant,
een servicevertegenwoordiger of een vergelijkbare bevoegde persoon om risico te
voorkomen.

. Dit apparaat is exclusief bedoeld voor het opslaan van wijn.
13.

Let op: kinderen kunnen zichzelf hierin opsluiten. Haal de deuren van uw oude
wijnkast voor u deze weggooit. Laat de planken zitten zodat kinderen niet naar
binnen kunnen klimmen.
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Uw wijnkast installeren

De wijnkast uitpakken

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal. Ook de schuimbasis en het

plakband waarmee de accessoires aan de binnen- en buitenkant van de
wijnkast zijn bevestigd.

2. Controleer op resterende verpakking, plakband of bedrukte materialen

voordat u de wijnkast opstart.

De wijnkast waterpas zetten

» De wijnkast heeft verstelbare poten aan de voor- en achterzijde. Nadat

u de wijnkast op de juiste plaats hebt gezet, kunt u de wijnkast waterpas
afstellen.

Als de wijnkast niet waterpas staat, kunnen de verstelbare poten worden
gebruikt. Zet de wijnkast hoger door ze rechtsom te draaien en lager door
ze linksom te draaien. De deur van de wijnkast sluit makkelijker als de
verstelbare poten zijn uitgeschoven.

Juiste luchtcirculatie

* Om maximale efficiéntie te garanderen, wordt het aangeraden om de

wijnkast te installeren op een plaats waar er goede luchtcirculatie is, en
tevens leidingen en elektrische voorzieningen aanwezig zijn.

Het wordt aangeraden om de volgende ruimtes rondom de wijnkast in acht
te nemen:

Zijkanten ........ccccoeeeeninen. 50 mm
Boven .........cccoevuvieneeenn, 50 mm
Achter.......ccovvvveeiiiiinn, 50 mm

Voor goede koeling is het van belang dat u niet meer in de wijnkast legt
dan mogelijk is.

Opmerking: als uw wijnkast om wat voor reden dan ook op zijn kant heeft
gestaan, mag u deze pas na 24 uur aansluiten.
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Elektriciteitsbenodigdheden

» Zorg dat er een geschikt stopcontact is (220-240 V,15 Amp) dat correct
geaard is om de wijnkast van stroom te voorzien.

» Vermijd het gebruik van een stekker met drie pinnen of het bewerken
van de aarding van de stekker zodat deze in het stopcontact past. Dit is
zeer gevaarlijk, biedt geen effectieve aarding voor de wijnkelder en kan
resulteren in een elektrische schok.

Installatiebeperkingen

+ Installeer uw wijnkast niet op een plaats die onvoldoende geisoleerd
of verwarmd is (bijvoorbeeld een garage). Uw wijnkast is geschikt voor
gebruik bij een omgevingstemperatuur van 16 °C of hoger.

» Kies een geschikte locatie voor de wijnkast op een harde, gelijkmatige
ondergrond en buiten het bereik van zonlicht of warmtebronnen
(radiatoren, plintconvectoren, kookapparatuur, etc.). De verstelbare poten
aan de voorkant en achterkant moeten worden gebruikt om eventuele
oneffenheden in de vloer op te heffen.

» De wijnkast dient vrijstaand te worden geplaatst. De wijnkast is niet
geschikt als inbouwapparatuur.

Gebruik van verlengsnoer

» Vermijd het gebruik van een verlengsnoer vanwege het veiligheidsrisico
dat het met zich meebrengt. Als het gebruik van een verlengsnoer
onvermijdelijk is, gebruik dan alleen een stekker en een stopcontact die
geaard zijn. Zorg ervoor dat de maximale spanning van het verlengsnoer
overeenkomt of hoger is dan de indicatie op het apparaat.
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Wijnkast: functies en gebruik

Eerste gebruik

Zodra u het product hebt aangesloten op een stopcontact laat u het ten
minste 30 minuten acclimatiseren voordat u het apparaat afstelt.

Aanpassen van temperatuur
WS50GA Ziefig. # 1

* De standaardtemperatuur van de wijnkast is 12 °C. Dit is de

fabrieksinstelling.

De temperatuur van de wijnkast in alle compartimenten kan worden
ingesteld tussen de 5 °C en 20 °C zodat uw wijn wordt bewaard en gekoeld
zoals u dat wenst. Druk ca. 3 seconden op de knop "' om de temperatuur
in te stellen. De temperatuuraanduiding zal gaan knipperen. Druk op '+ of
'—' om de temperatuur te verhogen of verlagen.

Als u de gewenste temperatuur hebt gekozen, drukt u op '’
of wacht u 5 seconden om de instelling automatisch op te slaan. De
temperatuuraanduiding toont opnieuw de huidige temperatuur in de wijnkast.
Het kan even duren voordat de gekozen temperatuur wordt bereikt.

Druk ca. 3 seconden op de knop '-,Q—' om te schakelen tussen "°C' en F' (de
temperatuurweergave).

WS49GDB/WS46GDBE  Ziefig. # 2

+ De fabrieksinstellingen van de wijnkast zijn aangepast op de

temperatuurvereisten voor rode en witte wijn.

De temperatuur van de wijnkast in alle compartimenten kan worden
ingesteld tussen de 6 °C en 18 °C zodat uw wijn wordt bewaard en
gekoeld zoals u dat wenst. Druk ca. 3 seconden op de knop 'Set' om de
temperatuur in te stellen. De temperatuuraanduiding voor het bovenste
compartiment zal gaan knipperen. Gebruik de pijlties om de temperatuur
te verhogen of te verlagen. Nadat u de temperatuur hebt gekozen, drukt
u op de knop 'Set'. Het elektronische bedieningspaneel slaat de instelling
op. De temperatuuraanduiding toont opnieuw de huidige temperatuur in
de wijnkast. Het kan even duren voordat de gekozen temperatuur wordt
bereikt.
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Wijnkast: functies en gebruik

* Als u de temperatuur voor het bovenste compartiment hebt ingesteld,
zal de temperatuuraanduiding voor het onderste compartiment gaan
knipperen. Gebruik opnieuw de pijlties om de temperatuur te verhogen
of te verlagen. Nadat u de temperatuur hebt gekozen, drukt u op de
knop 'Set'. Het elektronische bedieningspaneel slaat de instelling op.
De temperatuuraanduiding toont opnieuw de huidige temperatuur in de
wijnkast. Het kan even duren voordat de gekozen temperatuur wordt
bereikt.

WS25GA/WS59GAE/WS30GA
WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE Ziefig. #3

» De fabrieksinstellingen van de wijnkast zijn aangepast op de
temperatuurvereisten voor rode en witte wijn. Als u vooral witte wijn
koelt, drukt u op de knop '"White Wine' De wijnkast zal dan automatisch
een gemiddelde temperatuur aanhouden tussen 7 °C en 10 °C. Door op
de knop 'Red Wine' te drukken wordt er een gemiddelde temperatuur
aangehouden van 13 °C tot 16 °C.

» De wijnkast kan ingesteld worden op iedere temperatuur om zo te voldoen
aan uw wensen. Om de temperatuur in te stellen houdt u de knoppen
'White Wine' en 'Red Wine' ongeveer 3 seconden ingedrukt. Nu kunt u de
temperatuur instellen. Gebruik de knop 'White Wine' om de temperatuur
te verlagen en de knop 'Red Wine' om de temperatuur te verhogen. 3 keer
drukken staat gelijk aan 3 graden, 4 keer drukken staat gelijk aan 4 graden,
5 keer drukken staat gelijk aan 5 graden, enzovoort. Zodra u de gewenste
temperatuur hebt geselecteerd, drukt u op de knop 'Light/Set'. De wijnkast
is nu ingesteld en het LED-scherm geeft nu de huidige binnentemperatuur
weer.

Opmerking: u kunt de vochtigheidsniveau in uw wijnkast verbeteren door
het daarvoor bestemde watercontainer te vullen met een flinke hoeveelheid
water.
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Leggers
» De leggers zijn mooi ontworpen en gemakkelijk te reinigen. Grote flessen
Magnum passen gemakkelijk op de horizontale leggers onderin de kast.

» De wijnflessen kunnen probleemloos in het apparaat worden geplaatst en
net zo gemakkelijk weer uit het apparaat worden gehaald.

Koelkastverlichting

* Om uw wijncollectie een nog beter aanzicht te geven, is er een lichtje
verwerkt in de wijnkast. Druk gewoon op de knop 6 of @ om het

licht in te schakelen, druk opnieuw om het uit te schakelen. Voor maximale
energie-efficiéntie kunt u het ingebouwde licht beter uitschakelen als u deze
niet nodig hebt.

» Als de deur open is, gaat het licht aan. Als de deur dichtgaat, gaat het licht uit.
(Behalve WS30GA/WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE)

Operationele geluiden die u zou kunnen horen
» Kokend water, klokkende geluiden of lichte trillingen als gevolg van de
circulerende koelvloeistof.

» De thermostaatbediening klikt wanneer de temperatuurfunctie wordt in- of
uitgeschakeld.



Onderhoud en reiniging van de wijnkast

Schoonmaken en onderhoud

Waarschuwing: Verwijder altijd de stekker van de wijnkast uit het stopcontact
om elektrische schokken te vermijden. Het negeren van deze
waarschuwing kan letsel of overlijden tot gevolg hebben.

Let op: Lees altijd de instructies en waarschuwingen van de fabrikant
voordat u schoonmaakproducten gebruikt om letsel en schade
te voorkomen.

Algemeen: . [os 3 3 4 eetlepels zuiveringszout op in warm water. Gebruik
een spons of een vochtige zachte doek en reinig uw wijnkast
met het zelfgemaakte schoonmaakmiddel.

» Spoel af met warm water en maak het droog met een zachte
doek.

» Gebruik geen schuurmiddelen, agressieve schoonmaakmiddelen,
ammoniak, bleekmiddel met chloor, geconcentreerde
wasmiddelen, oplosmiddelen of een metalen pannenspons.
Deze chemicalién kunnen het opperviak van uw wijnkast
vervormen, beschadigen en/of verkleuren.

Deurafdichting: « Reinig de deurafdichting elke drie maanden volgens de
algemene instructies. Deurafdichtingen moeten schoon en
flexibel worden gehouden zodat ze goed sluiten.

» Smeer een klein hoeveelheid vaseline op scharnierzijde van
de deurafdichting om deze flexibel en sluitend te houden.

Stroomonderbrekingen

* Houd rekening met stroomonderbrekingen door onweer of andere
oorzaken. Verwijder het elektriciteitssnoer uit het AC-stopcontact in het
geval van stroomuitval. Sluit het elektriciteitssnoer opnieuw aan op het AC-
stopcontact zodra er weer stroom is.

Vakantie en verplaatsen

» Verwijder de stekker uit het stopcontact bij lange afwezigheid en reinig
de wijnkast en deurafdichtingen zoals vermeld in de sectie 'Algemene
reiniging'. Houdt de deuren open zodat de lucht binnenin kan circuleren.

» Als u de wijnkast verplaatst, moet u deze te allen tijden verticaal houden.
Verplaats het product niet als het op de achterkant ligt. Dit kan schade
toebrengen aan de interne onderdelen.

Opmerking: wacht na het verplaatsen ten minste 24 uur voordat u de
wijnkast aansluit.

Dutch



Dutch

Problemen oplossen

Wijnkast werkt niet

» Controleer of de wijnkast is aangesloten.

» Controleer of er stroom staat op het AC-stopcontact door de zekering te
controleren.

Wijn is te warm:

* Deur gaat te vaak open.

» Geef nieuwe wijn in de wijnkast de tijd om de gewenste temperatuur te
bereiken.

» Controleer of de deurafdichtingen goed sluiten.

» Reinig de condensatiespoelen.

» Verlaag de temperatuur.

Wijn is te koud:
* Als de wijn te koud is, kunt u de temperatuurinstellingen aanpassen.

Wijnkast staat te vaak aan:

» Dit kan nodig zijn om de temperatuur constant te houden op warme en
vochtige dagen.

» Deuren zijn vaak geopend of hebben langere tijd opengestaan.

* Reinig de condensatiespoelen.

» Controleer of deurafdichting goed sluit.

» Controleer of de deuren volledig sluiten.

Vochtophoping aan binnenkant of buitenkant van de wijnkast:
» Dit is normaal tijldens perioden van hoge vochtigheid.

» Deur staat lang open of wordt regelmatig geopend.

» Controleer of deurafdichtingen goed sluiten.

Deur van wijnkast sluit niet goed:
» Zet de wijnkast waterpas.
« Controleer op obstakels, zoals wijnflessen, leggers.

Gooi elektrische apparaten niet weg met ongescheiden
huisafval. Maak gebruik van de hiervoor bestemde
ophaaldiensten. Neem contact op met de plaatselijke
instanties voor informatie over de beschikbare ophaaldiensten.
Als elektrische apparaten op afvalstortplaatsen terechtkomen,
kunnen er schadelijke stoffen in het grondwater lekken en in

_ de voedselketen terecht komen. Dit heeft gevolgen voor uw
gezondheid en welzijn. Bij het vervangen van oude apparaten
door nieuwe, is de winkelier wettelijk verplicht om uw oude
apparaat gratis af te handelen.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfi pouzivani tohoto zafizeni vzdy dodrzujte zakladni bezpe¢nostni opatieni
véetné téch nasledujicich:

1. Nez zacnete toto zafizeni pouzivat, prectéte si vSechny pokyny.

2. Zafizeni pouzivejte pouze k zamyslenému ucelu, tak jak je popsan v tomto
navodu k uzivani a udrzbé zafizeni.

3. Tato vinotéka musi byt pfed pouzitim fadné instalovana v souladu s pokyny
k instalaci. Viz pokyny k uzemnéni v ¢asti o instalaci.

4. Je urena pouze pro domaci pouziti. Jestlize je pouzivana pro pramyslové
nebo komercni ucely, je tfeba dodrzovat pfislusné normy a pfedpisy.
Toto zafizeni neni ur€eno pro pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo psychickymi schopnostmi nebo nedostatecnymi
zkusenostmi a znalostmi, pokud nejsou pod dozorem nebo nebyly instruovany
o pouziti zafizeni osobou odpovédnou za jejich bezpecnost.

Déti musi byt pod dozorem, ktery zajisti, aby si se zafizenim nehraly.

5. Zafizeni musi byt umisténo tak, aby byla elektricka zastr€ka dobfe pfistupna.

6. Napajeci kabel musi byt v pfipadé poSkozeni vyménén vyrobcem, servisnim
zastupcem vyrobce nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se predeslo
bezpeénostnim rizik(im.

7. Vétraci otvory v krytu nebo ve vnitfni konstrukci zafizeni nesmi byt zakryté.

8. K urychleni procesu odmrazovani nepouzivejte Zadné mechanické ani jiné
prostfedky, nez jaké doporucuje vyrobce.

9. Neposkodte okruh chladiva.

10.V prostorech pro skladovani jidla v zafizeni nepouzivejte elektricka zafizeni,
pokud se nejedna o typ doporu¢ovany vyrobcem.

11.Svétlo musi byt v pfipadé poSkozeni vyménéno vyrobcem, servisnim
zastupcem vyrobce nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se predeslo
bezpecnostnim rizikam.

12.Toto zafizeni je uréeno vyhradné ke skladovani vina.

13.Riziko uviznuti ditéte v zafizeni. Jestlize se chystate zbavit staré vinotéky,
sundejte z ni dvefe. Police nechte na svém misté, aby se dovnitf nemohly
snadno dostat déti.
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Instalace vinoteky

Rozbaleni vinotéky

1. Odstrante vSechen obalovy material. Ten zahrnuje i pénovy podstavec

a veSkerou lepici pasku, jiz jsou uvnitf i zvenci pfipevnény dopliiky
vinotéky.

2. Pfed zapnutim vinotéku dukladné prohlédnéte a odstrarite vSechny

zbytky oball, pasky nebo tisténych materialu.

Vyrovnani vinotéky

* Vinotéka ma vyrovnavaci nozky, které jsou umistény v pfednich

a zadnich rozich. Jakmile vinotéku radné umistite na zvolené misto,
muzete ji vyrovnat.

» Vyrovnavaci nozky mohou byt uzpusobeny to€enim po sméru

hodinovych ruci¢ek, pokud potfebujete vinotéku zvednout, nebo proti
sméru hodinovych ruci¢ek, pokud ji potfebujete snizit. Dvefe vinotéky
se snaze zaviraji, kdyz jsou nozky prodlouzené.

Spravna cirkulace vzduchu

* Maximalni vykonnost vinotéky, pro kterou byla navrzena, zajistite

jeji instalaci na misto se spravnou cirkulaci vzduchu, instalacemi
a elektrickym pfipojenim.
Okolo vinotéky doporucujeme ponechat nize uvedené mezery:

Po stranach.................. 50 mm
Nahofe ..........ccccvvvveeeeen. 50 mm
Vzadu.......ooooeeoeiiinn, 50 mm

Pokud ma vinotéka spravné plnit svou chladici funkci, nesmi byt
preplnéna.

Poznamka: Jestlize se vinotéka z jakéhokoli dlivodu pfevrhne, zapojte ji
znovu az po 24 hodinach.
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Pozadavky na elektrickou sit’

* Pro napdjeni vinotéky zajistéte vhodnou zasuvku (220-240 V, 15 A)
s fadnym uzemnénim.

* Nepouzivejte adaptéry pro zastréky se tfemi koliky, ani neufezavejte
tfeti kolik uzemnéni, aby bylo zastr¢ku mozné pouzit do zasuvky
uréené pro dvoukolikovou zastréku. Tento nebezpecny postup
ponecha vinotéku bez uc¢inného uzemnéni a mlze tak vzniknout
nebezpecdi Urazu elektrickym proudem.

Pozadavky na umisténi

» Neinstalujte vinotéku na misto, které neni fadné izolované ¢i vytapéne,
napfiklad garaz apod. Vinotéka neni uréena k provozu pfi okolni
teploté nizsi nez 16 °C.

» Zvolte pro vinotéku vhodné umisténi na tvrdém rovném povrchu, tak
aby nebyla vystavena pfimému slune¢nimu zafeni a nenachazela
se Vv blizkosti zdrojl tepla, jako jsou napf. radiatory, liStové vytapéni,
varna zarizeni apod. Pfipadnou nerovnost podlahy je tfeba vyrovnat
pomoci vyrovnavacich nozek umisténych v pfednich a zadnich rozich
vinotéky.

* Vinotéka byla navrzena jako volné stojici spotfebi¢. Neni uréena
k vestavéni.

Pouziti prodluzovaciho kabelu

* Vzhledem k potencialnim bezpeénostnim rizikim, které mohou za
urcitych podminek nastat, se vyhnéte pouziti prodluzovaciho kabelu.
Jestlize je pouziti prodluzovaciho kabelu nutné, pouzijte vyhradné
prodluzovaci kabel, ktery ma zastr¢ku i zasuvku s uzemnénim.
Vyznacené parametry (maximalni zatizeni) prodluzovaciho kabelu
musi byt stejné nebo vysSi nez elektrické parametry zafizeni.
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Funkce a pouziti vinotéky

Pocatecni nastaveni

Po zapojeni spotfebiCe do elektrické zasuvky jej ponechte alespon
30 minut spustény, aby se mohl aklimatizovat, nez provedete jakékoli
zmeény nastaveni.

Nastaveni teploty:
WS50GA Vizfig. # 1

» Teplota vinotéky je z vyroby prednastavena na 12 °C (54 °F).

* V kazdém ze dvou oddild vinotéky Ize nastavit jakoukoli teplotu mezi

5 °C (41 °F) a 20 °C (68 °F), tak aby vyhovovala vasim pozadavkim
na skladovéani vina. Chcete-li nastavit teplotu, stisknéte tla¢itko 5
a podrzte je asi 3 sekundy. PovSimnéte si, Ze zobrazeni teploty zacalo
blikat. Stisknutim tlacitka ,+" nebo ,—* zvySite Ci snizite nastavenou
teplotu.
Jakmile dosahnete poZadované teploty, stisknéte tlacitko ,'(5“ nebo asi
5 sekund vycCkejte, poté panel nastaveni ulozi. Na displeji se nasledné
opét zobrazi aktualni teplota ve vinotéce. Dosazeni nastavené teploty
mUze urcitou dobu trvat.

 Stisknutim a podrzenim tla¢itka 6 asi na tfi sekundy pfepnete mezi
,.C“a ,°F" (tedy typem zobrazeni teploty).

WS49GDB/WS46GDBE  Vizfig. # 2

» Vinotéka je z vyroby pfednastavena tak, aby automaticky vyhovovala
teplotnim pozadavkidm pro bila a ¢ervena vina.

* V kazdém ze dvou oddild vinotéky Ize nastavit jakoukoli teplotu mezi
6 °C a 18 °C, tak aby vyhovovala vasim poZadavkim na skladovani
vina. Chcete-li nastavit teplotu, stisknéte tladitko ,Set* a podrzte je asi
3 sekundy. PovSimnéte si, Ze zobrazeni teploty pro horni oddil za¢alo
blikat. Stisknutim tlacitek se Sipkou nahoru a Sipkou dolu zvysite Ci
snizite nastavenou teplotu. Jakmile dosahnete pozadované teploty,
stisknéte tlacditko ,Set. Elektronicky panel poté uloZi vase nastaveni.
Na displeji se nasledné opét zobrazi aktualni teplota ve vinotéce.
Dosazeni nastavené teploty mize urcitou dobu trvat.
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Funkce a pouziti vinotéky

» Povsimnéte si, Ze jakmile je nastavena teplota pro horni oddil, zacne
blikat zobrazeni teploty pro dolni oddil. Teplotu opét zvySite &i snizite
stisknutim tlacitek se Sipkou nahoru a Sipkou dold. Jakmile dosahnete
pozadované teploty, stisknéte tlacitko ,Set”. Elektronicky panel poté
ulozi vase nastaveni. Na displeji se nasledné opét zobrazi aktualni
teplota ve vinotéce. Dosazeni nastavené teploty mize urcitou dobu
trvat.

WS25GA/WS59GAE/WS30GA
WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE Vizfig. #3

» Vinotéka je z vyroby prednastavena tak, aby vyhovovala teplotnim
pozadavkim pro bila a ¢ervena vina. Pokud skladujete pfevazné
bila vina, stisknéte tlacitko ,White Wine“ a vinotéka bude uchovavat
pramérnou teplotu mezi 7° az 10 °C. Stisknutim tlacitka ,Red Wine*
dosahnete primérné teploty mezi 13 °C az 16 °C.

» Vinotéku lze podle vaseho pfani nastavit na jakoukoli teplotu, tak
aby vyhovovala vasim poZzadavkim na skladovani vina. Chcete-
li nastavit teplotu, stisknéte obé tlacitka ,White Wine"“ i ,Red Wine*
zaroven a drzte je asi 3 sekundy. Nyni jste v rezimu nastaveni teploty.
Teplotu snizite stisknutim tlacitka ,White Wine" a zvysite stisknutim
tlacitka ,Red Wine". Jestlize prislusné tladitko stisknete 3krat, teplota
se upravi o 3 stupné, 4 stisknuti se rovnaji 4 stupnlim, 5 stisknuti se
rovna 5 stupriim a tak dale. Jakmile jste zvolili pozadovanou teplotu,
stisknéte tlacitko ,Light/Set“. Vinotéka je nyni naprogramovana a na
displeji LED se opét zobrazi aktualni hodnota vnitini teploty.

Poznamka: Do zasobniku na vodu muzete nalit pfiméfené mnozstvi
vody a zlepsit tak vihkost ve vinotéce.
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Ukladani do polic

» Police byly navrzeny s dirazem na vzhled a jednoduché ¢isténi.

pricné police ve spodni ¢asti vinotéky.
» Jsou tu také police pro snadné ukladani a vyjimani vasich vin.

Vnitini osvétleni

* Pro zvyraznéni vzhledu vasi sbirky vina je do vinotéky zabudovano
svétlo. JednoduSe stisknéte tlacitko 6 nebo @ a svétlo se
rozsviti a po dalSim stisknuti opét zhasne. Chcete-li dosahnout
maximalni Uspory energie, nechavejte svétlo vypnuté, kdyz si sbirku
pravé neprohlizite.

» Svétlo se rozsviti pfi otevieni dvefi. Po zavieni dvefi opét zhasne.
(Kromé WS30GA/WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE)

Bézné provozni zvuky, které mtizete zaznamenat

» Zvuk vafrici vody, bublani nebo lehké vibrace jsou zpusobeny obéhem
chladiva v chladicim okruhu.

» Ovladac termostatu pfi zapinani a vypinani vzdy cvakne.



Radna udrzba a éisténi vinotéky

Cisténi a udrzba

Varovani:

Upozornéni:

VsSeobecné:

Tésnéni dvefi:

Pred cisténim vinotéku vzdy nejprve odpojte od sité,
abyste predesli riziku elektrického Soku. Neuposlechnuti
tohoto varovani muze zpUsobit smrt nebo uraz.

PFed pouzitim isticich pfipravk( si vzdy prectéte instrukce
a upozornéni vyrobce a fidte se jimi, abyste predesli
osobnimu Urazu nebo poSkozeni vyrobku.

» Pfipravte si Cistici roztok ze 3-4 Izic jedlé sody
rozmichanych v teplé vodé. Vinotéku omyjte houbou
nebo mékkou textilii namocenou v Cisticim roztoku.

* Nasledné ji otfete Cistou teplou vodou a osuste Cistou
textilii.

* Nepouzivejte silné chemikalie, abraziva, ¢pavky,
chlorové bélidlo, koncentrované saponaty, rozpoustédla
ani kovové draténky. Nékteré z téchto chemikalii mohou
zpUsobit naruseni, poskozeni nebo zménu barvy vasi
vinotéky.

« Kazdé tfi mésice vycistéte tésnéni dvefi podle obecnych
instrukci. Tésnéni musi byt udrzovano v Cistém
a pruzném stavu, aby bylo zajisténo rfadné pfiléhani
dvefi.

¢ Pruznost a spravnou funkci tésnéni zajisti vazelina
nanesena v tenké vrstvé na stranu u zavésu.

Preruseni dodavky proudu

» Prilezitostné maze dojit k preruseni dodavky proudu zpusobeného
boufkou nebo jinymi pfi¢inami. Jestlize dojde k vypadku dodavky
elektrické energie, vyjméte napajeci kabel ze zasuvky stfidavého
proudu. Az bude dodavka proudu obnovena, zapojte opét napajeci
kabel do zasuvky stfidavého proudu.

Péce v pripadé dovolené a stéhovani

* V pfipadé delSi dovolené nebo nepfitomnosti vinotéku odpojte
a vyCistéte ji véetné tésnéni dvefi podle navodu v ¢asti ,,Celkovy uklid“.
Dvefe nechte oteviené, aby mohl uvnitf cirkulovat vzduch.

 P¥i stéhovani vinotéku vzdy presunuijte ve svislé poloze. Nepremistujte
spotfebi¢ polozeny na podlaze — mohlo by dojit k poSkozeni
uzavieného systému.

Poznamka: Po prestéhovani pockejte 24 hodin, nez vinotéku opét

zapojite do zasuvky.

Cesky
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Odstranovani zavad

Vinotéka nefunguje:

« Zkontrolujte, zda je vinotéka zapojena do zasuvky.

» Kontrolou elektrického jistiCe ovéfte, zda je zasuvka stfidavého proudu
pod napétim.

Vino je prilis teplé:

+ Casté otevirani dvefi.

« Jestlize jste vino do vinotéky uloZili teprve nedavno, dopfejte mu ¢as,
aby mohlo dosahnout pozadované teploty.

» Zkontrolujte pfiléhavost tésnéni.

» Vycistéte okruh kondenzatoru.

» Upravte nastavenou teplotu na nizsi hodnotu.

Vino je prilis studené:

* Pokud je ovladani teploty nastaveno na pfili§ nizkou hodnotu, upravte
nastaveni na vy$si teplotu.

Vinotéka se spousti priliS ¢asto:

* Muze se jednat o normalni jev pfi udrzovani konstantni teploty béhem
horkych a vihkych dni.

* Je mozné, Ze jsou pfili§ asto nebo na pfili§ dlouhou dobu otvirany
dvefe.

» Vycistéte okruh kondenzatoru.

« Zkontrolujte pfiléhavost tésnéni.

» Zkontrolujte, zda jsou dvefe Uplné dovrené.

Na vnitfnim nebo vnéjSim povrchu vinotéky se hromadi vihkost:
» Za velmi vlhkého pocasi jde o bézny jev.

» Dvefe jsou otevirany ¢asto nebo na dlouhou dobu.

« Zkontrolujte pfiléhavost tésnéni dvefi.

Dvefe vinotéky se nedoviraji:
* Vyrovnejte vinotéku.
» Zkontrolujte, zda nejsou dverfe blokovany napf. lahvemi nebo policemi.

Elektrické spotfebie nevyhazujte do netfidéného
komunalniho odpadu: vyuzijte zafizeni pro tfidény sbér
odpadu. Informace o dostupnych zplGsobech sbéru
odpadu ziskate u mistni samospravy. Pokud jsou
elektrické spotfebice odvezeny na skladky nebo zavazky,
mohou nebezpec¢né latky prosaknout do podzemnich vod

B - nssledné se dostat do potravniho fetézce a podkodit
vase zdravi. Kdyz nahrazujete staré spotfebi¢e novymi,
je prodejce vétSinou povinen pfijmout vasSe staré
spotfebiCe a zafidit jejich likvidaci, a to pfinejmensim
zdarma.
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INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Zawsze stosuj podstawowe zasady bezpieczenstwa podczas korzystania
z niniejszego urzadzenia, takie jak:

1. Przed rozpoczeciem uzytkowania chtodziarki, zapoznaj sie doktadnie z jej
instrukcja obstugi.

2. Uzywaj chtodziarki tylko i wytgczne zgodnie z jej przeznaczeniem, opisanym
W niniejszej instrukcji.

3. Przed uzyciem chiodziarka musi zosta¢ prawidtowo zainstalowana, zgodnie z instrukcjg
instalacji. Sprawdz instrukcje uziemienia urzagdzenia w czesci dotyczacej jego instalac;ji.

4. Chtodziarka jest przeznaczona wytacznie do uzytku domowego. Jezeli uzywasz
jej w celach przemystowych lub komercyjnych, przestrzegaj wtasciwych norm
i przepisoéw. Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajacych dostatecznej wiedzy badz doswiadczenia, o ile nie znajdujg sie one
pod nadzorem lub nie zostaty przeszkolone pod katem obstugi urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
Dzieci powinny by¢ pod nadzorem i nie wykorzystywac urzadzenia do zabawy.

5. Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby umozliwia¢ dostep do wtyczki.

6. Jezeli przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego serwisanta lub inng osobe posiadajaca odpowiednie kwalifikacje, w celu unikniecia
zagrozenia.

7. Nalezy utrzymywac petng droznos$¢ otwordow wentylacyjnych w obudowie lub
wbudowanych w urzadzenie.

8. W celu przys$pieszenia procesu rozmrazania nie wolno uzywac¢ zadnych urzadzen
mechanicznych innych niz zalecane przez producenta.

9. Nie wolno uszkodzi¢ obwodu czynnika chtodniczego.

10. Wewnatrz komor chtodziarki stuzgcych do przechowywania zywnosci nie wolno
uzywac zadnych urzadzen elektrycznych, o ile nie sg to urzadzenia zalecane przez jej
producenta.

11. Jezeli oswietlenie jest uszkodzone, musi zostaé wymienione przez producenta, jego
serwisanta lub inng osobe posiadajgca odpowiednie kwalifikacje, w celu unikniecia
zagrozenia.

12. Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do przechowywania wina.

13. Ryzyko uwiezienia dziecka. Przed pozbyciem sie starej chtodziarki, zdemontuj
drzwiczki. Pozostaw potki wewnatrz, aby uniemozliwi¢ dziecku dostanie sie do $rodka.
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Instalacja chtodziarki

Rozpakowywanie chtodziarki do wina

1. Usun wszystkie elementy opakowania. Dotyczy to podtoza piankowego oraz
tadémy samoprzylepnej, trzymajacej elementy wyposazenia dodatkowego
chtodziarki, w $rodku i na zewnatrz.

2. Przed podtaczeniem chtodziarki do pradu upewnij sie, ze wszelkie
pozostatosci opakowania, tasma klejgca lub wydrukowane materiaty
zostaty usuniete.

Poziomowanie chtodziarki

» Chtodziarka posiada nézki poziomujace, znajdujace sie w naroznikach
z przodu i z tytu urzadzenia. Poziomowanie nalezy wykona¢ po
wczesniejszym, prawidtowym umieszczeniu chtodziarki w jej miejscu
docelowym.

» Nozki poziomujace mozna regulowac przekrecajac je zgodnie z ruchem
wskazoéwek zegara, aby podwyzszy¢ chtodziarke lub przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara, aby jg obnizy¢. Drzwiczki chtodziarki zamykajq sie
tatwiej przy podniesionych nézkach poziomujacych.

Wiasciwy obieg powietrza

* Aby upewnic¢ sie, ze chtodziarka pracuje z maksymalng wydajnoscia,
umies¢ ja w miejscu z wtasciwym obiegiem powietrza oraz dostepem do
potaczen wodno-kanalizacyjnych i elektrycznych.

» Zalecana przestrzehn wokot chtodziarki:

BOKi .o (50mm)
(o] - TSRS (50mm)
TYh e (50mm)

» Aby zapewni¢ wtasciwe chtodzenie nie nalezy przepetnia¢ chtodziarki.

Uwaga: Jezeli chtodziarka ulegta przechyleniu z jakiegokolwiek powodu,
odczekaj 24 godziny przed jej podigczeniem.
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Wymagania elektryczne

* Upewnij sie, ze gniazdko elektryczne do podtgczenia chtodziarki ma
odpowiednie parametry (220-240V, 15A) i jest prawidtowo uziemione.

* Unikaj stosowania tréjbolcowych wtykoéw przejsciowych. Nie usuwaj
bolca uziemiajgcego, aby umozliwi¢ podtgczenie wtyczki do gniazdka bez
uziemienia. Takie rozwigzanie stanowi zagrozenie, poniewaz nie zapewnia
prawidtowego uziemienia chtodziarki i moze doprowadzi¢ do porazenia
pradem.

Ograniczenia instalacyjne

» Nie instaluj chtodziarki w miejscu niedostatecznie izolowanym termicznie
badz nieogrzewanym (np. garaz, itp.). Chtodziarka nie zostata
zaprojektowana do pracy w temperaturze otoczenia ponizej 16 °C.

* Ustaw chtodziarke na réwnym i solidnym podtozu, w miejscu
nienastonecznionym oraz z dala od zrodet ciepta, takich jak piece, grzejniki
i kuchenki. Nieréwnosci mozna zniwelowac¢ regulujgc wysokos$¢ nézek,
znajdujacych sie w naroznikach z przodu i z tytu urzgdzenia.

» Chiodziarka zostata zaprojektowana do instalacji wytgcznie jako urzadzenie
wolnostojgce. Nie jest ona przeznaczona do zabudowy.

Uzywanie przedtuzacza

* Unikaj uzywania przedtuzacza z powodu mozliwos$ci wystgpienia
zagrozenia w okreslonych warunkach. Jezeli uzycie przedtuzacza jest
niezbedne, stosuj wytgcznie przedtuzacze posiadajgce uziemienie po
stronie wtyczki i gniazda. Moc nominalna przedtuzacza musi by¢ wigksza
lub réwna mocy nominalnej urzadzenia.



Wersja polska

Uzytkowanie i cechy chtodziarki

Ustawienia konfiguracji poczatkowej

Po podfaczeniu urzadzenia do gniazdka elektrycznego, przed wykonaniem
jakichkolwiek regulacji, pozostaw je uruchomione przez co najmniej 30 minut,
w celu dostosowania do warunkéw otoczenia.

Regulacja temperatury:
WS50GA  Zobacz fig. # 1

» Temperatura chtodziarki jest fabrycznie ustawiona na 12 °C (54 °F).

» Temperatura chtodziarki moze by¢ regulowana w zakresie od 5 °C (41 °F)

do 20 °C (68 °F) w obydwu komorach, aby umozliwi¢ dostosowanie jej do
wymogow przechowywania wina. Aby ustawi¢ temperature przytrzymaj
przycisk ,'t9” przez okoto 3 sekundy. Wyswietlacz temperatury zamruga.
Wocisnij przycisk ,+” lub ,—” aby zwigekszy¢ lub zmniejszy¢ ustawienie
temperatury.

Gdy pozadana warto$é zostanie ustawiona, wciénij przycisk , 5" lub
nie wykonuj zadnych czynnosci przez okoto 5 sekund. Panel zapamigta
ustawienie, a wyswietlacz temperatury powréci do wskazywania
temperatury wewnatrz chtodziarki. Osiggniecie ustawionej temperatury
moze zajac troche czasu.

Wcisnij przycisk 6 na okoto 3 sekundy, aby przetgczy¢ sposéb
wyswietlania temperatury pomiedzy ,°C” a ,°F”.

WS49GDB/WS46GDBE  Zobacz fig. # 2

» Chtodziarka jest fabrycznie ustawiona, aby automatycznie dostosowac sie

do wymogow temperaturowych dla wina biatego lub czerwonego.

Temperatura chiodziarki moze by¢ regulowana w zakresie od 6 °C do
18 °C w obydwu komorach, aby umozliwi¢ dostosowanie jej do wymogow
przechowywania wina. Aby ustawi¢ temperature przytrzymaj przycisk ,Set”
przez okoto 3 sekundy. Wyswietlacz temperatury komory gérnej zamruga.
Wecisnij przycisk strzatki w gére lub w dét, aby zwigkszy¢ lub zmniejszy¢é
ustawienie temperatury. Gdy pozadana temperatura zostanie ustawiona,
weciénij przycisk ,Set”. Elektroniczny panel kontrolny zapamieta ustawienie,
a wyswietlacz temperatury powréci do wskazywania temperatury wewnatrz
chtodziarki. Osiggniecie ustawionej temperatury moze zajaé troche czasu.
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Uzytkowanie i cechy chtodziarki

» Gdy temperatura komory gérnej zastanie ustawiona zamruga wyswietlacz
temperatury komory dolnej. Ponownie wcisnij przycisk strzatki w gore
lub w dét, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ ustawienie temperatury. Gdy
pozadana temperatura zostanie ustawiona, wcisnij przycisk ,Set”.
Elektroniczny panel kontrolny zapamigta ustawienie, a wyswietlacz
temperatury powrdci do wskazywania temperatury wewnatrz chtodziarki.
Osiagniecie ustawionej temperatury moze zajg¢ troche czasu.

WS25GA/WS59GAE/WS30GA
WS30GAE/WS32GAE/ES33GAE  Zobaczfig. #3

» Chtodziarka jest fabrycznie ustawiona, aby automatycznie dostosowac
sie do wymogow temperaturowych dla wina biatego lub czerwonego.
Jezeli przechowujesz gtéwnie wina biate, wcisnij przycisk ,White Wine”
a chtodziarka bedzie utrzymywacé $rednig temperature pomiedzy 7 °C a
10 °C. Wcisniecie przycisku ,Red Wine” spowoduje utrzymywanie $redniej
temperatury pomiedzy 13 °C a 16 °C.

» Chtodziarke mozesz ustawi¢ na dowolng temperature, aby dostosowaé
ja do wymogéw przechowywania wina. Aby ustawi¢ temperature, wcisnij
przyciski ,White Wine” i ,Red Wine” réwnoczesnie i przytrzymaj
je przez okoto 3 sekundy. Uruchomiony zostanie tryb ustawiania
temperatury. Zmniejsz temperature wciskajac przycisk ,White Wine” lub
zwigksz jg wciskajac przycisk ,Red Wine”. Wcisniecie odpowiedniego
przycisku 3-krotnie zmieni temperature o 3 stopnie, wcisniecie 4-krotnie
0 4 stopnie, 5-krotnie o 5 stopni i tak dalej. Gdy pozadana temperatura
zostanie wybrana, wci$nij przycisk ,Light/Set”. Chtodziarka zostanie
zaprogramowana, a wskaznik LED powrdci do wyswietlania biezacej
temperatury wewnatrz urzgdzenia.

Uwaga: W celu poprawy poziomu wilgotnosci wewnatrz chtodziarki, pojemnik
na wode mozesz wypemi¢ odpowiednig iloscig wody.
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Potki

» Polki zostaty zaprojektowane, aby zapewnic tatwe czyszczenie i atrakcyjny
wyglad. Wieksze butelki lub butelki typu Magnum (1,5 |) mozesz fatwo
utozy¢ na potkach poprzecznych w dolnej czes$ci chtodziarki.

» Chiodziarka posiada réwniez pétki do utatwionego przechowywania
i wyciggania wina.

Oswietlenie wewnetrzne

* Aby dopetni¢ prezentacje Twojej kolekcji win chtodziarka posiada
wbudowane oswietlenie. Wcisnij przycisk 6 lub @ aby wiaczy¢
oswietlenie. Wcisnij go ponownie, aby je wytaczy¢. W celu maksymalizacji
oszczednosci energii pozostaw $wiatto wytaczone, gdy nie przegladasz
swojej kolekcji.

+ Swiatto zapala sie przy otwarciu drzwi chiodziarki. Po zamknieciu drzwi
Swiatto wytgcza sie.(Z wyjatkiem WS30GA/WS30GAE/WS32GAE/
WS33GAE)

Odgtosy prawidtowej pracy, jakie moga by¢ styszalne

» Wrzenie wody, bulgotanie lub delikatne wibracje sg efektem krazenia
czynnika chtodzacego w spiralach chtodzgcych.

» Uktad kontrolny termostatu klika podczas wigczania i wytaczania sie.
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Wiasciwe czyszczenie i konserwacja
chtodziarki

Czyszczenie i konserwacja

Ostrzezenie: Aby unikng¢ porazenia pradem zawsze odtgcz chtodziarke
od gniazdka przed przystgpieniem do jej czyszczenia.
Zignorowanie tej zasady moze spowodowac obrazenia lub
Smierc.
Uwaga: Przed zastosowaniem $rodkow czyszczacych koniecznie
zapoznaj sie z zaleceniami i ostrzezeniami producenta.

Ogélne: -« Przygotuj roztwor czyszczacy sktadajacy sie z 3-4 tyzeczek
sody oczyszczonej i wody. Do przetarcia chtodziarki uzywaj
gabki lub miekkiej szmatki, zamoczonej w roztworze
czyszczacym.

» Optucz czysta, letnig woda, a nastepnie osusz miekka szmatka.

* Nie uzywaj zracych chemikalidow, szorstkich materiatéw,
wybielaczy na bazie chloru, zageszczonych detergentéw,
rozpuszczalnikow ani myjek drucianych. Niektére z tych
Srodkéw chemicznych mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia,
odbarwienia lub rozpuszczenia elementéw chtodziarki.

Uszczelki < Uszczelki drzwiczek nalezy czysci¢ co 3 miesiace, zgodnie
drzwiczek: z zaleceniami instrukcji. Aby zapewni¢ szczelnos$c¢, uszczelki
muszg byc¢ czyste i miekkie.
» Zastosowanie niewielkiej ilos¢ wazeliny na uszczelki (od
strony zawiaséw) utrzyma je w dobrym stanie i zapewni
prawidtowe uszczelnienie.

Przerwy w doplywie pradu

* Z powodu burz lub innych przyczyn moga wystapi¢ przerwy w doptywie
pradu. W przypadku wystapienia braku pradu odtacz przewdd zasilania od
gniazdka elektrycznego pradu zmiennego. Po wznowieniu doptywu pradu
podtacz przewdd zasilana ponownie do gniazdka elektrycznego pradu
zmiennego.

Okres urlopu i przenoszenie chtodziarki

* W przypadku wyjazdu lub dtugiej nieobecnos$ci odtacz chiodziarke
i wyczy$¢ jg wraz z uszczelkami drzwiczek, jak opisano w sekcji
,Czyszczenie ogolne”. Pozostaw drzwiczki otwarte, aby umozliwi¢ przeptyw
powietrza.

* Przenoszac chiodziarke zawsze trzymaj jg w pozycji pionowej. Nie przenos
chtodziarki w pozycji lezacej, gdyz moze to uszkodzi¢ szczelnos¢ uktadu.

Uwaga: Po przeniesieniu chtodziarki odczekaj 24 godziny przed ponownym
jej podtaczeniem.
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Rozwiazywanie problemow

Chtodziarka nie dziata:

» Sprawdz, czy chtodziarka jest podtaczona.

» Sprawdz, czy w gniazdku elektrycznym pradu zmiennego jest zasilanie,
sprawdzajgc mechanizmy zabezpieczajgce.

Wina maja zbyt wysoka temperature:

» Czeste otwieranie drzwiczek.

» Aby uzyskac¢ pozadang temperature pozostaw niedawno umieszczone
butelki w chtodziarce na dtuzszy czas.

» Sprawdz szczelnos¢ uszczelek.

* Wyczys$¢ rurki skraplacza.

» Zmniejsz temperature w ustawieniach kontroli temperatury.

Temperatura wina jest zbyt niska:
» Jezeli temperatura w ustawieniach kontroli temperatury jest zbyt niska,
zmien ustawienie na wyzsze.

Chiodziarka uruchamia sie zbyt czesto:

» W dni o wysokiej temperaturze i wilgotnosci moze by¢ to objaw prawidtowy,
aby utrzymac statq temperature w chtodziarce.

» Drzwiczki mogty by¢ czesto otwierane lub pozostawione otwarte przez
diuzszy czas.

» Wyczys$¢ rurki skraplacza.

* Sprawdz szczelno$é uszczelek.

» Sprawdz, czy drzwiczki sg prawidlowo zamkniete.

Gromadzenie si¢ wilgoci wewnatrz lub na zewnatrz chlodziarki:
» Jest to normalne podczas okreséw wysokiej wilgotnosci.

» Zbyt dtugie lub zbyt czeste otwieranie drzwiczek.

» Sprawdz szczelno$é¢ uszczelek drzwiczek.

Drzwiczki chtodziarki nie zamykaja sie prawidiowo:
* Wypoziomuj chtodziarke.
» Sprawdz, czy nic nie blokuje drzwiczek (np. butelki, potki).

Nie wyrzucaj urzadzen elektrycznych jako zwyktych,
niesortowanych odpadéw komunalnych, korzystaj ze
specjalnych punktéw odbioru zuzytego sprzetu. Aby uzyskacé
wiecej informacji dotyczacych punktow odbioru skontaktuj
sie z lokalnymi wtadzami. Utylizacja urzadzen elektrycznych
na wysypiskach $mieci moze doprowadzi¢ do przenikania

_ niebezpiecznych substancji do wod gruntowych, a tym
samym do tancucha pokarmowego, szkodzac zdrowiu
i dobremu samopoczuciu. Wymieniajac stare urzadzenie
elektryczne na nowe, sprzedawca jest prawnie zobowigzany
do odebrania starego urzadzenia i jego utylizacji, bez
naliczania dodatkowych kosztow.
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MEPbI MPEJOCTOPOXHOCTH

Mpn ncnonb3oBaHUM AAHHOIO an60pa Bcerga NoMHUTe 06 OCHOBHbIX Mepax
6e3onacHOCTH, BKIOYas cneaywouwume:

1. O3HaKoMbTeCb C UHCTPYKUUAMU Nepen ncnosiboBaHnem.

2. Ncnonb3dynte npubop TONLKO MO HA3HAYEHUI0 B COOTBETCTBUU C AaAHHbLIM
PYKOBOACTBOM Mofb3oBaTens.

3. llepen ncnonb3oBaHMeEM XONOAUMNbHUK ANS BUHA OOSDKEH ObITb yCTaHOBIEH
COrmMacHO UHCTPYKUMUAM MO YCTaHOBKeE. |/|HCprKLIMVI Nno 3a3eMSEHNI0 MOXHO HanTK
B pasgene o6 YCTaHOBKe.

4. XonoaunbHWK NpeaHasHayeH TOMbKO ANS AOMallHero ucnonb3oBaHus. Ecnu
Bbl UCMONb3yeTe NpUGOP B NMPOMBILIMEHHbIX UMK KOMMEPYECKUX Lensx,
y6eantech, YTo BCce HeobXoAMMble HOPMbI 1M NpaBuna cobnogeHsl. JaHHbIN
npubop He npeaHasHayeH And UCMOMb3OBaHUA NuuamMu (B TOM Ynucnie AeTbMU) ¢
OrpaHUYeHHbIMU OU3NYECKMUI, CEHCOPHBLIMU UM YMCTBEHHBLIMU CNIOCOBHOCTAMM,
a Takxe nuuamu 6e3 onbiTa U AOCTATOYHbLIX 3HAHWIA, €CMU TOMbKO OHU He
HaxogATca noAd NPUCMOTPOM UMK He MOMYyYUnn UHCTPYKLUUIA MO UCMONb30BaHUo
JaHHoro npuGopa oT nuLa, OTBETCTBEHHOrO 3a UX 6e3onacHoOCTb.

CnenuTe 3a eTbMU, He NO3BONANTE UM UrpaTb C NPMBOPOM.

5. [OaHHbIi Npubop AomKkeH OblTb pacnonoxeH Tak, YTobbl Obin o6ecneyeH JOCTyN K
LTencento.

6. Ecnu LUHYP NUTaHWUA NoBpeXaeH, Nnpomn3soanTesb, areHT no OGCJ’Iy)KVIBaHVI}O nnn
,D,pyr017| KBaNMULMPOBAHHLIN cneunanuct 00s3aH ero 3ameHuTb Bo nsbexaHve
OonacHOCTMW.

7. BeHTUNAUMOHHbIE OTBEPCTUSA B KOpnyce npubopa nnm BCTPOEHHbIX KOMMOHEHTaX
He OOJMKHbI ObITb 3a0MOKNPOBaHbI.

8. He vcnonb3yiTe ANs yCKOpeHUs npoluecca pasMopa)xuBaHus MexaHudeckune
yCcTpoMCTBa UNuU Apyrue cpencTsa OTNMYHbIE OT TeX, KOTOopble pekomMeHayeT
npoussoguTens npubopa.

9. He noBpeanTe KOHTYp UMPKYNALMU XNagareHTa.

10. He ucnonb3ynte anekTponpubopbl BHYTPU OTCEKOB ANS XpaHEHWUs NPOAYKTOB,
€CIN TOMNbKO OHW HE PeKOMEHA0BaHbl NPOU3BOAUTENEM.

11. ECnn aneMeHT OCBELLIeHUsI MOBPEXAEH, NPOM3BOANTESb, areHT Mo 06CNyXMBaHUIO
NV OPYron KBanmpuuUMpoBaHHbIN cneunanucT o6s3aH ero 3saMeHuTb BO
nsbexxaHvue onacHoCTu.

12. Mpubop npefHa3Ha4YeH UCKMIOUUTENBHO AN XpaHEHUsI BUHA.

13.MpencraBnseT onacHocTb Ang geTten. lNMepen Tem kak BbIGpOCUTb cTapblii
XONOAWNBbHUK AN BUHA, cCHUMUTe ABepubl. OcTaBbTe MOMNKM HA MecTe, YToObI
AeTsM ObINo CnoxHo 3abpaTtbCcs BHYTPb XONoAUIbHMKA.
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YcTaHOBKa XONoAUnbHUKA ANA BUHA

PacnakoBka xonogunbHUKa onsa BUHa

1. YoanuTe ynakoBOYHbIN MaTepuan. OTO OTHOCUTCS K MEHONACTY U KIenKkomn

neHTe, cKpennsoLlen AoNoNHUTENbHbIE AeTany XonoaunbHUKa Ans BUHa
BHYTPY 1 CHapyXu.

2. MNpoBepbTe U yaanuTe Bce OCTaTKM yNakOBOYHOro mMartepuana, Knewkou

NEeHTbl Unn 6ymarv| nepen noakn4vyeHnemM xonoaunbHUKa K ceTu.

BblpaBHMBaHVIe XxonoaunbHUKa Ans BUHaA

* Y xonogurnbHUKa UMEKTCA HOXKW, PacnoflIOXXeHHble B OCHOBaHUKU

nepegHen n 3agHen vacTtu xonopgunbHuka. lMNocne YCTaHOBKM
XofioausnbHMKa Ha MECTO €ro NoJ1IoXKeHNe MOXHO BbIPOBHATDL.

HoXKn MOXHO perynupoBaTtb, MoBopayuMBas UX MO 4acoOBOW CTperike,
4YTO6bl NPUMNOAHSATE XOMOAMIBHMK, UMW NPOTUB YacOBOW CTPENKM, YTOObI
OMycTUTb XonoamnbHUK. [IBepua xonoannbHUKa 3aKkpbiBaeTcs nerye, ecnu
HOXKM ANUHHEe.

MpaBunbHas UMPKYNALKA BOo3ayxa

» [na makcumanbHO acdekTUBHOM paboThbl XonoAnbHMKa Heobxoanmo

YCTaHOBWUTb €ro B MecTe C xopoLuen LI,VIpKyJ'IﬂLI,VIeﬁ BO3ayxa, HeobXoAUMbIMM
TEXHUYECKMMU U NEKTPUHECKMMU COeJNHEHUAMN.

PekomeHnoBaHHOE MUHUMArIbHOE pPaccTosiHe BOKpPYr XonogunbHUKa Ona
BUHa:

Mo BOKaM.........cccvrreenne. 50mMMm
CBEPXY .vvereeeeireeieenineenns 50mMMm
CHUBY .ot 50mMMm

* He I'IepeﬂOﬂHﬂVlTe XonoaunbHUK ONs NpaBUiibHOro OXrnaxaeHusa BuHa.

MpumeyaHue. Ecnu xonogunbHUK ObiNl HAKNOHEH MO KaKOW-TO NpUYMHE,
nepepg NoaKMYeHNeM K ceTn nogoxauTe 24 yaca.
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AneKkTpuyeckme TpeboBaHusA

* Y6eputech, 4TO ANSA NOAKIOYEHUS XOMNoAWmNbHMUKA UMeeTCs noaxoasiuas
poseTka (220-240B, 15 A) c COOTBETCTBYIOLLMM 3a3EeMIIEHNEM.

* W3beraiiTe ncnonb3oBaHUa TPOWHbLIX NEPEXOOHUKOB M He obpesanTe
TPETUI KOHTaKT (3a3emMreHne), 4Tobbl NOAKMIYNTEL B ABONHYIO PO3ETKY.
370 onacHo, Tak kak OTCYTCTBYEeT COOTBETCTBYHLLEE 3a3eMIeHne, YTo
MOXET NMPUBECTU K MOPAXKEHNIO TOKOM.

OrpaHu4eHusi No ycTaHOBKe

* He yctaHaBnueante xonoAusnbHUK B MecTe, AOJKHbIM o6pa3om He
M30MMpOBaHHOM unu He oborpeBaemMoM, HanpumMep B rapaxe u T.Mn.
XonoaunbHUK HenpurogeH Ans paboTbl npu TemnepaTtype Huxe 16 °C.

* Bblbepute nogxopasiliee pacronoxeHve Ans XONoAubHMKa Ha POBHOM
TBEPAON MOBEPXHOCTU, BAAMWU OT MPSIMbIX COMHEYHbIX Ny4Yen unu
WUCTOYHUKOB Tenna, paguaTopoB, HaMomMbHbIX 3NeKTpoHarpeBaTenen,
KYXOHHbIX 3anekTponpubopoB 1 T.n. JlloGble HEPOBHOCTU MOMa MOXHO
KOMMNEHCUPOBATb C MOMOLLbI HOXEK, PacnoSIOXKEHHbIX B OCHOBaHUN Mo
yrnam nepegHen n 3agHen Yactv XonoannbHuKa.

» XonoaunbHWK NpegHasHaveH Ans He3aBUCUMON YCTaHOBKN. He nogxogut
Ana BCTpanBaHUA.

MUcnonb3oBaHue yanunHutens

* W3berante ncnonb3oBaHUs YANMMHUTENS U3-3a yrpo3bl 6e3onacHoCcT B
onpefeneHHbIX ycrnosusx. [pu HeobxoanMOoCTM UCMONb3ynTe YANMUHUTENb
C BWITKOM M PO3ETKON C 3a3emneHneM. [NapameTpbl yanMHUTENS OOMKHbI
ObITb paBHBIMK UMY BbILLE, YEM 3MIEKTPUYECKNE NapameTpbl npubopa.
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OyHKLMM 1 MCNONb30BaHWe
XonoaunbHUKa Ans BUHA

ﬂepBOHaqaanaﬂ HaCTpOﬁKa

Mogknounte NpuGop K UCTOYHUKY MUTaHWUSA M OCTaBbTe BKIOYEHHLIM Ha
30 MUHYT, Mpexae Yem NepexoanTb K HAaCTPOIKe NapamMeTpoB.

HacTtpowka Temnepartypbi:
WS50GA cCw.fig. # 1

° TeMﬂepaTypa XonogunbHUKa yCTaHOBNEHa Ha 12 °C B cooTBETCTBUM C

3aBOACKMMU HACTPOMKaMU.

XonogunbHUK MOXHO YCTaHOBUTbL Ha Ntobyto Temnepatypy oT 5 °C go
20 °C B nobom oTceke B COOTBETCTBUMU C HEOOXOAMMBIMU YCNOBUAMU
XpaHeHVs BUHa. [Jna yCTaHOBKM TemrnepaTypbl HOXXMUTE 1 yaepxXuBanTe
knasuwy "19" B TeyeHne 3 cekyHA. Bbl yBMAMTE, 4TO 3KpaH C
n3obpaxeHnem TemnepaTtypbl Ha4YHeT MuraTte. Haxxmute knasuwy "+" nnm
"—", 4yTOObI NOBBLICUTL NN MOHU3NTL TEMMNEPATYPY.

BbibpaB HyxHyt0 TemnepaTypy, HaxXmuTe knasuwy " U HU4yero
He HaxXumanTe B TeyeHue 5 cekyH[, MaHemnb 3anoMHUT BbiGpaHHYy0
HacTpowky. OkpaH ¢ nsobpaxeHunem TemnepaTypbl cHoBa byaeT
oTobpaxaTb TemnepaTypy BHYTpWU xonoaunbHuka. [na gocTuxeHus
BblIOpaHHON TeMnepaTypbl MOXET MOTpeboBaTbCS HEKOTOPOE BPEMS.

HaxmuTte n ygepxmBanTte knasuwly "-,Q—" B TeyeHue 3 cekyHn, 4ToObl
nepexntoydatbes mexay "°C" n "°F" (pexumbl oTobpaxeHns Temneparypbl).

WS49GDB/WS46GDBE  cw.fig. #2

+ 3aBopackue HacCTPONKN XONOAUMbHUKA npeanonaratoT aBTOMATUYECKYIO

HaCTpOVIKy TemMmnepaTtypbl Ang KpacHoro unu 6enoro BuHa.

XonoAnWnNbHUK MOXHO YCTaHOBUTb Ha niobyl TemnepaTtypy oT
6 °C po 18 °C B nobom oTceke B COOTBETCTBUMN C HEOBXOANMbBIMYU
YCMNOBMSIMW XpaHeHUs BUHA. [JNs yCTaHOBKU TemnepaTypbl HaXMuTe
u yoepxusaiite kHonky "Set" B TeueHue 3 cekyHd. Bbl yBuauTe, 4to
3KpaH c msobpaxeHnem TemnepaTtypbl BEpPXHEro oTceka 3amuraert.
HaxmunTe KHOMKy CO CTpenkow BBEPX WMV BHWU3, YTOObI NOBLICUTbL UMK
NOHM3UTL TeMnepaTypy. BeibpaB HyxHyt0 TemMnepaTtypy, HaXMUTE KHOMKY
"Set". Takum 06pa3om 3MeKTPOHHAs NaHeslb ynpaBeHns 3anoMHUT
BbIGpaHHyt0 HacTpomnKy. JkpaH ¢ nsobpaxeHnem TemnepaTypbl CHOBa
OyaeT oTobpaxaTb TemnepaTypy BHYTpU XonoAunbHuUKa. Ans 4OCTUKeHNS
BblIOpaHHON TeMnepaTypbl MOXET NOTpeboBaTbCS HEKOTOPOE BPEMS.



Pycckumn

OyHKLMKU U UCNONb30BaHKE
XonoaunbHUKa Ans BMHA

* BbibpaB TemnepaTtypy AnNs BEpXHEro oTceka, Bbl 3amMeTUTe, YTO 3KpaH
TemnepaTypbl HUXHero otceka 3amuraet. CHOBa HaXMWTe KHOMKY CO
CTPEenKow BBEPX WU BHU3, YTOObI MOBLICUTb UMW MOHWU3WUTL TemnepaTypy.
BbiGpas HyxHyl0 TemnepaTypy, Haxmute kHonky "Set". Takum o6pasom
ANeKTPOHHas naHenb ynpaBrieHUs 3anoOMHUT BbIOpaHHY HaCTPOWKY.
OkpaH c n3obpaxeHvem TemnepaTypbl cHoBa 6yaeT oTobpaxaTb
TemnepaTypy BHYTpu XonogunbHuka. Ana goctuxeHns BbibpaHHON
TemnepaTypbl MOXeT NoTpeboBaTbCsl HEKOTOPOE BPeEMS.

WS25GA/WS59GAE/WS30GA
WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE  Cwm.fig. #3

+ 3aBOACKME HACTPOMKM XOMOAWIbHMKA MpeanonaralT aBToMaTUYeckyo
HaCcTpOMKy TemnepaTtypbl Ans KpacHoro unu 6enoro BuHa. Ecnu Bbl
XpaHuTe B OCHOBHOM 6enble BuHa, Haxmute kHonky "White Wine", n
XOMOAWUMBHUK AN BUHA ByAeT NoaLepKuBaTb CPEAHIO TeMnepaTypy
mexay 7° n 10 °C. Haxas kHorky "Red Wine", Bbl ycTaHoBuTE cpeaHioo
TemnepaTtypy Ha oTmeTke mexay 13 °C n 16 °C.

« XonoaunbHUK 4Nsi BUHA MOXHO YCTaHOBWUTb Ha byt TemnepaTypy B
COOTBETCTBUM C HEOBXOAMMBLIMU YCIOBUAMMW OISt XpaHeHWst BuHA. [Ons
TOro 4YTo6bl YCTAHOBUTL TEMMEPATYPY, HAXMUTE OLAHOBPEMEHHO KHOMKM
"White Wine" n "Red Wine" u yoepxwusaite B TeueHme npubnmnsmtesisHo
3 cekyHA. Tenepb Bbl MEPELSM B PEXUM YCTAaHOBKM TemnepaTtypbl.
YMeHblwanTe 3HadeHne Temnepatypsl, Haxumas kHonky "White Wine",
u ysenuuueainte ¢ nomouibio kHorkn "Red Wine". Haxas kHonky 3 pasa,
Bbl UBMEHUTE TemMnepaTypy Ha 3 rpagyca, HaxaB 4 pa3a — Ha 4 rpagyca,
5 pa3a — Ha 5 rpagycoB v Tak ganee. BelGpaB HyxHyl0 TemnepaTypy,
Haxxmute kHonky "Light/Set". Tenepb HyxHble HacTPONKM BbICTABMEHbI, U
aKkpaH GyaeT oTo6paxaTh TEKyLLYIO BHYTPEHHIOW TemrnepaTtypy.

MpumeyaHue. Bbl MmoxeTe Jo6aBUTb HY)XHOE KONMMYECTBO BOAbI B OTCEK ANS
BOAbI, YTOObI YNYYLLINTb BAXHOCTb BHYTPY XONOAWMbHMKA.



Pycckumn

Monku

* [Monkn uMelT KpacuBbI BHELWHUA BUA U UX NErko MbiTb. bonbline
OYTbINKX 1Eerko NOMECTSITCSt Ha KPeCcTooOpasHbIX NomKkax B HUDKHEN YacTu
XOroAunbHUKA.

* 3pecb pacnonioXXeHo HEeCKONbKO MOJIOK A4 Nerkoro noMeweHuna u
napnevyeHna 6yTbIJ'IOK.

BHyTpeHHee ocBelyieHue

* YT06bI NnoAYepKHYTb KpacoTy Ballen BMHHOW KOMMeKunn, B XONOAUIbHUK
" " wligndn
BCTPOEHbI BHYTPEHHUE NnamMnbl. MMpocTo HaxmuTe Q- vnn l““"' , 4TOOBI

BKINKO4YUTL CBET, N HaXMuUTe eLlle pas, YTOObI BbIKMHOYUTD. ﬂ,]‘lﬂ SKOHOMUN
ANIeKTPO3HEepPrnmn BbIK/IOYaNTE CBET, €C/n BaM He HY>XHO MoOKa3blBaTb
BUHHYIO KOMNeKyuto.

+ Korga aBepb OTKpbITa, CBET ropuT. [ocne 3akpbITUs ABEPU CBET racHeT.
(kpome WS30GA/WS30GAE/WS32GAE/WS33GAE)

3BYyKM Npu paboTe xonoaunbHUKa

* 3BYKM KMMNeHUs BoAbl, Oynbkawlime 3BYKM UNu nerkas subpauus,
CBSi3aHHbIE C LUMPKyISUMen xrnagareHTa no oxnaxaarwLumm b6atapesim.

* LWenyku TepmoperynsiTopa npu BKITYEHUN U BLIKMTIOYEHUN.



Pycckum

Hagnexawum yxoa u ouncTka
XonoaunbHWKa Ans BUHA

OuucTKa un TexHn4yeckoe O6C.I'Iy)KVIBaHVIe

MpenynpexpeHne. YTobbl n3bexartb 3MeKTPOoLLOKa, BCceraa OTKIoYanTe nutaHne
XONOAMIbHMKa Nepef o4MCTKOW. HecobrnogeHve atux mep
6e30MmacHOCTN MOXeT NoBreYb 3a cobow cMepTb UMK TpaBMbl.

OcTopoxHo! [lepen ncnonb3oBaHMEM YACTALLMX CPEACTB BCeraa untanTe un
criepyvTe MHCTPYKLMSIM 1 NpeaynpexaeHvsiM npovu3soamTens,
4YTOObI N36GEXaTh TPABM U HE NCNOPTUTL YCTPONCTBO.

O6wasn * puroToBbTE MOKOLKIA pPacTBOp M3 3-4 CTOMOBbLIX NOXEK
MHdoOpMaLMA:  NULLEBON coabl ¥ TENSON BoAbl. Micnonb3aywite rybky unm Msrkyo
TKaHb, CMOYEHHYI0 B pacTBope, A1 MbITbs XONIOANITbHIKA.
» CnonocHUTe TENsIoM YACTON BOAOW U MPOTPUTE MSITKOW TKaHbHO.
* He ucnonb3yinTe arpeccuBHble XMMUKaTbl, abpa3nBHble
mMaTepuarnbl, aMMuak, xnopcoepxaline otbenusaTenu,
KOHLEHTPMpPOBaHHbIE MOILLNE CPeAcTBa, pacTBoOpUTENN
unu MeTannuyeckve rybku. Hekotopble M3 3TMX BeLLECTB
MOryT pacTBOPUTb, MOBPEAUTb U/UNW U3MEHUTb LBET
XOnoAunbHVKa Ans BUHa.

[BepHble * YucTute ABEpPHbIE YNNOTHUTENW KaXAbld TpU Mecsaua
YMNOTHUTENU:  cOrfacHo oGWMM MHCTPYKUMAM. [IBepHble npoknagku
OOJKHbI BbITb YUCTBIMU M TMGKUMK Ans obecneyeHus
Hagnexalen repMeTUYHOCTU.
* TexHU4YecKkuin Bas3esniMH, HaHEeCEHHbI Ha NOABUXHbIE
o6nacTu Npoknagok, COXPaHUT TMOKOCTb YNIIOTHUTENS 1
o6ecneynT XOpoLLYH repMeTUYHOCTb.

OTKno4YeHMe INeKTPonuTaHus

+ CylecTByeT BEpPOSATHOCTb OTKITIOYEHUS 3NEKTPONUTaHNSA 13-3a rpo3bl
UNW APYrUX NpUYnH. ECnu npom3oLwno oTkIYeHNe 3NEKTPOIHEPTUN,
BbITALUTE LWHYP NUTaHWs M3 po3eTkn. Korga nutaHue Bo3oGHOBUTCS,
BCTaBbTE LUHYp 06paTHO B PO3ETKY.

O6GpaweHue npu nepepbiBax B UCNONb30BaHUUN U
nepemMeLLeHum

» Ecnu Bbl AnNuUTENbHOE BPEMS HE MCMOMb3yeTe XONOAMUIbHUK, BblTalluTe
LWITEencenb U3 po3eTkM U BbIMOMUTE MOMKU U ABEpPLbl B COOTBETCTBUU C
pasgenom "O6wasn oyuctka". OctaBbTe ABEPLbI OTKPbITbIMU, YTOObI
BO3JyX MOT LIMPKYNMpOBaTb BHYTPY XONOAUIbHMKA.

* Mpwn nepemewieHnn Bcerga nepeaBuranTe XONOAUNbHUK, AepXKa ero
BepTuKanbHo. He nepemeluainTte npnbop B ropusoHTanbHOM MOSOXEHNUN,
TaK KaK MOXXHO NOBPEAMUTb 3aKPbITYH0 CUCTEMY OXMaXAEHWS.

MpumeyaHue. locne nepemelleHna nogoxaute 24 yaca, npexge 4em

NOAKNoYaTb XONOAUINBHUK K CETU.



Pycckumn

[Touck U ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

XonopgunbHUK He paboTaeT:
+ [lpoBepbTe NOAKMIOYEHME K CETH.
+ [lpoBepbTe HanMune anNeKTPONMTaHUs, NPOBEPUB NPeaoXpPaHUTENb.

BuHo cnuwkom Tennoe:

*  XonoaunbHUK 4acTo OTKpbIBanu.

* BuHO, nonoxeHHOe B XONOAUINbHUK, JOCTUTAET HYXXHOW TemnepaTypbl
Yepes HeKOTOpOoe BpeMsl.

» [MpoBepbTe ynnoTHUTENN Ha ABepLax Ha repMETUYHOCTb.

e OuucTnTe OXNaxaaloLunii 3MEEBUK.

* YcTaHoBuTe Bornee HU3KYIO TeMnepaTtypy.

TemnepaTypa BUHa CMULLIKOM HU3Kas:
+ Ecnu ycTaHOBREHa CNUMLLKOM HM3Kasi TeMnepaTypa, NoBbICbTE ee.

XonoannbHUK OYeHb YacTo BKMlOYaeTcs:

« OTO HOpMarnbHO AMA NOoAAEPXKaHUA NMOCTOSIHHOW TeMMepaTypbl BO BpeMsi
aPKNX 1 BMaXHbIX AHEV.

* B0O3MOXHO, XONOAUNBHUK YacTO OTKPbIBANM UMM OCTaBNANU ABEPL b
OTKPbITLIMMW Ha [OMNroe Bpems.

« OuuCTUTE OXNaXKaaoLLNIA 3MEEBUK.

 TMpoeepbTe ynnoTHATENb Ha ABEpLaXx Ha repMeTUYHOCTb.

» [lpoBepbTe, NOMHOCTLIO N 3aKPbIThI ABEPLIbI.

CkonneHue Bnaru BHYTPU UNU CHapPYXU XonoausibHUKa:

» 9710 HOpMarbHOe SIBfieHe NPU MOBbILLEHHOW BIAXHOCTU BO3ayxa.

*  XOonoAunbHUK 4acTo OTKPbIBaNu UM OCTaBnANy ABepLbl OTKPbITHIMU.
» [MposepbTe YyNNoTHUTENN Ha ABepuax Ha repMeTUYHOCTb.

[Bepubl XONoAUIIbHUKA MOJTHOCTHLIO HE 3aKPbIBaKTCS:
» OTperynupyiiTe ypoBeHb XONoAMIbHMKA.
» [poBepbTe, YTO MOXKET MeluaTh: BYThINKM BUHA, MOSKK.

He BbiGpacbiBaiTe anekTponpubopbl BMECTE C 0ObIYHbIM
ropoACKMM MYCOPOM, MONb3yNWTecb cneunanbHO
obopynoBaHHbIMU MecTaMu. CBAXUTECb C MECTHbIMYU
opraHamu BrnacTv Ans nonyyeHnst MHopMaLmm o AOCTYMHbIX
cuctemax cbopa u ytunusaumu anektponpubopos. Ecnu
BbiGpachiBaTb 3MeKTpuyeckme npubopbl Ha 06bIYHYIO

_ cBariky, onacHble BellecTBa MOryT nonacTb B FPyHTOBbIE
BOAbl U B MULLEBYIO LeMnb, YTO BPEAHO AN 3[40POBbS U
6narononyuus. Mpu 3ameHe cTapbix NpMGOPOB Ha HOBbIE,
npoaa.eL, No 3akoHy 06si3aH 3abpaTb Ball cTapbiii npubop
Ans yTunusaumm, xoTs 6l 6ecnnaTtHo.



Supplier HQief

WS30GA(E)
Model WSI2GAE | WSSOGA | \ydsanae | WSSIGAE
Category Wine storage | Wine storage | Wine storage | Wine storage
Energy efficiency class A A B A
Energy consumption
(kWh per year) 133 146 190/182 128/167
Net capacity (Litters) 104 167 162 87/167
Temperature range °C 6~18 5~20 6~18 6~18
Climate class* N ST ST N/ST
Noise level dB(A) 38 42 42 42

This appliance is intended to be used exclusively for the storage of wine

*=This appliance is intended to be used at an ambient temperature indicated below

Climate class

Ambient average temperature °C

SN + 10 to + 32
N + 16 to + 32
ST + 16 to + 38
T + 16 to + 43

Note 1

The design temperature of ‘other compartments’ within the meaning of point (n) of Annex I.
For wine storage compartments, the coldest storage temperature, either pre-set in the compartment
or capable of being set by an end-user and capable of being maintained continuously according to the

manufacturer’s instructions, s

hall be given;






