PHILIPS

EN User manual PT Manual do utilizador

DA Brugervejledning SV Anvandarhandbok

DE Benutzerhandbuch TR Kullanim kilavuzu

EL Eyxewpidio xpriong pasaiandl Juds AR
ES Manual del usuario sls slainl, FA
FI  Kayttoopas PL Instrukcja obstugi

FR Mode d’emploi UK TlocibHUMK KopucTyBada

IT  Manuale utente BG PbKoBOACTBO 3a NoTpebuTens
NL Gebruiksaanwijzing HU Felhasznaloi kézikonyv
NO Brukerhandbok CS Prirucka pro uzivatele

U1

3000 016 52152

ol o 2 o
| & O
1500 ml MAX 60 - 90 sec.
1500 ml MAX 60 - 90 sec.
1000 ml MAX 60 - 120 sec.
500 ml MAX 90 sec.
1500 ml MAX 30 - 60 sec.
&
6x*.j|\':‘. P 10xP-12xP
50g MAX 30 sec.
50g MAX 30 sec.
50g MAX 30 sec.
50g MAX 30 sec.
2x2x2 cm

© 2018 Koninklijke Philips N.V.
All rights reserved.

(HR2157)
e

@

English

(@ Motor unit with control knob
(@ Pulse setting (Ice crushing)
(3 Speed settings

(@ Control knob

Blender
Plastic blender blade unit
Sealing ring
Plastic blender jar
Level indication
Lid of plastic blender jar
Openingin lid
Small covering lid
Mill
Blade unit of the mill

Sealing ring for the mill blade
unit
Mill beaker

Dansk

Motorenhed med kontrolknap

Pulse-indstilling (til knusning
afis)

Hastighedsindstillinger
Kontrolknap

Blender
Knivenhed til plastikblender
Pakningsring
Blenderglas af plastik
Indholdsindikator
Lag til blenderglas i plastik
Abningi lag
Lille overdaekningslag
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Kvaern
@ Mollekvaernens knivenhed

(@13 Teetningsring til mollekvaernens
knivenhed

Baeger til mollekvaern

Motoreinheit mit Drehschalter

Impulsfunktion (zum
Zerkleinern von Eiswurfeln)

Geschwindigkeitsstufen
Drehschalter

Standmixer
Plastik-Mixermessereinheit
Dichtungsring
Kunststoffmixbehalter
Flllstandsanzeige

H. Deckel des
Kunststoffmixbehéalters

Offnung im Deckel
Kleiner Deckel

Mihle

Messereinsatz fr
Muhlenbecher

Dichtungsring fur
Muhlenmessereinheit

Mihlenbecher
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EAnvika

MoTép pe SiakomTn eAeyyou

PUBuLon oTiyplaiag Aettoupyiag (yia
BpUpHATIoNO TTAayou)

PuBpioceig Tayimrag
Koupri eAéyyxou

MmAevtep
[MAaoTikEG AeTTideg pmAévTED
AakTUAlog odpdylong
[MAQoTIKN Kavata umevTep
Evdei&n ordbung
Karraxt mAaoTikng kavartag UmevTep
Avolypa oTo Kamdakt
Mikpd karmakt Kakuyng

MuUAog
@) Aermideg puhou

(@3 AaxtUMog obpdylong yia Tig
AemTideg HUAoU

Aoyeio puiou
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Unidad motora con rueda de
control

Posicion Pulse (para picar
hielo)

Posiciones de velocidad
Rueda de control

Batidora

Unidad de cuchillas de la
batidora de plastico

Anillo de sellado
Jarra de plastico de la batidora
Indicacién de nivel

Tapa de la jarra de plastico de
la batidora

Abertura de la tapa
Tapa pequena

Molinillo

Unidad de cuchillas del
molinillo

Junta de la unidad de cuchillas
del molinillo

Vaso del molinillo
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Suomi

Runko ja ohjauspainike

Syk‘ciY(sasetus (jaén
murskaamiseen)

Nopeusasetukset
Valitsin

SIGICIOICIICNOIOIOIS)

Tehosekoitin

Muovisen tehosekoittimen
terayksikko

Tiiviste

Tehosekoittimen muovikannu
Maaran ilmaisin

Muovisen kannun kansi
Kannen aukko

Pieni kansi
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Maustemylly
(@ Maustemyllyn terdyksikkd

(@13 Maustemyllyn terdyksikdn
tiivisterengas

Maustemyllyn kannu

Francais

Bloc moteur avec bouton de
commande

Position Pulse (pour piler de la
glace)

Réglages de vitesse
Bouton de commande

Blender

Ensemble lames du bol
mélangeur en plastique

Anneau d’étanchéité
Blender en plastique
Indication du niveau

Couvercle du blender en
plastique

Ouverture a couvercle
Petit couvercle
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Moulin
(@ Ensemble lames du moulin

(@13 Bague d’étanchéité pour
lensemble lames du moulin

Bol du moulin

Anello di guarnizione
Vaso frullatore in plastica
Indicazioni del livello

Coperchio del vaso frullatore in
plastica

Apertura del coperchio
Coperchio piccolo

Tritatutto
@ Gruppo lame del tritatutto

@) Anello di guarnizione per lama
tritatutto

Bicchiere per tritatutto

() Blocco motore con manopola
di controllo

@ Impostazione aimpulsi
(tritaghiaccio)

(3 Impostazioni di velocita

(@ Manopola di controllo

Frullatore

(& Gruppo lame frullatore in
plastica
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Nederlands

(M Motorunit met bedieningsknop
(@ Pulsstand (ijs malen)

(® Snelheidsstanden

(® Bedieningsknop

Blender
Mesunit van kunststof blender
Afdichtring
Plastic blenderkan
Niveauaanduiding
Deksel van plastic blenderkan
Opening in deksel
Klein dekseltje
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Molen
®@ Mesunit van maalmolen

@3 Afsluitring voor de mesunit van
de maalmolen

Maalmolenbeker

Motorenhet med bryter
Pulsinnstilling (knusing av is)
Hastighetsinnstillinger
Kontrollbryter

Hurtigmikser
Plastknivenhet for hurtigmikser
Gummipakning
Mikserkanne i plast
Nivaindikator
Lokk til mikserkanne i plast
Apning i lokket
Lokk til apningen i hovedlokket

Kvern
®@ Knivenhet for kvern

®@) Gummipakning til knivenhet
for kvern

Kvernbeger

Motor com botao de controlo

Regulacao de impulsos (triturar
gelo)

Regulacoes de velocidade
Botao de controlo

Liquidificadora
Laminas da liquidificadora em
plastico
Anel vedante
Copo misturador plastico
Indicagdo de nivel

Tampa do copo misturador
plastico

Abertura na tampa
Tampa pequena
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Moinho
®@ Lamina do moinho

®@ Anelvedante para as laminas
do moinho

Copo do moinho

Svenska

Motorenhet med kontrollvred
Pulslaget (kross is)
Hastighetsinstallningar
Kontrollvred
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Mixer

Knivenhet till mixerbehallare
i plast

Forslutningsring
Mixerbehallare i plast
Nivaindikering

Lock till plastbehallare
Oppning i lock

Litet tacklock

Kvarn
@ Knivenhet till kvarnen

@3 Tatningsring for knivenheten till
kvarnen

Kvarnbéagare

(@ Kontrol diigmeli motor tnitesi
(@ Darbe ayan (Buz parcalama)
® Hizayarlan

(® Kontrol diigmesi

Blender
Plastik blender bicak Unitesi
Halka conta
Plastik blender haznesi
Seviye gostergesi
Plastik blender haznesi kapagi
Kapaktaki agiz
Kucuk tst kapak
Ogutiicu
Oglitiictiniin bicak tnitesi
®@ Ogutiict bicak Unitesi contast
Ogitici 6lcegi
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Czes¢ silnikowa z pokrettem
regulacyjnym

Ustawienie pulsacyjne
(kruszenie lodu)

Ustawienia predkosci
Pokretto regulacyjne

Blender

Czes¢ tnaca plastikowego
blendera

Uszczelka
Plastikowy dzbanek
Wskaznik poziomu

Pokrywka plastikowego
dzbanka

Otwor w pokrywce
Mata pokrywka

Mtynek

Czes¢ tnaca mtynka
®@) Uszczelka czesci tnacej mtynka
Naczynie mtynka

YKpaiHCbKa

Bnok aBuryHa 3 perynatopom

IMMYNbCHUN peXxxum (ana
KPULLIEHHS Nboay)

HanalwtyBaHHSA WBMAOKOCTI
PerynaTtop

BbneHoep

MnacTnkoBmin pixkyunin 610K
6neHpepa

YuinbHoloue Kinbue
MnacTtnkoBa yalwla bneHgepa
IHOVKaLia piBHA HANOBHEHOCTI

Kpuwika nnactmkoBoi yaLui
6neHpepa

OTBip Yy KpULLLi
Mana KkpuLika
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MnuHok
@ Pixkyumn 610K MIIMHKA

@ YulinbHiotoue Kinbue ans
piXXy4yoro 61oKka MnHKa

Yaiua MAvMHKa

Bbnrapcku

3anBwkBalll 610K € perynupati,
KMoy

MmMnyncHa HacTponKka
(HaTpoluaBaHe Ha nen)

HacTpoiku 3a ckopocT
Kntou 3a perynupaHe

bneHoep

MnacTtmacoBs pexkell, 610K Ha
nacartopa

YNAbTHUTENEH NPbCTEH

MnacTmacoBa KaHa Ha
nacaropa

O603HauyeHne 3a HUBO

Kanak Ha nnacTtmacoBarta KaHa
Ha nacaropa

OTBOp B Kanaka
Manbk kanak

P O O © O ©® O

Menauka
@ Pexkell, 610K Ha MenavkaTa

(13 YnnbTHUTENeH NpbCTeH 3a
pex<eLums BNIoK Ha Menaukara

MepHa yalua Ha MenaJkara

(1) Motoregység a kezelégombbal
(@ Pulzalé fokozat (jégapritas)

(3 Sebesség beallitasok

@ Kezelégomb

Turmixgép
MUanyag turmix kése
Tomitégylrd
MUanyag turmixkehely
Szintjelzés
A mUanyag turmixkehely fedele
Fedélnyilas
Kis zarofedél

Daralé

@ Adaralé késegysége

®@) A daralo késegységéhez valod
tomitdgyr

Daraléedény
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estina
Motorova jednotka s ovladacim
knoflikem
Nastaveni pulzace (drceni ledu)
Nastaveni rychlosti
Ovladaci knoflik

I

Mixér
NoZova jednotka plastového
mixéru
Tésnici krouzek
Plastikova nadoba mixéru
Indikace hladiny
Viko plastikové nadoby mixéru
Otvor ve viku
Malé kryci viko

Mlynek
@ Nozova jednotka mlynku

@3 Tésnici krouzek pro nozovou
jednotku mlynku

Nadoba mlynku
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English

Before first use

Thoroughly clean the parts that will come in contact with food

before you use the appliance for the first time (see chapter

“Cleaning”).

Note

- Do not exceed the maximum quantities and processing
times indicated in Fig.5.

- Do not operate the appliance for more than 60 seconds at
a time when processing heavy loads and let it cool down to
room temperature for next operation.

- Do not attempt to process very thick recipes such as bread
dough or mash potatoes.

Blender (fig 2)

The blenderis intended for:

- Blending fluids, e.g. dairy products, sauces, fruit juices, soups,
mixed drinks, shakes.

- Mixing soft ingredients, e.g. pancake batter or mayonnaise.
- Pureeing cooked ingredients, e.g. for making baby food.

Note

- Never overfill the blender jar above the maximum level
indication (1.5litres) to avoid spillage.

Tip

- To process ingredients very briefly, turn the control knob to
the pulse setting (PULSE) several times.

- Never use the pulse setting longer than a few seconds at a time.

Mill (fig 3)

You can use the mill to grind and chop ingredients such as coffee
beans, peppercorns, sesame seeds, rice, wheat, coconut flesh, nuts
(shelled), dried soy beans, dried peas, cheese, breadcrumbs, etc.

Note

- The millis not suitable for chopping very hard ingredients like
nutmeg and ice cubes.

- Do not use the mill to process liquids such as fruit juice.
- Do not process ingredients more than the mill beaker’s height.
- Never fill the mill with hot ingredients.

Cleaning (fig 4)
Easily cleaning the blender jar: Follow the steps: 12 3 4.

Note: Make sure to turn the control knob to the pulse setting
(PULSE) a few times.

Baby food recipe

Ingredients Quantity Speed Time
Cooked potatoes 200 g
Cooked chicken 200 g

MAX 25 sec
Cooked french beans 200 g
Milk 360 ml

Note

- Always let the appliance cool down to room temperature
after each batch you process.

For apparatet tagesi brug

Serg for at renggre de dele, der kommer i bergring med mad, inden
du bruger apparatet for fgrste gang (se afsnittet “Rengoring”).
Bemaerk

- Undga at overskride de angivne masngder og
tilberedningstider angivet i Fig. 5.

- Lad ikke apparatet kgre i mere end 60 sekunder ad gangen,
nar du behandler storre masngder, og lad den kele ned til
stuetemperatur, fer den bruges igen.

- Forsog ikke med mad, der har en meget tyk konsistens som
f.eks. dej eller kartoffelmos.

Blender (fig. 2)

Blenderen er beregnet fil:

- Blendning af flydende ingredienser, f.eks. mejeriprodukter,
sauce, frugtjuice, suppe, mixede drinks og shakes.

- Mixning af blede ingredienser, f.eks. pandekagedej eller
mayonnaise.

- Purering af kogte ingredienser, feks. ved tilberedning af babymad.

Bemaerk

- Overfyld aldrig blenderglasset til over det angivne maksimale
niveau (1,5 liter), sa du undgar, at indholdet flyder over.

Tips

- For at tilberede ingredienser meget kortvarigt skal du dreje
kontrolknappen til pulse-indstillingen (PULSE) flere gange.

- Brug aldrig pulse-indstillingen laengere end et par sekunder
ad gangen.

Mollekvaern (fig. 3)

Magllekvaernen kan bruges til at male og hakke ingredienser
som feks. kaffebonner, peberkorn, sesamfrg, ris, hvede,
kokosnad, ngdder (uden skal), terrede sojabonner, torrede
erter, ost, brodkrummer osv.

Bemaerk

- Mollekvaernen egner sig ikke til hakning af meget harde
ingredienser som f.eks. muskatned og isterninger.

- Mollekvaernen barikke anvendes til tilberedning af flydende
mad/drikke, eksempelvis frugtjuice.

- Tilbered ikke ingredienser, der er hgjere end mollekvaernens
baeger.

- Fyld aldrig mollekvaernen med varme ingredienser.

Rengaring (fig. 4)
Nem renggring af blenderglasset: Folg trin: 12 3 4.

Bemaerk: Serg for at dreje kontrolknappen til pulse-
indstillingen (PULSE) et par gange.

Opskrift pa babymad

Ingredienser Antal Hastighed Tid
Kogte kartofler 200 g
Kogt kyllin 200

e ne £ MAX 25 sek.
Kogte granne benner 200 g
Maelk 360 ml

Bemaerk

- Lad altid blenderen kgle ned til stuetemperatur efter hver
portion, du blender.

Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerats grindlich alle

Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen (siehe “Reinigung”).

Hinweis

- Uberschreiten Sie nicht die in Abb.5 angegebenen Mengen
und Verarbeitungszeiten.

- Lassen Sie das Gerat beim Verarbeiten grofier Mengen
nicht langer als 60 Sekunden in einem Arbeitsgang laufen,
und lassen Sie es zur nachsten Inbetriebnahme auf
Raumtemperatur abkuhlen.

- Versuchen Sie nicht, sehr zahflussige Konsistenzen wie
Brotteig oder KartoffelpUree zu verarbeiten.

Mixer (abb. 2)

Der Standmixer ist geeignet zum:

- Mixen von Flussigkeiten, z.B. Milchprodukte, Sofen,
Obstsafte, Suppen, Mixgetranke, Milchshakes.

- Mischen weicher Zutaten, z. B. Pfannkuchenteig und Mayonnaise.

- PuUrieren gegarter Zutaten, z.B. fUr Baby-Nahrung.

Hinweis

- Um ein Auslaufen von Zutaten zu verhindern, fullen Sie den
Mixbehalter nicht Uber die maximale Fullstandsmarkierung
hinaus (1,5 Liter).

Tipp

- Um Zutaten nur kurz zu verarbeiten, drehen Sie den
Drehschalter mehrmals auf die Impulseinstellung (PULSE).

- Die Impulsfunktion sollte immer nur wenige Sekunden lang
verwendet werden.

Muhle (abb. 3)

Sie kdnnen die Mihle verwenden, um z. B. Kaffeebohnen,

Pfefferkdrner, Sesamkorner, Reis, Weizen, Kokosnussfleisch,

geschalte NUsse, getrocknete Sojabohnen, getrocknete Erbsen,

Kase, Semmelbrosel etc. zu mahlen und zu zerkleinern.

Hinweis

- Die MUhle ist zum Zerkleinern harter Zutaten wie
MuskatnUsse und Eiswdurfel nicht geeignet.

- Verarbeiten Sie in der MUhle keine Flussigkeiten wie z. B.
Fruchtsaft.

- Verarbeiten Sie nur so viele Zutaten wie in den Becher der
Muhle passen.

- Fullen Sie die MUhle nie mit heif3en Zutaten.

Reinigung (abb. 4)
Einfache Reinigung des Mixbehdlters: Befolgen Sie die Schritte
1,2,3und 4.

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass Sie mithilfe des Drehschalters
einige Male die Pulsfunktion () einschalten.

Rezept fur Babynahrung
Zutaten Menge Geschwindigkeit Zeit
Gekochte Kartoffeln 200 g
Gekochtes 200 g
Hahnchenfleisch
MAX 25 Sek.
Gekochte junge 200 g
Schnittbohnen
Milch 360 ml

Hinweis
- Lassen Sie das Gerat nach jedem Arbeitsgang stets auf
Raumtemperatur abkuhlen.

EAnvika

Mpwv TV TpwTN XpPrion

[Mplv XPNOILOTIOINCETE TN OUOKEUN Yla TTPWTN $popd, kabapioTe
oyohaoTikd Ta pEpn Tou Ba €pbouv ot emTadr) pe Tpodiua (Seite TO
kepdahato “Kabaplopog™).

Tnpeiwon

+ Mnv uttepPalveTe TIG HEYLOTEG TTOCOTNTEG KAL TOUG XPOVOUG
emeCepyaoiag mou avadpepovtal oty K. 5.

+ Mnv AELTOUPYEITE TN OUOKEUT) YLla TTEPLOCOTEPO armo 60 deuTepdAeTTTa
™ dopa otav emeepyaleoTe PeYANEG TTOCOTNTEG KAl APr)VETE TN va
KPUWOoEeL o€ Beppokpaoia dwaTiou TpLY Ty TTOREVN AslToupyia.

+ Mnv emiyelprioeTe va eme€epyacTeiTe TTOAU TTAXUPEUOTA UAIKA OTTWG
Cuun Ywplou 1) TToupE TTaTATAG.

MmAevTep (1. 2)

MmopeiTe va XENOLOTIOLEITE TO UTTAEVTED YL

+ Na avapryviete uypd, T.X. YAAAKTOKOWIKA TIPOTOVTA, CAATOEG, XUHOUG
dpoUTWV, COUTTEG, KOKTEIAG, HIAKCETKG.

+ Na avakarteveTe pahakd UAIKA, T.Y. Helypa yla Tnyaviteg 1y paylovela.

+ Na MveTe payelpepéva UAIKA, TI.Y Yia va GTIAXVETE Bpedikn Tpodn).

Znpeiwon

+ Mnv yeuiCete moTE UTIEPBOAIKA TNV KAVATA TOU HTTAEVTEP ETTAVW
ard My evelén peylomg otabung (1,5 Aitpo), yia va armoduyeTe ™
olappon.

Yuppouhn

- Tava emegepyaoTeite Ta UAIKA YpTiyopaq, YuploTe TO Slakomm
eA€yxou oTn pubpton otiypiaiag Aettoupyiag (PULSE) apkeTéc dopég.

+ Mnv xpnolpotioteite TTOTE TN pUBWLON OTLyHLaiag AeiToupyiag Travw
armo peptka deuTtepOAeTTa T $popd.

Muhog (gik. 3)

MrmopeiTe va XENOLOTIOINCETE TO [UAO YIa VA QAECETE Kal

VA KOUHATIACETE UAIKA OTTWG KOKKOUG KAadE, ATpldTo TITEPL,

kafoupdlopévo couodpl, pull, olTapl, odpka kapudag, Enpoug Kaproug

(xwplg kéAUOC), amoénpapévoug Kapmoug odyLag, armonpapeva

pmlella, Tupl, Yixouha KA.

Tnpeiwon

+ O puhog dev ival KATAAMNAOG Y1a KOPHATIAoKA TTOAU OKANPWY
UALKGV OTTWG ooy 0oKApUdOo Kal TTaydklid.

+ Mnv xpnolpotioteite To pUNO yla va emegepyaoTeite uypd piypara
OTIWG GPOUTOXUHOUG.

+ Mnv emeepydleoTe UAIKA TToU uTTEPPaivouv To UPog Tou doxeiou
HUAoU.

+ Mnv yeuiCete TTOTE TO MUAO pe CeoTd UAIKA.

KaBapiopog (eik. 4)

Eukolo kabaplopa Tng kavarag Tou pmAevtep: AkohoubroTe Ta Pripara:
1234

Xnueiwon: PpovtioTe va yupioeTe To S1akOTTTN EAEYXOU OTN pUBLLIoN
ottyptaiag Aettoupyiag (PULSE) pepikég dopég.

YuvTayn yia Bpedikn Tpodn

Yhika MoocotnTa Tayumnra ‘Qpa
MayelpepEve TIATATEG 200 yp.
Mayelpepévo KOTOTTOUNO 200 yp.

- - MAX 25 deur.
Mayelpepéva pacoraxkia 200 yp.
[dha 360 ml

Ynueiwon
+ Na adrjveTe TTAvVTa T CUOKEUTN va KPUWOEL o€ Beppokpaoia
owpariou petd amd Ty emelepyaocia kabe pepidag.

Antes de utilizarlo por primera vez

Lave bien las piezas que vayan a estar en contacto con los

alimentos antes de usar el aparato por primera vez (consulte el

capitulo “Limpieza”).

Nota

- No supere los valores maximos para las cantidades y los
tiempos de procesamiento que se indican en la fig. 5.

- No utilice el aparato durante mas de 60 segundos seguidos
cuando procese cantidades grandes y deje que se enfrie a
temperatura ambiente antes de volver a utilizarlo.

- Nointente procesar recetas con ingredientes muy espesos
como masa de pan o puré de patatas.

Batidora (fig. 2)

La batidora esta disenada para:

- Batir liquidos, por ejemplo: productos lacteos, salsas, zumos
de fruta, sopas, mezclar bebidas, batidos.

- Mezclar ingredientes blandos, por ejemplo, masa para
tortitas o mayonesa.

- Hacer puré de ingredientes cocidos, por ejemplo: comida
para bebés.

Nota

- No exceda el nivel maximo indicado en la jarra de la batidora
(1,5 litros) para evitar que se derrame el contenido.

Consejo

- Sidesea procesar los ingredientes durante muy poco tiempo,
gire la rueda de control hasta la posicion Pulse (para picar
hielo) varias veces.

- No utilice nunca la posicion Pulse durante mas de unos
pocos segundos seguidos.

Molinillo (fig. 3)

Puede utilizar el molinillo para molery picar ingredientes como
granos de café o de pimienta, semillas de sésamo, arroz, trigo,
pulpa de coco, frutos secos (sin cascara), granos de soja secos,
guisantes secos, queso, miga de pan, etc.

Para utilizar el molinillo, siga los pasos que aparecen a
continuacion
Nota

- Eltriturador de alimentos no es adecuado para picar
ingredientes muy duros tales como nuez moscada y cubitos
de hielo.

- No utilice el molinillo para procesar liguidos como zumos de
fruta.

- No procese una cantidad de ingredientes que supere la
altura de la jarra del molinillo.

- Nunca llene el molinillo con ingredientes calientes.

Limpieza (fig. 4)
Para limpiar lajarra de la batidora de forma sencilla, siga los
pasos 1,2, 3y 4.

Nota: Asegurese de girar la rueda de control hasta la posicion
Pulse (para picar hielo) varias veces.

Receta de comida para bebés

Ingredientes Cantidad Velocidad Tiempo
Patatas cocinadas 200 g
Pollo cocido 200 g
- - MAX 25 segundos
Judias verdes cocidas 200 g
Leche 360 ml
Nota

- Deje siempre que el aparato se enfrie a temperatura
ambiente después de procesar cada lote.

Suomi

Ennen kayttoonottoa

Puhdista hyvin kaikki ruoan kanssa kosketuksiin joutuvat osat
ennen laitteen kayttdonottoa (lisatietoja kappaleessa Puhdistus).

Huomautus

- Ala ylita kuvassa 5 olevia maaria ja valmistusaikoja.

- Kayta laitetta enintaan 60 sekuntia kerrallaan, kun sekoitat
suuria maaria, ja anna laitteen jaahtya huoneenlampodn
ennen seuraavaa kayttoa.

- Ala yrita kasitella hyvin sakeita aineksia, kuten leipataikinaa
tai perunasosetta.

Tehosekoitin (kuva 2)

Tehosekoittimen kayttotarkoitukset

- Nesteiden, kuten maitotuotteiden, kastikkeiden,
hedelmamehujen, keittojen, juomien ja pirteldiden
sekoittaminen.

- Kevyiden aineiden, kuten ohukaistaikinan tai majoneesin
sekoittaminen.

- Keitettyjen ruoka-aineiden, kuten vauvanruoan soseuttaminen.

Huomautus

- Valta roiskumista tayttamalla sekoitinkannu vain merkittyyn
enimmaisrajaan (1,5 litraa) asti.

Vinkki

- Voit kasitella aineksia hyvin nopeasti kaantamalla valitsin
sykaysasentoon (PULSE) useita kertoja.

- Ala kayta sykaystoimintoa pidempaan kuin muutaman
sekunnin kerrallaan.

Maustemylly (kuva 3)

Maustemyllylla voijauhaa ja silputa esimerkiksi kahvipapuia,
kokonaisia pippureita, seesaminsiemenia, riisia, vehnaa,
kookospahkinan hedelmalihaa, pahkinoita (kuorittuja),
kuivattuja soijapapuija, kuivattuja herneitd, juustoa ja
leivanmuruja.

Huomautus

- Maustemylly ei sovi erittdin kovien aineiden hienontamiseen,
kuten muskotti ja jaapalat.

- Ala kayta maustemyllyd nesteiden, esimerkiksi
hedelmatuoremehujen sekoittamiseen.

- Kasittele maustemyllyssa enintaan kannullinen aineksia
kerrallaan.

- Ala tayta maustemyllya kuumilla aineksilla.

Puhdistaminen (kuva 4)

Sekoituskulhon helppo puhdistaminen: noudata ohjeen
vaiheita12 3 4.

Huomautus: kaanna valitsin sykaysasentoon (PULSE)
muutaman kerran.

Vauvan ruokaresepti
Ainekset Maara Nopeus Aika
Keitettyja perunoita 200 g
Keitettya kanaa 200 g
- MAX 255
Keitettyja tarhapapuja 200 g
Maitoa 360 ml
Huomautus

- Anna laitteen aina jaahtya huoneen lampédtilaa vastaavaksi
jokaisen kasitellyn eran jalkeen.

Francais

Avant la premiére utilisation

Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes

les pieces en contact avec des aliments (voir le chapitre

« Nettoyage »).

Note

- Ne dépassez pas les quantités et les temps de préparation
maximum indiqués dans le tableau de la figure 5.

- Ne faites pas fonctionner lappareil pendant plus de
60 secondes sans interruption lorsque vous traitez de
grosses quantités et laissez-le refroidir a température
ambiante avant de continuer.

- Nessayez pas de préparer des recettes trés épaisses telles
que de la pate a pain ou de la purée de pommes de terre.

Blender (fig. 2)

Le blender est destiné a:

- mélanger des ingrédients liquides, tels que des produits
laitiers, sauces, jus de fruits, soupes, cocktails et milk-shakes ;

- mixer des préparations a consistance molle, telles que de la
pate a crépes ou de la mayonnaise ;

- réduire en purée des aliments cuits, pour préparer des repas
pour bébés par exemple.

Note

- Ne remplissez jamais le bol mélangeur au-dela du
niveau maximalindiqué (1,5 litre) afin d’éviter tout risque
déclaboussure.



Conseil

- Pour mixer des ingrédients tres brievement, réglez le bouton
de commande sur la position (pour piler de la glace) a
plusieurs reprises.

- N'utilisez jamais la fonction Pulse pendant plus de quelques
secondes.

Moulin (fig. 3)

Vous pouvez utiliser le moulin pour moudre ou hacher
ingrédients tels que des des grains de café, des grains de
poivre, des graines de sésame, du riz, des grains de blé, de la
noix de coco, des noix (écalées), des graines de soja séchées,
des pois secs, du fromage, de la chapelure, etc.

Pour utiliser le moulin, suivez les étapes ci-dessous.

Note
- Le moulin n'est pas approprié pour hacher des ingrédients
durs tels que de la muscade ou des glacons.

- Nutilisez pas le moulin pour des préparations liquides telles
que les jus de fruits.

- Ne mixez pas plus d'ingréedients que la hauteur du bol du
moulin.

- Ne remplissez jamais le moulin avec des ingrédients chauds.

Nettoyage (fig. 4)
Nettoyage aisé du bol mélangeur : suivez les étapes: 12 3 4.

Note : réglez le bouton de commande sur la position (pour
piler de la glace) a plusieurs reprises.

Recette pour bébés

Ingrédients Quantité Vitesse Temps
Pommes de terre cuites 200 g
Poulet cuit 200 g
Haricots verts cuits 200 g MAX s
Lait 360 ml

Note

- Laissez toujours lappareil refroidir apres avoir préparé une

portion.

Primo utilizzo

Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, lavare con

cura tutte le parti che verranno a contatto con il cibo (si vedaiil

capitolo “Pulizia”).

Nota

- Non superare le quantita massime e i tempi di preparazione
indicati in Fig. 5.

- Non utilizzare lapparecchio per piu di 60 secondi alla
volta durante la preparazione con quantita abbondanti di
ingredienti e lasciarlo raffreddare a temperatura ambiente
prima di riutilizzarlo.

- Non lavorare ingredienti troppo densi come impasti di pane
o purea di patate.

Frullatore (fig. 2)

[l frullatore é particolarmente adatto per:

- Frullare sostanze fluide come latticini, creme, succhi di frutta,
zuppe, frappé, frullati.

- Miscelare ingredienti morbidi come la pastella peri pancake
o la maionese.

- Ridurre in purea cibi cotti (ad esempio le pappe per
bambini).

Nota

- Non riempire mai il vaso frullatore al di sopra dellindicazione
di livello massimo (1,5 litri), onde evitare fuoriuscite.

Suggerimento
- Per lavorare brevemente gli ingredienti, ruotare piu volte la
manopola di comando sullimpostazione a impulsi (PULSE).

- Non utilizzate mai la funzione pulse per piu di qualche
secondo alla volta.

Tritatutto (fig. 3)

Caccessorio puo essere usato per sminuzzare e tritare

ingredienti quali grani di pepe, di sesamo, riso, grano, polpa di

cocco, nocciole (sgusciate), fagioli di soia secchi, piselli secchi,

formaggio, pane secco, ecc.

Nota

- Laccessorio per macinare non e adatto per tritare ingredienti
molto duri come noce moscata e cubetti di ghiaccio.

- Non usate il tritatutto per composti liquidi, come i succhi di
frutta.

- Non frullare ingredienti la cui altezza supera quella del
bicchiere tritatutto.

- Non riempire mai il macinacaffé con ingredienti caldi.

Pulizia (fig. 4)
Facile pulizia del vaso frullatore: Seguire i passaggi: 12 3 4.

Nota: assicurarsi di ruotare la manopola di comando
sull'impostazione a impulsi (PULSE) alcune volte.

Ricetta per la pappa dei bimbi

Ingredienti Quantita Velocita Ora
Patate cotte 200 g
Pollo cotto 200 g

MAX 25 sec
Fagiolini cotti 200 g
Latte 360 ml

Nota

- Lasciate raffreddare lapparecchio a temperatura ambiente
dopo ogni utilizzo.

Nederlands

Voor het eerste gebruik

Maak alle onderdelen die in aanraking komen met voedsel
grondig schoon voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt
(zie hoofdstuk ‘Schoonmaken’).

Opmerking

- Overschrijd de hoeveelheden en bereidingstijden
aangegeven in afbeelding 5 niet.

- Laat het apparaat bij een zware belasting niet langer dan 60
seconden achtereen werken en laat het vervolgens afkoelen
tot kamertemperatuur voordat u verder gaat.

- Verwerk geen zeer dikke recepten zoals brooddeeg of
aardappelpuree.

Blender (afb. 2)

De blenderis bedoeld voor:

- het mengen van vloeistoffen, bijv. zuivelproducten, sauzen,
vruchtensappen, soepen, drankjes en milkshakes;

- het mixen van zachte ingrediénten, bijv. pannenkoekbeslag
of mayonaise;

- het pureren van gekookte ingrediénten, bijv. voor het
bereiden van babyvoedsel.

Opmerking

- Vul de blenderkan nooit verder dan de maximumaanduiding
(1,5 liter) om te voorkomen dat er wordt gemorst.

Tip

- Als uingrediénten heel kort wilt verwerken, draait u de
bedieningsknop een paar keer naar de pulsstand (PULSE).

- Laat het apparaat nooit langer dan enkele seconden op de
pulsstand werken.

Maalmolen (afb. 3)

U kunt de maalmolen gebruiken voor het fijnmalen en hakken

van ingrediénten zoals koffiebonen, peperkorrels, sesamzaad,

rijst, tarwe, kokos, noten (gepeld), gedroogde sojabonen,

gedroogde erwten, kaas, paneermeel enz.

Opmerking

- De maalmolenis niet geschikt voor het hakken van zeer
harde ingrediénten zoals nootmuskaat en ijsblokjes.

- Gebruik de maalmolen niet om vloeistoffen zoals
vruchtensap te verwerken.

- Zorg dat u de maalmolenbeker niet verder vult dan de
hoogte van de maalmolenbeker.

- Vul de maalmolen nooit met hete ingrediénten.

Reiniging (afb. 4)
De blenderkan eenvoudig schoonmaken: volg stap 12 3 4.

Opmerking: draai de bedieningsknop een paar keer naar de
pulsstand (PULSE).

Recept voor babyvoeding

Ingrediénten Hoeveelheid Snelheid Bewer-kingstijd
Gekookte aardappelen 200 g
Gegaarde ki 200

£ b £ MAX 25 sec.
Gekookte sperziebonen 200 g
Melk 360 ml

Opmerking
- Laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur na iedere
portie die u hebt verwerkt.

For bruk forste gang

Delene som kommer i kontakt med maten, ma rengjores grundig
for apparatet brukes for fgrste gang (se avsnittet Rengjgring).

Merk

- |kke overskrid maksimumsmengdene og tilberedningstidene
som er angittifig. 5.

- Ikke bruk apparatet i mer enn 60 sekunder om gangen
nar du bearbeider store mengder, og la det avkjoles til
romtemperatur for du tar det i bruk igjen.

- Du ma ikke forspke a tilberede veldig tykke oppskrifter som
breddeig eller potetmos.

Hurtigmikser (fig. 2)

Hurtigmikseren skal brukes til a:
- mikse vaesker, f.eks. meieriprodukter, sauser, fruktjuice,
supper, drinker og shaker

- mikse myke ingredienser, f.eks. pannekakergre eller majones
- mose kokte ingredienser, f.eks. for a lage barnemat

Merk

- Fyll aldri mikserkannen over indikasjonen for
maksimumsnivaet (1,5 liter). Da unngar du sel.

Tips
- Du kan tilberede ingredienser veldig raskt ved & vri
kontrollbryteren til pulsinnstillingen (PULSE) flere ganger.

- Bruk aldri pulsinnstillingen i mer enn noen fa sekunder om
gangen.

Kvern (fig. 3)

Du kan bruke kvernen til & male eller hakke ingredienser som
kaffebonner, pepperkorn, sesamfro, ris, hvete, kokoskjott,
notter (uten skall), terkede soyabonner, torkede erter, ost,
brodsmuler osv.

Merk

- Kvernen erikke egnet til behandling av sveert harde
ingredienser som muskatnett og isbiter.

- Ikke bruk kvernen til & bearbeide vaeske, for eksempel fruktjuice.

- Ikke tilbered ingredienser som overskrider hgyden til
kvernbegeret.

- Fyll aldri kvernen med varme ingredienser.

Rengjoring (fig. 4)
Enkel rengjgring av hurtigmikserkannen: Folg trinnene: 12 3 4.

Merk: Pass pa a vri kontrollbryteren til pulsinnstillingen
(PULSE) et par ganger.

Babymatoppskrift

Ingredienser Antall Hastighet Tid
Kokte poteter 200 g

Kokt kyllin 200

vane £ MAX 25 sek

Kokte franske bgnner 200 g

Melk 360 ml

Merk

- La alltid apparatet avkjoles til romtemperatur mellom hver
omgang som bearbeides.

Antes da primeira utilizacao

Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto
com os alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira
vez (consulte o capitulo “Limpeza’”).

Note

- Nao exceda as quantidades nem os tempos de
processamento maximos indicados na Fig. 5

- Nao utilize o aparelho durante mais de 60 segundos
de cada vez quando processar grandes quantidades de
alimentos e deixe-o arrefecer até a temperatura ambiente
antes da utilizacao seguinte.

- Nao tente processar receitas com preparados muito
espessos, como massa de pao ou puré de batatas.

Liquidificadora (fig. 2)

A liguidificadora destina-se a ser utilizada para:

- Misturar fluidos, como lacticinios, molhos, sumos de fruta,
sopas, bebidas, batidos.

- Misturar ingredientes macios, como massa para panquecas
ou maionese.

- Reduziringredientes cozidos a puré, para preparar comida
para bebés, por exemplo.

Note

- Nunca encha o copo misturador além da indicacao de nivel
maximo (1,5 litros) para evitar derrames.

Sugestao

- Para processar ingredientes durante breves segundos, rode o
botao de controlo varias vezes para a regulacao pulse (PULSE).

- Nunca utilize a funcao ‘pulse’ durante mais do que alguns
segundos de cada vez.

Moinho (fig. 3)

Pode utilizar o moinho para moer e picar ingredientes como

graos de café, pimenta em grao, sementes de sésamo, arroz,

trigo, polpa de coco, frutos secos (descascados), graos de soja

secos, ervilhas secas, queijo, pao para pao ralado, etc.

Note

- O moinho ndo é adequado para picar ingredientes muito
duros como noz moscada e cubos de gelo.

- N&o use o moinho para preparar misturas liquidas como
sumos de fruta.

- Nao processe quantidades de ingredientes acima da altura
do copo do moinho.

- Nunca encha o moinho com ingredientes quentes.

Limpeza (fig. 4)
Limpeza facil do copo da liquidificadora: siga os passos: 12 3 4.

Nota: assegure-se de que roda varias vezes o botdo de
controlo para a regulacao de pressao (PULSE).

Receita de comida para bebé

Ingredientes Quantidade Velocidade Hora
Batatas cozidas 200¢g
Frango cozido 200 g

MAX 25 seg.
Vagens cozidas 200 g
Leite 360 ml

Note
- Deixe sempre o aparelho arrefecer entre cada dose preparada.

Fore forsta anvandningen

Rengodr noga de delar som kommer i kontakt med mat innan du
anvander apparaten for forsta gangen (se kapitlet Rengoring).
Obs!
- Overskrid inte de maximala mangderna och
tillredningstiderna som anges i bild 5.
- Anvand inte apparaten langre an 60 sekunder om
du behandlar stora mangder, och lat den svalna till
rumstemperaturinnan du anvander denigen.
- Forsdk inte att tillreda recept med mycket tjocka ingredienser
som broddeg eller potatismos.

Mixer (bild 2)

Mixern anvands till att:

- Blanda vatskor, t.ex. mejerivaror, saser, fruktjuicer, soppor,
drinkar och shake-drycker.

- Blanda mjuka ingredienser - tex. pannkakssmet och majonnas.

- Mosaingredienser - t.ex. barnmat.

Obs!

- Undvik spill genom att aldrig fylla mixerbehallaren éver
markeringen for maxniva (1,5 liter).

Tips

- Om du vill tillreda ingredienser i mycket korta stétar vrider du
kontrollvredet till pulslaget (PULSE) flera ganger.

- Tryck aldrig pa pulsknappen i mer an ett par sekunder at
gangen.

Kvarn (bild. 3)

Du kan anvanda kvarnen for att mala och hacka ingredienser

som kaffebdnor, pepparkorn, sesamfron, ris, vete,

kokosfruktkott, ndtter (utan skal), torkade sojabdnor, torkade

arter, ost, brod och annat.

Obs!

- Kvarntilloehoéret borinte anvandas for att hacka mycket
harda ingredienser som muskotnot och isbitar.

- Anvand inte kvarnen till att tillreda flytande blandningar som
tex. fruktjuice.

- Tillred inte meringredienser an vad som far plats i
kvarnbagaren pa hojden.

- Fyll aldrig kvarnen med varma ingredienser.

Rengoring (bild. 4)
Enkel rengdring av mixerbehallaren: Folj steg 1, 2, 3, 4.

Obs! Se till att vrida kontrollvredet till pulsinstdllningen
(PULSE) nagra ganger.

Barnmatsrecept
Ingredienser Kvantitet Hastighet Tid
Tillagad potatis 200 g
Tillagad kycklin 200

£ ik = £ MAX 25 sek
Tillagade franska bdnor 200 g
Mijolk 360 ml

Obs!
- Lat alltid apparaten svalna till rumstemperatur efter varje
gang du anvant den.

ilk kullamimdan 6nce

Cihaziilk defa kullanmadan dnce yiyeceklerle temas edecek

parcalan iyice temizleyin (bkz. Temizleme  bolumu).

Not

- Sek. B'te belirtilen maksimum miktarlan ve islem surelerini
asmayin

- YUksek miktarda yiyecek islenirken cihaz1 60 saniyeden
fazla cabistirmayin ve bir sonraki kullanim icin cihazin oda
sicakligina gelene kadar sogumasini bekleyin.

- Ekmek hamuru ya da patates puresi gibi yogun kivaml
tarifler hazirlamaya calismayin.

Blender (Sek. 2)

Blenderin kullamm amaclan:
- SUt Urdnlerini, soslan, meyve sulanni, corbalan, icecek
kansimlanni ve shake’leri kanstirmak.

- Krep hamuru, mayonez gibi yumusak kansimlar hazirlamak.

- Bebe mamasi gibi pismis yiyecekleri pure haline getirmek.

Not

- Malzemelerin dékulmemesiicin blender haznesini hicbir
zaman maksimum duzey gostergesinin (1,5 litre) Uzerinde
doldurmayin.

ipucu
- Malzemeleri ¢ok kisa bir stire islemek icin kontrol digmesini
birka¢ defa darbe ayanna (PULSE) getirin.

- Titresim ayanm bir defada birkag saniyeden fazla sureyle
kullanmayin.

Ogiitiicti (Sek. 3)

Oguticlyl kahve cekirdekleri, cekilmis biber, susam tohumu,
piring, kepek, hindistan cevizi, kabuklu yemisler (kabuklanyla
birlikte), kuru soya fasulyeleri, kuru bezelye, peynir, ekmek
kinntisi vb. gibi malzemeleri 6gutmek ve dogramak icin
kullanabilirsiniz.

Not

- Bu 6gutlcu, findik veya buz parcalan gibi cok kati
malzemeleri parcalamak icin uygun degildir.

- Oguticiyl, meyve suyu gibi sivi kansimlar hazirlamak icin
kullanmayin.

- Oguticl dlceginin yiksekligini asacak miktarda malzeme
kullanmayin.

- Ogutuciye asla sicak malzeme koymayin.

Temizleme (Sek. 4)

Blender haznesini kolay temizleme: Asagidaki adimlan izleyin:
1234

Not: Kontrol digmesini birka¢ defa darbe ayanna (PULSE)
getirdiginizden emin olun.

Bebek mamas tarifi

Malzemeler Miktar Hiz Saat
Pismis patates 200 g
Pismis tavuk 200

s £ MAX 25 sn.
Pismis taze fasulye 200 g
Sut 360 ml

Not

-+ Herislemden sonra cihazin oda sicakligina gelmesini bekleyin.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj wszystkie czesci

urzadzenia, ktore beda sie stykaty z zywnoscia (patrz rozdziat

“Czyszczenie”).

Uwaga

- Nie przekraczaj maksymalnejilosd sktadnikow ani czasow
przygotowania podanych na rysunku 5.

- Podczas przetwarzania duzej ilosci sktadnikow nie wtaczaj
urzadzenia na dtuzej niz 60 sekund. Po tym czasie odczekaj,
az urzadzenie ostygnie do temperatury pokojowej.

- Nie probuj miksowac bardzo gestych substandji, takich jak
ciasto na chleb lub purée.

Blender (rys. 2)

Blender jest przeznaczony do:

- Mieszania ptynow, np. produktow mlecznych, sosow, sokow
owocowych, zup, koktajli i drinkow.

- Mieszania miekkich sktadnikow, np. sktadnikow na ciasto na
nalesniki lub majonez.

- Ucierania gotowanych sktadnikow, np. do jedzenia dla niemowlat.

Uwaga

- Aby uniknac rozlania, nie napetniaj dzbanka blendera
powyzej wskaznika maksymalnego poziomu (1,5 1).

Wskazowka

- Aby bardzo krotko miksowac sktadniki, kilka razy obroc
pokretto regulacyjne na ustawienie pulsacji (PULSE).

- Nigdy nie uzywaj ustawienia pulsadji dtuzej niz przez kilka sekund.

Mtynek (rys. 3)

Mtynek stuzy do mielenia i rozdrabniania sktadnikow, takich

jak ziarna kawy, pieprz, ziarna sezamowe, ryz, pszenica, miazsz

kokosa, orzechy (tuskane), suszone ziarna soi, suszony groszek,

ser, butka tarta itp.

Uwaga

- Miynek nie jest przystosowany do rozdrabniania bardzo
twardych sktadnikow, takich jak gatka muszkatotowa lub
kostki lodu.

- Nie uzywaj mtynka do miksowania ptyndw, np. soku owocowego.

- Nie miksuj sktadnikow w ilosci wiekszej od wysokosci
naczynia mtynka.

- Miynka nie nalezy napetniac¢ goracymi sktadnikami.

Czyszczenie (rys. 4)

Latwe czyszczenie dzbanka blendera: wykonaj czynnosci12 3 4.

Uwagal Kilka razy obroc¢ pokretto regulacyjne na ustawienie
pulsacji (PULSE).

Przepis na potrawe dla dzieci

Sktadniki Ilos¢ Szybkosc¢ Czas
Gotowane ziemniaki 200 g
Gotowany kurczak 200 g
MAX 25s
Gotowana fasolka szparagowa |200 g
Mleko 360 ml
Uwaga

- Przed ponownym uzyciem urzadzenia odczekaj, az ochtodzi
sie ono do temperatury pokojowej.

YKpaiHCbKa

Mepen nepLUMM BUKOPUCTAHHAM

[Mepen neplnM BUKOPUCTAHHAM PeTelTbHO MOYMCTITb YaCTUHN,
AKI KOHTAKTYBaTUMYTb 3 DKelo (OMB. Po34in “YnuieHHA”).
MpumiTka

- He nepeBuLLyTEe MaKCUMarbHY KiflbKICTb MPOOYKTIB Ta
TPVBANICTb NepepobKmM, BKa3aHi Ha man. 5.

- OBpobnaUM BeNUKY KiNbKICTb MPOOYKTIB, He 3anuvLlanTe
MNPUCTPIM NpauoBaTv AoBLUe, Hixk 60 CeKkyH/a, 3a OOVH pas.
[Ona 06pobKM HACTYMHOT MOPLTT AanTe MoMy OXONOHYTK 0
KIMHaTHOT TeMnepatypu.

- He HamaramTeca obpobnaT Oy»Ke rycti NpoayKTu,
Hanpwknaa, Ticto ansd xniba abo kKapTonnasaHe nope.

bneHoep (man. 2)

bneHpoep BUKOPUCTOBYETHCA AJ15:

- 3MillyBaHHA PiOVH, HANpWKNaL MOAOYHUX MNPOAYKTIB, COYCIB,
PPYKTOBKX COKIB, CyMiB, 3MiLLIAHUX HAMOTB, KOKTENSIB.

- 3MillyBaHHA MAKMX MPOAYKTIB, HANpWKIad, piaxkoro Ticta
019 MAVHLIB @abo MamoHe3sy.

- 3MilyBaHHA NPOAYKTIB A0 OOHOPIAHOIO CTaHy, Hanpuknaa,
019 NPUroTyBaHHA AUTAYOIO XapdyBaHHS.

MpumiTka

- [na 3anobiraHHa PO3NMBaHHIO Y *KOAHOMY pasi He

HaMNoBHIOMTE yally 6rneHaepa BrLLEe MaKCUMabHOT
nosHauku (1,5 n).

Mopana

- [na WwBMAKOro 3amillyBaHHSA NPOAYKTIB KiflbKa pa3iB NoBepHiTb
perynaTtop y NonoyxeHHs iMnynbcHoro pexxnmy (PULSE).

- Hikonu He BUKOPUCTOBYMTE IMMYNTbCHUM PEXXKMM OO0BLLE, HiXK
MPOTArOM KifTbKOX CeKyH[ 3a OOMH Pas3.

MnuHok (man. 3)

MAMHOK MOYKHA BUKOPUCTOBYBATU A5 NOAPIOHEeHHS TaKmMx

MPOLOYKTIB, 9K KABOBI 3€pHa, NepelLlb, HACIHHA ce3amy, puc,

MALUIEHULSA, CBIXKMIA KOKOC, ropixu (be3 LuKapanynm), cyxi CoeBi

606U, CyLLUeHWIn FopoX, CUP, Cyxapi TOLLLO.

MpumiTka

- MNUHOK He NpuaoaTHUM 0na poboTu i3 3aHaATO TBEpAUMK
NpoayKTaMy, HaNPWKNaa, MyCKaTHUMK ropixamMm Ta
KyBrKamMm nbonay.

- He BMKOpUCTOBYMTE MIMHOK /19 OOPOOKU TaKMX PiAvH, K
OPYKTOBI COKM.

- He obpobnanTe y yalli MNMHKa 6inbLue NpoayKTiB, HiXK MoXke
MOMICTUTUCA.

+ Hikonu He 3anoBHIONTE MTMHOK rapaurMuy MpoayKTaMu.

YnieHHa (man. 4)

Jlerke uniLeHHsA Yalli bneHaepa: BUKoHamTe Kpoku 1, 2, 3, 4.

MNpuMiTKa. KinbKa pas3iB NOBEpPHiTb PerynaTop y NOSIOXEeHHS:A
iMnynbcHoro pexxumy (PULSE).

MpurotyBaHHA OANTAYOT DK

IHrpenieHTn Kinbkictb LLIBnAaKicTb Yac
BapeHa KapTons 2001
BapeHe Kypaye M'Aco 200

P e MAX 25 cek.
BapeHa KBacons 200
MOJTOKO 360 mn

MpumiTka

+ 3anuianTe npucTpin OXONOHYTU 0O KIMHATHOT TeMneparypu
MiCNs KOYKHOT 06p0obneHoil mopLii.

Bbnrapcku

Mpenon NbpBaTta ynotpeba

MouncTeTe cTapartenHo YacTuTe, KOUTO BAM3AT B KOHTAKT C
XpaHa, Npeam na vsnonssare ypena 3a MbpsBu MbT (BUKTe
paspen “MouncrteaHe”).

3abenexxka

- He npeBviLLaBavite MakCMManHmUTe KonmyecTsa 1 Bpeme 3a
06paboTKa, NocoueHn Ha dur. 5.

- He ponyckanTe ypenbr oa paboTu nosede oT 60 cekyHOW,
Korato obpaboTBa MNo-rofaMo KONMYecTBO MPOAYKTU, U o
ocTaBeTe fa ce oxnaav Ao cTamnHa TemMneparypa, npeau oa
ro 13rnonssare OTHOBO.

- He ce onutBanTe oa obpaboTBaTe NpeKaneHo NbTHA
MPOAYKTW, KaTO HaNprMep TecTo 3a X6 MK KapTopeHo nope.

Macatop (Pur. 2)

[lacaTopbT e npenHasHaveH 3a:
- Pa3bbpkBaHe Ha TeUHOCTU, HaMp. MAeYHM NPOOYKTK, COCOBE,
MIOO0BKM COKOBE, CYMK, KOKTEWNN, LLIEMKOBE.

- PazbbpKBaHe Ha MeKU MPOAYKTH, KaTo TecTo 3a NaslaumrHKM
WU MaroHesa.

- [NpuroTeBaHe Ha rMiope OT CBapeHu NPOoOyKTH, Harnp. 3a
MPUroTBAHE Ha BebellKn XpaHu.

3abenexxka

- HuKkora He npenbfBanTe KaHara Ha nacaropa Hag,
MHOMKaUMATA 38 MakeumanHo HuBo (1,5 NTpa), 3a 4a
mn3berHeTe pasnmBaHe.

CoBet

- 3aa obpaboTuTe NPOAYKTUTE 338 MHOIO KPATbK Mepuom,
3aBbpTeTe Perynpatlmsa Koy Ha MMMyIcHa HACTPOMKa
(PULSE) HAKONKO MbTuW.

- He nonseawte NMMNYTICHUA pexXXrM B NMpoOb/KeHe Ha
rnoBedye OT HAKOJTKO CeKyHOWM HaBeOHbXK.

Menauka (¢wur. 3)

MoxkeTe fa 13non3eare Mefadkara 3a CMUIaHe 1 KbllaHe Ha

MPOOYKTW, KATO Kade Ha 3bpHa, MNep Ha 3bPHa, CyCaMOBO

ceme, Opu3, YKUTO, KOKOCOBW AOKM, AOKM (06eneHwn), cyliieHa

COSl, CYLLIEH IPpax, CMPEHe, raneta u T. H.

3abenexxka

- Menaukara He e noaxoasia 3a Hapsa3BaHe Ha MHOMo
TBbPAV NPOOYKTU, KaTo MHOMACKO opexye 1 kybueta nea.

- He nsnonseante menadkara 3a obpaborBaHe Ha TeuHu
CMeCu, KaTo Hanpumep N1oaoB COK.

- He obpaboTBarnte noseuve NpoayKTu OT BUCoUMHaTa Ha
yallarta Ha Menaykara.

- HuKora He NbHeTe Menadkara C ropeLlm NpoayKTu.

MounctBaHe (¢pur. 4)
JlecHo noyncTBaHe Ha KaHaTa Ha Mnacaropa: Cﬂe,ﬂ,BaI?ITe
CTbNKW: 12 3 4.

3abenerkka: 3aBbpTeTe perynmpallimsa Kiou Ha MMnyncHarta
HacTponka (PULSE) HAKONMKO NbTu.

PeuenTa 3a 6ebellKka xpaHa

CbcTaBKM KonunuectBo CkopocTt Bpeme
BapeHu kapTodu 200
BapeHo nunetuko 2001
MAX 25 cek
BapeH ¢ppeHckn 3eneH 606 200
Mnsako 360 mn
3abenexkka

- BuHaru nsuyaxksamTe ypena aa U3ctuHe o cramHa
Temneparypa, npean aa ob6paboTrTe NopeaHOTO KONMUYeCTBO.

Teenddk az els6 hasznalat el6tt

Az elsd hasznalat eldtt alaposan tisztitsa meg azokat a részeket,
amelyek kdzvetlendl érintkeznek étellel (lasd a “Tisztitas” c. részt).

Megjegyzés
- Ne [épje tul az 5. dbran feltlintetett maximalis mennyiséget
és hasznalati idot.

- Ne mukodtesse a készuléket 60 masodpercnél tovabb
egyszerre, ha nehezebben feldolgozhatd anyagokkal
dolgozik, és hagyja, hogy szobahdémeérsekletlre hiljon a
kovetkezd hasznalathoz.

- Ne kisérelien meg kenyértészta vagy krumpliptré strlsegu
anyagokat feldolgozni.

Turmixgép (2. abra)

A

turmixgep felhasznalasi teruletei:

- Folyadekok, pl. tejtermekek, martasok, gylimaolcslevek,

levesek, italkeverékek, koktélok mixelésére.

- Puha alapanyagok, pl. palacsintatészta vagy majonéz keverésére.
- Fott alapanyagok, pl. bébiételek pépesitésére.

Megjegyzés
- Akidmles elkerllése érdekében soha ne toltse meg a

Ti

turmixkelyhet a maximalis szintjelzésen tul (1,5 liter).

pP
Ha az alapanyagokat nagyon rovid ideig kivanja turmixolni,
forditsa a kezelégombot tobbszor pulzald (PULSE) fokozatba.

- A pulzalo allasban ne hasznalja a készUléket egyszerre par

masodpercnél tovabb.

Daralo (3. dabra)

A

darald peéldaul szemes bors, szezammasg, rizs, buza, kokuszdio

husa, dio (héj nelkul), kavébab, szaritott szojabab, szaritott borso,
sajt, kenyérmorzsa stb. érlésére és darabolasara hasznalatos.

Megjegyzés

A daraldo nem alkalmas nagyon kemény alapanyagok
darabolasara (pl. szerecsendio és jégkocka).

- Ne hasznalja a daralot folyékony keverékek, peldaul

gyUmolcslé készitésére.

- Maximum a daraldedény magassaganak megfeleld

mennyisegl alapanyagot dolgozzon fel.

- Soha ne toltson a daraloba forrd alapanyagot.

Tisztitas (4. abra)

A
le
M

turmixkehely tisztitasa egyszer(: Kdvesse az alabbi
péseket: 12 3 4.

egjegyzés: Forditsa a kezelégombot tobbszor pulzald

(PULSE) fokozatba.

Bébiétel recept

Hozzavalok Mennyiség Sebesség 1d6
Fétt burgonya 20 dkg
Fott csirkehus 20 dkg

— MAX 25mp
Fott zoldbab 20 dkg
Tej 360 ml

Megjegyzés

- Az egyes adagok feldolgozasa kdzott varjon, mig a készilek

szobahdmeérsekletre lehUl.

Cestina

Pred prvnim pouzitim

Nez pristroj poprvé pouzijete, peclivé umyjte végchny dily, ktere
prichazeji do styku s potravinami (viz kapitola “Cisténi”).

Note

- Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi a dobu zpracovani

potravin uvedené na obr. 5.

- Pri zpracovani velkych davek nepouzivejte pristroj nepretrzité

vice nez 60 sekund a poté nechte pristroj vychladnout na
pokojovou teplotu.

- Nepokousejte se zpracovavat velmi husté materialy,

napriklad chlebove tésto nebo stouchané brambory.

Mixér (obr. 2)

M

ixér je vhodny pro:

- Mixovani tekutin, napriklad mlé¢nych produktt, omacek,

ovocnych $tav, polévek, michanych napojl ¢i koktejld.

- Mixovani mékkych prisad, napfiklad livancového tésta nebo

majonéz.

- Slehani vafenych piisad, napiiklad k vyrobé détske stravy.
Note
- Mixér nikdy nepfepliujte nad ukazatel maximalni drovné

(1,5 litru), aby nedoslo k rozliti.

Upozornéni
- Chcete-li ingredience zpracovavat jen kratce, otocte knoflik

ovladani nekolikrat do polohy pulzace (PULSE).

- Nikdy nepouzivejte nastaveni pulzace déle nez nékolik sekund.

Mlynek (obr. 3)

M
zr

lynek lze pouzit k mleti a drceni ingredienci, jako jsou kavova
nka, zrnka pepre, sezamova seminka, ryze, psenice, kokosova

duzina, ofechy (loupané), susené sojove boby, suseny hrach,
syr, strouhanka apod.

Note

- Mlynek nenivhodny pro drceni nadmérné tvrdych pfisad,

jako jsou napiiklad muskatoveé orechy nebo kostky ledu.

- Mlynek rovnéz nepouZivejte pro zpracovani tekutych smeési,

jako jsou ovocné Stavy.

- Zpracovavejte pouze tolik ingrediendi, aby nepresahla vysku

nadoby mlynku.

- Nikdy neplnte mlynek horkymi ingrediencemi.

Cisténi (obr. 4)
Snadny ¢isténi nadoby mixéru: postupujte podle krokd 1, 2, 3 4.

Poznamka: Nezapomente nékolikrat otocit knoflikem ovladani
do polohy pulzace (PULSE).

Recept na pripravu kojenecké stravy

Ingredience Mnozstvi Frekvence Cas
Varené brambory 200 g
Varené kure 200 g

— MAX 255
Vareneé fazole 200 g
Mléko 360 ml

Note

- Po zpracovani kazdé davky nechte pristroj vychladnout

na pokojovou teplotu, nez budete pokracovat.



